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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
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kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

« Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

» Arge kasutage seadet enne, kui see on k66gimodblisse
sisse ehitatud.

* Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade vooluvorgust
lahti.

 Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

» HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kutteelementide vai pinna puudutamist seadme sisemuses.

« Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

 Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

* Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

» Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine « Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.
A HOIATUS! « Jargige seadmega kaasasolevaid
. . . paigaldusjuhiseid.
Seadet tohib paigaldada ainuit + Kuna seade on raske, olge selle
kvalifitseeritud tehnik. ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
- Eemaldage k&ik pakkematerjalid. té6kindaid ja kinnisi jalandusid.
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+ Arge tdmmake seadet kaepidemest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.

+ Seade on varustatud elektrilise
jahutussiisteemiga. See tuleb Ghendada

elektritoitestisteemiga.

* Integreeritud seade peab vastama
standardi DIN 68930 stabiilsusnduetele.

Kapi minimaalne kdrgus
(téopinna all asuva kapi mi-
nimaalne kérgus)

578 (600) mm

Kapi laius

560 mm

Kapi stigavus

550 (550) mm

+ Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
vélja vahetada, siis pd6rduge meie
hoolduskeskusse.

- Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele I1ahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

« Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge

Seadme esiosa korgus 594 mm . : > . > ATI¥
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni

Seadme tagaosa kdrgus 576 mm pistikust.

Seadme esiosa laius 595 mm ‘ _Kasutage e_linult _(")ig_eid . e
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,

Seadme tagaosa laius 559 mm kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb

Seadme siigavus 567 mm pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Sisseehitatud seadme sti- 546 mm « Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb

gavus varustada mitmepooluselise

Siigavus avatud uksega 1027 mm isolatsiooniseadis_ega. Isolat_siooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema

Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm vahemalt 3 mm

ne suurus. Ava asub pdhja R : . .

tagumises osas Sgadmgga kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm

asub tagumisel kiiljel pa- 2.3 Kasutamine

rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm /\ HOIATUS!

2.2 Elektritihendus

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi

plahvatuse oht!

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoaik elektrithendused peab teostama

kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud.
» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

« Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme té6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum ohk voib

vooluvorgu naitajatele.
Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge avaldage avatud uksele survet.
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+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

» Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
vGib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

» Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.

» Arge pange tuleohtlikke voi tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kipsetamise
|opetamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

+ Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

» Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pisivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme tootamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli voi ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Enne hooldustoiminguid lllitage seade
vélja ja lahutage toitepistik pistikupesast.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

* Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe valja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

« Olge ukse seadme kuljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
ktdrimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

« Eralduv aur voib pohjustada pdletust:
— Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Aur voib vélja paiskuda.
— Parast aurukipsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

6 EESTI

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mutdavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

» Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .




2.7 Hooldus

+ Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
» Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

3. TOOTE KIRJELDUS

3.1 Uldine iilevaade

AN AN

Juhtpaneel
Elektronprogrammeerija
Veesahtel
Toidutermomeetri pesa
Kuumutuselement

@ Lamp

Ventilaator

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

Bl Katlakivieemaldi dravoolutoru
El Riiulitugi, eemaldatav
Riiuli asendid

3.2 Lisatarvikud

Traatrest

Koogivormide, ahjukindlate ndude,
réstimisnéude, kdégindude/ndude jaoks.
Kiipsetusplaat

Niiskete kookide, kiipsetiste, leiva, suurte
praetiikkide, kilmutatud toitude ja tilkuvate
vedelike jaoks nt. rasva jaoks, toiduainete
rostimisel traatriiulil.

Grill-/kiipsetuspann

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

Toidutermomeeter

Toiduvalmistamise kontrollimiseks toidu
sees oleva temperatuuri alusel.
Teleskoopsiinid

Kulpsetusplaatide ja traatresti hdlpsamaks
sisestamiseks ja eemaldamiseks.
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4. JUHTPANEEL

4.1 Juhtpaneeli lilevaade

OlgI& | e

B-3sec 3sec

V. A x|a|l@|n

.

iy

-

I

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju.

Sensorva-

Funktsioon

Kommentaar

Ekraan

Naitab ahju praegusi satteid.

)

SEES/VALJAS

Ahju sisse- ja valjalUlitamiseks.

)

B
H

Kipsetusreziimid voi
Juhendatud Kipseta-
mine

Vajutage Uks kord sensorvalja, et valida klipsetusreziim voi me-
nil: Juhendatud Kipsetamine. Vajutage uuesti sensorvélja, et
menlide vahel Umber lilituda: Kiipsetusreziimid, Juhendatud
Kipsetamine. Valgustuse sisse voi valja lllitamiseks vajutage
vélja 3 sekundit. Valgustuse saate sisse lllitada ka siis, kui ahi
on valja lulitatud.

]

Lemmikprogramm

Lemmikprogrammide salvestamiseks ja kasutamiseks.

&

Masec

Temperatuuri valimine

Temperatuuri seadmiseks voi ahju praeguse temperatuuri kuva-
miseks. Vajutage vélja 3 sekundit, et IUlitada sisse voi vélja
funktsioon: Kiirkuumutus.

m \/ Alla Menuis alla liikumiseks.
/A Ules Mendids (les likumiseks.
E OK Ok Valiku voi satte kinnitamiseks.
E “— Tagasi Menuls Uhe taseme vorra tagasi minemiseks. Peameniii kuva-
miseks vajutage valja 3 sekundit.
Aja- ja lisafunktsioonid  Erinevate funktsioonide seadmiseks. Kiipsetusreziimi td6tamise
a ajal vajutage sensorvdlja, et valida taimer v&i funktsioonid: Klah-

vilukk, Lemmikprogramm, Heat + Hold, Set + Go. Saate ka
muuta toidu sisetemperatuuri sensori seadeid.

=y
—_

Minutilugeja

Funktsiooni seadmiseks: Minutilugeja.
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4.2 Ekraan

A B Cc
| | |
! 16:30 | oM
’ J bl 00:15 » 140°c
i i
E D
A. Kipsetusreziim
B. Kellaaeg
C. Kuumutusindikaator
D. Temperatuur
E. Funktsiooni kestus / voi I6puaeg

Muud ekraani naidikud:

Q Minutilugeja
Funktsioon to6tab.

@ Kellaaeg
Ekraanil kuvatakse jooksev aeg.

Iel Kestus
Ekraanil kuvatakse vajalik kiipsetusaeg.
—)| Lopp
Ekraan naitab, kui kiipsetusaeg on 16p-
penud.

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Esmakordne iihendamine
Enne esimest kasutamist tuleb seada:

* Keel

» Displei kontrastsus

» Displei heledus

» Kellaaja sisestamine

1. Vajutage /\ véi V et valida vaartus.
2. Kinnitamiseks vajutage nuppu OK,

5.2 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tlhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat Idhna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.

6 Temperatuur
Ekraanil kuvatakse temperatuur.

@ Aja naitamine
Ekraanil kuvatakse, kui kaua kiipsetus-
reziim todtab. Aja lahtestamiseks vajuta-

ge korraga nuppe \/ ja /\
[: Arvutamine

Ahi arvutab kiipsetusaja.

I] Kuumutusindikaator

Ekraanil kuvatakse ahju temperatuur.

E Kiirkuumutuse indikaator

Funktsioon on sees. See liihendab soo-
jendusaega.

Ifl Kaaluautomaatika
Ekraanil on naha, et automaatne kaalu-
slisteem on sisse lilitatud voi et kaalu
saab muuta.

gﬂ Heat + Hold
Funktsioon on sees.

1. Eemaldage seadmest kdik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Valige funktsioon —. Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon (¥). Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
téotada ligikaudu 15 min.

4. Lilitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

5. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

6. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

5.3 Seaded: Vee karedus

Seadme vooluvorku thendamisel tuleb
seadistada vee kareduse tase.

Kasutage aurukomplektiga kaasnevat
testriba.
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1. Pange testriba umbes 1 s kraanivette.
Arge pange testriba jooksva vee alla!

2. Uleliigse vee eemaldamiseks raputage
testpaberit.

3. Parast 1 min mé6dumist kontrollige vee
karedust tabeli abil.

4. Valige vee karedus meniiis: Uldseaded.

Testriba varvid jatkavad muutumist.

Kontrollige vee karedust 1 min jooksul parast

testimist.

Veekareduse sétteid saate muuta menuds:
Uldséatted / Vee karedus.

Juuresolevast tabelist leiate vee kareduse
vahemikud (°dH) koos vastava
kaltsiumisisalduse ja vee klassifikatsiooniga.
Reguleerige vee kareduse taset vastavalt
tabelile.

Kui kraanivee karedus on 4, taitke veesahtel
gaasita pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumisete Kaltsiumisete Vee klassifi-
S (mmol/l) (mgl/l) katsioon
Tase (°dH)
1 0-7 l:l 0-13 0-50 pehme
2 8-14 EI 14-25 51-100 moddukalt kare
3 15-21 IEI 2.6-3.8 101 - 150 kare
4 >22 m >3,9 > 151 vaga kare

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

6.1 Meniiides liikumine

1. Lilitage ahi sisse.
2. Kindla meniielemendi valimiseks

kasutage nuppu V vai /\.
3. Alammenuusse liikkumiseks voi seade

kinnitamiseks vajutage OK.

®

Vajutades €7, saate alati peamenitilisse
tagasi pdorduda.

6.2 Kiipsetusfunktsiooni
seadistamine

Lilitage ahi sisse.
Valige menii: Kipsetusreziimid.

Vajutage kinnitamiseks OK.
Valige kupsetusfunktsioon.

Vajutage kinnitamiseks OK.

o ho D=
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6. Maarake temperatuur.
7. Vajutage kinnitamiseks OK.

@

Kui vaikeseadeid pole muudetud, kaivitub
ahi automaatselt.

6.3 Toiduvalmistamine
aurukiipsetusfunktsiooniga

Veesahtli kate on juhtpaneelil.

/\ HOIATUS!

Kasutage ainult kiilma kraanivett. Arge
kasutage filtreeritud (demineraliseeritud)
ega destileeritud vett. Arge kasutage
muid vedelikke. Arge kallake
veesahtlisse suttivaid ega alkoholi
sisaldavaid vedelikke.

1. Veesahtli avamiseks vajutage selle kaant

ning tdmmake sahtel ahjust valja.
2. Taitke veesahtel kilma veega kuni
maksimumtasemeni (umbes 950 ml).



Veekogusest jatkub ligikaudu 50
minutiks.Jalgige veesahtlil olevat skaalat.
3. Lukake veesahtel oma kohale.

®

Enne kui asetate veesahtli ahju,
puhkige seda pehme lapiga.

4. Lulitage ahi sisse.

5. Seadke auruga kiipsetamise reziim ja
temperatuur.

6. Vajaduse korral seadke funktsioon:

Kestus 2 vai: Lapp 2.
Esimene aur tekib ligikaudu 2 minuti
parast. Kui ahi saavutab maaratud
sisetemperatuuri, kostab helisignaal.
Kui veesahtel saab tiihjaks, kdlab
helisignaal ja teil tuleb veesahtel taita, et
jatkata aurukUpsetust, nagu eespool
kirjeldatud.

Helisignaal kdlab kipsetusaja 16pus.

7. Lulitage ahi valja.

8. Tuhjendage veesahtel parast kiipsetuse
I6ppemist.

/\ ETTEVAATUST!

Ahi on tuline. Eksisteerib pdletusoht.
Olge veesahtli tiihjendamisel
ettevaatlik.

9. Kupsetamisel tekkinud aur voib
kondenseeruda ahju pdhjadonsusele. Kui
ahi on maha jahtunud, tuleb see alati ara
kuivatada.

Laske avatud uksega ahjul taielikult kuivada.

Kuivamise kiirendamiseks voite ahju ukse

sulgeda ja valida kuumutamiseks funktsiooni:

P&6rdohk temperatuuril 150°C umbes 15

minutit.

®

Klpsetuse [6pus poorleb
jahutusventilaator auru eemaldamiseks
kiiremini.

6.4 Veesahtel

E D

Kaas

Lainemurdja

Sahtli korpus

Veeavaus

Skaala

Esinupp

Veesahtli saate ahjust valja votta. Vajutage
ornalt esinuppu. Parast veesahtli vajutamist
tuleb see ise ahjust vélja.

mmoow

Veega saab sahtlit téita kahel viisil:

« jatke veesahtel ahju ja taitke see
veekannu kasutades,

« eemaldage veesahtel ahjust ja taitke see
kraani all.

Kui taidate veesahtlit kraani all, hoidke seda

horisontaalasendis, et valtida vee

valjaloksumist.

¢ D U/
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Veesahtli sisestamisel hoidke seda samas
asendis, mis vee taitmise ajal. Vajutage
esinuppu, kuni veesahtel on ahjus.

Parast iga kasutust kallake veesahtel tiihjaks.

/\ ETTEVAATUST!
Arge asetage veesahtlit kuumale pinnale.

6.5 Kuumutusindikaator

Kui te kuumutusfunktsiooni sisse lilitate,
kujutatakse ribal temperatuuri tdusu. Kui ahi
saavutab valitud temperatuuri, kdlab 3 korda
helisignaal ning riba vilgub ning seejarel
kaob.

6.6 Kasutamine: Kiirkuumutuse
indikaator

Kasutage seda funktsiooni enne, kui panete
toidu ahju.

See funktsioon vahendab soojendamise
aega. See on saadaval ainult méne ahju
funktsiooniga.

S vajutage ja hoidke all.

6.7 Jaakkuumus

Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

6.8 Meniiiide lilevaade

Peameniii
Sumbol / meniiii- Rakendus
liksus
Sisaldab kipsetusreziimide
loendit.

Kupsetusreziimid

Sisaldab kiipsetusreziimi ja

t t ide loen-
SousVide-kiipsetami- siti.omaa programmide foen

4]

Siimbol / meniiti- Rakendus
liksus
@ Kasutatakse seadme konfi-
Uldseaded guratsiooni maaramiseks.
* Sisaldab lisa-klpsetusrezii-
mide loendit.
Muu
E] Sisaldab soovitatavaid ahju-

seadeid laiale valikule toitu-
dele. Valige toit ja kaivitage
valmistusprotsess. Esitatud
temperatuurid ja kiipsetusa-
jad on ainult soovituslikud
ning te voite neid alati muuta.
Need sdltuvad retseptist ning
kasutatava tooraine kvalitee-
dist ja kogusest.

Juhendatud Kipseta-
mine

Alammeniiii: Uldseaded

Siimbol / meniiii- Kirjeldus
liksus
@ Kaesoleva kellaaja sisesta-
o . miseks.
Kellaaja sisestamine
@ Kui funktsioon on SEES, il-

mub seadme valjalllitamisel

Aja naitamine ekraanile kdesolev kellaaeg.

Kui see on SEES, liheneb

°C»

Kiirkuumutus kuumutusaeg.

@ Funktsiooni valimiseks ja sel-
Set+G le hiliem kaivitamiseks, vaju-
e ° tades mistahes juhtpaneelil

olevat stimbolit.
3_. Hoiab valmis toitu soojana 30
minuti jooksul parast kiipse-
Heat + Hold tuststikli I6ppu.
@ Lalitab kipsetusaja pikenda-

isfunktsiooni si ja valja.
Kiipsetusaja pikenda- misfunktsiooni sisse ja vélja

mine

O Reguleerib sammhaaval

ekraani kontrastsust.
Displei kontrastsus : Y

O- Reguleerib sammhaaval

Displei heledus ekraani heledust.

ne
@ Sisaldab automaatprogram-
Retseptid mide loendit.
. Sisaldab kasutaja poolt loo-
L i dud lemmik-klpsetuspro-
emmikprogramm grammide loendit.
Sisaldab puhastusprogram-
mide loendit.

Puhastamine

5 Maarab ekraanil kasutatava

Keel keele.
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Siimbol / meniiii- Kirjeldus Siimbol / meniiii- Kirjeldus
liksus liksus
IjE Reguleerib sammhaaval Aktiveerimis-/deaktiveerimis-
Helit klahvivajutuste ja signaalide D - kood: 2468.
elitugevus heIitugevust. emoreziim
Ip Lilitab puutevéljade heli sis- i Kuvab tarkvara versiooni ja
Nuputoonid se ja vélja. SISSE/VALJA Hooldus ontiguratsioont.
uputoon puutevalja heli ei ole vimalik
deaktiveerida. @. Lahtestab kdik seaded teha-

33

Hoiatustoonid

Lulitab hoiatustoonid sisse ja
valja.

Vee karedus

Maarab vee kareduse tase-
me (1-4).

Puhastamise meelde-

Tuletab meelde, millal seadet
puhastada.

Tehase seaded se seadetele.

6.9 Alammeniiii: SousVide-
kiipsetamine

See on meetod, kus kiipsetamine toimub
vaakumkinnitusega plastist kottides madalal
temperatuuril.

tuletus
Siumbol Meniiii-iiksus Kirjeldus
O SousVide-kiipsetamine Auruga toiduvalmistamine vaakumsuletud plastikkottides mada-
latel temperatuuridel (50 — 95 °C).
@ Vaakumkupsetusretseptid Eelseadistatud Sous Vide-klipsetamise programmid.
@ Juhendatud SousVide Valige toit ja kaivitage valmistusprotsess. Temperatuur ja aeg

kips.

on ainult soovituslikud. Need on reguleeritavad.

6.10 Alammeniiii: Puhastamine

Siimbol

Meniilielement

Kirjeldus

Puhastamine auruga

Toiming kergelt maardunud ja sissekérbemata pinda-
dega ahju puhastamiseks.

Katlakivi eemaldamine

Toiming auru genereerimise slsteemi katlakivist pu-
hastamiseks.

Loputus

Toiming auru genereerimise slsteemi loputamiseks ja
puhastamiseks parast mitut aurufunktsiooni kasuta-
mist.

Puhastamine auruga PLUSS

Toiming tugeva mustuse eemaldamiseks ahjupuhastit
kasutades.
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6.11 Kiipsetusreziimid

Kiipsetusreziim

Rakendus

Kiipsetusreziim

Rakendus

()

P&6rdéhk

Kiipsetamiseks korraga kuni
kolmel tasandil ja toidu kuiva-
tamiseks.Seadke ahju tempe-
ratuur 20-40 °C madalamaks
kui funktsiooniga: Ulemine +
alumine kuumutus.

)

Pitsa funktsioon

Uhel ahjutasandil toitude kiip-
setamiseks, mis vajavad inten-
siivsemat pruunistamist ja kro-
bedat pdhja. Seadke ahju tem-
peratuur 20-40 °C madala-
maks kui funktsiooniga: Ulemi-
ne + alumine kuumutus.

—
Ulemine + alumine
kuumutus

Uhel ahjutasandil kiipsetami-
seks ja rostimiseks.

Kilmutatud toiduai-

Valmistoidu krébedaks muut-
miseks (nt friikartulid, kartulivii-
lud v6i kevadrullid) krobedaks
muutmiseks.

| ]
il
Niiskusega klpsetus

Saate valida kolme erineva
niiskustasemega kasitsi toidu-
valmistamise funktsiooni va-
hel. Need funktsioonid ihen-
davad auru ja kuuma &hu. Toi-
tu saab valmistada erinevate
aurutasemetega.

wr
Tugev aurutus

Kodgiviljade, lisandite voi kala
aurutamiseks.

Alammeniiii: Niiskusega kiipsetus

Kiipsetusreziim

Rakendus

)

Madal niiskus

Funktsioon sobib lihale, linnuli-
hale, ahju- ja vormiroogadele.
Auru ja kuumuse kombinat-
siooni tulemusel kipseb liha
mahlaseks ja drnaks ning
omandab krdobeda pealispinna.

ICT)I

Keskmine niiskus

Funktsioon sobib liha hautami-
seks ja moorimiseks ning lei-
va- vOi magusate parmitaina-
toodete valmistamiseks. Auru
ja kuumuse kombinatsiooni tu-
lemusel kiipseb liha mahla-
seks ja 6rnaks ning omandab
krobeda ja laikiva pealispinna.

Korge niiskus

Funktsioon sobib hérkude toi-
tude nagu piimakreemide,
puuviljatortide, terriinide ja kala
kupsetamiseks.

ned
L4444 Ohemate toidupalade grillimi-
seks ja leiva rostimiseks.
Grill
LA GAL Kontidega suurte liha- voi lin-
Q(-f nulihatiikkide réstimiseks iihel
] riiulitasandil. Grataanide val-
Turbogrill mistamiseks ja pruunistami-
seks.
Krébeda pdhjaga kookide kiip-
setamiseks ja toidu hoidistami-
— seks.

Alumine kuumutus

Niiske kiipsetus
poorddhuga

Funktsioon kiipsetamise ajal
energia saastmiseks. Selle
funktsiooni kasutamisel voib
seadme sisemine temperatuur
erineda valitud temperatuurist.
Kasutatakse jadkkuumust.
Kuumutusvéimsus vdib vahe-
neda. Lisateavet leiate jaoti-
sest "lgapaevane kasutami-
ne", Markused: Niiske kiipse-
tus pé6rdéhuga.

@

Mbdne ahjufunktsiooniga vdib lamp alla 60
°C temperatuuri puhul automaatselt valja

ltlituda.

6.12 Muu

Kiipsetusreziim

Rakendus
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Soojashoidmine

Toidu soojashoidmiseks.
Pange téhele, et méned toi-
dud véivad kiipsemist jatkata
ja soojas hoidmise ajal kuiva-
da. Vajadusel katke toiduai-
ned.




Kiipsetusreziim

Rakendus

(¥)

Noude soojendamine

Taldrikute soojendamiseks
enne serveerimist.

Hoidistamine

Kddgiviljade ja puuviljade
hoidistamiseks asetage kon-
servipurgid veega taidetud
ahjuplaadile, kasutades kuu-
muskindlaid sama suurusega
bajonett- voi keeratava kaa-
nega purke. Kasutage mada-
laimat riiulitasandit.

()

Kuivatus

Viilutatud puuviljade, kd6gi-
viljade ja seente kuivatami-
seks.

uns
Jogurt funktsiooni

Jogurti valmistamiseks. Selle
funktsiooni puhul on lamp
valja lulitatud.

Taina kergitamine

Parmitaina kerkimise kiiren-
damiseks. Katke taina pind,
et valtida selle kuivamist.

()

Kiipsetamine madalal
o

Ornade, mahlaste praadide
valmistamiseks.

Leib

Kasutage seda funktsiooni
siis, kui soovite professio-
naalset tulemust — krobedust,
kaunist varvi ja laikivat koori-
kut.

Kuumutamine auruga

Toiduainete auruga soojen-
damine hoiab &ra pealispinna
kuivamise. Kuumus levib &r-
nalt ja Ghtlaselt, véimaldades
maitsete ja I6hna esiletoo-
mist sarnaselt dsjavalminud
toidule. Selle funktsiooni abil
saate toitu soojendada ka ot-
se taldrikul. Korraga saate
soojendada ka mitu taldriku-
tait, kui kasutate erinevaid
ahjutasandeid.

Sulatamine

Toiduainete sulatamiseks
(puu- ja juurviljad). Sulatami-
se aeg sOltub kilmutatava
toidu kogusest ja suurusest.

6.13 Markused: Niiske kiipsetus
poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt
standardile: IEC/EN 60350-1.

Ahjuuks peab kipsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju té6tamine
voimalikult suure energiatdohususega.

Kasutades seda funktsiooni, ltlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt vélja.

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja ndpunaited®, Niiske kiipsetus
pddrddhuga. Uldiseid
energiasaastunduandeid leiate jaotise
~Energiatbhusus” alajaotisest Energiasaast.

6.14 Juhendatud Kiipsetamine
Toidu kategooria: Kala/mereannid
Toit

Kala Ahjukala

Kalapulgad

Kalafilee, 6huke

Kalafilee, paks

Kalafilee, kiilmutatud

Terve vaike kala

Terve kala, aurutatud

Terve vaike kala, grillitud

Terve kala, grillitud

Terve kala, grillitud /‘?

Forell

Lohe Lohefilee

Terve I6he

Krevetid Krevetid, varsked

Krevetid, kiilmutatud

Rannakarbid -
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Toidu kategooria: Linnuliha

Toit

Toit

Linnuliha, luudega

Linnuliha, luudega /‘?

Kanatiivad, varsked

Kanatiivad, kilmutatud

Kanakoivad, varsked

Kana Kanakoivad, kilmutatud
Kanarind, poseeritud
Kana, 2 poolikut
Kana, terve ﬁ

Part, terve ﬁ )

Hani, terve El )

Kalkun, terve Iﬁ

Sealiha

Chipolata-vorstid

Searibid

Seakoot, eelklpsetatud

Sealihakints

Sea seljatlikk

Sea seljatlikk /‘?

Sea seljatiikk, suitsutatud

Sea seljatlikk, poseeritud

Seakael

Sea abatlkk

Kipsetatud sealiha ﬁ

Keedusink

Toidu kategooria: Liha

Toit

Vasikaliha

Vasikaliha I16ik

Veiseliha (seljatiikk)

Kupsetatud vasikaliha ﬁ

Veiseliha

Eelkeedetud veiseliha

Pajapraad ﬁ

Pikkpoiss

Rostbiif

Vaheklps

Vaheklps /‘?

Poolkiips

Lambaliha

Lambakoot

Kipsetatud lambaliha ﬁ

Lambaliha, tagatikk

Lambakints, poolkiips

Lambakints, poolkiips

M

Poolkiips /‘?

Taisklps

Taisklps /‘?

Veiseliha

Vahekips /‘?

Poolkiips /P

Taisklps /‘?

Uluk

Kaalik
+ Janesekoib
* Janese seljatikk

+ Janese seljatikk /‘?

Hirveliha
* Hirve koot
* Hirve seljatikk

Kupsetatud ulukiliha Iﬁ

Uluki seljatiikk /?
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Toidu kategooria: Ahjuroad

Toit

Lasanje

Lasanje/cannelloni, kuil-
mutatud

Pasta

Kartuligratéan

Aedviljavorm

Magustoidud

Toidu kategooria: Pitsa/quiche

Toit
Pitsa, dhuke
Pitsa lisakattega
Pitsa, kilmutatud
Pitsa

Pannipitsa, kilmutatud

Pitsa, jahutatud

Pitsasuupisted, kilmuta-
tud

Baguette'i gratéan

Flambeeritud kook

Sveitsi soolane kook

Quiche lorraine

Peenemeitseline kook

Toidu kategooria: Koogid/kiipsetised

Toit

Rdngaskook

Ounakook, kattega

Keeks

Ounapirukas

Juustukook, vormis

Nupsusai

Madeira kook

Kook

Lahtine pirukas, magus

Mandlikook

Toit

Muffinid

Kupsetised

Taignaribad

Tuuletaskud

Lehttainakipsetised

Ekleerid

Makroonid

Muretaignast kiipsised

Joulukook

Ounastruudel, kiilmutatud

Plaadikook

Biskviittainas

Parmitainas

Juustukook, plaadil

Sokolaadikoogikesed

Rullbiskviit

Parmitainakook

Purukook

Suhkrukook

Tordipohi

Muretaignast tordipdhi

Keeksitaignast tordipohi

Puuviljakook

Muretaigna-puuviljakook

Keeksitaignast puuvilja-
kook

Parmitainas

Toidu kategooria: Leib/rullid

Toit
Rullid
Rullid Kuklid, eelktpsetatud
Rullid, kiilmutatud
Ciabatta -
Baguette, eelkiipsetatud
Baguette

Baguette, kilmutatud
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Toit Toit

Rosett Valged aedoad -

Sai Kéhar peakapsas -

Parmitaignapalmik Toidu kategooria: Keedukreemid/terriinid

Leib Must leib Toit
Rukkileib Munahuive -
Taisteraleib Lahtine karamellikook -
Hapendamata leib Terriin _
Leib/kuklid, kilmutatud Munad, pehmeks keede-
Toidu kategooria: Koogiviljad tud
. Muna, poolpehmeks kee-
Toit Munad detud
Brokkoli, disikud - Munad, kdvakskeedetud
Brokkoli, terve - Munad, kiipsetatud

Lillkapsas, 6isikud -

Toidu kategooria: Lisandid

Lillkapsas, terve - -
Toit

Porgandid -
Friikartulid, dhukesed -

Suvikdrvitsa viilud -

Friikartulid, paksud -

Spargel, valge -
parg 9 Friikartulid, kGlmutatud -

Spargel, valge -
parg 9 Kroketid -

Paprikaribad -
Viilud -

Spinat, varske -

Kartulipannkoogid -

Porrurngad - Keedetud kartuliveerandi- -
Rohelised oad - kud

Seeneviilud - Keedetud kartulid —
Tomatite koorimine - Mundris kartulid -
Rooskapsas - Kartuliknedlikud -
Sellerikuubikud - Leivaknedlikud -
Herned - Parmiknedlikud, soolased -
Baklazaan - Parmiknedlikud, magusad -
Apteeqitill - Riis -
ArtiSokid - Tagliatelle, varske -
Punapeet - Polenta -

Aed-mustjuur -

Valge peakapsa ribad -
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®

Kui soovite toidu kaalu voi
sisetemperatuuri muuta, valige uued

vaartused VAN vOi \/ abil.

Toidu kategooria

Nou

6.15 Alammeniiii: Juhendatud

SousVide kiips.

Toidu kategooria

Nou

Kala/mereannid

Merikogre filee

Huntahvena filee

Tursk

Forellifilee

Lohefilee

Kammkarbid

Rannakarbid, terved

Koédgiviljad

Porgandid

Suvikdrvitsa viilud

Spargel, valge

Spargel, valge

Paprikaribad

Porrurdngad

Juurseller

Seller

Baklazaan

Apteegitill

Artisokistidamed

Kartulid

Korvitsa

Krevetid ilma kestadeta

Kaheksajalg

Linnuliha

Kanarind, luudeta

Pardirind, luudeta

Kalkunirind, luudeta

Liha

Veiseliha
* Veisefilee, poolkiips
* Veisefilee, taiskips

Puuviljad

Ounad

Pirnid

Virsikud

Nektariinid

Ploomid

Ananass

Mangod

Lambaliha
* Lambaliha, poolkiips
* Lambaliha, taiskips

Uluk
*  Metssealiha
«  Kulik, luudeta

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kellafunktsioonide tabel

Kella funktsi- Kasutamine

oon

Kella funktsi- Kasutamine

oon

Q Poordloenduse seadmiseks (max

Minutilugeja

2 h 30 min). See funktsioon ei md-
juta seadme t66d.

Iel Ahju tootamiskestuse seadmiseks

Kestus

(max 23 h 59 min). On niitd saa-
daval jargmise programmiga: Toi-

dutermomeeter.
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Kella funktsi- Kasutamine
oon
_)I Kupsetusreziimi valjalulitusaja
L5 seadmiseks (max 23 h 59 min).
opp On niitid saadaval jargmise pro-

grammiga: Toidutermomeeter.

Kui te seate aja kella funktsiooni jaoks, algab
aja poordloendus 5 s parast.

Kestus, Lopp — enne nende funktsioonide
kasutamist peate seadma kipsetusreziimi ja
temperatuuri. Seade lllitub automaatselt
valja.

Kestus , Lopp - funktsioone saab kasutada
samaaegselt, kui soovite seadme hiljem
kindlal ajal automaatselt sisse vadi vélja
|Ulitada.

7.2 Kellafunktsioonide seadmine.

1. Seadke kipsetusreziim.

2. @ vajutage korduvalt, kuni ekraanil
kuvatakse vajalik kella funktsioon ja
seotud sumbol.

3. /\ V.- vajutage aja seadmiseks.

4. Vajutage nuppu: OK.

Kui aeg saab tais, kostab helisignaal. Ahi
|Ulitub valja. Signaali valjalulitamiseks
puudutage ménda sensorvalja.

7.3 Heat + Hold

Tingimused funktsiooni kasutamiseks:

8. AUTOMAATPROGRAMMID

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Retseptid vorgus

Automaatprogrammide retsepte leiate meie
kodulehelt. Sobiva retseptiraamatu
leidmiseks otsige lles seadme PNC-number,
mis asub ahjuddnsuse esiraami
andmeplaadil.
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« Valitud temperatuur on kérgem kui 80 °C.
* Funktsioon: Kestus on valitud.

Funktsioon: Heat + Hold hoiab toitu 30 minutit
80 °C juures. See lUlitub sisse parast
kiipsetuse voi rostimise 16ppu.

Funktsiooni saate valja lilitada meniids:
Uldseaded.

1. Lulitage ahi sisse.

2. Valige kiipsetusreziim.

3. Valige temperatuur (le 80 °C.

4. Vajutage jarjest @ kuni ekraanil
kuvatakse: Heat + Hold.

5. Kinnitamiseks vajutage OK.

Programmi I6ppedes kostab helisignaal.

7.4 Kiipsetusaja pikendamine

Funktsioon: Kipsetusaja pikendamine
muudab kipsetusreziimi jatkuvaks parast
seda, kui Kestus on [6ppenud.

@

Ei rakendu klipsetusreZiimidele, milles
kasutatakse toidutermomeetrit.

1. Kipsetamise I6ppedes kostab
helisignaal. Vajutage ménda siimbolit.
Ekraanil kuvatakse teade.

2. Sisselllitamiseks vajutage nuppu @?;

tihistamiseks vajutage <=.
3. Seadke funktsiooni pikkus.

Vajutage nuppu OK.

8.2 Retseptid koos valikuga
"Retseptiraamat”

Selle ahju juurde kuulub retseptide kogu.
Neid retsepte te muuta ei saa.

1. Ldulitage ahi sisse.

2. Valige menii: Retseptid. Kinnitamiseks
vajutage OK.

3. Valige kategooria ja roog. Kinnitamiseks
vajutage OK.

4. Valige retsept. Kinnitamiseks vajutage
OK.



9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka
libisemisvastast abinéud. Korge aaris
ahjuplaadi tmber ei lase koogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Traatrest

@%

way

Lukake ahjuplaat restitoe.
Kiipsetusplaat / Stigav pann

Lukake kipsetusplaat restitoe juhikute
vahele.
9.2 Toidutermomeeter

Toidutermomeeter méddab toidu
sisetemperatuuri. Kui toit saavutab valitud
temperatuuri, lUlitub ahi valja.

Saadaval on kaks temperatuurisatet:

+ ahju temperatuuri (minimaalselt 120 °C),
+ toidu sisetemperatuuri.

/\ ETTEVAATUST!

Kasutage ainult seadmega kaasasolevat
toidutermomeetrit ja originaalvaruosi.

Parimateks kipsetustulemusteks:

* Toiduained peaksid olema
toatemperatuuril.

» Toidutermomeetrit ei saa kasutada
vedelate toitudega.

«  Kupsemise ajal peab toidutermomeeter
olema toidu sees ja teine ots vastavas
pesas.

« Kasutage soovitatavaid sisetemperatuuri
satteid. Vt jaotist "Vihjeid ja napunaiteid".

@

Ahi arvutab valja kiipsetuse ligikaudse
|dpuaja. See oleneb toidu kogusest,
valitud ahjufunktsioonist ja
temperatuurist.

Toidukategooriad: liha, linnuliha ja kala

1. Lulitage seade sisse.

2. Suruge ots liha voi kala keskele,
vdimalusel kdige paksemasse ossa.
Jalgige, et see oleks vahemalt 3/4
ulatuses toidu sees.

3. Pistke toidutermomeetri pistik seadme
sisepinna esiraamil olevasse pessa.

Ekraanil kuvatakse toidutermomeetri sumbol.
4. Toidusisetemperatuuri seadmiseks

vajutage nuppu /\ véi V vahem kui 5
sekundit.
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5. Seadke klpsetusreziim ja ahju
temperatuur, kui see on vajalik.
6. Toidu sisetemperatuuri muutmiseks

vajutage nuppu @
Kui toit saavutab maaratud temperatuuri,
kostab helisignaal. Seade lulitub automaatselt
valja.
7. Signaali peatamiseks puudutage monda
sumbolit.
8. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pesast ja tdstke toit seadmest vélja.

/\ HOIATUS!

Pdletusoht: toidutermomeeter voib olla
vaga tuline. Olge ettevaatlik, kui selle
vélja votate ja toidu seest eemaldate.

Toidu kategooria: vormiroog

1. Lulitage seade sisse.

2. Pange pool koostisainetest
kipsetusvormi.

3. Suruge toiduanduri ots tapselt vormiroa
keskossa. Kiipsemise ajal peaks
toiduandur pusima uhes kohas paigal.
Kasutage selleks mdnda tahkemat
koostisainet. Toiduanduri silikoonist
kaepide peaks toetuma kiipsetusnou
servale. Toiduanduri ots ei tohiks puutuda
vastu kipsetusvormi pohja.

10. LISAFUNKTSIOONID

10.1 Lemmikprogramm

Teil on vbéimalik salvestada oma
lemmikseadeid (kestust, temperatuuri voi
kiipsetusreziime). Need on saadaval menuis:
Lemmikprogramm. Salvestada saab 20
programmi.
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4. Toiduandur peaks olema kaetud
Glejaanud koostisainetega.

5. Pistke toiduanduri pistik seadme esiseinal
olevasse spetsiaalsesse pessa.

Ekraanil kuvatakse toiduanduri simbol.
6. Toidu sisetemperatuuri valimiseks
vajutage vahemalt 5 sekundi jooksul

vei V.

nuppu

7. Maarake kiipsetusreziim ja vajaduse
korral ahju temperatuur.

8. Toidu sisetemperatuuri muutmiseks

vajutage @
Kui toit saavutab maaratud temperatuuri,
kolab helisignaal. Seade lilitub automaatselt
vélja.
9. Puudutage mdnda siimbolit, et signaal
peatada.
10. Eemaldage toiduanduri pistik pesast ja
tostke toit seadmest valja.

/\ HOIATUS!

Pdletusoht: toiduandur voib olla vaga
tuline. Olge ettevaatlik, kui te selle vélja
tdbmbate ja toidu seest eemaldate.

Programmi salvestamine

1. Lulitage ahi sisse.

2. Valige kipsetusreziim voi
automaatprogramm.

3. Vajutage jarjest @ kuni ekraanil
kuvatakse: SALVESTA.

4. Kinnitamiseks vajutage OK.



Ekraanil kuvatakse esimest vaba malukohta.

5. Kinnitamiseks vajutage OK.

6. Sisestage programmi nimi.

Esimene taht vilgub.

7. Tahe muutmiseks vajutage \V4 vai /\.
8. Vajutage OK,

Jargmine taht vilgub.

9. Vajadusel korrake 7. sammu.

10. Salvestamiseks vajutage ja hoidke OK.
Tais malukohad saab lle kirjutada. Kui
ekraanil kuvatakse esimene vaba malukoht,
vajutage V vei /\ ja vajutage OK| et
olemasolev programm Ule kirjutada.
Programmi nime saate muuta meniis:
Muuda programmi nime.

Programmi kaivitamine

Lulitage ahi sisse.

Valige meniu: Lemmikprogramm.
Kinnitamiseks vajutage OK.

Valige oma lemmikprogrammi nimi.
5. Kinnitamiseks vajutage OK.
Vajutage , et pddseda otse menuusse:

Lemmikprogramm. Seda saate kasutada ka
siis, kui seade on valja lulitatud.

P M=

10.2 Lapseluku kasutamine

Kui see funktsioon on sees, ei saa seadet
sisse lulitada.

1. O- vajutage seadme sisselulitamiseks.

2. @ - vajutage Uheaegselt, kuni

ekraanil kuvatakse teade .
Funktsiooni valjalilitamiseks korrake 2.
sammu.

10.3 Klahvilukk

See funktsioon hoiab ara klpsetusreziimi
tahtmatu muutmise.

1. Lilitage seade sisse.
2. Kuipsetusreziimi voi seade valimine.

3. @ vajutage korduvalt, kuni ekraanile
kuvatakse: Klahvilukk.

4. Vajutage nuppu OK.

Funktsiooni valjalilitamiseks vajutage &',
Ekraanil kuvatakse teade. & — vajutage

korduvalt. OK — vajutage kinnitamiseks. Kui
|Ulitate seadme valja, lUlitub valja ka
funktsioon.

10.4 Set + Go

Funktsioon véimaldab valida kipsetusreziimi
vOi programmi ja see hiljem mis tahes
sensorvalja vajutades sisse lulitada.

Funktsiooni saate sisse voi valja lulitada
mendls: Uldseaded.

1. Ldulitage seade sisse.
2. Seadke kipsetusreziim.

3. @_ vajutage korduvalt, kuni ekraanile
kuvatakse: Kestus.
Seadke kellaaeg.

@ _ vajutage korduvalt, kuni ekraanile
kuvatakse: Set + Go.

Vajutage nuppu OK.

Funktsiooni kaivitamiseks vajutage mis
tahes simbolit: Set + Go. Valitud
kiipsetusreziim kaivitatakse.
Klahvilukk on sees, kui kiipsetusreziim
tootab.

o &

No

Klpsetusreziimi Ioppedes kostab helisignaal.

10.5 Automaatne valjaliilitus

Kui kuumutusfunktsioon on aktiivne ja
seadeid ei muudeta, lilitub seade ohutuse
huvides teatud aja mé6dudes automaatselt
vélja.

(°C) O ()
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Kui kavatsete kuumutusfunktsiooni kasutada
kauem kui automaatse valjalllitamise aeg,
maarake kupsetusaeg. Vt jaotist "Kella
funktsioonid".

Automaatne valjalllitus ei to6ta
funktsioonidega: Sisevalgustus,
Toidutermomeeter, Kestus, Lopp.
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10.6 Ekraani heledus

O Paevane heledus:

+ On sees, kui seade on sisse lUlitatud.

» See on sees 10 sekundit, kui vajutate mis
tahes sensorvélja ajal, mil dise heleduse
reziim on sees.

» See on sees, kui seade on valja lulitatud ja
seate funktsiooni: Minutilugeja. Kui
funktsioon |16peb, Iaheb ekraan tagasi
Oisesse reziimi.

® (ine heledus:

11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

®

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Soovitused
soogivalmistamiseks

Tabelites esitatud temperatuurid ja
klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need
sdltuvad retseptist ning kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogusest.

Teie seade voib kiipsetada voi rostida
teistmoodi, kui teie eelmine seade. Alltoodud
tabelitest leiate igat tutpi toitude temperatuuri
ja valmistamisaja soovitatavad satted ja
asukohad plaatidel.

Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Energiasaastunduandeid vt peatukist
+Energiatdhusus*.

Tabelites kasutatud siimbolid:

5§ Toiduaine tlip

=

Kipsetusreziim

°C Temperatuur
Lisatarvik

£

Mahuti (Gastronorm)

Kaal (kg)

L
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« Kui seade on vélja lulitatud, on ekraani
Oise heleduse reziimis ajavahemikul 22.00
kuni 6.00.

10.7 Jahutusventilaator

Seadme 606 ajal lulitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator t66tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

E| Riiuli asend

@ Kupsetusaeg (min)

11.2 Ukse sisekiilg
Ukse sisekiiljelt leiate jargmised andmed:

* ahjutasandite numbrid.

« andmed kiipsetusreziimide kohta ning
toitude soovitatavad ahjutasandid ja
temperatuurid.

11.3 Nouanded seadme
spetsiaalsete
kuumutusfunktsioonide
kasutamiseks

Soojashoidmine

Funktsioon vdimaldab hoida toitu soojas.
Temperatuur seatakse automaatselt
tasemele 80 °C.

Noude soojendamine

Selle funktsiooniga saate enne serveerimist
soojendada taldrikuid ja ndusid. Temperatuur
seatakse automaatselt tasemele 70 °C.

Pange taldrikud ja néud Uhtlaste virnadena
traatrestile. Kasutage esimest riiulitasandit.
Poole soojendusaja moéddudes tdstke
taldrikud ringi.

Taina kergitamine

See funktsioon voimaldab kergitada
parmitainast. Pange tainas suurde kaussi.



Kasutage esimest riiulitasandit. Seadke
funktsioon: Taina kergitamine ja
kipsetusaeg.

Sulatamine

Eemaldage toidu pakend ja pange toit
plaadile. Arge toitu kinni katke, sest see voib
sulatamisaega pikendada. Kasutage esimest
riiulitasandit.

11.4 Niiske kiipsetus poordohuga —
soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava
pinnaga koodgindusid ja mahuteid. Neil on

parem soojuse neeldumine kui heledat varvi
ja peegeldavatel koogindudel.

« Pitsaplaat - tume, mittepeegeldav,
18bim6ot 28cm

« Kiipsetusvorm - tume, mittepeegeldav,
18bimodt 26cm

* Portsjonivormid - keraamilised, 1abimdot
8cm, kdrgus 5 cm

* Pirukavorm - tume, mittepeegeldav,
1abimd6t 28cm

11.5 Niiske kiipsetus p66rdohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

&L, °C O =

Pastavorm 200 - 220 45 - 55 3
Kartuligratéan 180 - 200 70 - 85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasanje 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Saiavorm 190 - 200 55-70 3
Riisipuding 170 - 190 45 - 60 3
Ounakook biskviittaignast (immargune koogi- 160 - 170 70-80 3
vorm)
Sai 190 - 200 55-70 3
11.6 Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile: EN 60350, IEC 60350.
Klpsetamine uhel tasandil — Kiipsetusvormides

L, °C O =
Rasvatu keeks P&6rddhk 160 45-60 2
Rasvatu keeks Ulemine + alumine kuu- 160 45 - 60 2

mutus
Ounakook, 2 vormis @20 cm  Pd6rddhk 160 55 - 65 2
Ounakook, 2 vormis @ 20 cm  Ulemine + alumine kuu- 180 55 - 65 1
mutus

Liivakupsised P&6rdéhk 140 25-35 2
Liivakupsised Ulemine + alumine kuu- 140 25-35 2

mutus
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Klpsetamine Uhel tasandil — kiipsised

L, °C O =
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil P&6rdéhk 150 20-30 3
1)
Vaikesed koogid, 20 tk plaadil Ulemine + alumine kuu- 170 20-30 3
1) mutus
1) Eelkuumutage tuhi ahi.
Klpsetamine mitmel tasandil — kiipsised

L °C O =
LiivakUpsised P66rddhk 140 25-45 2/4
Vaikesed koogid, 20 tk plaa- P&6rdéhk 150 25-35 174
gil, 1)
Rasvatu keeks P&6rdohk 160 45-55 2/4
Ounapirukas, 1 vorm resti P&6rdohk 160 55 -65 214
kohta (& 20 cm)
1) Eelkuumutage tuhi ahi.
Grill

&L, °C Q) =
Rostleib/-sai 1) Grill max 1-2 5
Biifsteek 2) Grill max 24 -30 4

1) Eelkuumutage tiihja ahju 5 minutit.

2) Eelkuumutage tiihja ahju 5 minutit. P66rake poole valmistusaja méddudes.

11.7 Teave katseasutustele

Funktsioonid testimiseks: Tugev aurutus.
Testid vastavalt standardile IEC 60350.
Seadke temperatuuriks 99 °C.

n = 5 B %)
Brokkoli 1) 1 x 2/3 perforeeritud 0.3 3 13-15
Brokkoli 1) 2 x 2/3 perforeeritud 2x0,3 2ja4d 13-15
Brokkoli 1) 1 x 2/3 perforeeritud max 3 15-18
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§§9
= furg

O = @)

Herned, kilmutatud 2) 2x2I3 perforeeritud

2x15

2ja4 Kuni temperatuur
koige kilmemas
kohas jduab 85

°C-ni.

1) Pange kipsetusplaat esimesele tasandile. Eelkuumutage tihi ahi.

2) Pange kipsetusplaat esimesele tasandile.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

12.1 Markused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikllge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

« Katlakivi eemaldamiseks puhastage
ahjuddnsust veidikese aadikaga.

» Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapdevane kasutamine

* Puhastage seadme sisemus iga kord
parast kasutamist. Toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua suttimise.

» Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Parast iga
kasutuskorda kuivatage seadme sisemust
ainult mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

12.2 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Tdmmake restitoed ettevaatlikult Ules ja
eesmisest fiksaatorist valja.

3. Témmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

4. Tdémmake toed ettevaatlikult tagumisest
fiksaatorist véalja.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihvtid
peavad olema suunatud ettepoole.

12.3 Puhastamine auruga

1. Lulitage seade vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud ja eemaldatavad
restitoed.

3. Puhastage ahju pohi ja sisemine
ukseklaas soojas vees ja drnas
pesuvahendis niisutatud pehme lapiga.

4. Taitke veesahtel kilma veega kuni
maksimumtasemeni.

5. Valige: Meniu / Puhastamine.

Funktsioon Kirjeldus

Puhastamine
auruga

Kerge puhastamine
Kestus: 30 min
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Puhastamine
auruga PLUSS

Tavaline puhastamine
Pihustage ahju pesu-
vahendit.

Kestus: 75 min

6. Ldilitage funktsioon sisse. Jargige ekraanil
kuvatavaid juhiseid.

Puhastuse |6ppedes kdlab helisignaal.

7. Vajutage mistahes simbolit, et signaal
vélja lulitada.

8. Ldllitage seade valja.

9. Kui seade on jahtunud, kuivatage
sisemust pehme lapiga.

10. Eemaldage Ulejaanud vesi veesahtlist.

11. Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni ahju
sisemus on Kuiv.

®

Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei
pole.

12.4 Puhastamise meeldetuletus

Kui kuvatakse meeldetuletus, on soovitatav
|abi viia puhastamine.

Kasutage funktsiooni: Puhastamine auruga
PLUSS.

Meeldetuletuse saate lubada ja keelata
mentius: Uldseaded .

12.5 Veesahtli puhastamine

1. Eemaldage seadmest veesahtel.

2. Eemaldage veesahtli kaas. Tostke kate
vastavalt taga asuvale eendile.

3. Eemaldage lainemurdja. Tommake seda
sahtli kiljest, kuni see valja hippab.

4. Peske veesahtli osad }
ndudepesuvahendiga puhtaks. Arge
kasutage abrasiivset Svammi ega pange
veesahtlit ndudepesuvahendisse.

5. Asetage veesahtel tagasi oma kohale.

6. Kinnitage lainemurdja. Suruge see sahtli
korpusesse.
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7. Paigaldage kaas. Esmalt sisestage
eesmine kinnitusklamber ja seejérel
likake see vastu sahtli korpust.

8. Sisestage veesahtel.
9. Likake veesahtlit ahju poole, kuni see
lukustub.

12.6 Katlakivi eemaldamine

Kasutage seda aurusisteemi katlakivi
eemaldamiseks.

1. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Veenduge, et veesahtel on tuhi.
Esimese osa kestus: umbes 100 min

4. Valige: Menii / Puhastamine / Katlakivi
eemaldamine.

5. Pange sugav pann esimesele
ahjutasandile.

6. Kallake veesahtlisse 250 ml
katlakivieemaldit.

7. Taitke veesahtli Ulejaanud osa kilma
veega kuni maksimumtasemeni.

8. Lulitage funktsioon sisse ja jargige
naidikul kuvatavaid juhiseid. Kaivitub
katlakivieemalduse esimene jark.

Teise osa kestus: umbes 35 min

9. Taitke veesahtel veega. Veenduge, et
veesahtlisse pole jadnud katlakivieemaldi
jaake. Sisestage veesahtel.

10. Kui funktsioon |6peb, votke stigav pann
vélja.

11. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

12. Puhastage ahju sisemust pehme niiske
lapiga.

13. Eemaldage Ulejaadnud vesi veesahtlist.

14. Jatke ahjuuks lahti ja oodake, kuni
sisemus on Kuiv.



Kui seadmesse jaab parast puhastamist
endiselt katlakivi, iimub ekraanile teade, et
toimingut tuleks korrata.

12.7 Katlakivi eemaldamise
meeldetuletus

Seadme katlakivieemalduse labiviimiseks
tehakse kaks meeldetuletust.
Katlakivieemalduse meeldetuletusi ei saa
keelata.

* Leebe meeldetuletus — soovitab seadmest
katlakivi eemaldada.

» Tungiv meeldetuletus — kohustab teid
seadmest katlakivi eemaldada. Kui te
parast tungivat meeldetuletuse ilmumist
seadme katlakivieemaldust Iabi ei vii, ei
saa te aurufunktsioone kasutada.

Need meeldetuletused ilmuvad iga kord, kui
te seadme valja lllitate.

12.8 Loputus

Kasutage seda auruslsteemi puhastamiseks
parast aurufunktsioonide sagedast
kasutamist.

1. Llitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

2. Eemaldage koik tarvikud.

3. Pange sligav pann esimesele
restitasandile.

4. aitke veesahtel veega.

5. Valige: Menul / Puhastamine / Loputus.

Kestus: ligikaudu 30 min

6. Liulitage funktsioon sisse ja jargige
naidikul kuvatavaid juhiseid.

7. Kui funktsioon I6peb, votke sligav pann
valja.

®

Selle funktsiooni kasutamisel lamp ei
pole.

12.9 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Puhastamiseks saate ukse ja sisemised
klaaspaneelid eemaldada. Klaaspaneelide
arv oleneb konkreetsest mudelist.

/\ HOIATUS!
Uks on raske.

/\ ETTEVAATUST!

Olge klaasi ja esipaneeli servade
kasitsemisel ettevaatlik. Klaas voib
puruneda.

1. Sulgege uks korralikult.
2. Tostke Ules ja suruge taielikult sisse

kinnitushoovad A, mis paiknevad kahel
uksehingel.

—

3. Sulgege ahjuuks esimesse avamise
asendisse (ligikaudse nurga all: 45°).

4. Toetage ust kdega kummaltki kiljelt ja
tdmmake llespoole suunatud nurga all
ahjust eemale.

5. Pange uks, valiskiilg allpool, pehmele ja
tasasele pinnale.

6. Vajutage ukse ulemises servas olevat

ukseliistu B kummaltki kdljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.
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7. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

8. Hoidke ukse klaaspaneele llaservast
Uhekaupa kinni ja tdmmake need,
suunaga Ules, juhikust valja.

9. Puhastage klaaspaneeli seebiveega.
Kuivatage klaaspaneeli hoolikalt. Arge

peske klaaspaneele ndudepesumasinas.

Parast puhastamist korrake eeltoodud
samme vastupidises jarjestuses. Pange
esmalt kohale vaiksem paneel, seejarel
suurem ja siis uks.

Veenduge, et klaaspaneelid oleksid diges
asendis, vastasel korral vdib uksepind lle
kuumeneda.

12.10 Lambi vahetamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht.
Lamp voib olla kuum.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

13.1 Mida teha, kui...

Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

Lahutage seade vooluvorgust.

Asetage ahju pdhjale lapp.

Ulemine lamp

1.

Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

T

Eemaldage metallrongas ja puhastage
klaaskate.

Asendage lambipirn sobiva 300 °C taluva
kuumakindla pirniga.

Kinnitage metallrongas klaaskattele ja
kinnitage see.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.

Ahi ei ole elektrivorku thendatud voi
ei ole ihendus korralik.

Kontrollige, kas ahi on elektrivorku
Uhendatud &igesti (vt Ghendusjoo-
nist).

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seadistatud.

Maarake kellaaeg.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seaded pole maaratud.

Veenduge, et seadistused on &iged.

Ahi ei kuumene.

Automaatne valjalllitus on sees.

Vt "Automaatne valjalllitus".
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene.

Lapselukk on sisse lilitatud.

Vt "Lapseluku kasutamine".

Ahi ei kuumene.

Kaitse on vallandunud.

Tehke kindlaks, kas torke pdhjustas
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Lamp ei pole.

Valgusti on rikkis.

Asendage lamp.

Toidutermomeeter ei to6ta.

Toidutermomeeter ei ole korralikult
pessa sisestatud.

Suruge toidutermomeetri pistik voi-
malikult stigavale pessa.

Ekraanil kuvatakse "F111".

Toidutermomeeter ei ole korralikult
pessa sisestatud.

Suruge toidutermomeetri pistik voi-
malikult stigavale pessa.

Ekraanil kuvatakse veakood, mida
tabelis ei leidu.

Elektroonika tdrgub.

< Lulitage ahi vélja ja taas sisse,
kasutades elektrikilbis olevat
peakaitset voi kaitseldlitit

*  Kui ekraanil kuvatakse uuesti
veateade, poorduge klienditee-
nindusse.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on 16ppenud, tuleb
toit ahjust vahemalt 15-20 minuti
parast valja votta.

Ahi on sisse lulitatud, kuid ei kuume-
ne. Ventilaator ei to6ta. Ekraanil ku-
vatakse "Demo".

Demoreziim on sisse lllitatud.

Vt "Igapaevane kasutamine”, jaotis
Uldseaded.

Seade ei hoia veesahtlit parast selle
sisselikkamist kinni.

Veesahtli kaas ei ole korralikult kin-
nitatud.

Paigaldage veesahtli kaas odigesti.

Vesi valgub veesahtlist vélja, kui te
seda tostate voi seadmesse aseta-
te.

Veesahtli kaas ei ole korralikult kin-
nitatud.

Paigaldage veesahtli kaas digesti.

Vesi valgub veesahtlist vélja, kui te
seda tOstate voi seadmesse aseta-
te.

"Lainemurdja" ei ole digesti paigal-
datud.

Paigaldage "lainemurdja" veesanhtli-
korpusesse digesti.

Seade ei hoia veesahtlit parast selle
katte kulge likkamist kinni.

Te ei surunud veesahtlikorpust [6pu-
ni.

Lukake veesahtlikorpus seadmesse
kuni 16puni.

Veesahtlit on raske puhastada.

Te ei eemaldanud kaant ega "laine-
murdjat".

Vt jaotist "Veesahtli puhastamine”.

Katlakivi eemaldustoiming katkes
enne I6ppu.

On olnud elektrikatkestus.

Korrake toimingut.

Katlakivi eemaldustoiming katkes
enne I6ppu.

Funktsioon katkestati kasutaja poolt.

Korrake toimingut.

Pérast katlakivi eemaldust ei ole su-
gavas pannis vett.

Te ei taitnud veesahtlit maksimum-
tasemeni.

Kontrollige, kas veesahtlikorpuses
oli katlakivieemaldajat voi vett.
Korrake toimingut.

Pérast katlakivieemaldust on ah-
judonsuses musta vett.

Siligav pann on valel ahjutasemel.

Eemaldage ahju pdhjast jaakvesi ja
katlakivieemaldi. Pange grill- / kiip-
setuspann esimesele riiulitasandile.
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Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Puhastustoiming katkes enne 16ppu.

On olnud elektrikatkestus.

Korrake toimingut.

Puhastustoiming katkes enne I6ppu.

Funktsioon katkestati kasutaja poolt.

Korrake toimingut.

Puhastustoimingu 16pus on ahju
pohjas liiga palju vett.

Pihustasite enne puhastustoimingu
algust seadmesse liiga palju pesuai-
net.

Hé6ruge pesuaine dhukese kihina
ahjuddnsuse kdigile osadele. Pihus-
tage pesuainet Uhtlaselt.

Puhastustoiming ei anna haid tule-
musi.

Ahju algne temperatuur oli aurupu-
hastusfunktsiooni jaoks liiga kérge.

Korrake toimingut. Kéivitage toi-
ming, kui seade on jahe.

Puhastustoiming ei anna haid tule-
musi.

Te ei eemaldanud enne puhastus-
toimingut kilgvéresid. Kilgvored
suunavad kuumuse ahjuseintesse ja
ndérgendavad puhastustoimingu mé-
ju.

Eemaldage kuilgvored seadmest ja
korrake toimingut.

Puhastustoiming ei anna haid tule-
musi.

Te ei eemaldanud enne puhastus-
toimingu kaivitamist seadmest tarvi-
kuid. Tarvikud vdivad aurutsiklit se-
gada ja puhastoimingu tulemust nor-
gendada.

Eemaldage tarvikud seadmest ja
korrake toimingut.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme

sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele

Tarnija nimi

AEG

Mudeli tunnus

BSK792320M 944187782

Energiatéhususe indeks

81.0

Energiatéhususe klass

A+

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.99 kWh/tslikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0.68 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1
Soojusallikas Elekter
Helitugevus 701
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Ahju tiitip

Integreeritud ahi

Mass

39.5 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&6tmise meetodid.

14.2 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava vahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav voimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

14.3 Energia kokkuhoiu néuanded

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
klipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kddgindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdoérdohuga kipsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kupsetusaja [6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jaakkuumuse abil
kipsemine jatkub.

15. JAATMEKAITLUS

A%
Sumboliga TP tahistatud materjalid véib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Ahju valjaltlitamisel kuvatakse ekraanil
jadkkuumuse nait.

Kui on valitud programm koos funktsiooniga
Kestus / Loppja kui kiipsetusaeg ei Uleta 30
minutit, llituvad kuumutuselemendid méne
seadmefunktsiooni puhul automaatselt varem
valja.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kiipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
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elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse. hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku

Arge visake siimboliga E tahistatud -
omavalitsusse.

seadmeid muude majapidamisjdatmete
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybor produktu AEG. Zaprojektowali$my go z mysla o wieloletniej
bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce
zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy

o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.

Zapraszamy na naszg witryne internetowa:

@ Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

g Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registeraeg.com

Mozna zakupi¢ akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do
’% posiadanego urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze stosowac oryginalne czesci zamienne.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........cocoveiereriieieieinen. 36
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........coviviieeveeeeeeene. 38
3. OPIS URZADZENIA. ... 41
4. PANEL STEROWANIA ... 41
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.....cooiuiiiieiiiieieieeeeecie e 43
6. CODZIENNA EKSPLOATACUA. ... 44
7. FUNKCJE ZEGARA ... 54
8. PROGRAMY AUTOMATYCZNE........coooiiiiiiieii e 55
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.......coouiiiiiiieeiieieieieieeieiese e 55
10. DODATKOWE FUNKCUE.... ..o 57
11. WSKAZOWKI | PORADY........cocoiueiiiiiieeieieeiessiessiesesies s 59
12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.........ccooiiiiiiiiiii 62
13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW........cocoiiiiiiici 65
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA........ccociiiiiiiiiii 68
15. OCHRONA SRODOWISKA. ... ..o 69
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac¢ opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

 OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngé tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

POLSKI 37



* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw

czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podiaczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

+ Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotaczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$é¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowaé minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetniac¢
wymogi dotyczgce stabilnosci DIN 68930.

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$c¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokosé z otworzonymi 1027 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwér

umieszczony na dole z tylu

Diugos¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

578 (600) mm

Szeroko$c¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm

Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm

urzgdzenia
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

* Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.



Nie stosowac rozgateznikow ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytacznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadba¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdéw dopuszczonych do
pasteryzowania.

Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.
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» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacija i czyszczenie

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowac ostroznosé. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czy$ci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywaé
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujac aerozol do piekarnikdéw, nalezy
przestrzega¢ wskazowek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

*  Woydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:
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« Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

E] Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

« Potka na przewody
Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekow, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynow, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na

ONE AN

m ruszcie.
« Gleboka blacha
Panel sterowania Do pieczenia cista i migsa lub do zbierania
Sterowanie elektroniczne ttuszczu.

« Termosonda

Szuflada na wode Do sterowania gotowaniem w oparciu o

Gniazdo termosondy temperature wewnatrz potrawy.
Grzatka + Prowadnice teleskopowe

Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
@ Lampa i blach.

Wentylator
Bl Otwor rury odkamieniajgcej

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

(iDID||°c V A OK|a|@|Q

‘:3|sec | »3s|e< |

o

A A S Y R
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajac pol czujnikow.

Pole czuj- Funkcja Komentarz

nika
- Ekran Pokazuje aktualne ustawienia piekarnika.
(D WL. / WYL. Wigczanie i wytgczanie piekarnika.

Funkcje pieczenia lub  Aby wybra¢ funkcje pieczenia lub pozycje menu, nalezy jednok-

Gotowanie wspomaga- rotnie nacisngé pole czujnika: Gotowanie wspomagane. Ponow-

ne ne nacisnigcie pola czujnika umozliwia przetgczanie pomiedzy
pozycjami menu: Funkcje pieczenia, Gotowanie wspomagane.
Aby wigczy¢ lub wytgczyé oswietlenie, nalezy nacisnac¢ to pole
na 3 sekundy. Os$wietlenie mozna wiaczy¢ réwniez wtedy, gdy
piekarnik jest wytgczony.

()
2|

Ulubiony program Aby zapisac¢ i uzyskac dostep do swoich ulubionych progra-
y prog mé}\lm. p Y ep ych prog
o Wybor temperatury Ustawianie temperatury lub wys$wietlanie aktualnej temperatury

&

w piekarniku. Naci$nij to pole na 3 sekundy, aby wtaczy¢ lub
wytaczy¢ te funkcje: szybkie nagrzewanie.

DD 3sec

ﬂ \/ Przycisk strzatki dot Poruszanie sie w dét po menu.
/\ Przycisk strzatki w g6-  Poruszanie sie¢ w goére po menu.
re
E’ OK Ok Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.
E “— Przycisk Powrot Powr6t do poprzedniego poziomu menu. Aby wys$wietli¢ menu

gtéwne, nalezy nacisngc¢ pole czujnika przez 3 sekundy.

Czas i funkcje dodat- Ustawianie réznych funkcji. Gdy dziata funkcja pieczenia, nale-

kowe 2y nacisna¢ pole czujnika, aby ustawi¢ zegar lub funkcje: Bloka-
da panelu, Ulubiony program, Pieczenie+utrzym. temp., Ustaw
+ start. Mozna réwniez zmieni¢ ustawienia termosondy.

B
S

Minutnik Aby ustawi¢ funkcje: Minutnik.

=
D

IS
N
m
x
=
Q
>

Pozostate wskazniki wyswietlacza:

Funkcja dziata.

A B Cc D Minutnik
| |

|
16:30 Sl ) @ Aktualna godzina
Na wyswietlaczu pojawi sie aktualny
. L Wl 00:15 > 14!-0°C czas.
i i |9| Czas’ . o
E D Na wyswietlaczu pojawi si¢ niezbedny

czas pieczenia.

A. Funkcja pieczenia

B. Aktualna godzina _)| Koniec

C. Wskaznik podgrzewania Na wyswietlaczu pojawi sie informacja o
D. Temperatura zakonczeniu czasu pieczenia.

E. Czas trwania/czas, po ktorym wytgczy sie 8 Temperatura

jakas funkcja Na wyswietlaczu pojawi sie temperatura.
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@ Wskazanie czasu
Wyswietlacz wskazuje czas dziatania
funkcji pieczenia. Nacisng¢ rownoczes-

nie \/ i /\ aby zresetowac¢ godzine.

f Obliczanie

Piekarnik oblicza czas pieczenia.

E Wskaznik grzania

Wyswietlacz wskaze temperature w pie-
karniku.

I_£I Wskaznik szybkiego grzania

Funkcja jest wtaczona. Skraca czas
grzania.

ﬁ Automatyka wagowa
Wskazanie informuje, ze system auto-
matycznego wazenia jest wiaczony lub
mozna zmieni¢ ciezar.

g_, Pieczenie+utrzym. temp.
Funkcja jest witgczona.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie
Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Kontrast wyswietlacza
Jasnos¢ wyswietlacza
Ustaw aktualng godzine

1. Nacisnij /\ lub \/ aby ustawic te
wartosc.
2. Nacisnagé OK, aby potwierdzi¢.

5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki. _

2. Ustawi¢ funkcje —. Ustawi¢ maksymalng
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawié funkcje (). Ustawié maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

5.3 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtaczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Uzyc¢ paska testowego dotgczonego do
zestawu do gotowania na parze.

1. Zanurz pasek testowy w wodzie z kranu
na ok. 1 sek. Nie umieszcza¢ paska
testowego pod biezaca woda.

2. Potrzas$nij paskiem testowym, aby usunaé
resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdz twardosc¢
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawi¢ twardos¢ wody w menu:
Ustawienia podstawowe

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmieniaé. W ciagu 1 min zakonczeniu testu

sprawdz twardo$¢ wody.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia podstawowe / Twardosé
wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody
(dH) wraz z odpowiadajgcg mu zwartoscig
wapnia i klasyfikacjg wody. Ustawi¢ twardosc
wody zgodnie z tabelg.

Jesli twardo$¢ wody wynosi 4, nalezy
napetnia¢ szuflade na wode wodg
butelkowana.
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Twardos¢ wody Pasek testowy Osad wapnia Osad wapnia Klasyfikacja
- (mmol/l) (mg/l) wody
Poziom (dH)
1 0-7 :I 0-1.3 0-50 na miekko
2 8-14 ‘II 14-25 51-100 $rednio twarda
3 15-21 ‘EI 26-3.8 101 - 150 twarda
4 222 m 239 > 151 bardzo twarda

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Obstuga menu
1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Nacisnagé V lub /\ aby wybra¢ opcje
menu.

3. Nacisnaé OK, aby przejs¢ do podmenu
lub zaakceptowac ustawienie.

®

Aby w dowolnej chwili powréci¢ do menu
gtéwnego, nalezy uzyé 3.

6.2 Ustawianie funkcji pieczenia
Wiaczy¢ piekarnik.

Wybra¢ menu: Funkcje pieczenia.
Nacisna¢ OK, aby potwierdzié.
Wybra¢ funkcje pieczenia.

Nacisna¢ OK, aby potwierdzic.
Ustawi¢ temperature.

Noo hw b=

Nacisngé OK| aby potwierdzié.

®

Jesli ustawienia domysine nie zostang
zmienione, piekarnik uruchomi sie
automatycznie.
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6.3 Pieczenie z uzyciem funkcji
pieczenia parowego

Pokrywa szuflady na wode znajduje sie na
panelu sterowania.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac¢ wytgcznie zimnej wody z kranu.
Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani destylowanej
wody. Nie uzywac innych ptynéw. Nie
wlewac do szuflady na wode
tatwopalnych cieczy ani cieczy
zawierajgcych alkohol.

1. Nacisng¢ pokrywe szuflady na wode, aby
ja otworzy¢ i wyjac jg z piekarnika.

2. Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (okoto 950
ml). Tyle wody wystarcza na okoto 50
minut.Skorzysta¢ z podziatki na
szufladzie na wode.

3. Wsung¢ szuflade na wode do
pierwotnego potozenia.

@

Przed umieszczeniem w piekarniku
wytrze¢ mokrg szuflade na wode
miekka szmatka.
4. Wigczy¢ piekarnik.
5. Ustawic funkcje pieczenia parowego i
temperature.
6. W razie potrzeby ustawic funkcje: Czas

=] albo: Koniec =,

Para pojawi sie po okoto 2 minutach. Gdy
piekarnik osiggnie ustawiong



temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.
Gdy woda w szufladzie konczy sie,
rozlega sie sygnat dzwiekowy. Aby
kontynuowacé pieczenie, nalezy uzupetié
szuflade na wode wedtug powyzszego
opisu.

Po zakonczeniu pieczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Wylgczy¢ piekarnik.

8. Po zakonczeniu pieczenia parowego
oprézni¢ szuflade na wode.

/N UWAGA!

Piekarnik jest gorgcy. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$¢ podczas oprézniania
szuflady na wode.

9. Po pieczeniu na dnie komory moze
skraplac sie woda. Nalezy osuszy¢
komore, gdy piekarnik ostygnie.

Pozostawi¢ piekarnik do catkowitego

wyschniecia z otwartymi drzwiami. W celu

przyspieszenia schniecia mozna zamkngc¢

drzwi i nagrza¢ piekarnik, korzystajac z

funkcji: Termoobieg (temperatura 150°C

przez okoto 15 minut).

®

Po zakonczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pracuje z wieksza predkoscia
w celu usuniecia pary.

6.4 Szuflada na wode

Pokrywa

Pochtaniacz fal

Korpus szuflady

Otwor do napetniania wodg

oow>

E. Skala

F. Przedni przycisk

Szuflade na wode mozna wyja¢ z piekarnika.
Nacisna¢ delikatnie przedni przycisk. Po
nacisnieciu szuflady na wode szuflada
samoczynnie wysunie sie z piekarnika.

Szuflade na wode mozna napetnia¢ na dwa
sposoby:

» zostawi¢ szuflade na wode w piekarniku i
napetnic¢ jg za pomocg stoika,

* wyjac szuflade na wode z piekarnika i
napetnic jg z kranu.

Podczas napetniania szuflady z kranu nalezy

trzymac jq poziomo, aby zapobiec rozlaniu

wody.

AN

D J/

i

Napetniong szuflade na wode nalezy witozy¢
w to samo potozenie. Nacisng¢ przedni
przycisk, az szuflada na wode znajdzie sie w
piekarniku.

Po kazdym uzyciu szuflade na wode nalezy
opréznic.

/N\ UWAGA!

Unika¢ kontaktu szuflady na wode z
gorgcymi powierzchniami.

6.5 Wskaznik podgrzewania.

Po wtgczeniu funkcji pieczenia pasek
pokazuje, ze temperatura ro$nie. Gdy
zostanie osiggnieta temperatura, rozlegnie
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sie trzykrotnie sygnat dzwiekowy, pasek
zacznie migac i zniknie.

6.6 Uzywanie: Wskaznik szybkiego
grzania

Funkgiji tej nalezy uzywac przed wtozeniem
zywnosci do piekarnika.

Funkcja ta skraca czas nagrzewania. Funkcja
nie jest dostepna w niektérych funkcjach
piekarnika.

ol - nacisngc i przytrzymac.

6.7 Ciepto resztkowe

Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pokazany jest poziom ciepta resztkowego.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potraw.

6.8 Przeglad menu

Menu gtéwne

Symbol/element  Zastosowanie

menu

E] Zawiera zalecane ustawienia

piekarnika dla wielu potraw.
Wybraé danie i rozpoczaé
proces gotowania. Podane
warto$ci temperatury i czasu
majq jednie charakter orien-
tacyjny i mozna je zmieniac.
Zalezg one od przepisow
oraz jakosci i ilosci uzytych
sktadnikow.

Gotowanie wspoma-
gane

Podmenu opcji: Ustawienia podstawowe

Symbol/element  Zastosowanie

menu

Symbol/element  Opis
menu

@ Ustawianie aktualnej godziny
Ustaw aktualng godzi- nazegarze.

ne

@ Gdy opcja jest WLACZONA,

po wytgczeniu urzadzenia na
wyswietlaczu widoczna jest
aktualna godzina.

Wskazanie czasu

@ Zawiera liste funkcji piecze-

L . nia.
Funkcje pieczenia

Gdy opcja jest WLACZONA,
funkcja zapewnia krotszy
czas nagrzewania.

oC»

szybkie nagrzewanie

Zawiera funkcje pieczenia
oraz liste programoéw auto-
matycznych.

Gotowanie SousVide

Zawiera liste programéw au-
tomatycznych.

i3}

Przepisy

@ Umozliwia ustawienie funkcji

i wigczenie jej w pozniejszym
czasie poprzez nacisnigcie
dowolnego symbolu na pane-
lu sterowania.

Ustaw + start

Zawiera liste ulubionych pro-
gramow pieczenia utworzo-
nych przez uzytkownika.

(]

Ulubiony program

3_. Umozliwia utrzymywanie

temperatury potrawy przez
30 minut po zakonczeniu pie-
czenia.

Pieczenie+utrzym.
temp.

Zawiera liste programow czy-

@ Wigcza i wytgcza funkcje wy-

el diuzenia czasu.
Wydtuzenie czasu

O Stopniowa regulacja kontras-

- tu wyswietlacza.
Kontrast wyswietlacza ¥

. szczenia.
Czyszczenie
@ Stuzy do konfiguracji urza-
Ustawienia podstawo- dzenia.
we
72{ Zawiera liste dodatkowych
) funkciji pieczenia.
Specjalne

Stopniowa regulacja jasnosci

R wyswietlacza.
Jasnos¢ wyswietlacza
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S Wybér jezyka komunikatow
na wyswietlaczu.
Jezyk
= Stopniowa regulacja gto$nos-
Glosnos¢ sygnatu g;/gﬁ\;v;gvl;u przyciskow oraz




Symbol/element  Opis Symbol/element  Opis
menu menu
D Wiaczanie i wytaczanie Kod wiaczenia/wytgczenia:
Dawicki iSko dzwigku pol dotykowych. Nie Trvb d " . 2468.
2Wigki PrzyCiskow 510 wylaczyé dzwieku to- ryb demonstracyjny
warzyszgcemu dotknieciu . Wyswi i "
y$wietlanie informacji o
pola WE./WYL. s 1 ) wersji oprogramowania i kon-
Wi . : erwis figuraciji.
B aczanie i wytgczanie syg-
Alarm/sygnat bledu natow alarmowych. < Przywracanie ustawien fa-
brycznych.

Twardo$¢ wody

Stuzy do ustawiania poziomu
twardosci wody (1-4).

Przypominanie o

Przypominanie o koniecznos-
ci wyczyszczenia urzadzenia.

Ustawienia fabryczne

6.9 Podmenu: Gotowanie SousVide

Jest to metoda pieczenia w szczelnych
woreczkach prézniowych w niskiej

czyszcz. temperaturze.

Symbol Pozycja menu Opis
O Gotowanie SousVide Do gotowania potraw na parze w niskiej temperaturze (50-95
°C) w zamknietych prézniowo woreczkach.
@ Przepisy SousVide Wstepnie ustawione programy gotowania metoda sous-vide.
E] Wspomagane SousVide Wybra¢ danie i rozpocza¢ proces gotowania. Temperatura i

czas s3 tylko orientacyjne. Mozna je dostosowac.

6.10 Podmenu opcji: Czyszczenie

Symbol

Pozycja menu

Opis

Czyszczenie parowe

Procedura czyszczenia lekkiego zabrudzenia urzadze-
nia, gdy zanieczyszczenia nie sg wielokrotnie zapie-
czone.

Odkamienianie

Procedura czyszczenia obwodu generatora pary z po-
zostatosci kamienia.

Ptukanie

Procedura czyszczenia obwodu generatora pary po re-
gularnym korzystaniu z funkcji parowych.

()

Czyszczenie parowe plus

Procedura czyszczenia trudnych do usuniecia zabru-
dzen z wykorzystaniem $rodka do czyszczenia piekar-
nikéw.
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6.11 Funkcje pieczenia

Funkcja piecze-
nia

Zastosowanie

Funkcja piecze-

Zastosowanie

()

Termoobieg

Do jednoczesnego pieczenia
na trzech poziomach i do su-
szenia zywnosci.Ustawi¢ tem-
perature o 20-40°C nizszg niz
dla funkgiji: Pieczenia tradycyj-
nego.

()

Funkcja Pizza

Do pieczenia na jednym pozio-
mie dan wymagajacych inten-
sSywnego przyrumienienia i
kruchego spodu. Ustawi¢ tem-
perature o 20-40°C nizszg niz
dla funkcji: Pieczenia tradycyj-
nego.

leR)l

Pieczenie parowe

Mozna wybraé¢ sposrod trzech
recznych funkcji pieczenia o
réznych poziomach wilgotnos-
ci. Funkcje te tacza dziatanie
pary i goragcego powietrza.
Pieczenie odbywa sie przy
réznych poziomach dozowania
pary.

wr
Gotowanie na parze

Do gotowania na parze wa-
rzyw, przystawek lub ryb.

Podmenu opcji: Pieczenie parowe

Funkcja piecze-
nia

Zastosowanie

— Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia
— Zywnosci.
Pieczenia tradycyj-
nego
L AGAL Do przyrzadzania produktow
an gotowych, np. frytek, pieczo-

Zywno$é mrozona

nych ziemniakéw w éwiart-
kach, sajgonek itp., tak aby
nadac im chrupkos$c.

l(?)l

Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do
pieczenia miesa, drobiu, po-
traw z piekarnika i typu casse-
role. Dzigki potaczeniu dziata-
nia pary i gorgcego powietrza
migso zyskuje delikatng i so-
czystg konsystencje, a jedno-
czesnie chrupigcg skorke.

I(ﬁ‘)l

Srednia wilgotno$é

Funkcja jest przeznaczona do
duszenia migsa, a takze do
pieczenia chleba i stodkich
ciast drozdzowych. Dzigki po-
taczeniu dziatania pary i gorg-
cego powietrza migso jest deli-
katne i soczyste, a wypieki z
ciasta drozdzowego zyskuja
I$nigca, chrupiagca skorke.

L4444 Do grillowania cienkich porcji
potraw i opiekania chleba.
Grill
L A SAL Do pieczenia duzych kawat-
Q(-f kow miesa lub drobiu z kogémi
) na jednym poziomie. Do pie-
Turbo grill czenia zapiekanek i przyru-
mieniania.
Do pieczenia ciast o chrupig-
cym spodzie oraz do pastery-

Grzatka dolna

zowania Zywnosci.

Duza wilgotno$¢

Funkcja stuzy do gotowania
delikatnych potraw, takich jak
krem, tarty, terriny i ryby.

Pieczenie konwekc.

wilgotne

Funkcja ta pozwala oszcze-
dzac¢ energie podczas piecze-
nia. Podczas korzystania z tej
funkcji temperatura wewnatrz
urzadzenia moze rézni¢ sie od
ustawionej temperatury. Wy-
korzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej
informacji mozna znalezé w
rozdziale ,Codzienne uzytko-
wanie”, Uwagi dotyczace funk-
cji: Pieczenie konwekc. wilgot-
ne.

@

Podczas dziatania niektorych funkgcji
piekarnika o$wietlenie moze wytgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej

60°C.
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6.12 Specjalne

Zastosowanie

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury
potraw. Nalezy pamieta¢, ze
niektére potrawy moga nadal
gotowac si¢ i wysycha¢ w
cieple. W razie potrzeby na-
lezy przykry¢ naczynia.

()

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy
przed podaniem potraw.

Pasteryzowanie

Aby pasteryzowaé warzywa i
owoce, nalezy umiescic stoiki
na blasze do pieczenia ciasta
wypetnionej wodg, uzywajac
zaroodpornych stoikéw z za-
kretkg bagnetowg lub zakret-
kami $rubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej
potozonej potki.

()

Osuszanie

Do suszenia krojonych owo-
cow, warzyw i grzybdw.

Funkcja Jogurt

Do przygotowywania jogurtu.
Oswietlenie piekarnika w tej
funkciji jest wytaczone.

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrasta-
nia ciasta drozdzowego.
Przykry¢ powierzchnig cias-
ta, aby zapobiec wyschnie-
ciu.

(S

(%)

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikat-
nych, soczystych pieczeni.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do
wypieku chleba i butek, dzie-
ki czemu zyskaja chrupiaca
skorke, potysk i kolor jak pie-
czywo z profesjonalnej pie-
karni.

Funkcja pieczenia
Odgrzewanie potraw przy
fE()))\ uzyciu pary zapobiega wysy-
\1r) . . . .
wes chaniu ich powierzchni. Ciep-
Regeneracja fo rozprowadzane jest deli-
katnie i rownomiernie, dzieki
czemu smak i aromat potraw
sqg takie same jak potraw
Swiezo przyrzadzonych. Tej
funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezpo-
$rednio na talerzu. Mozna
jednoczes$nie odgrzewaé po-
trawy na wiecej niz jednym
talerzu, na réznych pozio-
mach piekarnika.

Do rozmrazania zywnosci
(warzyw i owocow). Czas

e rozmrazania zalezy od iloSci i
Rozmrazanie wielkoéci zamrozonej zyw-
nosci.

6.13 Uwagi dotyczace funkcji:
Pieczenie konwekc. wilgotne

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Pieczenie
konwekc. wilgotne. Ogodlne zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii podano w
rozdziale ,Efektywnos$¢ energetyczna”,
Wskazoéwki oszczedzania energii.
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6.14 Gotowanie wspomagane

Kategoria potraw: Ryby/owoce morza Potrawa
Potrawa Cala ge$ m| )
Ryby Ryba, pieczona Caly indyk ﬁ -
Paluszki rybne
- — Kategoria potraw: Mieso
Filet rybny, cienki
Potraw
Filet rybny, gruby otrawa
Filet rybny, mrozony Wotowina gotowana
Cata ryba, mata Wotowina Duszone migso ﬁ
Cata ryba, na parze Klops
Cata ryba, mata, grillowa- Lekko wypieczone
na
Cata ryba, grillowana Lekko wypieczone /?
Cala ryba, grillowana - Srednio wypieczone
Pieczen wotowa
Srednio wypieczone /?
Pstrag Dobrze wypieczone
toso$ Filet z fososia
Dobrze wypieczone /?
Caly toso$
Krewetki Krewetki, $wieze Lekko wypieczone /P
Krewetki, mrozone Wotowina po skandynaw.  &rednio wypieczone /‘?
Matze -
Dobrze wypieczone /‘P

Kategoria potraw: Dréb

Potrawa

Filet drobiowy

Filet drobiowy /'?

Kurczak

Skrzydetka kurczaka,
Swieze

Skrzydetka kurczaka,
mrozone

Udka kurczaka, $wieze

Udka kurczaka, mrozone

Pier$ kurczaka, gotowana

Kurczak, 2 potéwki

Caly kurczak ﬂ

Cata kaczka ﬁ
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Potrawa

Kategoria potraw: Potrawy z piekarnika

Wieprzowina

Chipolaty

Potrawa

Zeberka

Lasagna

Golonka wieprzowa, pod-
gotowana

Lasagne/cannelloni, mro-
zone

Wieprzowina

Makaron

Schab wieprzowy

Zapiekanka ziemniacza-
na

Schab wieprzowy /‘?

Zapiekanka warzywna

Karczek wieprzowy, we-
dzony

Stodkie potrawy

Karczek wieprzowy, z wo-
dy

Kategoria potraw: Pizza/quiche

Karkéwka

topatka wieprzowa

Pieczen wieprzowa Ifl

Szynka gotowana

Cielecina

Gicz cielgca

Gorka cieleca

Pieczen cieleca ﬁ

Potrawa
Pizza, cienka
Pizza, dodatkowa ilo$¢
dodatkow
Pizza, mrozona
Pizza

Pizza American, mrozona

Pizza, schiodzona

Przekaski typu pizza,
mrozone

Jagniecina

Udziec jagniecy

Bagietki z serem

Pieczen jagnigca ﬁ

Flammkuchen

Comber jagniecy

Tarta szwajcarska, pi-
kantna

Pieczen jagnieca, $rednio
wypieczona

Quiche lorraine

Tarta pikantna

Pieczen jagnieca, $rednio

wypieczona

Kategoria potraw: Ciasto/ciastka

Dziczyzna

Zajac
* Udziec zajeczy
+ Comber zajeczy

+ Comber zajgczy /‘?

Potrawa

Tort w ksztatcie pierscie-
nia

Szarlotka przykryta

Dziczyzna
* Udziec z dziczyzny
* Comber z dziczyzny

Biszkopt

Szarlotka

Pieczen z dziczyzny ﬁ

Sernik w foremce

Brioszki

Karczek /‘?

Tort biszkoptowy

Tarta
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Potrawa Potrawa

Tarta szwajc. stodka - Bagietka, podpieczona
Bagietka
Ciasto migdatowe - Bagietka mrozona
Babeczki - Chatka
Ciasto - Chleb biaty
Paski ciasta - Stodkie ciasto drozdzowe
Ptysie - Chleb razowy
Chleb
Ciasto francuskie - Chleb zytni
Eklery - Chleb petnoziarnisty
Makaroniki - Podptomyk
Ciastka kruche - Chleb/butki mrozone

Strucla bozonar _ Kategoria potraw: Warzywa

Strudel jabtkowy, mrozo- -

ny Potrawa

Ciasto biszkoptowe Brokuty, rézyczki -

Ciasto na blasze

Ciasto drozdzowe Brokuty, cate -

Sernik na blasze - Kalafior, czastki -

Brownies - Kalafior, caty -

Rolada szwajcarska - Marchewki -

Placek drozdzowy - Cukinia, plastry -

Ciasto z kruszonkg - Szparagi zielone -

Ciasto cukrowe - Szparagi biate -

Kruchy spod tarty Paski papryki -
Spéd tarty Spod ciasta biszkoptowe- Szpinak, wiezy -
9° Krazki pora -
-srsgc? owocowa, kruchy Fasola zielona -
Tarta owocowa Ciasto owocowe z ciasta Grzyby krojone 3
biszkoptowego Obieranie pomidorow -
Ciasto drozdzowe Brukselka _
Kategoria potraw: Chleb/bulki Seler, pokrojony w kostke -
Potrawa Groszek -
Butki Baktazan -
Butki Bulki, podpieczone Koper wioski -
Butki mrozone Karczochy -
Ciabatta - Buraki -
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Potrawa

Potrawa

Salsefia czarna

Polenta

Paski kalarepy

Biate fasolki

Kapusta wioska

Kategoria potraw: Sosy angielskie / terriny

@

Aby zmieni¢ temperature wewnatrz

produktu lub ciezar, nalezy uzy¢ /\ lub

V w celu ustawienia nowych wartosci.

Potrawa

Krem jajeczny

Flan karmelowy

6.15 Podmenu opcji: Wspomagane

SousVide

Terrina

Jajka

Jajka, na migkko

Jajka, na pottwardo

Jajka, na twardo

Jajka zapiekane

Kategoria potraw: Przystawki

Potrawa

Frytki, cienkie

Frytki, grube

Frytki, mrozone

Krokiety

Cwiartki

Zapiekane mieso i ziem-
niaki

Gotowane ziemniaki,
cwiartki

Gotowane ziemniaki

Ziemniaki w mundurkach

Knedle ziemniaczane

Knedle chlebowe

Knedle drozdzowe na sto-

no

Knedle drozdzowe na
stodko

Kategoria potraw

Potrawa

Ryby/owoce morza

Filet z dorady

Filet z okonia morskiego

Dorsz

Filet z pstraga

Filet z tososia

Przegrzebki

Matze z muszlami

Krewetki bez skorupy

Os$miornica

Piers kurczaka, filet

Drob Piers$ kaczki, filet
Piers indyka, filet
Wotowina
» Poledwica wotowa,
Srednio wypieczona
» Poledwica wotowa,
dobrze wypieczona
Jagniecina
Mieso + Jagniecina, $rednio
wypieczona
» Jagniecina, dobrze
wypieczona
Dziczyzna
+ Dzik
«  Krolik, filet

Ryz

Tagliatelle, Swieze
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Kategoria potraw Potrawa Kategoria potraw Potrawa
Marchewki Jabtka
Cukinia, plastry Gruszki
Szparagi zielone Brzoskwinie
Szparagi biate Owoce Nektarynki
Paski papryki Sliwki
Krazki pora Ananas
Warzywa Korzen selera Mango
Seler
Baktazan

Koper wioski

Serca karczochow

Ziemniaki

Dynia

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zega- Zastosowanie
ra

Q Ustawianie odliczania czasu
(maks. 2 godz 30 min). Funkcja ta

Minutnik nie ma wptywu na dziatanie urza-
dzenia.
Iel Ustawianie czasu trwania pracy
c urzadzenia (maks. 23 godz 59
zas min). Nie jest dostepna dla: Ter-
mosonda.
el Ustawianie czasu, po ktérym wytg-
Koniec czy sie funkcja pieczenia (max. 23

godz 59 min).. Nie jest dostepna
dla: Termosonda.

Po ustawieniu czasu dla funkcji zegara
odliczanie czasu rozpoczyna sie po 5sek.

Czas, Koniec — przed uzyciem tych funkgcji
trzeba ustawic¢ funkcje pieczenia i
temperature. Urzgdzenie wytaczy sie
automatycznie.

Czas , Koniec — z funkcji mozna korzysta¢
jednoczesnie, aby automatycznie wigczyc i
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wytgczy¢ urzadzenie o okreslonej godzinie w
pbdzniejszym czasie.

7.2 Ustawianie funkcji zegara

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

2. @_ nacisng¢ kilkakrotnie, az na
wysSwietlaczu pojawi sie zadana funkcja
zegara i odpowiedni symbol.

3. /\ V.- nacisng¢, aby ustawi¢ czas.

4. Nacisna¢: OK.

Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest

sygnat dzwiekowy. Piekarnik wytgczy sie.

Nacisna¢ dowolne pole czujnika, aby

wylgaczy¢ sygnat.

7.3 Pieczenie+tutrzym. temp.

Warunki dziatania funkgciji:

« Ustawiona temperatura musi przekraczac
80°C.

* Funkcja: Czas jest ustawiona.

Funkcja: Pieczenie+utrzym. temp. umozliwia

utrzymywanie temperatury gotowej potrawy
na poziomie 80°C przez 30 minut. Funkcja



wigcza sie po zakonczeniu procesu
pieczenia.

Funkcje mozna wtagczy¢ i wylaczy¢ w menu:
Ustawienia podstawowe.

1.

2.
3.
4

5.

Wiaczy¢ piekarnik.

Wybra¢ funkcje pieczenia.

Ustawic temperature powyzej 80°C.
Nacisng¢ kilkakrotnie @7, azna
wys$wietlaczu pojawi sie wskazanie:
Pieczenie+utrzym. temp..

Nacisngé OK , aby potwierdzi¢.

Po zakonczeniu d2|a’fan|a funkcji zostanie
wyemitowany sygnat.

7.4 Wydtuzenie czasu

Funkcja: Wydtuzenie czasu sprawia, ze
funkcja pieczenia pozostaje wigczona po
zakonczeniu Czas.

@

Funkcja nie dziata z termosondag.

1. Po zakonczeniu czasu pieczenia

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Nacisng¢

dowolny symbol.
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

2. Nacisng¢ @ aby wiaczyé lub €3, aby

anulowac.
3. Ustawic czas dziatania funkcji.

4. Nacisna¢ przycisk OK.

8. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Przepisy w Internecie

Przepisy dla programéw automatycznych
mozna znalez¢ w naszej witrynie
internetowej. Aby znalez¢ odpowiednig
ksigzke kucharska, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
zZnamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory piekarnika.

8.2 Przepisy z opcja Automatyczne
przepisy

Piekarnik umozliwia wybranie
zaprogramowanych przepisow. Przepisy sg
ustalone i nie mozna ich zmieniaé.

—

Wiaczy¢ piekarnik.

N

aby potwierdzic.

3. Wybra¢ kategorie i potrawe. Nacisnaé

OK, aby potwierdzi¢.

4. Wybrac¢ przepis. Nacisng¢ OK, aby
potwierdzic.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wktadanie akcesoriow
Niewielki wystep na gérze ma na celu

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Wogtebienia zapobiegaja réwniez
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przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie z niego naczyn.

Pétka na przewody

é/f

<y

Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha

)/

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika.

9.2 Termosonda

Termosonda mierzy temperature wewnatrz
potrawy. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, piekarnik wytagcza sie.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

» temperatura piekarnika (co najmniej
120°C),
» temperatura wewnatrz produktu.

« Podczas pieczenia termosonda powinna
znajdowac sie w potrawie, a wtyczka w
gniezdzie.

* Przestrzega¢ zalecanych temperatur
wewnatrz produktu. Patrz rozdziat
»Wskazowki i porady”.

@

Piekarnik oblicza przyblizony czas
zakonczenia pieczenia. Zalezy on od
ilosci potrawy, ustawionej funkcji

/N\ UWAGA!

Nalezy uzywac wytgcznie termosondy
dostarczonej wraz z urzgdzeniem oraz
oryginalnych czesci zamiennych.

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty pieczenia:

» Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

» Termosondy nie mozna uzywac do potraw
ptynnych.
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pieczenia i temperatury.

Kategorie zywnosci: mieso, drob i ryby

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Wiozyc¢ koncéwke termosondy w srodek
miesa lub ryby, jesli to mozliwe —w
srodkowg czesc. Upewnic¢ sig, ze co
najmniej 3/4 termosondy znajduje sie w
potrawie.

3. Wiozyc¢ wtyczke termosondy do gniazda
znajdujgcego sie z przodu piekarnika.

\
%/

&%

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol

termosondy.

4. W ciggu 5 sekund nacisng¢ /\ lub \/
aby ustawi¢ temperature wewnatrz
produktu.

5. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

6. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury

wewnatrz produktu, nacisng¢ @
Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, zostanie wyemitowany sygnat
dzwigekowy. Urzgdzenie wytgcza sie
automatycznie.
7. Dotkna¢ dowolnego symbolu, aby
wytaczy¢ sygnat dzwigkowy.



8. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyjac¢ potrawe z urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda grozi
poparzeniem. Nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

Kategoria potraw: zapiekanki

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Umiesci¢ potowe sktadnikéw w naczyniu
do zapiekania.

3. Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w Srodkowej czesci potrawy.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac¢ sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Silikonowy uchwyt
termosondy oprze¢ o krawedz naczynia.
Kohcéwka termosondy nie powinna
dotyka¢ dna naczynia.

4. Przykry¢ termosonde pozostatymi
skfadnikami.

5. Wiozy¢ wtyczke termosondy do gniazda
znajdujgcego sie w przedniej ramie
urzgdzenia.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Ulubiony program

W pamieci mozna zapisac¢ ulubione
ustawienia, np. czas pieczenia, temperature
lub funkcje pieczenia. Sg one dostepne w
menu: Ulubiony program. Mozna zapisa¢ w
pamigci 20 programoéw.

Zapisywanie programu
1. Wigczyc piekarnik.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol

termosondy.

6. W ciggu 5 sekund nacisngc¢ /\ lub \/
aby ustawi¢ temperature wewnatrz
produktu.

7. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.
8. Aby zmieni¢ ustawienie temperatury

wewnatrz produktu, nacisng¢ @
Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, zostanie wyemitowany sygnat
dzwigkowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.
9. Dotkng¢ dowolnego symbolu, aby
wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.
10. Wyciagna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda grozi
poparzeniem. Nalezy zachowac
ostrozno$¢ podczas wyjmowania jej z
gniazda i z potrawy.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia lub program
automatyczny.

3. Nacisna¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
ZAPISZ.

4. Nacisnagé OK, aby potwierdzic.

Na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza wolna

pozycja pamigci.

5. Nacisng¢ OK, aby potwierdzic¢.

6. Wprowadzi¢ nazwe programu.
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Pierwsza litera bedzie migac.
7. Nacisngé V 1ub /\ aby zmienic litere.

8. Nacisna¢ OK.
Zacznie migac nastepna litera.
9. W razie potrzeby powtdrzy¢ krok 7.

10. Nacisngc i przytrzymac OK, aby zapisac.
Mozna zastgpic¢ zapetnione pozycje pamieci.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza

wolna pozycja pamieci, nacisnaé \V4 lub /\ i

nacisng¢ OK, aby zastgpi¢ istniejacy
program.

Mozna zmieni¢ nazwe programu w menu:
Edycja nazwy programu.

Wigczanie programu
Wigczy¢ piekarnik.
Wybraé menu: Ulubiony program.

Nacisngé OK, aby potwierdzi¢.
Wybraé nazwe ulubionego programu.

Namanc OK , aby potwierdzi¢.

o opw N

Namanc , aby przejs¢ bezposrednio do
menu: UIublony program. Mozna to zrobi¢
réwniez, gdy piekarnik jest wytgczony.

10.2 Korzystanie z blokady dostepu
dzieci

Gdy funkcja ta jest wigczona, nie mozna
wigczy¢ urzgdzenia.
- naciénij, aby wigczy¢ urzadzenie.
O, isnij, aby waczy¢ urzadzeni
2. @ 4. nacisnij jednoczesénie i
przytrzymaj, az na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat .
Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy powtdrzy¢
krok 2.

10.3 Blokada panelu

Funkcja ta zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Ustawianie funkgji lub ustawienie
pieczenia.

3. @ _ilkukrotnie nacisnij, az na
wyswietlaczu pojawi sie: Blokada panelu.

4. Nacisng¢ OK.
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Aby wytgczy¢ te funkcje, nalezy nacisng¢ @
Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat. @
nacisnac kilkakrotnie. OK — nacisna¢, aby

potwierdzi¢. Po wytgczeniu urzgdzenia,
funkcja ta takze sig wytaczy.

10.4 Ustaw + start

Funkcja ta umozliwia ustawienie funkcji lub
programu pieczenia i pozniej wtgcza sie jq za
jednym nacisnieciem dowolnego pola
czujnika.

Funkcje te mozna wigczaé i wytgczaé w tym

menu: Ustawienia podstawowe.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

3. @ kilkukrotnie nacisnij, az na
wys$wietlaczu pojawi sie: Czas.

4. Ustawié¢ czas.

5. @ kilkukrotnie nacisnij, az na
wyswietlaczu pojawi sie: Ustaw + start.

6. Nacisng¢ OK.

7. Aby uruchomic¢ te funkcje, nacisnij

dowolny symbol: Ustaw + start.

Uruchamia sie funkcja pieczenia.
Blokada panelu swieci sie, gdy funkcja
pieczenia jest wigczona.

Po zakonczeniu funkgji pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat.

10.5 Automatyczne wylgczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wylgczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) © (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawié ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.



Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Czas, Koniec.

10.6 Jasnos¢ wyswietlacza

O Jasnos¢ w dzien:

» Wigcza sie, gdy urzadzenie jest wigczone.

» Wigcza sie na 10 sekund po dotknieciu
dowolnego pola czujnika w trybie jasnosci
W nocy.

» Wigcza sie po wytgczeniu piekarnika i
ustawieniu tej funkcji: Minutnik. Po

zakonczeniu tej funkcji wyswietlacz
powraca do trybu jasnosci w nocy.

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczgce pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§ Rodzaj potrawy

f =2l

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria

Hl

® Jasnosé w nocy:

« Gdy urzadzenie jest wytgczone,
wyswietlacz dziata w trybie jasnosci w
nocy miedzy godzing 22:00 a 6:00.

10.7 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowac
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Naczynie (Gastronorm)

=
Ij Masa(kg)
=

Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

11.2 Wewnetrzna strona drzwi

Po wewnetrznej stronie drzwi znajduja

sie:

* numery pozioméw piekarnika.

« informacje o funkcjach pieczenia,
zalecanych poziomach umieszczania
potraw i temperaturach dla potraw.

11.3 Wskazéwki dotyczace
specjalnych funkcji pieczenia
urzadzenia

Podtrzymywanie temp.

Funkcja umozliwia podtrzymanie temperatury
potraw. Temperatura jest automatycznie
ustawiona na 80°C.

Podgrzewanie talerzy

Funkcja umozliwia podgrzanie talerzy przed
podaniem. Temperatura jest automatycznie
ustawiona na 70°C.

Roztozy¢ rownomiernie talerze i naczynia w
stosach na ruszcie. Uzyc¢ pierwszego
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poziomu piekarnika. Po uptywie potowy czasu
grzania zamieni¢ miejscami.

Wyrastanie ciasta

Funkcja umozliwia wyrastanie ciasta
drozdzowego. Whozy¢ ciasto drozdzowe do
duzego naczynia. Uzy¢ pierwszego poziomu
piekarnika. Ustawi¢ funkcje: Wyrastanie
ciasta oraz czasu pieczenia

Rozmrazanie

Zdja¢ opakowanie i umiesci¢ potrawe na
talerzu. Nie przykrywa¢ zywnosci, gdyz moze
to wydtuzy¢ czas rozmrazania. Uzy¢
pierwszego poziomu piekarnika.

11.4 Pieczenie konwekc. wilgotne —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej

powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysoko$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

11.5 Pieczenie konwekc. wilgotne

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac¢ zalecen z ponizszej tabeli.

L, °C O =
Zapiekanka z makaronu 200 - 220 45 -55 3
Zapiekanka ziemniaczana 180 - 200 70-85 3
Moussaka 170 - 190 70 - 95 3
Lasagna 180 - 200 75-90 3
Cannelloni 180 - 200 70-85 3
Pudding chlebowy 190 - 200 55-70 3
Pudding ryzowy 170 - 190 45 - 60 3
Szarlotka, na ciescie biszkoptowym (okragta fo- 160 - 170 70-80 3
remka do ciasta)
Chleb biaty 190 - 200 55-70 3

11.6 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.

Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

&L, °C Q) =
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -60 2
Beztluszczowy biszkopt Pieczenia tradycyjnego 160 45-60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Termoobieg 160 55-65 2
Szarlotka, 2 foremki @20 cm  Pieczenia tradycyjnego 180 55 - 65 1
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e C 8

Butka maslana Termoobieg 140 25-35

Butka maslana Pieczenia tradycyjnego 140 25-35

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka

= )
vy C O =
Ciastka, 20 sztuk na blasze 1) Termoobieg 150 20-30 3
1) Pieczenia tradycyjnego 170 20-30 3

Ciastka, 20 sztuk na blasze

1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

= o,
&L, C Q) =
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 25-35 1/4
sze,1)
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45-55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do ciasta Termoobieg 160 55-65 2/4
na kratke (@ 20 cm)
1) Nagrza¢ wstepnie puste urzagdzenie.
Grill
=) o,
L, C O =
Tosty 1) Grill maks. 1-2 5
Befsztyk 2) Grill maks. 24 -30 4
1) Nagrzewac wstepnie puste urzadzenie przez 5 minut.
2) Nagrzewac wstepnie puste urzadzenie przez 5 minut. Obrocié po uptywie potowy czasu.
11.7 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodne z norma IEC 60350.
Ustawi¢ temperature 99°C.
L, = O = O
Brokuty 1) 1 x 2/3 perforowana 0.3 3 13-15
Brokuty 1) 2 x 2/3 perforowana 2x0,3 2i4 13-15
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= = | = Q)
Brokuly 1) 1 x 2/3 perforowana maks. 3 15-18
Groszek, mrozony 2) 2x2/3 perforowana 2x15 2i4 AZ temperatura

W najzimniejszym

miejscu osiggnie
85°C.

1) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie piekarnika. Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.

2) Umiescic blache do pieczenia na pierwszym poziomie piekarnika.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czysci¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta
wodg z tagodnym detergentem.
Wyczysci¢ dno komory, uzywajac kilku
kropel octu, aby usung¢ osad z kamienia.
Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé
pozarem.

Nie pozostawiaé gotowych potraw w
urzagdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
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Sciernych $rodkéw czyszczacych ani
przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggng¢ wsporniki w gore i
zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciagna¢ przednia cze$¢ wspornikow
od bocznej scianki.

4. Wyciggna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg by¢ skierowane do
przodu.

12.3 Czyszczenie parowe

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjmij wszystkie akcesoria i wyjmowane
wsporniki.

3. Oczys¢ dno piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwiczek miekkg szmatkg
zwilzong cieptg woda z dodatkiem
tagodnego detergentu.



4. Napefij szuflade na wode do poziomu
maksymalnego.
5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Opcja Opis

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie
Czas trwania: 30 min

Czyszczenie
parowe plus

Standardowe czy-
szczenie

Spryska¢ komore de-
tergentem.

Czas trwania: 75 min

6. Wigcz te funkcje. Postepuj zgodnie z
instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Nacisngé dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat.

8. Wylgcz urzadzenie.

9. Gdy urzadzenie ostygnie, wytrzyj komore
do sucha miekka szmatka.

10. Wylaé pozostatg wode z szuflady na
wode.

11. Pozostaw drzwi piekarnika otwarte i
poczekac, az wnetrze piekarnika
wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

12.4 Przypominanie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkciji:
Funkcje przypomnienia mozna wigczy¢ lub
wytaczy¢ w menu: .

12.5 Czyszczenie szuflady na wode

1. Wyjmij szuflade na wode z urzadzenia.

2. Zdejmij pokrywe szuflady na wode.
Podnie$ pokrywe zgodnie z wystepem z
tytu.

3. Wyjmij rozbijacz fal. Wyja¢ go catkowicie
z korpusu szuflady.

N

4. Umy¢ elementy szuflady wodg z
dodatkiem detergentu. Nie uzywac
szorstkich gabek ani nie my¢ szuflady na
wode w zmywarce.

5. Zmontowac szuflade na wode.

6. Zatrzasnij w rozbijaczu fal. Wsun go do
korpusu szuflady.

7. Zatéz pokrywe. Najpierw widzy¢ przedni
zatrzask, a nastepnie docisnij go do
korpusu szuflady.

S ““\\ /:}‘e
DN

8. Wsun szuflade na wode.
9. Wecisnij szuflade na wode w strone
piekarnika, az sie zatrzasnie.

12.6 Odkamienianie

Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewni¢ sig, ze szuflada na wode jest
pusta.
Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100
min

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.

5. Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. Wlej 250 ml srodka do odkamieniania do
szuflady na wode.
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7. Uzupehij wode w szufladzie na wode do
poziomu maksymalnego .

8. Wigczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza cze$¢ procedury
odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. Napehij szuflade na wode woda.
Upewni¢ sie, ze w szufladzie na wodg nie
pozostaty resztki sSrodka do usuwania
kamienia. Wsun szuflade na wode.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

11. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

12. Wytrzyj do czysta wnetrze piekarnika
miekka szmatka.

13. Wyla¢ pozostatg wode z szuflady na
wode.

14. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzadzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi sie wskazowka, aby powtérzy¢ te
procedure.

12.7 Przypomnienie o
odkamienianiu

Urzadzenie wyswietla dwa rodzaje
przypomnien o odkamienianiu.
Przypomnienia o odkamienianiu nie mozna
wytgczyc.

* Przypomnienie wstepne — zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

*  Przypomnienie wiasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wyswietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytgczenie funkcji parowych.

To przypomnienie uaktywnia sie przy kazdym
wylgczeniu urzadzenia.

12.8 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiescic¢ gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Napeij wodg szuflade na wode.
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5. Wybrac¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min

6. Wigczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

@

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

12.9 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowac w celu ich wyczyszczenia.
Liczba szyb rézni sie w zaleznosci od
modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Calkowicie otworzy¢ drzwi.

2. Uniesc¢ i docisng¢ dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.
—

3. Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozyciji otwarcia (kat okoto: 45°).



4. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciggnacé je pod katem do gory od
piekarnika.

5. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w doét
na miekkim i stabilnym podtozu.

6. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

7. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjac.

8. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagnac je z prowadnicy.

9. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wkitadajgc szyby nalezy upewni¢ sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

12.10 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.

-

T

2. Zdjg¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowac¢ metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac¢ go.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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13.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-
wo podtaczono do zasilania (patrz
schemat potgczen, jesli jest dostep-
ny).

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaganych us-
tawien.

Upewni¢ sie, ze wprowadzono pra-
widlowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wiaczona jest funkcja samoczynne-
go wytaczenia.

Patrz rozdziat ,Samoczynne wyta-
czenie”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wiaczona jest blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Uzycie funkcji Blokada uru-
chomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac¢ sig z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Nie dziata o$wietlenie.

Wystapita usterka oswietlenia.

Wymieni¢ zaréwke.

Termosonda nie dziata.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
fowo wiozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie F111.

Wtyczka termosondy jest nieprawid-
fowo wiozona do gniazda.

Wiozy¢ wtyczke termosondy jak naj-
gtebiej do gniazda.

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Usterka uktadu elektrycznego.

*  Wytaczy¢ piekarnik za pomoca
bezpiecznika lub wytgcznika
bezpieczenstwa w skrzynce
bezpiecznikéw, a nastepnie po-
nownie wigczy¢.

« Jezeli na wyswietlaczu nadal
wyswietla sie kod btedu, nalezy
skontaktowaé sig z serwisem.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osiadajg para i skropliny.

Potrawa pozostawata za dtugo w
piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw w
piekarniku na dtuzej niz 15-20 minut
po zakonczeniu procesu pieczenia.

Urzadzenie jest wigczone, ale nie
nagrzewa sie. Nie dziata wentylator.
Na wyswietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wigczony jest tryb demonstracyjny.

Patrz rozdziat ,Codzienna eksploa-
tacja”, Ustawienia podstawowe.

Szuflada na wode nie zostaje na
miejscu po wiozeniu.

Pokrywe szuflady na wode zatozono
nieprawidtowo.

Prawidtowo zatozy¢ pokrywe szufla-
dy na wode.

Wycieka woda podczas przenosze-
nia lub wktadania szuflady na wode
do urzadzenia.

Pokrywe szuflady na wode zatozono
nieprawidtowo.

Prawidtowo zatozy¢ pokrywe szufla-
dy na wode.

66 POLSKI



Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Wycieka woda podczas przenosze-
nia lub wktadania szuflady na wode
do urzadzenia.

Absorber fal zatozono nieprawidto-
wo.

Prawidtowo zatozy¢ absorber fal w
korpusie szuflady na wode.

Szuflada na wode nie zostaje na
miejscu po wepchnieciu jej.

Nie wepchnieto do konca korpusu
szuflady na wode.

Wiozy¢ korpus szuflady na wode do
urzadzenia i wepchna¢ jg do same-
go konca.

Problem z czyszczeniem szuflady
na wode.

Nie zdemontowano pokrywy szufla-
dy na wode i absorbera fal.

Patrz ,Czyszczenie szuflady na wo-
de”.

Procedura odkamieniania zatrzymu-
je sie przed zakonczeniem.

Wystapita przerwa w zasilaniu.

Powtérzy¢ procedure.

Procedura odkamieniania zatrzymu-
je sie przed zakonczeniem.

Funkcja zostata zatrzymana przez
uzytkownika.

Powtdrzy¢ procedure.

Po procedurze odkamieniania nie
ma wody w gtebokiej blasze.

Szuflady na wode nie napetniono do
maksymalnego poziomu.

Sprawdzi¢, czy $rodek do usuwania
kamienia / woda znajdujg sie w kor-
pusie szuflady na wode.

Powtdrzy¢ procedure.

Po procedurze odkamieniania na
spodzie komory zbiera sie brudna
woda.

Gteboka blacha znajduje sie na nie-
odpowiednim poziomie piekarnika.

Usung¢ resztki wody i $srodka do
usuwania kamienia z dolnej cze$ci
piekarnika. Umiesci¢ gtebokg blache
na pierwszym poziomie piekarnika.

Funkcja czyszczenia zatrzymuije sie
przed zakonczeniem.

Wystapita przerwa w zasilaniu.

Powtdrzy¢ procedure.

Funkcja czyszczenia zatrzymuje sie
przed zakonczeniem.

Funkcja zostata zatrzymana przez
uzytkownika.

Powtérzy¢ procedure.

Po zakonczeniu funkcji czyszczenia
na spodzie komory zbiera sie duzo
wody.

W urzadzeniu rozpylono za duzo
detergentu przed wtgczeniem cyklu
czyszczenia.

Wszystkie czesci komory nalezy
spryskac cienka warstwg detergen-
tu. Detergent nalezy nanosi¢ réwno-
miernie.

Procedura czyszczenia nie daje za-
dowalajacych rezultatow.

Poczatkowa temperatura funkcji
czyszczenia parowego komory pie-
karnika byta za wysoka.

Powtorzy¢ cykl. Uruchomi¢ cykl, gdy
urzadzenie bedzie zimne.

Procedura czyszczenia nie daje za-
dowalajgcych rezultatow.

Nie wyjeto rusztéw przed urucho-
mieniem procedury czyszczenia.
Moga one przewodzi¢ ciepto do
$cianek i obniza¢ wydajnosé.

Wyja¢ ruszty z urzadzenia i powto-
rzy¢ funkcje.

Procedura czyszczenia nie daje za-
dowalajgcych rezultatow.

Nie wyjeto akcesoridow z urzadzenia
przed uruchomieniem procedury
czyszczenia. Moga one zaburzaé
cykl parowy i obniza¢ wydajnos¢.

Wyjac¢ akcesoria z urzadzenia i po-
wtérzy¢ funkcje.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka

znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)
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Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BSK792320M 944187782

Wskaznik efektywnosci energetycznej

81.0

Klasa sprawnosci energetycznej

A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0.99 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.68 kWh/cykl

Liczba komér

1

Zrédta ciepta

Elektrycznos¢

Pojemnos$¢

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

39.5 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$é¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8 W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min

go poboru mocy

14.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania z
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
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aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow zwieksza oszczednos¢
energii.

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.



Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.

Jesli wigczony jest program z Czas / Koniec,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

niektorych funkcjach urzgdzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesdniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Pieczenie konwekc. wilgotne
Funkcja zapewnia oszczgedno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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