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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.
wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczes$niejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA.........ivrrvvveeerrissrneneneee 2
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA. .....ovvvvveerrnrmrrrnrrrreeenennns 6
3. OPIS URZADZENIA.......ccirrevveeeersioneneessessseessssssssssesssssssesssssssssesssssssessssnons 9
4. PANEL STEROWANIA. .......oo.ooooooommmnieieesessesssssessssssessssesssssss e 10
5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.......ovvvveeerormmnerenseeeessssssseeesssssessssssee 12
6. CODZIENNA EKSPLOATACUA. .....ccoorrmmmnrnrrereeeesmssmsssesssssssesssssssseeessseee 12
7. FUNKCJE ZEGARA. .......oooiriirrirveeemsisssseeessseeessssss s 16
8. PROGRAMY AUTOMATYCZNE.......oovvccoorrmmmmrinressseesssssssseessssseessssssesee 17
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW........corrmumrrrrreeeesssssmmnennssssseessssssneessseee 17
10. DODATKOWE FUNKCUE.......oovvvvceveosmaaeeeeeseeessssssssseesssseesesss s 18
11. WSKAZOWKI I PORADY ........ovovveecerimmmmenessseeesssssssssessssssesssssssssesesseeee 20
12. KONSERWACUA | CZYSZCZENIE.........vvveeeerrrmmnereressseesssssssssessssseeesssnnns 35
13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW............coovvveeemmmmmsirneesseessssssssesnssseenssnnnns 36
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA......ccooormmrrrrreeeesnsnsseerssssseesssssee 38
15. OCHRONA SRODOWISKA.......ccccovvrmmaarrrrerseeessssssssnssesssssesssssssssssesesssee 38

1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod staiym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie baWHy sie urzadzeniem.
Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogoblne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiaé urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nie wigczac funkcji kuchenki mikrofalowej, gdy urzadzenie
jest puste. Metalowe czesci wewngtrz komory mogg
spowodowac powstanie tuku elektrycznego.

Podczas gotowania w kuchence mikrofalowej nie mozna
uzywac metalowych pojemnikéw na zywnosc lub napoje.
Ograniczenie to nie obowigzuje, jesli producent okresli
rozmiar i ksztatt metalowych pojemnikéw przeznaczonych
do gotowania w kuchence mikrofalowej.

OSTRZEZENIE: Jesli nastgpi uszkodzenie drzwi lub ich
uszczelki, urzgdzenie nie moze by¢ uzywane do czasu
naprawy przez wykwalifikowang osobe.

OSTRZEZENIE: Tylko wykwalifikowana osoba moze
wykonywac czynnosci serwisowe lub naprawcze zwigzane
z demontazem ostony zapewniajgcej ochrone przed
narazeniem na dziatanie energii mikrofalowe;.
OSTRZEZENIE: Nie podgrzewac¢ cieczy ani zadnych
potraw w szczelnych pojemnikach. Mogg one wybuchngg.
Nalezy stosowacé wytgcznie akcesoria i naczynia
przeznaczone do kuchenek mikrofalowych.
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Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzywa, nalezy obserwowac urzgdzenie, poniewaz
wystepuje zagrozenie zaptonem.

Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci i
napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy oraz
podgrzewanie podktadek podgrzewajgcych, pantofli, ggbek,
wilgotnej szmatki i podobnych elementéw moze prowadzi¢
do obrazen ciata, zapalenia lub pozaru.

Jesli z urzadzenia wydobywa sie dym, nalezy je wytgczy¢
lub odtgczy¢ od zasilania i pozostawi¢ zamkniete drzwi w
celu wypalenia ptomienia.

Podgrzewanie napojow w kuchence mikrofalowej moze
spowodowac opoznione wrzenie z erupcjg. Nalezy
zachowac ostroznosc przy obchodzeniu sie z pojemnikiem.
Zawartosc¢ butelek do karmienia i stoikow dla niemowlat
nalezy wymieszac lub wstrzgsna¢, a nastepnie sprawdzic¢
temperature przed spozyciem aby uniknaé poparzenia.
Jajka w skorupkach i cate jajka nie powmny by¢
podgrzewane w urzgdzeniu, poniewaz mogg eksplodowac,
nawet po zakonczeniu podgrzewania w kuchence
mikrofalowe;j.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Urzgdzenie nalezy regularnie czyscic i usuwac wszelkie
pozostatos$ci zywnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

Nieutrzymywanie urzadzenia w czystym stanie moze
spowodowac pogorszenie stanu jego powierzchni, co moze
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negatywnie wptywaé na zywotnos$¢ urzadzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtaczy¢ wytacznie wykwalifikowana
osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

+ Nie instalowac ani nie uzywac¢
uszkodzonego urzadzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

» Urzgdzenie do zabudowy musi spetnia¢
wymogi dotyczace stabilnosci DIN 68930.

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos$é czesci urzadze- 546 mm
nia do zabudowy

Gtebokos$é z otworzonymi 882 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwor

umieszczony na dole z tytu

Dtugosc¢ przewodu zasilaja- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Whkrety mocujgce 3.5x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem pragdem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

444 (460) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 455 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 440 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm

urzadzenia
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* Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

» Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywaé wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokona¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiegaé w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzadzeniem, zwlaszcza gdy




urzgdzenie dziata i drzwi s mocno
rozgrzane.

» Zarowno dla elementow znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

» Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

» Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.

» Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytacznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposoéb uzywania

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Nie uzywac funkcji kuchenki mikrofalowej
do wstepnego nagrzewania piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

+ Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

» Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylgczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

» Zachowac ostroznosc¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze doj$¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknigtymi

drzwiczkami urzadzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $ciankg
meblowa (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potaczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzadzenia.
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2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i odtaczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

+ Upewni¢ sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha
komore, i drzwi. Para powstata w wyniku
dziatania urzgdzenia skrapla sie na
Sciankach komory i moze powodowac
korozje.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Resztki thuszczu i potraw w urzgdzeniu
moga by¢ przyczyng powstania pozaru lub
tuku elektrycznego podczas dziatania
funkcji kuchenki mikrofalowe;.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazdéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

8 POLSKI

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

* Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogolne informacje

3 » H

BB B

3.2 Akcesoria

Ruszt

Blacha do pieczenia ciasta

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Panel sterowania
Sterowanie elektroniczne
Grzatka

Generator mikrofal
Lampa

@ Wentylator

Prowadnice blach, wyjmowane
B} Poziomy umieszczania potraw

Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha

Do pieczenia miesa i miesa lub do zbierania

ttuszczu.
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Sterowanie elektroniczne

Piekarnik obstuguje sie, dotykajac p6l czujnikow.

Pole czuj- Funkcja Uwaga
nika
- Wyswietlacz Przedstawia biezace ustawienia piekarnika.
WL, / WYL, Witaczanie i wytaczanie piekarnika.

©

[

B sec

Funkcje pieczenia /
Gotowanie wspomaga-
ne

Aby wybra¢ funkcje pieczenia lub pozycje menu, nalezy jednok-
rotnie nacisna¢ pole czujnika: Gotowanie wspomagane. Ponow-
ne nacisnigcie pola czujnika umozliwia przetgczanie pomigdzy
pozycjami menu: Funkcje pieczenia, Gotowanie wspomagane.
Aby wigczy¢ lub wytaczy¢ odwietlenie piekarnika, nalezy nacis-
na¢ i przytrzymac pole czujnika przez 3 sekundy.

—
—
—

]

Funkcja kuchenki mi-
krofalowej

Wigczanie funkcji: Funkcja kuchenki mikrofalowej. Mozna zrobi¢
to réwniez, gdy piekarnik jest wytaczony. Podczas uzywania
funkcji: Funkcja kuchenki mikrofalowej wraz z funkcjg: Czas
przez ponad 7 minut oraz w trybie fgczonym moc mikrofal nie
moze przekracza¢ 600 W.

°C

DD 3sec

&

Wybor temperatury /
szybkie nagrzewanie

Ustawianie temperatury lub wys$wietlanie aktualnej temperatury
w piekarniku. Nacisng¢ i przytrzymac pole czujnika przez 3 se-
kundy, aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ funkcje: szybkie nagrzewanie.

W dot

Stuzy do przemieszczania sie w dét menu.

E =R

W gore

Stuzy do przemieszczania si¢ w gore menu

Vv
A\
o

Ok / Skrécona instruk-

Potwierdzenie wyboru lub ustawien. Wigczanie funkcji: Funkcja

E cja kuchenki mikrofalo-  kuchenki mikrofalowej. Mozna zrobi¢ to réwniez, gdy piekarnik
OK wej jest wytaczony.
E “— Powrot Powrét do poprzedniego poziomu menu. Aby wyswietli¢ menu

gtéwne, nalezy nacisngc¢ pole czujnika przez 3 sekundy.
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Pole czuj-
nika

Funkcja

Uwaga

Czas i funkcje dodat-

Ustawianie réznych funkcji. Gdy dziata funkcja pieczenia, nale-

kowe 2y nacisna¢ pole czujnika, aby ustawi¢ zegar lub funkcje: Bloka-
da panelu, Ulubiony program, Pieczenie+utrzym. temp., Ustaw
+ start.
. Q Minutnik Aby ustawi¢ funkcje: Minutnik.
11
4.2 Ekran A. Funkcja pieczenia lub funkcja kuchenki
mikrofalowe;j
'?‘ ? ? B. Aktualna godzina
i | | C. Wskaznik podgrzewania
I s | 16:30 oW ) D. Temperatura lub moc mikrofal
¥ E. Czas trwania/koniec dziatania funkcji
) 4 bl 00:15 » 140°C )
| i
E D

Pozostate wskazniki wyswietlacza:

Symbol

Funkcja

Minutnik

Funkcja dziata.

Aktualna godzina

Na wyswietlaczu pojawi sig aktualny czas.

|_)| Czas Na wyswietlaczu pojawi sig niezbedny czas pie-
czenia.
9' Koniec Na wyswietlaczu pojawi sig informacja o zakon-
czeniu czasu pieczenia.
& Temperatura Na wyswietlaczu pojawi sie temperatura.

Wskazanie czasu

Na wyswietlaczu pojawi sie czas dziatania funk-

cji pieczenia.Nacisng¢ jednoczesnie \/ i /\
aby wykonac reset czasu.

Wskaznik grzania

Wyswietlacz wskaze temperature w piekarniku.

Wskaznik szybkiego grzania

Funkcja jest witgczona. Skraca czas grzania.

ﬁ Automatyka wagowa

Wskazanie informuje, ze system automatyczne-
go wazenia jest wigczony lub mozna zmienic
ciezar.

Pieczenie+utrzym. temp.

Funkcja jest wigczona.
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5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

e =
I~
Z24 @; J
Krok 1 Krok 2 Krok 3
Urzadzenie i akcesoria nalezy czys-
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie akce- ci¢ tylko $ciereczka z mikrofibry, Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
soria i prowadnice blach. uzywajac cieptej wody z tagodnym prowadnice blach w urzgdzeniu.
detergentem.

5.2 Pierwsze potaczenie

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk Kontrast wyswietlacza Jasno$¢ wyswietlacza Ustaw aktualnag godzine

6. CODZIENNA EKSPLOATACJA

Wybraé menu: Funkcje pieczenia.

Nacisnaé <.P aby potwierdzic.
Wybrac¢ funkcje pieczenia.

Nacisngé <.P aby potwierdzi¢.
Ustawi¢ temperature.

Nacisngé <¢P aby potwierdzi¢.

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Obstuga menu

Noa o Dd

1. Wigczyc piekarnik.
2. Nacisna¢ V b /\, aby wybrac opcje 6.3 Ustawianie funkcji kuchenki

menu. mikrofalowej
3. Nacisna¢ &, aby przejs¢ do podmenu lub | 1. Wyjaé wszystkie akcesoria.
zaakceptowac ustawienie. 2. Wigczyé piekarnik.
@ 3. Nacisng¢ =, aby wigczy¢ funkcje

Aby w dowolnej chwili powr6ci¢ do menu Kuchenka mikrofalowa.

4. Nacisnaé ¢ Funkcja: Czas zostaje
ustawiona na 30 sekund, a mikrofale
zaczynajg dziatac.

gtéwnego, nalezy uzyé <=.

6.2 Ustawianie funkcji pieczenia
1. Wigczyc piekarnik.
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®

Kazde nacisniecie <o? powoduje
wydtuzenie czasu dziatania
funkcji: Czas o 30 sekund.

®

Jesli nie nacisnieto ﬁ% piekarnik wytgczy
sie po 20 sekundach.

5. Nacisng¢ @ aby ustawi¢ funkcje: Czas.

®

Moc mikrofal (nacisnaé E' a nastepnie

V lub /\) oraz funkcje: Czas O mozna
zmieni¢ w dowolnym momencie, gdy
dziata funkcja kuchenki mikrofalowe;.

6. Gdy uptynie ustawiony czas, przez 2
minuty bedzie emitowany sygnat. Funkcja
kuchenki mikrofalowej wytgczy sie
automatycznie. Nacisnag¢ dowolny
symbol, aby wylaczyé sygnat dzwiekowy.

®

Aby wytgczy¢ funkcje Kuchenka
mikrofalowa, nacisng¢ CD

®

Naciséniecie (=] 1ub otworzenie drzwi
spowoduje zatrzymanie funkcji. Aby
ponownie uruchomi¢ urzgdzenie, nalezy

nacisngc¢ przycisk <o?

Maksymalny czas dziatania funkcji kuchenki
mikrofalowej zalezy od ustawienia mocy
mikrofal:

MOC MIKROFAL MAKSYMALNY
w CZAS
min
100 - 600 90
>600 7

6.4 Ustawianie funkcji Kombi
1. Wigczy¢ funkcje pieczenia.

2. Nacisngé i wykonac te same
czynnosci co podczas wigczania funkcji
kuchenki mikrofalowe;.

Podczas korzystania z funkcji kuchenki
mikrofalowej w trybie tgczonym moc mikrofal
nie moze przekracza¢ 600 W.

@

Przy niektérych ustawieniach kuchenka
mikrofalowa uruchamia sie po
osiggnieciu ustawionej temperatury.

Funkcje niedostepne dla funkcji Kombi:
Ulubiony program, Koniec , Ustaw + start,
Pieczenie+utrzym. temp..

6.5 Ustawianie funkcji szybkiego
uruchomienie kuchenki
mikrofalowej

1. W razie potrzeby nacisng¢ @ aby
wytaczy¢ piekarnik.

2. Nacisng¢ <OD aby wiaczyc¢ funkcje Szybkie
uruchomienie.

Kazde nacisniecie ¢ powoduje wydtuzenie

czasu dziatania funkcji Czas o 30 sekund.

@

Mozna zmieni¢ moc mikrofal (patrz
,=Ustawianie funkcji kuchenki
mikrofalowej”).

3. Nacisng¢ @ aby ustawi¢ czas funkcji:
Czas. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”,
Ustawianie funkcji zegara.

6.6 Wskaznik podgrzewania.

Po wigczeniu funkcji pieczenia pasek
pokazuje, ze temperatura ro$nie. Gdy
zostanie osiggnieta temperatura, rozlegnie
sie trzykrotnie sygnat dzwiekowy, pasek
zacznie migac¢ i zniknie.

6.7 Uzywanie: Wskaznik szybkiego
grzania

Funkciji tej nalezy uzywac przed witozeniem
zywnosci do piekarnika.

Funkcja ta skraca czas nagrzewania. Funkcja
nie jest dostepna w niektérych funkcjach
piekarnika.

o,

C . - .
»= — Nacisngé i przytrzymac.
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6.8 Ciepto resztkowe

Po wytgczeniu piekarnika na wyswietlaczu
pokazany jest poziom ciepta resztkowego.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potraw.

6.9 Przeglad menu

Menu gtéwne

Symbol/element
menu

Opis

@ Wiacza i wytgcza funkcje wy-

el diuzenia czasu.
Wydtuzenie czasu

O Stopniowa regulacja kontras-

- tu wyswietlacza.
Kontrast wyswietlacza ¥

Symbol/element  Zastosowanie

O- Stopniowa regulacja jasnosci
- wys$wietlacza.

menu Jasnos¢ wyswietlacza
Zawiera liste funkcji piecze- S Wybor jezyka komunikatow
Funkcje pieczenia nia. Jezyk na wyswietlaczu.
@ Zawiera liste programéw au- |:]5 Stopniowa regulacja gto$nos-
Gotowanie wspoma- tomatycznych. Glo$nosd " ci dzwieku przyciskow oraz
B p osnosc sygnatu gy anatow.
. ) " Wigczanie i wytaczanie
C‘// ilézn);ado konfiguraci urza- Dawi k'ﬂ isko dzwigku pol dotykowych. Nie
Ustawienia podstawo- ’ ZWIEKI przyCISKOW  mozna wytgczy¢ dzwigku to-
we warzyszacemu dotknieciu
pola WE./WYL.
Zawiera liste ulubionych pro-
Ulubi gramow pieczenia utworzo- B Wiaczanie i wytaczanie syg-
ublony program  nych przez uzytkownika. Alarmisygnat bledu natow alarmowych.
Zawiera liste dodatkowych - .
s chime funkgji pieczenia. gzgswiaczema/wy}aczen|a.
pecy Tryb demonstracyjny ’
Podmenu opcji: Ustawienia podstawowe i Wyswietlanie informacji o
- Serwis wersji oprogramowania i kon-
Symbol/element  Opis figuracii.
menu
< Przywracanie ustawien fa-
@ Ustawianie aktualnej godziny - brycznych.
na zegarze Ustawienia fabryczne
Ustaw aktualng godzi- ’
n . . .
© 6.10 Funkcje pieczenia
@ Gdy opcja jest WLACZONA,

po wytaczeniu urzadzenia na
wyswietlaczu widoczna jest
aktualna godzina.

Wskazanie czasu

Gdy opcja jest WLACZONA,
funkcja zapewnia krotszy
czas nagrzewania.

°C»
szybkie nagrzewanie

Funkcje pieczenia

Funkcja piecze- Zastosowanie

@ Umozliwia ustawienie funkcji

i wiaczenie jej w pozniejszym
czasie poprzez nacisnigcie
dowolnego symbolu na pane-
lu sterowania.

Ustaw + start

3_. Umozliwia utrzymywanie

temperatury potrawy przez
30 minut po zakonczeniu pie-
czenia.

Pieczenie+utrzym.
temp.

nia
Do jednoczesnego pieczenia
(“f) na dwoch poziomach i do su-
) szenia zywnosci.Ustawié tem-
Termoobieg perature o 20-40°C nizszg niz

dla funkgji: Pieczenia tradycyj-
nego.

14 POLSKI




Funkcja piecze-
nia

Zastosowanie

Specjalne

()

Funkcja Pizza

Do pieczenia na jednym pozio-
mie dan wymagajacych inten-
sywnego przyrumienienia i
kruchego spodu. Ustawi¢ tem-
perature o 20-40°C nizszg niz
dla funkgiji: Pieczenia tradycyj-
nego.

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury
potraw. Nalezy pamieta¢, ze
niektére potrawy moga nadal
gotowac sig i wysychac w
cieple. W razie potrzeby na-
lezy przykry¢ naczynia

Pieczenia tradycyj-
nego

Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia
Zywnosci.

()

Podgrzewanie talerzy

Do podgrzewania talerzy
przed podaniem potraw.

Zywno$é mrozona

Do przyrzadzania produktéw
gotowych, np. frytek, pieczo-
nych ziemniakéw w ¢wiart-
kach, sajgonek itp., tak aby
nadac im chrupkos$c.

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw
(np. pikli).

vy

Grill

Do grillowania cienkich porc;ji
potraw i opiekania chleba.

()

Osuszanie

Do suszenia krojonych owo-
cow, warzyw i grzybdéw.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawat-
kéw miesa lub drobiu z ko$émi
na jednym poziomie. Do przy-
rzgdzania zapiekanek i przyru-
mieniania.

()

Woyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrasta-
nia ciasta drozdzowego. Za-
pobiega wysychaniu powierz-
chni ciasta i zachowuje jego
elastycznosc¢.

Grzatka dolna

Do pieczenia ciast o chrupig-
cym spodzie oraz do pastery-
zowania Zywnosci.

Q2

(%)

Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikat-
nych, soczystych pieczeni.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
piekarnika oswietlenie moze wytgczyc sig
automatycznie przy temperaturze ponizej

60°C.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do
wypieku chleba i butek, dzie-
ki czemu zyskajg chrupiaca
skorke, potysk i kolor jak pie-
czywo z profesjonalnej pie-
karni.

Funkcje kuchenki mikrofalowej

(¥)

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnosci
(warzyw i owocow). Czas
rozmrazania zalezy od ilosci i
wielko$ci zamrozonej zyw-
nosci.

Funkcje

Opis

Kuchenka mikrofalowa

Powoduje wytwarzanie ciepta bezpos$rednio w produktach spozywczych. Nalezy jej
uzywac do podgrzewania potraw i napojéw, rozmrazania migsa lub owocéw oraz go-

towania warzyw i ryb.
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Funkcje Opis

Kombi

Jednoczesne wigczanie funkcji pieczenia i kuchenki mikrofalowej. Umozliwia przyrza-

dzanie potraw w krétszym czasie i przyrumienianie ich.
Maksymalna moc dla tej funkcji to 600 W.

Szybkie uruchomienie

Pozwala jednym dotknigciem symbolu <o? wiaczy¢ funkcje kuchenki mikrofalowej z us-

tawieniem maksymalnej mocy i krétszym czasem dziatania: 30 sekund.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

Q Ustawianie odliczania czasu
(maks. 2 godz 30 min). Funk-

Minutnik cja ta nie ma wptywu na dzia-
fanie urzadzenia.
Iel Ustawianie czasu pracy urza-
dzenia (maks. 23 godz 59
Czas min).
9' Ustavyliar_mie czasu wytgczenia
Koni funkciji pieczenia (maks. 23
oniec godz 59 min).

Po ustawieniu czasu dla funkcji zegara
odliczanie czasu rozpoczyna sie po 5sek.

Czas, Koniec — przed uzyciem funkcji nalezy
ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

Czas , Koniec — z funkcji mozna korzysta¢
jednoczesnie, aby automatycznie wigczyc i
wytgczy¢ urzadzenie o okreslonej godzinie w
pozniejszym czasie.

7.2 Ustawianie funkcji zegara

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia.

2. @ — nacisng¢ kilkakrotnie, az na
wyswietlaczu pojawi sie zadana funkcja
zegara i odpowiedni symbol.

3. /\ V_ nacisna¢, aby ustawi¢ czas.

4. Nacisngg¢: <o%

Gdy uptynie czas pieczenia, emitowany jest
sygnat dzwiekowy. Piekarnik wytaczy sie.
Nacisng¢ dowolne pole czujnika, aby
wytgczy¢ sygnat.
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7.3 Pieczenie+utrzym. temp.
Warunki dziatania funkgc;ji:

« Ustawiona temperatura musi przekraczac
80°C.
¢ Funkcja: Czas jest ustawiona.

Funkcja: Pieczenie+utrzym. temp. umozliwia
utrzymywanie temperatury gotowej potrawy
na poziomie 80°C przez 30 minut. Funkcja
wigcza sie po zakonczeniu procesu
pieczenia.

Funkcje mozna wigczy¢ i wytgczy¢ w menu:
Ustawienia podstawowe.

1. Wiaczy¢ piekarnik.

2. Wybrac funkcje pieczenia.

3. Ustawi¢ temperature powyzej 80°C.
4

Nacisng¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Pieczenie+utrzym. temp..

5. Nacisngé gf aby potwierdzi¢.

Po zakonczeniu dziatania funkcji zostanie

wyemitowany sygnat.

7.4 Wydtuzenie czasu

Funkcja: Wydtuzenie czasu sprawia, ze
funkcja pieczenia pozostaje wtgczona po
zakonczeniu Czas.

@

Dotyczy wszystkich funkcji pieczenia z
funkcjg Czas lub Automatyka wagowa.

1. Po zakonczeniu czasu pieczenia
rozlegnie sig sygnat dzwiekowy. Nacisnaé
dowolny symbol.

Na wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

2. Nacisng¢ @ aby wigczyé lub <=, aby
anulowac.



3. Ustawi¢ czas dziatania funkcji.

4. Nacisngc¢ przycisk ¢

8. PROGRAMY AUTOMATYCZNE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

8.1 Przepisy w Internecie

Przepisy dla programéw automatycznych
mozna znalez¢ w naszej witrynie
internetowej. Aby znalez¢ odpowiednig
ksigzke kucharska, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory piekarnika.

8.2 Gotowanie wspomagane z opcja
Automatyczne przepisy

Piekarnik umozliwia wybranie

zaprogramowanych przepisow. Przepisy sg

ustalone i nie mozna ich zmieniac.

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Wybra¢ menu: Gotowanie wspomagane.
Nacisnag¢ @ aby potwierdzic.

3. Wybrac kategorie i potrawe. Nacisngé %
aby potwierdzic.

4. Wybrac przepis. Nacisngé gf aby
potwierdzic.

@

Podczas uzywania funkcji: Wybor reczny
w piekarniku stosowane sg ustawienia
automatyczne. Mozna je zmienic¢
podobnie jak inne funkcje.

8.3 VarioGuide z Automatyka
wagowa

Ta funkcja automatycznie oblicza czas
pieczenia. Aby jej uzy¢, nalezy wprowadzié
ciezar produktu.

1. Wiaczy¢ piekarnik.
2. Wybraé menu: VarioGuide. Nacisng¢ ¢
3. Nacisng¢ /\ 1ub \/ aby ustawi¢ ciezar

produktu. Nacisnaé <o%

Rozpocznie sie program automatyczny.

4. W dowolnej chwili mozna zmienic¢ ciezar.
Nacisng¢ /\ 1ub \/ aby zmienic¢ ciezar
produktu.

5. Po uplywie czasu zostanie wyemitowany
sygnat. Nacisng¢ dowolny symbol, aby
wytaczy¢ sygnat dzwiekowy.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
9.1 Wkiadanie akcesoriow

Uzywac wytgcznie naczynia z odpowiednich
materiatow. Patrz rozdziat ,Wskazéwki i

porady”, Naczynia i materiaty odpowiednie do
kuchenki mikrofalowe;.

Niewielki wystep na gorze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.
Wgtebienia zapobiegajag rowniez
przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.
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Poétka na przewody:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomow umieszczania potraw i upewnic sie, ze
nézki sg skierowane w dét.

blacha do pieczenia ciasta / Glgboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Ulubiony program

W pamigci mozna zapisaé ulubione
ustawienia, np. czas pieczenia, temperature
lub funkcje pieczenia. Sg one dostepne w
menu: Ulubiony program. Mozna zapisa¢ w
pamieci 20 programow.

®

Funkcji kuchenki mikrofalowej oraz
funkgiji trybu tgczonego nie mozna
zapisac¢ jako programy ulubione.

Zapisywanie programu

1. Wigczy¢ piekarnik.
2. Ustawi¢ funkcje pieczenia lub program
automatyczny.

3. Nacisngc¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie:
ZAPISZ.

4. Nacisng¢ ? aby potwierdzi¢.

Na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza wolna

pozycja pamieci.

5. Nacisng¢ @ aby potwierdzic.
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6. Wprowadzi¢ nazwe programu.
Pierwsza litera bedzie migac.

7. Nacisngc¢ V 1ub /\ aby zmieni¢ litere.

8. Nacisngé §%
Zacznie miga¢ nastepna litera.
9. W razie potrzeby powtorzyé krok 7.

10. Nacisng¢ i przytrzymac @ aby zapisac.
Mozna zastapi¢ zapetnione pozycje pamigci.
Gdy na wyswietlaczu pojawi sie pierwsza

wolna pozycja pamigci, nacisnaé V lub Ni
nacisng¢ @ aby zastgpic istniejgcy program.

Mozna zmieni¢ nazwe programu w menu:
Edycja nazwy programu.

Wigczanie programu

Wiaczy¢ piekarnik.
Wybra¢ menu: Ulubiony program.

Nacisng¢ <DD aby potwierdzi¢.
Wybra¢ nazwe ulubionego programu.

Nacisng¢ <(P aby potwierdzi¢.
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10.2 Uzycie funkcji Blokada
uruchomienia

Gdy funkcja Blokada uruchomienia jest
aktywna, nie mozna przypadkowo wigczy¢
piekarnika.

1. Nacisnag¢ (D aby wtaczy¢ wyswietlacz.
2. Nacisng¢ jednoczesnie i przytrzymac Oi

, az na wyswietlaczu pojawi sie
komunikat .
Aby wytgczy¢ funkcje Blokada uruchomienia,
nalezy powtérzy¢ krok 2.

10.3 Blokada panelu

Ta funkcja chroni przed przypadkowg zmiang
ustawien funkcji pieczenia. Mozna jg wigczy¢,
tylko gdy piekarnik pracuje.

1. Wiaczy¢ piekarnik.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia lub wybrac
zadane ustawienie.

3. Nacisngg¢ kilkakrotnie @ azna
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Blokada panelu.

4. Nacisnag¢ @ aby potwierdzic.

Aby wytgczy¢ funkcje, nacisng¢ @ Na

wys$wietlaczu pojawi sie komunikat. Nacisng¢

ponownie @ a nastepnie o w celu
potwierdzenia.

®

Po wytaczeniu piekarnika funkcja takze
sie wylgczy.

10.4 Ustaw + start

Funkcja umozliwia ustawienie funkcji (lub
programu) pieczenia i uzycie jej w
pozniejszym czasie za jednym nacisnieciem
symbolu.

1. Wigczy¢ piekarnik.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.

3. Nacisnac¢ kilkakrotnie @ azna

wyswietlaczu pojawi si¢ wskazanie: Czas.
Pozwala ustawi¢ czas.

Nacisna¢ kilkakrotnie @ az na
wyswietlaczu pojawi sie wskazanie:
Ustaw + start.

6. Nacisna¢ @ aby potwierdzic.

o &

Nacisng¢ dowolny symbol (z wyjgtkiem @),
aby uruchomi¢ funkcje: Ustaw + start.
Zostanie uruchomiona ustawiona funkcja
pieczenia.

Po zakonczeniu funkgji pieczenia zostanie
wyemitowany sygnat.

@

» Blokada panelu dziata, gdy funkcja
pieczenia jest wtgczona.

* Menu: Ustawienia podstawowe
umozliwia wigczenie i wytgczenie
funkcji: Ustaw + start.

10.5 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) O (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Samoczynne wytgczenie nie dziata z
funkcjami: Oswietlenie piekarnika, Czas,
Koniec.

10.6 Jasnosé wyswietlacza

Dostepne sg dwa tryby jasnosci
wyswietlacza:

D Jasnosé w dzier ® Jasnoséw nocy

Wigcza sie, gdy piekarnik
jest wigczony.

Jest on wigczony przez
10 sekund po dotknigciu

dowolnego pola czujnika
w trybie jasnosci w nocy.

Wigcza sie po wytgczeniu
piekarnika i ustawieniu
funkciji: Minutnik. Po za-
konczeniu funkcji wy-
$wietlacz powraca do try-
bu jasnosci w nocy.

Gdy piekarnik jest wyta-
czony, wyswietlacz dziata
w trybie jasnosci w nocy
miedzy godzing 22:00 a
6:00.
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10.7 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni

11. WSKAZOWKI | PORADY
®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowa¢
do momentu ostygniecia urzadzenia.

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach maja wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-

sow oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazdwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Zalecenia dotyczace
korzystania z mikrofal

@ Czas na gotowanie!
Umiesci¢ potrawe na talerzu na dnie komory.

Obroci¢ lub zamieszac potrawe po uptywie
potowy czasu rozmrazania lub gotowania.

Potrawy ptynne nalezy od czasu do czasu
zamieszac.

Zamieszac¢ potrawe przed podaniem.

Przykry¢ potrawe na czas gotowania lub
odgrzewania.

Podczas podgrzewania napojow wiozyc¢ tyzke
do butelki lub szklanki, aby zapewnic¢ lepsze
rozprowadzanie ciepfa.

Witéz zywnos¢ do urzadzenia bez
opakowania. Pakowane gotowe potrawy
mozna wktada¢ do piekarnika w opakowaniu,
tylko gdy jest ono przeznaczone do kuchenek
mikrofalowych (patrz informacje na
opakowaniu).

§ Gotowanie za pomocg mikrofal

Gotowac pod przykryciem. Potrawy mozna
gotowac bez przykrycia, jesli ich wierzch ma
by¢ przypieczony.
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Nie nalezy przegrzewac potraw, ustawiajgc
za wysokg moc i zbyt dtugi czas. Moze to
spowodowac¢ wysuszenie, przypalenie lub
zapalenie sie potrawy.

Nie gotuj w piekarniku slimakéw w muszlach
ani jajek w skorupkach, poniewaz mogg
wybuchngg¢. Przed odgrzewaniem sadzonych
jajek nalezy przektu¢ zottko.

Przed gotowaniem potraw ze skérkg nalezy
je kilkakrotnie naktué.

Warzywa pokroi¢ na kawatki podobne;j
wielkosci.
Po wytgczeniu urzgdzenia wyjmij potrawe

i odstaw na kilka minut w celu
réwnomiernego rozprowadzenia ciepta.

Rozmrazanie za pomocga mikrofal

Mrozone, pozbawione opakowania mieso
potozy¢ na odwroconym matym talerzu,
umieszczonym w wiekszym pojemniku lub na
ruszcie do rozmrazania badz plastikowym
sicie, aby umozliwi¢ sptywanie ptynu
powstajgcego podczas rozmrazania.

Wyjmowacé po kolei rozmrozone kawatki.



Aby ugotowaé warzywa i owoce bez ich
uprzedniego rozmrazania, nalezy uzy¢
wyzszej mocy mikrofal.

11.3 Odpowiednie naczynia i materialy do kuchenki mikrofalowej

Do gotowania w kuchence mikrofalowej uzywaé tylko materiatéw i naczyn do tego

przeznaczonych. Patrz ponizsza tabela.

Przed uzyciem nalezy sprawdzi¢ naczynie lub wiasciwosci materiatu, z ktérego wykonane jest

naczynie.

Naczynia/materiat

Funkcja kuchenki mikrofa-

Funkcja kuchenki mi-
krofalowej w trybie ta-

czonym,

lowej
Rozmra- Podgrzewanie,
zanie Gotowanie

Szkto i porcelana odporne na wysokg tempera-
ture, bez metalowych elementéw, np. szkto za-
roodporne

v

v v

Szkto i porcelana nieodporne na wysoka tem-
perature bez srebrnych, ztotych, platynowych
lub innych metalowych elementéw

Szkto i szkto ceramiczne z materiatéw odpor-
nych na wysokg i niskg temperature

Materiaty ceramiczne bez kwarcowych i meta-
lowych elementéw oraz szkliwa z zawarto$cig
metalu

LK L

Materiaty ceramiczne, porcelana i fajans z nie-
powlekanym dnem lub z matymi otworami np.
w uchwytach

x

Tworzywo sztuczne odporne wysoka tempera-
ture do 200°C

Karton, papier

Folia

x
x

Folia do pieczenia z zamknigciem nadajacym
sie do kuchenek mikrofalowych

LK K &<

<
>

Naczynia do pieczenia z metalu, np. emaliowa- X X \/
ne, zeliwne

Formy do pieczenia lakierowane na czarno lub X X \/
z powtokg silikonowg

Blacha do pieczenia ciasta X X
Ruszt \/
Naczynia przeznaczone do kuchenek mikrofa- X X

lowych, np. talerz Crisp

v

11.4 Zalecane ustawienia mocy dla réznych rodzajéw potraw

Dane przedstawione w tabeli majg wytgcznie charakter orientacyjny.
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700 - 1000 W

549

g
Smazenie na poczatku procesu gotowania

59
(-

Podgrzewanie ptynéw

500 - 600 W

N

Gotowanie warzyw Gotowanie jajek

S \ Gl

Powolne gotowanie

. §5
Podgrzewanie potraw
na jednym talerzu

(Y
Rozmrazanie i pod-
grzewanie zamrozo-

nych potraw

300-400 W

e s
=100 00,0

Roztapianie sera,

czekolady, masta Gotowanie ryzu

g

Podgrzewanie po-
traw dla niemowlat

§§§
=

Gotowanie/podgrze-
wanie delikatnych po-
traw

§46689
—r

Dalsze gotowanie

100 - 200 W

2

Rozmrazanie chleba

o8

Rozmrazanie owocow i
ciast

-

Rozmrazanie sera, Smieta- - .
Rozmrazanie miesa, ryb

ny, masta

11.5 Wskazéwki dotyczace
specjalnych funkcji pieczenia
piekarnika

Podtrzymywanie temp.

Funkcja umozliwia podtrzymanie temperatury
potraw. Temperatura jest automatycznie
ustawiona na 80°C.

Podgrzewanie talerzy

Funkcja umozliwia podgrzanie talerzy przed
podaniem. Temperatura jest automatycznie
ustawiona na 70°C.

Roztozy¢ rownomiernie talerze i naczynia w
stosach na ruszcie. Uzyc¢ pierwszego
poziomu piekarnika. Po uptywie potowy czasu
grzania zamieni¢ miejscami.

Wyrastanie ciasta
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Funkcja umozliwia wyrastanie ciasta
drozdzowego. Wtozy¢ ciasto drozdzowe do
duzego naczynia i przykry¢ je mokrym
recznikiem lub folig plastikowa. Ustawi¢
funkcje: Wyrastanie ciasta oraz czas
pieczenia.

11.6 Pieczenie

Do pierwszego pieczenia ustawi¢ nizsza
temperature.

Piekac ciasta na wiecej niz jednym poziomie,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia o 10-15
minut.

Ciasta i ciastka na roznych poziomach nie
zawsze przyrumieniajg sie rownomiernie. Nie
ma potrzeby zmiany ustawienia temperatury
w takim przypadku. W trakcie pieczenia
produkty przyrumienig sie rownomiernie.

Blachy mogg odksztatca¢ sie podczas
pieczenia. Po ostygnieciu blach odksztatcenia
znikna.



11.7 Wskazéwki dotyczace pieczenia ciast

Efekt pieczenia

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Spdd ciasta nie jest odpowied-
nio upieczony.

Woybrano nieodpowiedni poziom
piekarnika.

Umiesci¢ ciasto na nizszym poziomie pie-
karnika.

Ciasto zapada sie, robi sie za-
kalcowate, rozmiekte lub jest
nierbwnomiernie upieczone.

Temperatura piekarnika jest za wy-
soka.

Nastepnym razem ustawi¢ nieco nizszg
temperature piekarnika.

Temperatura piekarnika jest za wy-
soka, a czas pieczenia za krotki.

Nastepnym razem ustawi¢ diuzszy czas
pieczenia i obnizy¢ temperature piekarni-
ka.

Ciasto jest za suche.

Temperatura piekarnika jest za ni-
ska.

Nastepnym razem ustawi¢ wyzszg tempe-
rature piekarnika.

Za dtugi czas pieczenia.

Nastepnym razem ustawi¢ krétszy czas
pieczenia.

Ciasto piecze sie nieréwno-
miernie.

Temperatura piekarnika jest za wy-
soka, a czas pieczenia za krotki.

Nastepnym razem ustawi¢ dtuzszy czas
pieczenia i obnizy¢ temperature piekarni-
ka.

Ciasto nie jest rownomiernie roz-
prowadzone.

Nastepnym razem rozprowadzi¢ réwno-
miernie ciasto na blasze.

Ciasto nie jest gotowe po upty-
wie czasu pieczenia podanego
W przepisie.

Temperatura piekarnika jest za ni-
ska.

Nastepnym razem ustawi¢ nieco wyzszg
temperature piekarnika.

11.8 Pieczenie na jednym poziomie piekarnika

Jesli nie podano inaczej, uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.

% PIECZENIE W

O

FORMACH (°C) (min)
Tort w ksztatcie pierécienia / Termoobieg 150-160 50-70
Brioszki

Tort biszkoptowy / Ciasta owoco- ~ Termoobieg 140-160 70-90
we

Biszkopt Termoobieg 140-150 35-50
Biszkopt, uzy¢ drugiego poziomu Pieczenia tradycyjnego 160 35-50
piekarnika

Spod tarty — ciasto kruche, wstep-  Termoobieg 170-180 10-25
nie nagrza¢ pusty piekarnik

Spad tarty — ciasto biszkoptowe Termoobieg 150-170 20-25
Szarlotka, 2 foremki @20 cm Termoobieg 160 70-90
Szarlotka, 2 foremki @20 cm Pieczenia tradycyjnego 180 70-90
Sernik, uzy¢ gtebokiej blachy do Pieczenia tradycyjnego 160-170 60-90

pieczenia

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik.
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% CIASTA / L @

CIASTKA / CHLEB NA (°C) (min)
BLACHACH DO PIECZE-
NIA
Chleb pleciony / Chatka Pieczenia tradycyjne-  170-190 30-40
go
Kerststol Pieczenia tradycyjne-  160-180 50-70
go
Chleb zytni Pieczenia tradycyjne-  najpierw: 230 20
go
nastepnie: 160-180  30-60
Ptysie / Eklery Pieczenia tradycyjne-  190-210 20-35
go
Rolada szwajcarska Pieczenia tradycyjne-  180-200 10-20
go
Ciasto z kruszonkag Termoobieg 150-160 20-40
Maslane ciasto migdatowe / Pieczenia tradycyjne-  190-210 20-30
Ciasta cukrowe go
Flany owocowe (na ciescie Termoobieg 150-160 35-55
drozdzowym/biszkoptowym), - - -
uzy¢ gtebokiej blachy do pie-  Pieczenia tradycyjne- 170 35-55
czenia go
Flany owocowe na kruchym Termoobieg 160-170 40-80
ciescie
Placki drozdzowe z delikatnymi  Pieczenia tradycyjne-  160-180 40-80

dodatkami (np. twarogiem, kre- go
mem, stodkim sosem)

@ CIASTECZKA L (D

(°C) (min)
Ciastka kruche Termoobieg 150-160 10-20
Butka maslana / Paski ciasta ~ Termoobieg 140 20-35
Butka maslana / Paski ciasta,  Pieczenia tradycyjnego 160 20-30
wstepnie nagrzaé pusty pie-
karnik
Ciasteczka z ciasta biszkopto- Termoobieg 150-160 15-20
wego
Ciasta z biatek jaj / Bezy Termoobieg 80-100 120-150
Makaroniki Termoobieg 100-120 30-50
Ciasteczka drozdzowe Termoobieg 150-160 20-40
Ciastka francuskie, wstepnie Termoobieg 170-180 20-30

nagrza¢ pusty piekarnik
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% CIASTECZKA ]

(°C) (min)
Butki, wstegpnie nagrza¢ pusty  Pieczenia tradycyjnego 190-210 10-25 2
piekarnik
Ciastka, wstepnie nagrzac¢ Termoobieg 160 20-35 3
pusty piekarnik
Ciastka, wstepnie nagrza¢ Pieczenia tradycyjnego 170 20-35 2

pusty piekarnik

11.9 Wypieki i zapiekanki

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.

4

O

(°C) (min)
Zapiekany makaron Pieczenia tradycyjnego 180 - 200 45 - 60
Lasagna Pieczenia tradycyjnego 180 - 200 25-40
Zapiekanka warzywna, wstep- Turbo grill 210 - 230 10-20
nie nagrza¢ pusty piekarnik
Bagietki z serem Termoobieg 160 - 170 15-30
Ryz na mleku Pieczenia tradycyjnego 180 - 200 40 - 60
Ryba pieczona Pieczenia tradycyjnego 180 - 200 30-60
Faszerowane warzywa Termoobieg 160 - 170 30-60

11.10 Wskazéwki dotyczace
pieczenia miesa

Obrocic pieczen po uptywie 1/2-2/3 czasu

pieczenia.

Uzywac tylko zaroodpornych naczyn do
pieczenia.

Chude mieso piec pod przykryciem (mozna
uzy¢ folii aluminiowe;j).

Duze porcje migsa piecze sie bezposrednio
na blasze.

WiIa¢ troche wody do blachy do pieczenia,
aby zapobiec przypalaniu sie skapujgcego
ttuszczu.

11.11 Tabele pieczenia

Uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.

Migso i ryby piecze sie w duzych porcjach (1
kg lub wiece;j).

Jesli zaleca sie poziom pierwszy, potoz
potrawe bezposrednio na blasze do pieczenia

Podczas pieczenia polac kilkakrotnie kawatki
migsa wydobywajgcym sie z nich sosem.
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) WOLOWINA ' L) @

(°C) (min)
Mieso duszone 1-1,5kg Pieczenia tradycyjne- 230 120-150
go
Pieczen wotowa lub na cm grubosci Turbo grill 190-200 5-6
poledwica, krwista,
wstepnie nagrzac pus-
ty piekarnik
Pieczen wotowa lub na cm grubosci Turbo grill 180-190 6-8
poledwica, $rednio wy-
pieczona
Pieczen wotowa lub na cm grubosci Turbo grill 170-180 8-10
polgdwica, dobrze wy-
pieczona
= @ E D
DZICZYZNA LJ
(kg) (°C) (min)
Comber / Udziec zaj- do 1 Turbo grill 180-200 35-55
eczy, wstepnie nagrzaé
pusty piekarnik
Comber z dziczyzny 1,5-2 Pieczenia tradycyjnego 180-200 60-90
Udziec z dziczyzny 1,5-2 Pieczenia tradycyjnego 180-200 60-90
=g 5 B D
RYBY i
(kg) (°C) (min)
Cata ryba 1-1,5 Turbo grill 180-200 30-50
Uzy¢ funkgji: Turbo grill.
; CIELECINA @
(°C) (min)
Pieczen cielgca 1 160 - 180 120-150
Gicz cielgca 1,5-2 160 - 180 120-150
; JAGNIECINA
Udziec jagniecy / Pieczen jag- 1-1,5 150-180 100-120
nieca
Comber jagniecy 1-1,5 160 - 180 40 - 60
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S

DROB

Kurczak 0,2-0,25 kazdy kawatek 200-220 30-50
Kurczak, potéwka 0,4-0,5 kazdy kawatek 190-210 40 - 50
Dréb, porcjowany 1-1,5 190-210 50-70
Kaczka 1,5-2 180-200 80-100
@ WIEPRZOWINA

topatka / Karkéwka / Szynka  1-1,5 150-170 90-120
Kotlety / Zeberka 1-1,5 170 - 190 30-60
Klops 0,75-1 160-170 50-60
Golonka wieprzowa, podgoto- 0,75-1 150-170 90-120

wana

11.12 Chrupiace potrawy z funkcja
Funkcja Pizza

Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.

PIZZA

O

Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

PIZZA

O

(°C) (min)
Ciasto francuskie, 160 - 180 45-55
wstepnie nagrza¢
pusty piekarnik
Flammkuchen, 230 12-20
wstepnie nagrza¢
pusty piekarnik
Pierogi, wstepnie ~ 180-200 15-25

nagrzac pusty pie-
karnik

11.13 Chleb

Wstepne nagrzewanie nie jest zalecane.

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.

y CHLEB

O

(°C) (min)
Tarty 180-200 40-55
Flan szpinakowy 160 - 180 45-60
Quiche lorraine 170 - 190 45-55
Flan szwajcarski 170 - 190 45-55
Sernik 140 - 160 60-90
Szarlotka, przykry- 150-170 50-60
ta
Ciasto warzywne 160 - 180 50-60
Pizza, na cienkim  200-230 15-20
ciescie, wstepnie
nagrza¢ pusty pie-
karnik
Pizza, na grubym  180-200 20-30
ciescie, wstepnie
nagrzaé pusty pie-
karnik
Podptomyk, wstep- 230 10-20

nie nagrza¢ pusty
piekarnik

(°C) (min)
Chleb biaty 180 - 200 40 -60
Bagietka 200 - 220 35-45
Brioszki 160 - 180 40-60
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y CHLEB

3 O

11.14 Grill

Grillowac¢ tylko cienko pokrojone kawatki
miesa lub ryb.

o -
C) Lol Przed przystgpieniem do pieczenia wstepnie
Ciabatta 200-220 35-45 nagrzac pusty piekarnik.
Chleb zytni 180-200 50-70 Uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.
Chleb petnoziarnisty 180 - 200 50-70
Chleb petnoziarnisty 170 - 190 60 - 90
@ GRILL @ @
(°C) (min) (min)
1. strona 2. strona
Pieczen wotowa, $rednio 210 - 230 30-40 30-40
wypieczona
Poledwica wotowa, $red- 230 20-30 20-30
nio wypieczona
Schab wieprzowy 210 - 230 30-40 30-40
Comber jagniecy 210 - 230 25-35 20-35

11.15 Termoobieg (niska temp.)

Ta funkcja umozliwia przygotowanie
chudego, delikatnego miesa i ryb. Nie stosuje
sie jej do drobiu, pieczeni wieprzowej, miesa
duszonego w sosie wiasnym.

1.

Obsmazy¢ mieso na patelni, w wysokiej
temperaturze, przez 1-2 minuty po kazdej
stronie.

Jesli zaleca sie poziom trzeci, potdz
potrawe bezposrednio na ruszcie. Ustaw
blache do pieczenia na pierwszym
poziomie piekarnika, aby skapywat do
niej ttuszcz.

Jesli zaleca sie poziom pierwszy, potozy¢

potrawe bezposrednio na blasze do
pieczenia.

Uzywajac tej funkcji, nalezy zawsze piec

potrawy pod przykryciem.
3. Wybierz funkcje: Termoobieg (niska
temp.). Na pierwsze 10 minut mozna

ustawi¢ temperature od 80 °C do 150 °C.

Warto$¢ domysina to 90 °C.

4. Po 10 minutach piekarnik automatycznie

obnizy temperature do 80 °C.

Uzy¢ pierwszego pozio-

O

mu piekarnika. (kg (°C) (min)
Pieczen wotowa 1-15 150 120 - 150
Polgdwica wotowa 1-15 150 90-110
Pieczen cieleca 1-15 150 120 - 150
Stek 0.2-0.3 120 20 - 40
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11.16 Zywnos$é mrozona

Zdja¢ opakowanie. Umieséci¢ potrawe na
talerzu.

Nie przykrywac zywnosci, poniewaz moze to
spowodowac wydtuzenie czasu rozmrazania.

Uzy¢ drugiego poziomu piekarnika.

%

i3 O

(°C) (min)
Pizza, mrozona 200-220 15-25
Pizza American, mrozona 190-210 20-25
Pizza, schtodzona 210-230 13-25
Przekaski typu pizza, mrozone 180-200 15-30
Frytki, cienkie, obroci¢ 2-3-krotnie podczas pieczenia 210-230 20-30
Frytki, grube, obrdéci¢ 2-3-krotnie podczas pieczenia 210-230 25-35
Cwiartki / Krokiety, obroci¢ 2-3-krotnie podczas pieczenia 210-230 20-35
Zapiekane migso i ziemniaki 210-230 20-30
Lasagna / Cannelloni, $wieze 170 - 190 35-45
Lasagna / Cannelloni, mrozone 160 - 180 40 - 60
Skrzydetka kurczaka 190-210 20-30

11.17 Rozmrazanie
Odpakowac¢ produkt i umiesci¢ na talerzu.
Uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.

Nie przykrywac zywnosci, poniewaz moze to
spowodowac¢ wydtuzenie czasu rozmrazania.

X @ © O

®

(kg) (min) (min)
Czas roz- Czas dalsze-
mrazania go rozmraza-
nia
Kurczak 1 100 - 140 20-30 Umiesci¢ kurczaka na odwréconym spodku
na duzym talerzu. Obréci¢ po uptywie potowy
czasu.
Mieso 1 100 - 140 20-30 Obroci¢ po uptywie potowy czasu.
Mieso 0.5 90 - 120 20-30 Obroci¢ po uptywie potowy czasu.
Pstrag 0.15 25-35 10-15 -
Truskawki 0.3 30-40 10-20 -
Masto 0.25 30-40 10-15 -
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¥ B O

O ®

(kg) (min) (min)
Czas roz- Czas dalsze-
mrazania go rozmraza-
nia
Krem 2x0,2 80 - 100 10-15 Ubi¢ $mietane, gdy jest jeszcze lekko zmro-
zona.
Zapiekanka 1.4 60 60 -

11.18 Pasteryzowanie
Uzy¢ funkcji Grzatka dolna.

Nalezy stosowac¢ wytacznie stoiki do
pasteryzowania o tych samych rozmiarach.

Nie stosowac stoikdow z zamknieciem typu
twist-off, zamknigciem bagnetowym ani
puszek metalowych.

Uzy¢ pierwszego poziomu piekarnika.

Umieszczaé na blasze do pieczenia ciasta
nie wiecej niz szesc¢ jednolitrowych stoikow
wekowych.

Napetni¢ stoiki do takiego samego poziomu i
zamkna¢ obejmami.

Stoiki nie mogg sig stykac.

Na blache do pieczenia ciasta wla¢ okoto 1/2
litra wody, aby zapewni¢ wystarczajacy
poziom wilgotnosci w piekarniku.

Gdy ptyn w stoikach zacznie lekko wrzeé (po
okoto 35-60 minutach w stoikach
jednolitrowych), nalezy wytaczy¢ piekarnik lub
zmniejszy¢ temperature do 100°C (patrz
tabela).

Ustawic temperature 160-170°C.

Wownn D O

PESTKOWE (min) (min)
Czas do za- Dalsza pas-
gotowania teryzacja w
temperatu-
rze 100°C
Brzoskwinie / Pi-  35-45 10-15
gwy / Sliwki
. O O
RZYWA (min) (min)
Czas do za- Dalsza pas-
gotowania teryzacja w
temperatu-
rze 100°C
Marchewki 50 - 60 5-10
Ogorki 50 - 60 -
Pikle mieszane 50 - 60 5-10
Kalarepa / Gro- 50 - 60 15-20

szek / Szparagi

?ﬁ OWOCE JAGO- @

DOWE (min)
Czas do zagotowa-
nia

Truskawki / Boréwki / Mali- 35 - 45

ny / Dojrzaty agrest
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11.19 Osuszanie

Przykry¢ blachy papierem ochronnym lub
papierem do pieczenia.

Aby uzyskac lepszy efekt, nalezy obroci¢
piekarnik po uptywie potowy czasu suszenia,
otworzy¢ drzwi i pozostawi¢ do ostygniecia
na jedng noc, aby zakonczy¢ suszenie.



Uzy¢ trzeciego poziomu piekarnika.

Y

(°C) (h)
Fasola 60-70 6-8
Papryka 60-70 5-6
Warzywa do zupy 60-70 5-6
Grzyby 50-60 6-8
Ziota 40-50 2-3
Sliwki 60-70 8-10
Morele 60-70 8-10
Plastry jabtek 60-70 6-8
Gruszki 60-70 6-9

11.20 Gotowanie za pomoca
mikrofal

Wskazowki dotyczace korzystania z funkcji mikrofal

Efekt gotowania/rozmrazania  Mozliwa przyczyna

Srodek zaradczy

Potrawa jest zbyt sucha. Ustawiono za wysokg moc.
Ustawiono za dtugi czas gotowa-
nia.

Ustawi¢ nizsza moc i/lub krotszy
czas gotowania.

Po uptywie ustawionego czasu potra-  Ustawiono za krétki czas gotowa-
wa nie jest rozmrozona, jest zimna lub nia.
niedogotowana.

Ustawi¢ dtuzszy czas gotowania.
Nie zwieksza¢ mocy mikrofal.

Potrawa jest za gorgca na brzegach,  Ustawiono zbyt wysokg moc mi-

Ustawi¢ nizsza moc i diuzszy czas

ale niedogotowana w $rodku. krofal. gotowania.
ROZMRAZANIE

Umiesci¢ pojemnik z potrawg na dnie komory.

i Q s

MIESO / RYBY <=

Jesli nie podano inaczej, ustawi¢ moc na (kg) (min) Czas odcze-
100 W. kania (min.)
Stek 0.2 5-7 5-10

Migso mielone, ustaw 200 W 0.5 7-8 5-10

Kurczak 1 30-35 10-20
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@ 6= = §§§
MIESO / RYBY @ =
Jesli nie podano inaczej, ustawi¢ moc na (kg) (min) Czas odcze-
100 W. kania (min.)
Pier$ kurczaka 0.15 5-9 10-15
Udka kurczaka 0.15 5-9 10-15
Cata ryba 0.5 10-15 5-10
Filet z ryby 0.5 12-15 5-10
— §§§
= D
NABIAL <=
Ustawi¢ moc na 100 W. (min) Czas odcze-
kania (min.)
Masto 0.25 4-6 5-10
Tarty ser 0.2 2-4 10-15
& 8 O <
CIASTA | CHLEB =
Jesli nie podano inaczej, ustawi¢ moc na (min) Czas odcze-
200 W. kania (min.)
Placek drozdzowy 1 szt. 2-3 15-20
Sernik, ustaw 100 W 1 szt. 2-4 15-20
Ciasto piaskowe 1 szt. 2-4 15-20
Chleb 1 kg 15-18 5-10
Chleb krojony 0,2 kg 3-5 5-10
Butki 4 szt. 2-4 2-5
% @ @« O <+
OWOCE N4
(kg) (W) (min) Czas od-
czekania
(min.)
Owoce 0.25 100 5-10 10-15
§19 POWER @ 6”5
\——/ ODGRZEWANIE N\
(W) (min) Czas odcze-
kania (min.)
Zywno$é dla niemowlat w stoikach 0,2 kg 300 1-2 -
Mleko dla niemowlat, wtéz tyzke do butelki 180 ml 600 0:20-0:40 -
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{19 §8
POWER

"~/ ODGRZEWANIE — @ N

(W) (min) Czas odcze-

kania (min.)
Mleko 200 ml 1000 1-1:30 -
Woda 200 ml 1000 1:30-2 -
Sos 200 ml 600 1-3 -
Zupa 300 ml 600 3-5 -
Mrozone dania gotowe 0,5 kg 400 10-15 2-5
Produkty gotowe 0,5 kg 600 6-9 2-5
@ POWER @ S
ROZTAPIANIE — =
(W) (min) Czas odcze-
kania (min.)
Czekolada / Polewa czekoladowa 0.15 300 2-4 1-2
Masto 0.1 400 0:30-1:30 -
== GOTOWANIE
—— /-\
¢ @ owe (D) i
N\ —/
(W) (min) Czas odcze-
kania (min.)

Cata ryba 0,5 kg 500 8-10 2-5
Filet z ryby 0,5 kg 400 4-7 2-5
Warzywa, $wieze 0,5 kg + 50 mlwody 600 5-15 -
Warzywa, mrozone 0,5 kg + 50 mlwody 600 10-20 -
Ziemniaki w mundurkach 0,5 kg 600 7-10 -
Ryz 0,2 kg + 400 ml wody 600 15-18 -
Popcorn, umiesci¢ torebke na po- - 1000 1:30-3 -

pcorn na talerzu
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Funkcja kuchenki mikrofalowej w trybie

taczonym
¥ ® Tr o {3 =
N P o =
(kg) (W) (°C) (min) Czas od-
czekania
(min.)
Kurczak, potéwka, 0,55x2 Okragte szklane na- 300 220 40 5
uzy¢ drugiego pozio-  szt. czynie, @ 26 cm
mu piekarnika
Zapiekane ziemniaki, 1 Okragte szklane na- 300 200 40 10
uzy¢ drugiego pozio- czynie
mu piekarnika
Pieczen wieprzowa, 1 Szklane naczyniez 300 200 70 10
uzy¢ pierwszego po- sitkiem

ziomu piekarnika

11.21 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodne z normg IEC . 60705.

Funkcja kuchenki mikrofalowej
Uzy¢ rusztu, jesli nie podano inaczej.

¥ © B E O @
)

min

Biszkopt 600 0.475 Dno 8-9 Obréci¢ naczynie o 1/4
obrotu po uptywie potowy
czasu pieczenia.

Klops 400 0.9 1 25-27 Obréci¢ naczynie o 1/4
obrotu po uptywie potowy
czasu pieczenia.

Krem jajeczny 500 1 2 30-33 -

Rozmrazanie migsa 100 0.5 1 15 Obroci¢ migso w potowie
czasu pieczenia.

Funkcja kuchenki mikrofalowej w trybie tgczonym
Uzy¢ rusztu.

X B B O ®

w °C min

Ciasto 0,7 Termoobieg + 100 180 2 29-31 Obréci¢ naczynie o 1/4
kg mikrofale obrotu po uptywie poto-
wy czasu pieczenia.
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&«
ok O ®
w °C min

Zapiekanka  Turbo grill + mi- 400 180 1 38 -42 Obrdci¢ naczynie o 1/4
ziemniacza-  krofale obrotu po uptywie poto-
na, 1.1 kg wy czasu pieczenia.

Kurczak 1,1 Turbo

grill + mi- 200 200 1 40 - 45 Witozy¢ migso do ok-

kg krofale ragtego szklanego na-

czynia i obrocic¢ je po
20 minutach pieczenia.

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przoéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg woda z tagod-
nym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usuna¢ plamy za pomocg tagodnego detergentu.

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzehn moze
skutkowac pozarem.
Ostroznie oczy$¢ gorng scianke urzadzenia z zabrudzen i tluszczu.

[l

Codzienne uzyt-

Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
by Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac Scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyjaé prowadnice blach, aby wyczyscié

piekarnik.
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Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.

Krok 2 Ostroznie pociggna¢ prowadnice
blach w gére i zdjg¢ z przedniego za- \\1

czepu. 1 S

3 f

Krok 3 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic %2 I
blach od bocznej $cianki. D)

Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylnego za- D)
czepu. \ |

Zamontowaé prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

12.3 Sposo6b wymiany: Oswietlenie Aby uniknag¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg
/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem prgdem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.
Oswietlenie
Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjac.
Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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13.1 Co zrobié, gdy...

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani
nim sterowac.

Piekarnika nie podtgczono do zasi-

lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-
wo podtaczono do zasilania (patrz
schemat potgczen, jesli jest dostep-

ny).

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wigczy¢ piekarnik.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawi¢ aktualny czas.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Nie wprowadzono wymaganych us-
tawien.

Upewni¢ sie, ze wprowadzono pra-
widlowe ustawienia.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Uruchomiona jest funkcja samo-
czynnego wytgczenia.

Patrz rozdziat ,Samoczynne wyta-
czenie”.

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Wiaczona jest blokada uruchomie-
nia.

Patrz ,Uzycie funkcji Blokada uru-
chomienia”.

Piekarnik nie nagrzewa sig.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy przyczyna niepra-
widtowego dziatania jest bezpiecz-
nik. Jezeli nadal bedzie dochodzi¢
do wyzwalania bezpiecznika, nalezy
skontaktowac¢ sig z wykwalifikowa-
nym elektrykiem.

Nie dziata o$wietlenie.

Wystapita usterka oswietlenia.

Wymieni¢ zaréwke.

Na wys$wietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Usterka ukfadu elektrycznego.

*  Wytgczy¢ piekarnik za pomoca
bezpiecznika lub wytacznika
bezpieczenstwa w skrzynce
bezpiecznikéw, a nastepnie po-
nownie wigczy¢.

« Jezeli na wyswietlaczu nadal
wyswietla sig kod btedu, nalezy
skontaktowac sie z serwisem.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osiadajg para i skropliny.

Potrawa pozostawata za dtugo w
piekarniku.

Nie nalezy pozostawia¢ potraw w
piekarniku na dtuzej niz 15-20 minut
po zakonczeniu procesu pieczenia.

Urzadzenie jest wigczone, ale nie
nagrzewa sie. Nie dziata wentylator.
Na wys$wietlaczu widoczne jest
wskazanie "Demo".

Wigczony jest tryb demonstracyjny.

Patrz rozdziat ,Codzienna eksploa-
tacja”, Ustawienia podstawowe.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Oszczedzanie energii

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie(tylko w razie uzycia
innych funkcji niz kuchenka mikrofalowa).

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac¢ urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Jesli wtaczony jest program z Czas / Koniec,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytaczajg sie wczesniej.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/?) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronié
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Wentylator i o$wietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiaczac¢ tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
miejskimi.
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