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1. /A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

« So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
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vecumam un personam ar loti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésSanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespejamibas.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices
iekSienes virsmai.

Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.
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Lietojiet tikai Sai iericei paredzéto édiena sensoru

(temperaturas sensoru).

Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu

sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.
Plits virsmas stikla durvju tinsanai neizmantojiet raupjus,

abrazivus tirsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai sertificéti
specialisti.

Nonemiet visu iesainojumu.

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.
levérojiet instalacijas noradijumus, kas
pieejami musu timekla vietné.

Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici droda un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.
Nodrosiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iesp&jams brivi atvert tas durvis.
lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.
lericei jabut iezemétai.

Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

Vienmeér izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomaintt, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it Tpasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

Dalas, kas nodroSina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.
Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi piek|at.

Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmer velciet aiz
kontaktspraudna.

Ir jaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrvejami droSinataji), zeméjuma
noplides automatslédzi un savienotaiji.
Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
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elektrotikla poliem. Izolacijas iericeé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz

3 mm.

St ierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdakSu.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka

vai spradziena risks.

Nemainiet 8t produkta specifikaciju.
Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

Izslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplisana.

Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar tudeni.
Nepielietojiet spiedienu uz cepeskrasns
durvim.

Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.
Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

Nelaujiet dzirkstelém vai atvertai liesmai
nonakt saskareé ar ierici, kad atverat
durvis.

Ludzu, vienmér izmantojiet stiklu un
brukas, kas paredzétas konservésanai.
Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ievérojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerls€jo$a térauda krasas

maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram ktkam izmantojot dzilo pannu.

Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.

Vienmér gatavojiet partiku ar aizvértam

ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela

(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka

ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav

aizvertas. Aiz aizvérta mébelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, iebuvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet mébelu
paneli l1dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apkope un tiriSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, ugunsgréka vai ierices
bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas

mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.
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Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrotikla.

Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi. Pastav
stikla panelu sapliSanas risks.
Nekaveéjoties nomainiet durvju stikla
panelus, ja tie ir saplisusi. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

levérojiet piesardzibu, nonemot durvis no
ierices. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.




IzplustoSais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Atverot ierices durvis, kad ir aktivizéta
funkcija, rikojieties uzmanigi. Var
izplust tvaiks.

— Péc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
ElektroSoka risks.

3. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS

3.1 Visparejs parskats

AR oENE

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzéetas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

AN AN

Vadibas panelis

Displejs

Udens tvertne
Termozondes kontaktligzda
Sildelements

Lampa

Ventilators

- Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.

* lzmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
* Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.

2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmaks$anas risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas
iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

Bl Atkalkosanas izvadcaurule
Bl Plaukta atbalsts, iznemams
Plauktu limeni

3.2 Papildpiederumi

* Restots plaukts
Kuku veidném, karstumizturigiem
traukiem, cepamtraukiem, gatavoSanas
traukiem/formam.

* Cepama Paplate
Mitram ktdkam, ceptiem izstradajumiem,
maizei, lieliem cepesiem, saldétam
malfitém un piloSo Skidrumu savaksanai,
piem., taukiem no édiena gatavoSanas uz
restota plaukta.

* Grila/cepama panna
Paredzéts(-a) apbrininasanai un cepSanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

+ Termozonde
Lai kontrolétu gatavoSanu péc
temperatiras édiena iekSpusé.

* Teleskopiskas vadotnes
Lai vieglak ieliktu un iznemtu paplates un
restoto plauktu.

« Komplekts gatavosanai ar tvaiku

LATVIESU 7



Viena partikas tvertne bez perforacijas un kratinu pagatavoSanai. Komplekts nav
viena ar perforaciju. Gatavojot ar tvaiku, piemérots édienam, kas jagatavo tudent
komplekts gatavoSanai ar tvaiku lauj (piem., risiem, polentai, makaroniem).
novadit no édiena kondensacijas rezultata

guto Udeni. Izmantojiet darzenu, zivs, vistu

4. VADIBAS PANELIS

4.1 Vadibas panela parskats A. Diennakts laiks
B. SAKT / PARTRAUKT
C. Temperatira
D. Karsésanas funkcijas
= - E. Taimers
' F. Termozonde (tikai atseviSkiem modeliem)
O | v ispleja mdikator
Displeja indikatori
‘ } ‘ OK Izvéles/iestatijumu apstiprinasana.
ﬁé é éé < Izvélné atgriezties vienu limeni atpakal.
k‘) Pédéjas darbibas atcelSana.
leslégt/ Nospiediet un turiet nospiestu, lai
I1zslégt ieslégtu un izslégtu ierici. W  lespéju ieslégSana un izslégSana.
_ Norada ierices iesp€jas un iestafi- — . .
Izvélne jumu funkcijas. Q Skanas signala funkcija ir aktivizéta.
Biezak  Uzskaita iecienitakos iestatiju- Q Skanas signala un gatavo3anas apturé$anas
lietotie  mus. siop funkcija ir aktivizéta.
Displejs :ii‘;a ierices pasreizéjos iestatiju- (X Aktivizéts tikai uznirstosais zinojums.
N " o
La_mpas Lai ieslégtu un izslégtu lampu. G/ funkeija Atiiktais starts.
slédzis
0 lestatijuma atcel$ana.

m Atra uz- Laiieslégtu un izslégtu funkciju:

silsana  Atra uzsilsana.

4.2 Displejs

Displejs ar galveno funkciju kopu.

n
12:30
~evc (@ 150°C
O 15min @ | | START
S
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Pirmreizéjais savienojums

Displejs rada “Laipni ludzam!” zinojumu péc
pirmas savienosSanas.

lestatiSana: Valoda, Displeja spilgtums,
Taustinu skana, Skanas signala skalums,
Udens ciefiba, Diennakts laiks.

5.2 lepriekSéja karsésana un
tiriSana

Pirms ierices pirmas lietoSanas reizes un
nonakSanas saskaré ar edienu ieprieks
uzkarsejiet tukSu ierici. lerice var izdalit
nepatikamu aromatu un dumus. lepriek$€jas
karséSanas laika védiniet telpu.

1. No ierices iznemiet piederumus un
nonemamos plauktu balstus.

2. lestatiet funkciju [j lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties 1 st.

3. lestatiet funkciju . lestatiet maksimalo
temperaturu. Laujiet iericei darboties
15 min.

4. |Izsledziet ierici un uzgaidiet, dz ta
atdziest.

5. Tiriet ierici un piederumus tikai ar
mikroskiedras dranu, siltu Gdeni un maigu
tiriSanas Ndzekli.

6. levietojiet piederumus un iznemamos
plauktu balstus atpakal to sakotnéja vieta.

5.3 lestatijums: Udens cietiba

Piesleédzot ierici elektrotiklam, jums ir
jaiestata udens cietibas pakape.

6. IKDIENAS LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

Izmantojiet testa strémeli vai sazinieties ar
savu Udensapgades uznémumu, lai
parbauditu udens cietibas pakapi.

1. levietojiet testa stréemeli krana tdent uz
aptuveni 1 s. Nenovietojiet testa stréemeli
zem tekoSa udens.

2. Sakratiet testeSanas papiru, lai atbrivotos
no jebkada lieka udens.

3. Péc 1 min nosakiet tdens cietibas
pakapi, izmantojot talak sniegto tabulu.

4. |estatiet Gdens ciefibas pakapi: I1zvélne /
lestatijumi / Uzstadisana / Udens cietiba.

Testa strémeles krasas turpina mainities.

Parbaudiet tdens cietibu 1 min péc

testéSanas.

Jus varat mainit Gdens cietibas pakapi
izvélne: lestatijumi / Uzstadisana / Udens
cietiba.

Talak tabula ir noradits tdens cietibas
diapazons ar atbilsto$So tdens kvalitates
klasifikaciju. Korigéjiet tidens cietibas pakapi
saskana ar tabulu.

Udens cietibas paka- Testa stremele

pe

1 - miksts

]
]

2 - vidéji ciets

3 - ciets

4 - |oti ciets
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6.1 KarsésSanas funkcijas

STANDARTS

Grils
Planu produktu grilé§anai un maizes
grauzdésanai.

{4 Zavesana _ i i
Skélés sagrieztu auglu, darzenu un sénu
kaltéSanai. Lai mitrajam gaisam lautu izk|at
ara un augli un varétu izzat atrak, ietei-
cams ik pa laikam Zavésanas procesa lai-
ka atvért cepeskrasns durvis.

Infratermiska grilésana

Lielakus cepe$a gabalu un majputnu galas
ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
Sacepumu gatavoS$ana un apbrininasana.

Trauku uzsildiSana
Skivju uzsildisanai pirms €diena pasnieg-
Sanas.

Karsésana ar ventilatoru

Galas un kiku cep$anai. lestatiet zemaku
temperatiru neka Tradicionalai gatavoSa-
nai, jo ventilators krasns iek§pusé izplata
karstumu vienmerigi.

K2 Atkausésana

Ediena atkausé$anai (darzeni un augli).
Atkausésanas laiks ir atkarigs no sasaldé-
tas partikas daudzuma un izméra.

Saldéta partika

Lieliskie piemérots risinajums gataviem
edieniem (piem., kartupeliem fr1, kartupelu
kroketém vai pilditajam pankdcinam).

55 Sacepums

= Tadiem edieniem ka lazanja un kartupelu
sacepums. Sacepumu gatavo$ana un ap-
bruninasana.

Augs./ApakskarséSana
Ediena gatavo$ana un cepSana viena
plaukta liment.

Léna gatavosana

Zemas temperatiras gatavos$anas pro-
cess. Lielisks risinajums izsmalcinatiem
édieniem (piem., liellopa, tela vai jéra ga-
lai).

S
[a]

B

Picas funkcija

Piemérots risinajums picas un tadu édienu
gatavos$anai, kam nepiecieSams lielaks
karstums no apaksas.

@ Siltuma uzturéSana
Ediena uzturésana siltuma. Lldzu, nemiet
vera, ka dazi édieni var turpinat cepties un
izzUt, ja paliek siltuma. NepiecieSamibas
gadijuma nosedziet édienus.

Apakskarsésana

Izvélieties So funkciju péc gatavoSanas
procesa, lai nedaudz vairak nepiecie$ami-
bas gadijuma apbraninatu édienu apaks-
pusé. lzmantojiet zemako plaukta limeni.

®

Dazu karseéSanas funkciju laika lampa var
automatiski izslegties temperatura, kas
zemaka par 80 °C.

lﬁl Ventilatora kars. ar mitrumu

y ST funkcija ir paredzéta energijas taupisa-
nai gatavo$anas laika. Izmantojot $o funk-
ciju, temperatura ierices iekSpusé€ var ats-
kirties no iestatitas temperatiras. Tiek iz-
mantots atlikusais siltums. Sildi$anas jau-
du var samazinat. Plasaka informacija pie-
ejama nodala “Ikdienas lietoSana” sniegta-
jas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
mu.

SPECIALIE

TVAIKS

E]

Konservésana

Darzenu un auglu konservésanai novieto-
jiet izmantojamas burcinas uz cepamas
paplates, kuras piepildita ar tdeni, izman-
tojiet vienada izméra karstumizturigas bur-
cinas ar korkkoka aizbidniem vai uzskrave-
jamiem vakiem. Izmantojiet zemaka plauk-
ta limeni.

[ Steamify
Izmantojiet tvaiku tvaicéSanai, sautésanai,
maigai grauzdé$anai un cepsanai.
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o Ediena uzsildisana ar tvaiku

Ediena atkartota uzsildisana ar tvaiku lauj
noveérst virmas izzi$anu. Karstums izpla-
tas Iéni un vienmérigi, laujot tam iegut tadu
garSu un smarzu, ka tikko pagatavotam
édienam. So funkciju var izmantot édiena
uzsildisanai tieSi uz Skivja. JUs varat vien-
laikus atkartoti uzsildit vairakus Skivjus, iz-
mantojot dazadus plauktu Tmenus.




Maizes cepSana
Izmantojiet So funkciju, lai pagatavotu mai-
zi un bulcinas ar svaigumu, krasu un garo-
zas spidumu ka profesionala konditora iz-
pildijuma.

Miklas raudzésana
Rauga miklas paatrinata uzraudzésana.
Apklajiet miklas virspusi, lai ta neizzatu.

IE

Tikai tvaicésana
Darzenu, piedevu un zivju tvaicésana.

E::)

Augsts mitrums

Si funkgija ir piemérota tadu maigu &dienu
gatavos$anai, ka vanilas olu mérces, ap-
grieztie piragi, terines un zivis.

F3

H
2

> Zems mitrums

o ST funkcija ir piemérota galas, putnu galas,
cepeskrasns édienu un sautéjumu teriné
pagatavo$anai. Tvaika un karstuma kombi-
nacija padara galu mikstu un suligu, vien-
laikus nodrosinot krauk$kigu garozinu.

6.2 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

&r funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar EU 65/2014 un EU
66/2014). Parbaudes saskana ar: IEC/EN
60350-1.

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepsSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta

un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundéem.

GatavosSanas noradijumus skatiet nodalas

Ventilatora kars. ar mitrumu sadala “leteikumi

un padomi”. Visparigus elektroenergijas
taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupisanas padomi”.

6.3 lestatijums: KarséSanas
funkcijas

1. leslédziet ierici. Displeja ir redzama
nokluséjuma karséSanas funkcija un
temperatura.

2. Nospiediet karsé$anas funkcijas simbolu

, lai atvértu apaksSizvélni.

3. Atlasiet karséSanas funkciju un nospiediet
OK.

4. lestatiet temperaturu. Nospiediet OK,

5. Nospiediet START .

Termozonde — varat pievienot sensoru
jebkura bridi pirms édiena gatavoSanas vai
tas laika. Skatiet sadalu “Papildpiederumu
izmantoSana, Temperaturas sensors”.

6. STOP —nospiediet, lai izslégtu
karséSanas funkciju.
7. lzsledziet ierici.

6.4 lestatijums: Steamify- Tvaika
karsésanas funkcija

1. leslédziet ierici. Atlasiet karséSanas
funkcijas simbolu un nospiediet to, lai
ieietu apaksizvélne.

2. Nospiediet . lestatiet tvaika karséSanas
funkciju.

3. Nospiediet OK. Displeja bus redzami
temperaturas iestatijumi.

4. lestatiet temperaturu. KarséSanas ar
tvaiku funkcijas veids ir atkarigs no
iestatitas temperaturas:

a. Tvaiks tvaicésanai 50 - 100 °C:
darzenu, graudaugu, pakSaugu, juras
velSu, terinu un pusskidro desertu
tvaicé$anai.

b. Tvaiks sautésanai 105 - 130 °C:
sautétas un sutinatas galas, zivju,
maizes un putnu galas, ka ari siera
kiiku un sautéjumu gatavosanai.

c. Tvaiks vieglai grauzdesanai 135 -
150 °C: galai, sautéjumiem, pilditiem
darzeniem, zivim un sacepumiem.
Pateicoties tvaika un karstuma
kombinacijai, gala klust miksta un
suliga un tai izveidojas kraukskiga
garozina. lestatot taimeri, grila
funkcija ieslédzas automatiski
gatavoSanas procesa pédéjas
minatés, lai nodroSinatu édienam
maigu garozinu.

d. Tvaiks cepsSanai un grauzdéesanai
155 - 230 °C: ceptiem édieniem,
galai, zivij, putna galai, pilditiem
kartainas miklas izstradajumiem,
tartém, mafiniem, sacepumiem,
darzeniem un maizes izstradajumiem.
lestatot taimeri un novietojot édienu
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pirma plaukta iment, karséSanas no
apaks$as funkcija ieslédzas
automatiski gatavoSanas procesa
pédejas minatés, lai nodrosinatu
edienam kraukskigu apakséjo
garozinu.

5. Nospiediet OK.

6. Nospiediet udens tvertnes vaku, lai to
atvertu.

7. Uzpildiet Gdens tvertni ar aukstu tdeni
lldz maksimalajam imenim (aptuveni
950 ml), lidz atskan skanas signals vai
displeja paradas pazinojums. Udens
padeve pietiks aptuveni 50 min.
Neuzpildiet idens tvertni pari tas
maksimalas ietilpibas atzimei. Pastav
udens nopludes, parplides un mebelu
bojajumu risks.

/\ BRIDINAJUMS!

Izmantojiet tikai aukstu krana tdeni.
Neizmantojiet filtrétu (no
mineralvielam attiritu) vai destilétu
udeni. Neizmantojiet citu veidu
Skidrumus. Nelejiet dens tvertné
uzliesmojosSus vai spirtu saturoSum
Skidrumus.

8. levietojiet Gdens tvertni tas sakotnéja
pozicija.

9. Nospiediet START . B

Tvaiks paradas aptuveni péc 2 min. Edienam

sasniedzot iestafito temperatiru, atskanés

skanas signals.

10. Ja udens tvertné beidzas tdens, atskan
skanas signals. Atkartoti uzpildiet idens
tvertni.

11. Izslédziet ierici.

12. Lai noverstu kalkakmens atliekas,
iztukSojiet tdens tvertni péc katras
gatavosanas ar tvaiku.

Skatiet nodalu "Apkope un firi§ana", Tvertnes

iztukSoSana.

13. Péc gatavoSanas uzmanigi atveriet
cepeskrasns durvis. Atlikusais tdens var
kondenséties cepeskrasns iekSpuse.

14. Kad ierice ir atdzisusi, izslaukiet
cepeskrasns iekSpusi ar mikstu dranu.

/\ BRIDINAJUMS!

lerice ir karsta. Pastav apdedzinasanas
risks. Uzmanieties, iztukSojot Gdens
tvertni.
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6.5 lzvélne

Nospiediet E lai atvertu izvélni.

lzvélnes elements lzmantosana

Gatavos$anas paligs Uzskaita automatiskas
programmas.

Tirnsana Uzskaita tifiSanas pro-
grammas.

Biezak lietotie Uzskaita iecienitakos
iestatijumus.

lespéjas lerices konfiguracijas
iestatiSana.

lestafijumi UzstadiSana lerices konfiguracijas

iestatiSana.

Servisa iz- Parada programmaturas
vélne versiju un konfiguraciju.

Apaksizvélne: Tirnsana

Apaksiz- LietoSana

vélne

Zavésana Kartiba, kada tvertne tiek Zavéta, lai li-
kvidétu kondensatu, kas rodas péc
tvaika funkciju lietoSanas.

Tvertnes iz-  Atliku$a Gdens novadiSana no tdens

tukSosana tvertnes péc tvaika funkcijas izmanto-
Sanas.

Tirsana ar Viegla tirisana.

tvaiku

Tvaika finSa- Padzilinata firsana.

nas Plus

Atkalko$ana

Tvaika generatora kontdra tiri$ana, lai
likvidétu kalkakmens nogulsnes.

Skalo$ana

Tvaika generatora konttra skalo$ana
un tiriSana péc biezas tvaika funkciju
izmantoSanas.

Apaksizvélne: lespéjas

Apaksiz- lzmantoSana
vélne
Apgaismo- leslédz un izslédz lampu.

jums (lampa)

Bérnu drosi-
bas funkcija

Novérs nejausu ierices ieslégSanu.




Apaksiz- lzmantos$ana Apaksiz-  Apraksts
vélne vélne
Atra uzsilsa-  Saisina uzkarsésanas laiku. lespéja Programma- Informacija par programmattras versi-
na pieejama tikai dazam karsés$anas tdras versija  ju.

funkcijam.

Nodzeést vis-  Atjauno ripnicas iestafijumus.

Tirsanas At-  leslédz un izslédz atgadinajumu. us iestafiju-
gadinajums mus
Ciparu pulk-  Maina attélota laika formatu. . . .
stenis 6.6 lestatijums: GatavoSanas paligs

Apaksizvélne: UzstadiSana

Apaksiz-  Apraksts

vélne

Valoda lestata ierices valodu.

Displeja lestata displeja spilgtumu.

spilgtums

Taustinu leslédz un izslédz sensoru lauku ska-
skana nu. Nav iespéjams izslégt $adu skanu:
Skanas sig- lestata taustinu skanas un signalu

nala skalums skalumu.

Udens ciefl- lestata Gdens ciefibas pakapi.

ba

Diennakts lestata pasreizéjo laiku un datumu.
laiks

Apaksizvélne: Servisa izvélne

Apaksiz-  Apraksts
vélne
Demonstra-  Aktivizé$anas/deaktivéSanas kods:

cijasreZims 2468

7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Biezak lietotie ¢

Jus varat saglabat 3 savas izlases
iestatijumus, pieméram, karséSanas funkciju
un gatavos$anas laiku.

1. leslédziet ierici.
2. lzvélieties velamo iestatijumu.

3. Nospiediet —.

Gatavosanas paligs apaksizvélne sastav no
papildu funkciju un programmu klasta, kas
paredzétas konkrétiem edieniem. Katrs
ediens Saja apaksizvélné ir paredzets ar
piemérotu iestatijumu. Gatavo$anas laika jus
varat regulét laiku un temperatdru.

Dazus edienus varat gatavot ar ar
Termozonde. Pakape, lidz kadai édiens ir
sagatavots:

* Pusijéels

«  Vidéji

* Labiizcepts

DazZus édienus var gatavot ari ar Automatisks
svars.

1. leslédziet ierici.

2. Nospiediet —.

3. Nospiediet ¥ levadiet Gatavosanas
paligs.

4. Atlasiet édienu vai édiena veidu.

5. levietojiet édienu iericé un nospiediet
START .

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai

&diens ir gatavs. Pagariniet gatavoSanas

laiku péc nepiecieSamibas.

4. Atlasiet Biezak lietotie / Saglabat
paSreizé€jos iestatijumus.

5. Nospiediet +, lai pievienotu iestatijumu
sarakstam: Biezak lietotie.

6. Nospiediet OK.
k) — nospiediet, lai atiestatitu iestatijumu.

[ J nospiediet, lai atceltu iestatjumu.
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7.2 Funkciju blokéSana
STiespéja novérs nejausas izmainas ierices
darbiba.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju.

3. 75\( ﬂ — nospiediet vienlaikus lai
aktivizétu funkciju.

79(, ﬂ — nospiediet vienlaikus lai izslegtu
funkciju.

7.3 Bérnu drosibas funkcija

§1 funkcija novérs nejausu ierices ieslég$anu.

1. leslédziet ierici.

2. Nospiediet —.

3. lzvélieties lespéjas / Bérnu droSibas
funkcija.

4. Nospiediet koda burtus alfabétiska
seciba.

Ir aktivizéts Bérnu droSibas funkcija.

Kad $T funkcija ir aktivizéta, iesp&jams piek|ut:

Taimers un pieejams apgaismojums.

Lai varétu lietot ierici, ievadiet koda burtus
alfabétiska seciba.

7.4 Automatiska izslegSanas

DroSibas nolukos, kad karsé$anas funkcija ir
aktiva un nekadi iestatijumi nav maintti, ierice

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkciju apraksts

automatiski izsleégsies péc noteikta laika
perioda.

(°C) O (st)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ja planojat izmantot karséSanas funkciju ilgak
par ierices automatisku izslégsanas laiku,
iestatiet gatavo$anas laiku. Skatiet nodalu
“Pulkstena funkcijas”.

Automatiska izslegSanas nedarbojas ar
§adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
Termozonde, Beigu laiks.

7.5 Dzesésanas ventilators

lerices darbibas laika dzesésanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.
|zslédzot ierici, dzeséSanas ventilators var
turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

Funkcija Apraksts

Funkcija Apraksts

Taimers Ediena gatavo$anas ilguma iestati$ana.
Maksimums ir 23 st 59 min.

Jus varat iestatit, kas notiks, kad laiks
paies, iestatot veélamo: Darbibas bei-

gas.
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Darbibas
beigas

Skanas signals: beidzoties iestatitajam
laikam, atskan signals. Jus varat iestatit
$o funkciju jebkura laika — ari tad, ja ie-
rice izslégta.

Skanas signals un partraukt gatavot:
beidzoties iestatitajam laikam, atskan
signals un partrauc darboties karsésa-
nas funkcija.

Tikai Pop up zinojums: beidzoties iesta-
titajam laikam, displeja paradas zino-
jums. JUs varat iestatit So funkciju jeb-
kura laika — ari tad, ja ierice izslégta.

Atliktais
starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai
beigu atlikSana.




Funkcija Apraksts
Laika regu- Lai palielinatu gatavoSanas laiku.
|éSana

Laika skaiti- Ka paradit ierices darbo$anas ilgumu.

Sana Maksimums ir 23 st 59 min. Jus varat
ieslégt un izslégt funkciju. ST funkcija
neietekmé ierices darbibu.

8.2 lestatijums: Diennakts laiks

1. leslédziet ierici.
2. Nospiediet Diennakts laiks.
3. lestatiet laiku.

4. Nospiediet OK.

8.3 lestatijums: Taimers

1. Atlasiet karséSanas funkciju un
temperattru.

2. Nospiediet @
3. lestatiet laiku.
Jus varat izvéléties darbibas beigas,

nospiezot ® ® @

4. Nospiediet OK. Atkartojiet darbibu, idz
displeja ir redzams galvenais ekrans.
Kad atlikusi 10 % no gatavo$anas laika un
ediens vél nesSkiet gatavs, jus varat pagarinat
gatavoS$anas laiku. Tapat ir iespéjams mainit
karséSanas funkciju. Lai pagarinatu ediena
gatavos$anas laiku, nospiediet +1min.

8.4 lestatijums: Atliktais starts

1. Karsésanas funkcijas un temperaturas
iestatiSana.

Nospiediet @

lestatiet gatavoSanas laiku.

Nospiediet ® ® ®

Nospiediet Atliktais starts.

Atlasiet vélamo sakuma laiku.
Nospiediet OK. Atkartojiet darbibu, lidz
displeja ir redzams galvenais ekrans.

Noak wbd

8.5 lestatijums: Laika skaitiSana

Nospiediet @

Nospiediet ® ® ®
Nospiediet Laika skaiti$ana.

hobh =

Pavelciet vai nospiediet ’, lai apskatfitu
gatavosanas laiku galvenaja ekrana.

Nospiediet OK. Atkartojiet darbibu, idz
displeja ir redzams galvenais ekrans.

o

8.6 Taimera iestatljjumu mainiSana
lestatito laiku ir iesp&jams mainit jebkura bridi
visa gatavoSanas laika.

1. Nospiediet ©.

2. |lestatiet taimera vertibu.

3. Nospiediet OK,

9. PAPILDPIEDERUMU IZMANTOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosana

Neliela iedobe augspuse palielina drosibu un
aizsardzibu pret sagasanos. Sis iedobes art

palidz noverst sasverSanos. Mala ap plauktu
nelauj édiena gatavoSanas traukiem noslidét
no plaukta.

Restots plaukts

levietojiet plauktu starp cepeskrasns limena
vadotnes stieniem Parliecinieties, ka plaukts
saskaras ar krasns iekSpuses aizmuguri.

Cepama Paplate / Cepama panna
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lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta
rezga vadotném. Novietojiet cepamo paplati
ar slipumu pret cepeskrasns iekSpuses
aizmuguri.

9.2 Termozonde

Tas méra temperaturu édiena iekSiené. Jus
varat to izmantot ar visam karséSanas
funkcijam.

lesp€jams iestatit divu veidu temperatiras:

. C- temperatura ierices iekSpusé€. Tai
jabat vismaz 25 °C augstakai neka édiena
iekS€jai temperaturai.

. M _adiena iek$éjo temperatiru.

leteikumi:

+ Ediena sastavdalam jabdt istabas
temperatara.

* Neizmantojiet to Skidru édienu
pagatavos$anai.

» GatavosSanas laika termozondes smailei
jabut pilniba ievietotai édiena.

lerice aprékina aptuveno gatavo$anas beigu

laiku. Tas atkarigs no produktu daudzuma,

karséSanas funkcijas un temperatiras.

Gatavosana ar: Termozonde

/\ BRIDINAJUMS!

Sakarstot termozondei un plaukta
atbalstiem, pastav apdedzinasanas risks.
Nepieskarieties termozondei ar kailam
rokam. Vienmeér lietojiet cepeskrasns
cimdus.

1. leslédziet ierici.
2. lestatiet karséSanas funkciju un, ja
nepiecieSams, cepeskrasns temperatiru.
3. levietojiet termozondi édiena:
Gala, putnu gala un zivis
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levietojiet visu temperatiras sensora
adatu galas vai zivs pasa biezakaja vieta.

Sautéjums terine

levietojiet termozondes smailo galu tieSi
sautéjuma vidl. GatavoSanas laika
temperaturas sensors janostabilizé
nekustiga pozicija. Lai to panaktu,
ievietojiet to cieta eédiena sastavdala.
Izmantojiet cepama trauka malu, lai
atbalstitu termozondes silikona rokturi.
Termozondes gals nedrikst pieskarties
cepama trauka apaks$é€jai virsmai.

4. levietojiet temperaturas sensora spraudni
ligzda, kas atrodas ierices iekSpusé.
Skatiet nodalu “Produkta apraksts”.

Displeja redzama pasreiz€ja termozondes

temperatira.

5. /? - nospiediet, lai iestatitu termozondes
iek$éjo temperatiru.

6. @ ® ® _ogspiediet, lai iestatitu vélamo
iespéju:

» Skanas signals — édienam sasniedzot
iestatito temperaturu, atskan skanas
signals.

» Skanas signals un partraukt gatavot —
édienam sasniedzot iestatito
temperaturu, atskan skanas signals un
gatavo$anas process tiek partraukts.

7. Atlasiet iespéju un atkartoti nospiediet

OK |ai parietu uz galveno ekranu.
8. Nospiediet START .



9. Edienam sasniedzot iestatito
temperaturu, atskanés skanas signals.
Parbaudiet, vai édiens ir gatavs.
Pagariniet gatavoSanas laiku péc
nepiecieSamibas.

10. PADOMI UN |IETEIKUMI

10.1 Gatavosanas ieteikumi

Tabulas uzradita temperatura un cepSanas
laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no
receptém un izmantoto sastavdalu kvalitates
un daudzuma.

Jisu ierice var cept un gatavot édienu citadak
neka jusu iepriekséja ierice. Talak
redzamajos padomos attéloti ieteicamie
temperatiras, gatavoSanas laika un plauktu
poziciju iestatljumi noteiktiem édienu veidiem.

Skaitiet cepSanas pozicijas no cepeskrasns
apaksas.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai
receptei, meklgjiet tai dzigu.

Lai uzzinatu energijas taupiSanas padomus,
skatiet nodalu “Energoefektivitate”.

Sikakus gatavo$anas ieteikumus skatiet
gatavosSanas tabulas, kas pieejamas musu
fimekla vietné. Lai atrastu GatavoSanas
padomus, parbaudiet PNC numuru uz ierices
datu plaksnites uz priek$éja ramja ierices
iekSiene.

Tabulas izmantotie simboli:

555 Ediena veids
=

Karsésanas funkcija

°C Temperatlra

10. Iznemiet termozondi no ligzdas un
iznemiet édienu no ierices.

Papildpiederums

Hl

Tvertne (Gastronorm)

Plaukta limenis

o
Ij Svars (kg)
=l

@ Gatavos$anas laiks (min)

10.2 Ventilatora kars. ar mitrumu -
ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojosas
formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spéja neka gaiSas krasas un
atstarojoSiem traukiem.

» Picas paplate — tum$a, neatstarojosa,
diametrs 28 cm

« Cepama paplate — tumSa, neatstarojosa,
diametrs 26 cm

* Podini - keramiski, diametrs 8cm,
augstums 5 cm

* Auglu piraga forma — tumsa,
neatstarojoSa, diametrs 28 cm

10.3 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gusanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

§§§
=

e

°C = O

Smalkmaizites, cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35

16 gabali na

Rulete cepama paplate vai dzila pan- 180 2 15-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 15-25

na
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555
=7

e

°C

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Makarini, 24 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 160 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Sala mikla, 20 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 20-30
na

Smilsu miklas cepu- cepama paplate vai dzila pan- 140 15-25

mi, 20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 15-25
na

10.4 Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Cepsana viena limeni

= — o,
&L, = C O =
Biskvitkiika bez taukvielam KarséSana ar Restots plaukts 160 45 - 60 2
ventilatoru
Biskvitkiika bez taukvielam Augs./Apakskar- Restots plaukts 160 45 - 60 2
séSana
Abolu pirags 1) Karsésana ar Restots plaukts 160 55-65 2
ventilatoru
Abolu pirags 1) Augé.{Apakékar— Restots plaukts 180 55-65 1
sésana
SmilSu mikla KarséSana ar Cepama Paplate 140 25-35 2
ventilatoru
SmilSu mikla Augs./Apakskar-  Cepama Paplate 140 25-35 2
séSana
Kiicinas, 20 paplaté 2) KarséSana ar Cepama Paplate 150 20-30 3
T ventilatoru
Kcinas, 20 paplats 2) Augs$./Apakskar-  Cepama Paplate 170 20-30 3
o sésana
Karstmaize 3) Grils Restots plaukts maks. 1-2 5

2) leprieks uzkarséjiet tuksu ierici.

3) lepriek$ uzkarséjiet tukSu ierici 5 min.
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Ceps$ana daudzos limenos

= — o,
2, = C O =

Smilsu mikla Karsésana ar Cepama Paplate 140 25-45 2un4
ventilatoru

Kiicinas, 20 paplaté 1) Karsésana ar Cepama Paplate 150 25-35 2un4
o ventilatoru

Biskvitkka bez taukvielam KarséSana ar Restots plaukts 160 45-55 2un4
ventilatoru

Abolu pirags KarséSana ar Restots plaukts 160 55 - 65 2un4

ventilatoru

1) lepriek uzkarsé&jiet tuksu ierici.

10.5 Informacija parbaudes iestadem

Testi funkcijai: Tikai tvaicésana
Testi saskana ar EN 60350-1, IEC 60350-1.
lestatiet temperaturu uz 100 °C.

L, = O = O
Brokoli 1)2) 2/3 tvaika komplekts, perforétais 0.3 3 8-9
Brokoli 1) 2) 2/3 tvaika komplekts, perforétais ~ maks. 3 10- 11
2x15 2un4 Lidz temperatura aukstakaja

Zirni. saldati 2) 2 x 2/3 tvaika komplekts, perfo-
w rétais

punkta sasniedz 85 °C.

1) Uzsildiet ierici, lidz sasniegta iestatita temperatlra. Neizmantojiet funkciju: Atra uzsildana.

2) Novietojiet cepamo paplati pirma plaukta fment ar slipumu cepeskrasns iekSpuses aizmugures virziena.

Papildu tvaicéSanas receptes

L, =

=

°C

O

Gastronorm 1/2, per-

Tvaika kombinéta forata (kartupeli un 2 (lasis) 40 (kartupeli)
recepte (2 porci- Tikai tvaicé$ana : pell un 4 (brokoli un 100 18-20 (lasis)
) brokoli) un neperforé- - el 10-12 (brokoli)
jas) ta (lasis) ' '
Karamelu pudin$ (6 Apals porcelana

L ’ Augsts mitrums trauks uz restota 2 90 35-45
porcijas)

plaukta
. _ IR Gastronorm 1/2, ne-

Olu vanilas mérce Tikai tvaicéSana perforéta 2 85 35-45
Baltmaize Maizes cep$ana Cepama Paplate 2) 2 180 40-50
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= °C O

Vista 3) Zems mitrums

Restots plaukts 2 200

60-70

1) levietojiet sastavdalas cepeskrasni citu péc citas atbilstosaja laika, lai visas sastavdalas vienmérigi izceptos. Jis

varat vienlaikus gatavot divas porcijas.

2) Novietojiet cepamo paplati ar slipumu pret cepeskrasns iekSpuses aizmuguri.

3) Novietojiet cepamo paplati pirma plaukta Tment, lai savaktu piloSos taukus.

11. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

11.1 Piezimes par tiriSanu
TiriSanas Iidzekli

» Tiriet ierices priekSdalu tikai ar
mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta
adent ar saudzigu mazgasanas [idzekli.

* Metala virsmu firsanai izmantojiet
tirisanas skidumu.

* Traipu tirnsanai izmantojiet saudzigu
mazgasanas lidzekli.

LietoSana ikdiena

* |ztiriet ierices iekSpusi péc katras
lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas
palieku uzkrasanas var izraisit
ugunsgréeku.

* Neuzglabajiet édienu iericé ilgak par
20 minatém. Péc katras lietoSanas reizes
nosusiniet ierices iekSpusi tikai ar
mikroskiedras dranu.

Papildpiederumi

» Tiriet visus papildpiederumus péc katras
lietoSanas un laujiet tiem nozut.
Izmantojiet tikai mikroSkiedras dranu, kura
iemérkta silta tdent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet
papildpiederumus trauku mazgajamaja
masina.

» Netfiriet piedegumdrosos
papildpiederumus ar abraziviem firisanas
lldzekliem vai asiem priekSmetiem.

11.2 Plauktu balstu

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu ierici.
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1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Uzmanigi velciet plauktu balstus uz augsu
un ara no priekséja fiksatora.

3. Pauvelciet plaukta atbalsta priek$éjo galu
prom no sanu sienas.

4. |zvelciet balstus no priekséja fiksatora.

Uzstadiet plauktu balstus pretéja seciba.

Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam tapam
jabat vérstiem uz priekSu.

11.3 TiriSana ar tvaiku

1. lIzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus un iznemamos plauktu
balstus.

3. Notiriet cepeskrasns iekSpuses apaksu
un iek$éjo durvju stiklu ar mikstu dranu,
kas samitrinata silta adent ar saudzigu
mazgasanas lidzekli.

4. Piepildiet Gdens tvertni idz maksimalajam
imenim, lidz atskan skanas signals vai
displeja paradas pazinojums.

5. Atlasiet Izvélne / Tiri8ana.

lespéja Apraksts
Tiri$ana ar Viegla tirisana
tvaiku ligums: 30 min




6.

Tvaika firi- Vidéji intensiva tirisana

Sanas Plus Izsmidziniet cepesSkrasns
iekSieneé mazgasanas [idz-
ekli.

ligums: 75 min

Nospiediet START . Izpildiet ekrana
sniegtos noradijumus.

Beidzoties tiriSanas ciklam, atskan signals.

7.

8.
9.

10.

Nospiediet jebkuru simbolu, lai izslégtu
signalu.

Izslédziet ierici.

Kad ierice ir atdzisusi, nosusiniet tas
iekSpusi ar mikstu dranu.

Atstajiet cepeSkrasns durvis atvértas un
uzgaidiet, ldz cepeskrasns iekSpuse
izzust.

®

Kad 81 funkcija darbojas, lampa ir
izslégta.

11.4 TinSanas Atgadinajums

Kad paradas atgadinajums, ieteicama
tirisana.

Izmantojiet funkciju Tvaika tiriSanas Plus.

11.5 AtkalkoSana

Izmantojiet to sistémas atkalkoSanai.

1.

2,

3.

Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

Parliecinieties, ka Gdens tvertne ir tuksa.
Skatiet sadalu "Apkope un tirisana",
Tvertnes iztukSoSana.

Pirma posma ilgums: aptuveni 100 min
Atlasiet Izvélne / TiriSana / AtkalkoSana.
Novietojiet grilu / cepeSpannu pirmaja
cepSanas limeni.

lelejiet idens tvertné 250 ml
atkalkoSanas lidzekla.

Piepildiet atlikuSo Gdens atvilktnes dalu ar
700 ml Gdens, Nidz atskan signals vai
displeja tiek paradits zinojums.
leslédziet funkciju un izpildiet displeja
sniegtos noradijumus. Sak darboties
atkalkoSanas procesa pirmais posms.
Otra posma ilgums: aptuveni 35 min.

9. Piepildiet udens tvertni ar 950 ml Gdens,
[idz atskan signals vai displeja tiek
paradits zinojums.

10. Kad funkcija beigusies, iznemiet grila/
cepSanas pannu.

11. Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

12. Tiriet cepeskrasns iekSpusi ar mikstu
dranu.

13. Atstajiet cepeskrasns durvis atvértas un
uzgaidiet, dz izzUst tas iekSpuse.

Ja péc atkalkoSanas procesa iericé

saglabajas kalkakmens nogulsnes, displeja

paradisies noradijums atkartot proceduru.

11.6 AtkalkoSanas atgadinajums

lerice sniedz divus atgadinajumus par

atkalkoSanu. AtkalkoSanas atgadinajumu

nevar deaktivizét.

» Neobligatais atgadinajums iesaka jums
atkalkot ierici.

+ Obligatais atgadinajums uzliek jums par
pienakumu veikt atkalko$anu. Ja jus
neveicat cepeskrasns atkalkoSanu, kad
darbojas obligatais atgadinajums, tvaika
funkcijas ir atspéjotas.

11.7 Skalosana

Izmantojiet to, lai tiritu tvaika sistému péec
regularas tvaika funkcijas izmanto$anas.

1. Izslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta

atdziest.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

3. Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta
iment.

4. Piepildiet Gdens tvertni ar tdeni lidz
maksimalajam imenim, lidz atskan
signals vai displeja tiek paradits zinojums.

5. Atlasiet Izvélne / Tiri8ana / SkaloSana.

ligums: aptuveni 30 min.

6. leslédziet funkciju un izpildiet displeja
shiegtos noradijumus.

7. Kad funkcija beidz darboties, iznemiet
cepamo pannu no ierices.

@

Kad 81 funkcija darbojas, lampa ir
izslegta.
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11.8 Zavésana

Izmantojiet to péc tvaika karséSanas funkcijas

vai tirisanas ar tvaiku, lai izzavéetu
cepeskrasni.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus. B

3. Atlasiet Izvélne / TiriSana / Zavésana.

4. leverojiet displeja redzamas norades.

11.9 Zavésanas atgadinajums

Péc gatavosanas ar tvaika funkciju, displejs
norada izzavét ierici.

Nospiediet YES (JA), lai izZavétu ierici.

11.10 Tvertnes iztukSosana

Izmantojiet to péc édiena pagatavo$anas ar
tvaika karséSanas funkciju, lai iztukSotu
Udens tvertné atlikuSo tdeni.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Iznemiet no cepeskrasns visus
piederumus.

3. Novietojiet cepamo pannu pirma plaukta
limen.

4. Atlasiet Izvélne / Tirisana / Tvertnes
iztukSoSana.

llgums: 6 min

5. leslédziet funkciju un izpildiet displeja
shiegtos noradijumus.

6. Kad funkcija beidz darboties, iznemiet
cepamo pannu no ierices.

®

Kad 81 funkcija darbojas, lampa ir
izslégta.

11.11 Durvju nonemsana un
uzstadisana

Lai notiritu durvis un iek$€jos stikla panelus,
jUs varat tas atvienot no ierices. Dazadiem
ierices modeliem ir atskirigs stikla panelu
skaits.

/\ BRIDINAJUMS!

Durvis ir smagas.
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/\ UZMANIBU!

Apejieties ar stiklu uzmanigi, jo 1pasi
priekS€ja panela malu tuvuma. Stikls var
saplist.

1. Parbaudiet, vai ir ierice ir atdzisusi.
2. Atveriet durvis lidz galam.
3. Pilniba piespiediet abu durvju engu

stiprinajuma sviras A.

4. Aizveriet cepeSkrasns durvis lidz pirmajai
atvérSanas pozicijai (aptuvenais lenkis:
70°).

5. Turiet durvis ar vienu roku katra pusé un
velciet tas augSupversta lenki prom no
cepeskrasns.

6. Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas
parklata ar mikstu dranu, ta, lai ar dranu
saskartos to arpuse.

7. Turiet durvju aug$dala esoso apmali B no
abam pusém un bidiet to uz iekSpusi, lai
atbrivotu spraudna blivi.

8. Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to
izceltu.

9. Turiet durvju stikla panelus aiz to
augséjas malas un velciet tos ara no
vadotném vienu péc otra virziena uz
augsu.



10. Nofiriet stikla paneli ar Gdeni un ziepém.
Uzmanigi nosusiniet stikla paneli.
Nemazgajiet stikla panelus trauku
mazgajamaja masina.

Péc tirsanas veiciet iepriek§ minétas

darbibas apgriezta seciba. Vispirms uzstadiet

mazako paneli, péc tam lielako paneli un
durvis.

Stikla paneliem jabut ievietotiem pareiza
pozicija, pretéja gadijuma durvju virsma var
parkarst.

11.12 Spuldzes maina

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bat karsta.

1. lzslédziet ierici un uzgaidiet, lidz ta
atdziest.

2. Atvienojiet ierici no stravas padeves.

3. Novietojiet dranu uz cepeskrasns gridas.

12. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

12.1 Ka rikoties, ja...

Augs$éja lampa

1. Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. Nonemiet metala gredzenu un notiriet
stikla parsegu.

3. Nomainiet cepeskrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

4. Nostipriniet metala gredzenu uz stikla
apvalka un uzstadiet to.

Sanu lampa

1. Laiiegutu piekluvi lampai, iznemiet
kreisas puses plaukta balstu.

2. Lai nonemtu apvalku, izmantojiet Torx 20
skruvgriezi.

3. Notiriet stikla parsegu.

4. Nomainiet cepesSkrasns lampu ar
piemérotu 300 °C siltumizturigu
cepeskrasns lampu.

5. Uzstadiet metala korpusu un blvi.
Pievelciet skruves.

6. Uzstadiet kreiso plaukta balstu.

Probléemas apraksts

Partraukums un darbibas atsaksana

lerici nevar ieslégt vai lietot.

lerice nav pieslégta elektrofiklam vai ta ir pieslégta elektrotiklam nepareizi.
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Problémas apraksts Partraukums un darbibas atsakSana

lerice neuzsilst. Pulkstenis nav iestatits.
Skatiet sadalu “Pulkstena funkcijas”.

Durvis nav pareizi aizvértas.
Plits virsmas apgaismojums / simboli

Izdedzis droSinatajs.
Parliecinieties, ka ierices darbibas traucéjums nav saistits ar drosinataju. Ja
probléma atkartojas, sazinieties ar kvalificétu elektriki.

Ir aktivizéts Bérnu drosibas funkcija.

Apgaismojums ir izslégts. Spuldze ir izdegusi. Nomainiet spuldzi.
Skatiet sadalu “Apkope un firisana”.

@ Stravas padeves partraukums vienmér aptur tiriSanu. Atkartojiet tiri$anu, ja noticis elektribas padeves par-
traukums.

12.2 Kludu kodi

Rodoties programmaturas kludai, displeja paradas klidas zinojums. Turpmak sniegtaja tabula
noradita informacija par dazam iespéjamam problémam.

Kods un apraksts Risinajums

F111 — Termozonde nav pareizi ievietots ligzda. Pilniba iespraudiet Termozonde ligzda.

F240, F439 — skarienlauki displeja nedarbojas pareizi. Notiriet displeja virsmu. Parliecinieties, ka uz skarienlau-
kiem nav netirumu.

F908 — ierices sistéma nevar izveidot savienojumu ar  lerices izslég$ana un ieslégSana.
vadibas paneli.

12.3 Servisa dati leteicams datus pierakstit $eit:

Ja nevarat rast risindjumu, sazinieties ar

ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru. Modelis(MOD.) :

Servisa centram nepiecie$amie dati noraditi |zstradajuma Nr. (PNC):

uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu Sérijas numurs (S.N.):

plaksnite atrodas uz ierices priek§€ja ramja.
Ta ir redzama, kad atverat durvis.
Nenonemiet ierices tehnisko datu plaksniti.

13. ENERGOEFEKTIVITATE

13.1 Produkta informacijas lapa un produkta informacija atbilstosi ES
Energijas markéjuma un ekodizaina noteikumiem

Piegadataja nosaukums AEG
BSE782380B 944188683
Modela identifikacija BSE782380M 944188676

BSK782380M 944188677
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Energoefektivitates indekss

61,9

Energoefektivitates klase

A++

Energopatérins pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezima

1,09 kWh/cikla

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora

rezima

0,52 kWh/cikla

Kameru skaits

1

Siltuma avots

Elektriba

Skalums

701

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavoSanai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktspéjas mérisanas metodes.

13.2 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérin$ gaidstaves rezima

0.8W

Maksimalais laiks, kas nepiecie$ams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo zemas jaudas

rezimu

20 min

13.3 Elektroenergijas taupiSanas
padomi

Talak noradito padomu ieveroSana palidzés
ietaupit energiju ierices lietoSanas laika.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvertas. GatavoSanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus un tumsus,
neatstarojosus traukus un konteinerus, lai
uzlabotu elektroenergdijas taupi$anu.

Pirms gatavo$anas iepriek$ neuzkarségjiet
ierici, ja vien tas nav 1pasi noradits.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
édienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru
Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
noluka izmantojiet gatavosanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavoS$anas laika beigam. lericeé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuso siltumu, lai saglabatu
édiena siltumu vai uzsilditu citus édienus.

Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums.vai temperatura.

Dazu ierices funkciju gadijuma, ja ir aktivizéta
programma ar funkciju Darb. laiks un
gatavoSanas laiks parsniedz 30 mindtes,
karséSanas elementi automatiski izsledzas
atrak.

LATVIESU 25



Ediena siltuma uzturé$ana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

GatavoSanas laika izslédziet cepeSkrasns
apgaismojumul. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupiSanai
gatavosanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izslédzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

Gaidstaves rezims

Displejs parslédzas gaidstaves rezima péec
2 minatém.

14. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/:) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkarté&jo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j ,,AEG“ pasaulj! Dékojame, kad pasirinkote miisy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

* Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems_
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turin€iy labai sunkig

LIETUVIY 27



ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Vaikus butina nuolat priziaréti ir uztikrinti, kad jie nezaisty
su buitiniais prietaisais.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvinams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be priezituros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo priezitros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos Ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar svecCiy namuose, sodybose ar
kitoje panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Pries vykdydami techninés prieziuros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirtpinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.

DEMESIO: Pasirupinkite, kad pries keiCiant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
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« Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
deékite muvédami karscCiui atsparias pirstines.
» Naudokite tik Siam prietaisui rekomenduojamg maisto

(kepimo) termometra.

« Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy iStraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.

» Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

* Dureliy stiklo nevalykite Siurks€iu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirSiy ir dél to stiklas gali suduZzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/N ISPEJIMAS!

S| prietaisa jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

» Nuimkite visas pakavimo medziagas.

* Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

» Vadovaukités misy svetainéje pateikta
montavimo instrukcija.

» Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

» Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.

» |renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

« Butina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

» Prie$ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.

» Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi bati prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

2.2 Elektros prijungimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

Prietaisg privaloma jZzeminti.

|sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.
Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.
Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
nebuty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba durelés
yra karstos.

Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

Elektros kiStuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiskai pabaigsite jrengima.
|sitikinkite, kad jrengus prietaisa, elektros
laido kiStukg bty lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

Norédami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
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turi bati iSimami is jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

» Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu
maitinimo laidu ir kiStuku.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smugio
arba sprogimo pavojus.

» Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

» Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebaty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezilros.

» Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

» Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverZzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

» Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

» Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.

» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirks¢iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

» Konservavimui visada naudokite tik tam
tinkamus stiklainius ir indus.

+ Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedékite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

* Emalio ar nertdijanciojo plieno isblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

« Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo indg. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstés
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada blty atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir dregme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus susizaloti, sukelti gaisrg ir

sugadinti prietaisa.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:
— Nedekite orkaitems skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.
— Nedekite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmeés dugno;
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* Prie$ vykdydami prieziuros darbus
iSjunkite prietaisg ir iStraukite maitinimo
laido kiStukg i$ elektros lizdo.

« Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés. Stiklinés plokstés gali suskilti.

« Pazeistas stiklines dureliy plokstes
nedelsiant pakeiskite naujomis. Kreipkités
| igaliotajj techninés prieziuros centrg

* ISmontuodami prietaiso dureles bikite
labai atsargus. Durelés sunkios!

» Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

» Valykite prietaisa drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

« Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.




2.5 TroSkinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus nusideginti ir sugadinti prietaisa.

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:

— Veikiant Siai funkcijai, bukite atsargus
atidarydami prietaiso dureles. Garai
gali iSsiverzti.

— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troskinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms ap$viesti.

« Siame gaminyje yra Sviesos Saltinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg.
» Naudokite tik originalias dalis.

2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Elektros smugio pavojus.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

+  Sio gaminio viduje esanti (-&ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines salygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatira,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.

3. GAMINIO APRASYMAS

3.1 Bendroji apzvalga

ONE AN

Valdymo skydelis
Ekranas

Vandens indas

Maisto termometro lizdas
Sildymo elementas

@A Lemputé

* Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

 IStraukite laido kiStukg i$ elektros tinklo
lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

Ventiliatorius

Bl Kalkiy nuosédy $alinimo vamzdis
El Lentynos atrama, iSimama
Vietos lentynoje

3.2 Priedai

* Vieliné lentynélé
Pyragy kepimo formoms, orkaités indams,
kepsniy ir kitiems maisto ruosimo indams.

* Kepimo skarda
Drégniems pyragams, kepiniams, duonai,
dideliems kepsniams, Saldytiems
produktams ir varvantiems skysc¢iams
surinkti, pvz., riebalams, maistg kepant ant
vielinés lentynélés.

* Grilio / skrudinimo skarda
Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.

* Maisto termometras
Skirta kontroliuoti maisto ruoSimg
atsizvelgiant | temperattirg maisto
produkto viduje.

* Teleskopiniai bégeliai
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Kad padéklus ir groteles bty lengviau
jdeti ir iSimti.
* Gaminimo garais rinkinys

Vienas maisto indas su angomis, kitas be.

Gaminant valgj garuose garinimo rinkinys
padeda iSgarinti maiste

4. VALDYMO SKYDELIS
4.1 Valdymo skydelio apzvalga

W v
|

H O o)

f
a

B

mmoow>

besikondensuojantj vandenj. Naudokite jj
darzovéms, zuviai ir vistienos kritinélei
ruosti. Rinkinys netinka maistui, kuris turi
bdti mirkomas vandenyje, pvz., ryziai,
kukurtizy kruopos, makaronai.

Paros laikas

PRADETI / SUSTABDYMAS
Temperatura

Kaitinimo funkcijos

Laikmatis

Maisto termometras (ne visuose
modeliuose)

Ekrano indikatoriai

OK Patvirtinti pasirinkima / nustatyma.

< Sugrizti meniu vienu lygiu atgal.

k) Panaikinti paskutinj veiksma.

W  Parinktims jjungti ir iSjungti.

Q |spéjamojo garsinio signalo funkcija iSjungta.

|spéjamojo garsinio signalo ir maisto ruosimo
stor  ciklo iSjungimo funkcija jjungta.

@ liungta tik pranesimo funkcija.

@ Atidétas paleidimas funkcija.

0 AtSaukti nustatyma.

liungta/ Palaikykite paspaude, kad jjung-
ISjungta  tuméte ar iSjungtuméte prietaisa.
. Atsivers parinkéiy ir nustatymo
Meniu funkcijy sarasas.
mg%s-ta- Pateikiamas mégstamiausiy nuo-
B staty sagrasas.
sios
Ekranas tPaa;rodo esamas prietaiso nuosta-
Lempu-
tésjun-  Lemputei jjungti ir iSjungti.
giklis
E (I?::tlfri? Funkcijai jjungti ir iSjungti: Greitas
t jkaitinimas.
mas
4.2 Ekranas
Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.
A
!
12:30
o o
#285C 150°C
) 15rlmn o | START
| | | | |
F E D Cc B
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5. PRIES NAUDOJANT PIRMA KARTA

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Pirmasis prijungimas

Pirma kartg prisijunge ekrane matysite
pasveikinimo praneSima.

Turite atlikti Siuos nustatymus: Kalba, Ekrano
rySkumas, Mygtuky tonai, [sp&jamo signalo
garsas, Vandens kietumas, Paros laikas.

5.2 Pirminis iSankstinis jkaitinimas
ir valymas

PrieS naudodami ir dédami maistg pirmg
kartg, pakaitinkite tuscig prietaisg. Prietaisas

gali skleisti nemalony kvapa ir dumus.
ISankstinio jkaitinimo metu védinkite patalpa.

1. IS prietaiso iSimkite visus priedus ir
iSimamas lentyny atramas.

2. Nustatykite funkcija —. Nustatykite
didziausig temperatirg. |junkite prietaisg
ir palaukite 1 val.

3. Nustatykite funkcijg . Nustatykite
didziausig temperaturg. |junkite prietaisg
ir palaukite 15 min.

4. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

5. Prietaisg ir jo priedus valykite tik
mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens ir Svelnaus ploviklio tirpale.

6. Sudékite priedus ir iSimamas lentyny
atramas atgal j jy pradines padétis.

5.3 Nustatymas: Vandens kietumas

Prijunge prietaisg prie elektros tinklo turite
nustatyti vandens kietumo lygj.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Naudokite lapelj vandens kietumui patikrinti
arba kreipkités | vandens tiekéja.

1. |merkite testavimo lapelj j vanden;j ir
palaikykite mazdaug 1 sek. Nekiskite
tikrinimo lapelio po tekanciu vandeniu.

2. Nukratykite vandenj nuo testavimo
lapelio.

3. Po 1 min patikrinkite vandens kietuma
toliau pateiktoje lenteléje.

4. Nustatykite vandens kietumo lygj: Meniu /
Nustatymai / Pasirinkimas / Vandens
kietumas.

Testavimo lapeliy spalvos pradés toliau

keistis. Per 1 min po testo patikrinkite

vandens kietuma dar kartg.

Galite pakeisti vandens kietumo lygio
nustatymag Siame meniu: Nustatymai /
Pasirinkimas / Vandens kietumas.

Toliau lenteléje matysite vandens kietumo
lygio intervalg ir atitinkamg vandens kokybe.
Pakeiskite vandens kietumo lygio nustatyma
vadovaudamiesi lenteléje pateiktais
duomenimis.

Vandens kietumo ly-
gis

1 - minkstas

Tikrinimo lapelis

]
LT I

2 - vidutiniskai kietas

3 — kietas

4 — labai kietas
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6.1 Kaitinimo funkcijos

STANDARTINES

E‘ Grilis
Ploniems maisto gabaléliams ir duonos
skrebuciams kepti grilyje.

Dziovinimas

DZiovinti pjaustytus vaisius, darzoves ir
grybus. Dziovinant rekomenduojama ret-
karciais atidaryti orkaités dureles, kad ga-
léty pasiSalinti drégmeés prisotintas oras ir

Terminis kepintuvas
Skirta didesniems mésos arba paukstienos
su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
je. Apkepams ruosti ir skrudinti.

Léksc¢iy pasildymas
Skirta 1ék&téms pasildyti pries patiekiant
maista.

Karsto oro srautas

Kepti mésg ir pyragus. Nustatykite Zemes-
ne temperatirg nei pasirinke virSutinio /
apatinio kaitinimo funkcija, nes ventiliato-
rius tolygiai paskirsto kaitrg orkaités viduje.

Atitirpinimas

Atitirpinti maista (darzoves ir vaisius). Ati-
tirpimo laikas priklauso nuo uzsaldymo
maisto kiekio.

Saldytas maistas

— Tobulai tiks pusfabrikaciams ruosti, pvz.,
gruzdintoms bulvytéms, kroketams ar ry-
tietiSkiems suktinukams.

Apkepas

Patiekalams, tokiems kaip lazanija ar bul-
viy plokstainis. Apkepams ruosti ir skrudin-
ti.

Apatinis + virSutinis kaitinimas
Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos
padétyje.

S
[a]

Kepimas zemoje temperatiiroje

Maisto gaminimas Zemoje temperatiroje.
Puikiai tinka subtiliems patiekalams ruosti
(pvz., jautienai, verSienai ar avienai).

Picos programa

Geriausiai tinka kepti picg ir kitus patieka-
lus, kuriems reikalingas kaitinimas i$ apa-
Gios.

B

Silumos palaikymas

Palaikyti Silta maistg. Atminkite, kad palai-
kant tam tikry patiekaly Siluma jie ir toliau
keps bei ims sauséti. Jei reikia, patiekalus
uzdenkite.

|;| Apatinis kaitinimas
Sig funkcijg rinkités baige gaminti maista,
kad prireikus labiau apskrudintuméte jo
apacig. Skarda statykite Zemiausioje padé-
tyje.

®

Kai kuriy kaitinimo funkcijy metu,
temperaturai nukritus zemiau 80 °C,
lempute gali iSsijungti automatiskai.

Drégnas konvek. kepimas

Si funkcija ruoSiant maistg padeda taupyti
energijg. Naudojantis Sia funkcija tempera-
tdra prietaise gali skirtis nuo nustatytos. 18-
naudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informaci-
jos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

SPECIALIOS FUNKCIJOS

E Konservavimas
Konservuodami darzoves ir vaisius sudéki-
te konservavimo stiklainius | vandens pri-
pildyta kepimo skarda. Naudokite karS¢iui
atsparius stiklainius su to paties dydzio uz-
spaudziamais arba uZsukamais dangte-
liais. Naudokite Zemiausig lentynos padétj.
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GARAI
[ Steamify
Gaminimui garuose, troSkinimui, Svelniam
skrudinimui, kepiniy ir kepsniy kepimui
naudokite garus.
o Pasildymas garais

Jei patiekalus pasildysite garais, jy pavir-
Sius neiSsausés. Karstis Svelniai ir vienodai
pasiskirsto, todél sukuriamas kg tik paga-
minto maisto skonis ir kvapas. Sig funkcija
galima naudoti maistui Sildyti tiesiog lékste-
je. Naudodamiesi skirtingomis groteliy pa-
détimis vienu metu galite Sildyti daugiau
nei vieng lékste.




Duona

Naudokite $ig funkcijg duonai ir bandeléms
kepti, kad pasiektuméte geriausia trasku-
ma, spalva ir blizges;.

t Teslos kildinimas
Paspartinti mielinés teslos kildinima. Uz-
denkite teslos pavirsiy, kad nesudzidty.

) Virimas garuose
Darzovéms, garnyrui ir Zuviai kepti garuo-
se.

&) Didelé drégmé

Funkcija tinkama kepti skanius patiekalus,
pvz., saldzius kremus, vaisinius apkepus,
vyniotinius ir Zuvj.

D) Maza drégmé

o Funkcija tinka mésai, paukstienai, troski-
niams ir kitiems patiekalams orkaitéje ga-
minti. Dél gary ir kar$¢io mésa tampa su-
Itinga ir minksta, o jos pavir§ius apskrunda.

6.2 Pastabos: Drégnas konvek.
kepimas

Si funkcija naudota vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams (kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014). Patikros pagal:
IEC/EN 60350-1.

Gaminant maista orkaités durelés turi bati
uzdarytos, kad funkcija nebuty nutraukta ir
veikty efektyviausiai.

Naudojant Sig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.
kepimas. Rekomendacijas, kaip taupyti
energijg, rasite skyriuje ,Energijos
efektyvumas*, ,Energijos taupymo patarimai.

6.3 Nustatymas: Kaitinimo funkcijos

1. ljunkite prietaisg. Ekrane matysite
numatytaja kaitinimo funkcijg ir
temperattra.

2. Paspauskite kaitinimo funkcijos simbolj

, kad atidarytumeéte papildomg meniu.
3. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir
paspauskite OK.
4. Nustatykite temperatirg. Paspauskite
OK .

5. Paspauskite START .

Maisto termometras — termometrg galite
prijungti bet kada prie$ maisto ruoSimg ar jo
metu. Zr. ,Priedy naudojimas® — ,Maisto
termometras”.

6. STOP - paspauskite, kad isjungtuméte
kaitinimo funkcija.
7. ISjunkite prietaisa.

6.4 Nustatymas: Steamify -
Kaitinimo garuose funkcija

1. ljunkite prietaisa. Pasirinkite kaitinimo
funkcijos simbolj ir paspauskite jj, kad
atvertuméte papildoma meniu.

2. Paspauskite . Nustatykite kaitinimo
garuose funkcija.

3. Paspauskite OK. Ekrane matysite
temperaturos nustatymus.

4. Nustatykite temperatirg. Kaitinimo
garuose funkcijos tipas priklauso nuo
nustatytos temperaturos.

a. Virimas garuose 50 - 100 °C -
darzoviy, kruopy, pupuy, juros geérybiuy,
vyniotiniy ar vieno Sauksto deserty
ruoSimas garuose.

b. Troskinimas garuose 105 - 130 °C —
mésos ar zuvies troskinimas, duonos
kepimas, paukstienos, surio pyragy ir
troskiniy ruosSimas.

c. Lengvas apkepimas garuose 135 -
150 °C — meésos, troskiniy, jdaryty
darzoviy, Zuvies ir apkepy ruosimas.
Dél gary ir kars¢io meésa taps minksta
ir sultinga, o jos pavirSius apskrus.
Jeigu nustatysite laikmatj, grilio
funkcija jsijungs automatiskai
paskutinéms maisto gaminimo
proceso minutems, kad patiekalas
Svelniai apskrusty.

d. Kepimas ir skrudinimas garuose
155 - 230 °C — mésai, zuviai,
paukstienai, sluoksniuotos teslos
kepiniams su jdaru, tortams,
keksiukams, apkepams, darzovéms ir
kepiniams ruosti. Jeigu nustatysite
laikmatj ir padésite patiekalg pirmame
lentynos lygyje, apatinio kaitinimo
funkcija jsijungs automatiskai
paskutinéms gaminimo proceso
minutéms, kad patiekalo pagrindas
tapty traskiu.
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5. Paspauskite OK,

6. Norédami atidaryti vandens rezervuara,
paspauskite jo dangtel.

7. Pripildykite rezervuarg Saltu vandeniu iki
didziausio lygio zymos (mazdaug 950 ml).
Pasieke riba isgirsite garsinj signalg arba
ekrane pamatysite praneSima. Vandens
turéty pakakti mazdaug 50 min. Nepilkite j
rezervuarg daugiau vandens nei
nurodyta. Vanduo gali pratekéti ir
sugadinti baldus.

/N ISPEJIMAS!

Naudokités tik Saltu vandentiekio
vandeniu. Nenaudokite filtruoto
(demineralizuoto) arba distiliuoto
vandens. Kity skysciy nenaudokite. |
vandens rezervuarg nepilkite degiy ar
alkoholiniy skysciy.

8. |stumkite vandens rezervuarg j prading jo
padét;.

9. Paspauskite START .

Garai pasirodys mazdaug po 2 min. Prietaisui

pasiekus nustatytg temperatura, pasigirs

signalas.

10. Kai vanduo baigsis, pasigirs signalas.
Pripildykite vandens rezervuarg.

11. ISjunkite prietaisa.

12. Po kiekvieno maisto ruo$imo garuose
iSpilkite vandenj i$ vandens rezervuaro,

. kad jame nesikaupty kalkiy nuosédos.

Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra“, Bakelio

iStustinimas.

13. Baige gaminti maistg atsargiai atidarykite
orkaités dureles. Orkaités viduje gali
kondensuotis likusi drégmé.

14. Prietaisui atvésus nusausinkite orkaites
vidy minksta Sluoste.

Meniu elementas Paskirtis

Valymas Pateikiamas valymo

programy sarasas.

Mégstamiausios Pateikiamas mégsta-

miausiy nuostaty sagra-

Sas.
Nustatymai Kaip sukonfiglruoti prie-
taisg.
Nustatymai  Pasirinki- Kaip sukonfigdruoti prie-
mas taisa.
Serviso duo- Rodo programinés jran-
menys gos versijg ir konfigdra-

cija.

Papildomas meniu, skirtas: Valymas

Papildo- Paskirtis

mas meniu

Orkaités Viduje po gaminimo garuose likusio

dZiovinimas  kondensato dZiovinimo proceddra.

Bakelio istus- Likusio vandens pasalinimo i$ van-

tinimas dens rezervuaro procedira pasitelkus
gary funkcija.

Valymas ga- Lengvas valymas.

rais

Intensyvus Intensyvus valymas.

valymas ga-

rais

Kalkiy nuo- Gary generatoriaus sistemoje likusiy

sedy Salini- kalkiy nuosédy valymas.

mas

Gary siste- Gary generatoriaus sistemos plovimo

mos praplovi- ir skalavimo proceddira, taikoma daz-
mas nai naudojantis gary funkcijomis.

/\ |SPEJIMAS!

Prietaisas yra jkaites. Atsargiai, galite
nusideginti. Bukite atsargus, kai
iStustinate vandens rezervuara.

Papildomas meniu, skirtas: Nustatymai

6.5 Meniu

Paspauskite ==, kad atvertuméte meniu.

Papildo- Paskirtis

mas me-

niu

Orkaités ap-  |jungia ir iSjungia lempute.
Svietimas

Meniu elementas Paskirtis

Uzraktas nuo Apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso jjun-
vaiky gimo.

Kepimo vadovas Pateikiamas automatiniy

programy sarasas.
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Papildo- Paskirtis
mas me-

niu

Papildo-
mas me-
niu

Aprasymas

Greitas jkaiti- Sutrumpinamas kaitinimo laikas. Jis

Programinés Informacija apie programinés jrangos

nimas galimas tik kai kurioms kaitinimo funk- jrangos ver-  versijg.
cijoms. sija
Priminimas liungiamas ir iSjungiamas priminimas. Atkurti visus  Atkuriamos gamyklinés nuostatos.
apie valymag nustatymus
LaikrodZio Pakeicia rodomo laiko formata. .
stilius 6.6 Nustatymas: Kepimo vadovas

Papildomas meniu, skirtas:
Pasirinkimas

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Kalba Parenka prietaiso kalba.

Ekrano ry$-  Nustato ekrano rySkuma.

kumas

nMayigtukL[ to- liungia ir iSjungia mygtuky garsus. (D
funkcijos signaly iSjungti negalima.

|spéjamo Nustato mygtuky ir signaly garsuma.

signalo gar-

sas

Vandens kie- Nustato vandens kietuma.
tumas

Paros laikas  Nustato esama laikg ir data.

Papildomas meniu, skirtas: Serviso
duomenys

Papildo- Aprasymas

mas me-

niu

Demonstra-  Aktyvinimo / iSjungimo kodas: 2468

cinis rezimas

7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Mégstamiausios PAg

Galite iSsaugoti iki 3 dazniausiai naudojamy
nustatymuy, pavyzdziui, kaitinimo funkcijg ir
maisto gaminimo trukme.

Kepimo vadovas antrinj meniu sudaro
specialiai konkretiems patiekalams sukurty
papildomy funkcijy ir programy rinkinys.
Kiekvienam patiekalui Siame antriniame
meniu yra atliktas atitinkamas nustatymas.
Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperatura.

Gamindami maistg galite keisti laikg ir
temperatirg Maisto termometras. Laipsnis iki
kurio patiekalas gaminamas:

* Lengvai iSkeptas

« VidutiniSkai iSkeptas

* Gerai iSkeptas

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti
naudodami Pagal svorj.

1. |junkite prietaisa.
2. Paspauskite —.

3. Paspauskite ¥ |veskite Kepimo
vadovas.

4. Pasirinkite patiekalg arba maisto tipa.

5. Sudékite maistg | prietaisg ir paspauskite
START .

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas

tinkamai paruostas. Jei reikia, prateskite

maisto gaminimo trukme.

ljunkite prietaisa.

Pasirinkite norimg nuostata.
Paspauskite —.

Pasirinkite: Mégstamiausios / ISsaugoti
esamus nustatymus.

o b=
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5. Paspauskite + ir pridékite nuostata j
sgrasa: Mégstamiausios.

6. Paspauskite OK.
9_ paspauskite nuostatai atkurti.

0 — paspauskite nuostatai atSaukti.

7.2 Funkcijy uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso

funkcijos pakeitimo.

1. |junkite prietaisa.

2. Pasirinkite kaitinimo funkcija.

3. iﬁ? §- paspauskite vienu metu, kad
jjungtumeéte funkcija.

, § - paspauskite vienu metu, kad
iSjungtuméte funkcija.

7.3 UzZraktas nuo vaiky

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso

jjlungimo.

1. |junkite prietaisg.

2. Paspauskite —.

3. Pasirinkite Nustatymai / Uzraktas nuo
vaiky.

4. |veskite kodo raides abécélés tvarka.

Uzraktas nuo vaiky — jjungta.

Kartu su Sia funkcija atsiranda galimybé

naudoti Laikmatis ir apSvietima.

8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijy apraSymas

Norédami naudotis prietaisu, jveskite kodo
raides abécelés tvarka.

7.4 Automatinis iSsijungimas

Saugumo sumetimais prietaisas po kurio
laiko iSsijungia automatiskai, jeigu veikia
kaitinimo funkcija ir néra pakeic¢iamos
nuostatos.

(°C) D (val)
30-115 12.5
120 - 195 85
200 - 230 55

Jeigu ketinate naudotis kaitinimo funkcija
ilgiau nei laikotarpj, po kurio suveikia
automatinis iSsijungimas, nustatykite maisto
gaminimo trukme. Zr. skyriy ,Laikrodzio
funkcijos®.

Automatinis iSsijungimas neveiks, jei
naudosite Sias funkcijas: Orkaités
apSvietimas, Maisto termometras, Pabaiga.

7.5 Ventiliatorius

Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius
isijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatves.

Funkcija Aprasymas

Funkcija Aprasymas

Laikmatis Maisto gaminimo trukmei nustatyti. Di-
dziausia reikSmeé — 23 val 59 min.
Galite pasirinkti, kas jvyks pasibaigus

ciklui: Nutraukti veiksma.
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Nutraukti
veiksmg

|spéjamasis signalas pasibaigus laikui —
laikui pasibaigus iSgirsite signalg. Sig
funkcijg galite nustatyti bet kada, net jei
prietaisas i$jungtas.

|spéjamasis signalas ir kepimo sustab-
dymas pasibaigus laikui — pasibaigus
laikui iSgirsite signalg ir kaitinimo funkci-
ja iSsijungs.

Tik isSokanti Zinuté — pasibaigus laikui
ekrane pamatysite pranesima. Sig funk-
cij galite nustatyti bet kada, net jei
prietaisas iSjungtas.

Atidéetas
paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo
pabaigos laika.




Funkcija Aprasymas

Laiko prate- Maisto gaminimo trukmei pratesti.
simas

Laikmatis Prietaiso veikimo trukmei parodyti. Di-
dzZiausia reikSmeé - 23 val 59 min. Funk-
cijg galite jjungti ir i&jungti. Si funkcija
prietaiso veikimui jtakos neturi.

8.2 Nustatymas: Paros laikas

1. |junkite prietaisa.
2. Paspauskite: Paros laikas.
3. Nustatykite laika.

4. Paspauskite OK,

8.3 Nustatymas: Laikmatis

1. Pasirinkite kaitinimo funkcijg ir nustatykite
temperattrg.

2. Paspauskite @

3. Nustatykite laika.

Baigiamajj veiksma galite pasirinkti paspaude
[ 2 BN J

4. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

Jei reikia, iki maisto gaminimo ciklo pabaigos

likus 10 % viso laiko galite jj pratesti. Jus taip

pat galite pakeisti kaitinimo funkcija.

Norédami pratesti maisto gaminimo trukme,

paspauskite +1min.

8.4 Nustatymas: Atidétas

paleidimas
1. Pasirinkite kaitinimo funkcija ir
temperatura.

9. PRIEDY NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje apsaugo nuo
pavirtimo ir padidina bendrg sauguma. [linkiai
taip pat apsaugo nuo apvirtimo. Lentynos
krasteliai neleidzia indams nuo jos nuslysti.

Vieliné lentynélé

Paspauskite QD
Nustatykite maisto gaminimo laika.

Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Atidétas paleidimas.
Pasirinkite pageidaujamg pradzios laika.

N ook b

Paspauskite OK Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

8.5 Nustatymas: Laikmatis

Paspauskite @

Paspauskite ® ® ®
Paspauskite: Laikmatis.

Paslinkite arba paspauskite ’, kad
pagrindiniame ekrane buty rodomas
veikimo laikas.

5. Paspauskite OK. Kartokite veiksma, kol
ekrane pamatysite pagrindinj langa.

N =

8.6 Laikmacio nuostaty keitimas

Gamindami maistg jus bet kada galite
pakeisti nustatytg laika.

1. Paspauskite@.
2. Nustatykite laikmacio rodmen;.

3. Paspauskite OK,
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|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy.
Pasirtpinkite, kad lentyna liestysi prie
orkaités vidaus sienelés.

Kepimo skarda / Gili kepimo skarda

)/

|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.
Kepimo skardg jkiskite iki orkaités galo.

9.2 Maisto termometras

Matuoja temperaturai maisto viduje. Galite
naudoti su kiekviena kaitinimo funkcija.

Reikia nustatyti dvi temperatiry reikSmes.

. C- temperatura prietaiso viduje. Turi bdti
bent 25 °C aukstesné uz patiekalo viding
temperattra.

. /‘? — maisto vidaus temperatura.
Rekomendacijos:

» Maisto produktai turi buti kambario
temperaturos.

* Nenaudokite skystiems patiekalams.

* Maisto ruoS§imo metu maisto termometro
jutiklis turi bati visas jsmeigtas | patiekala.

Prietaisas apskaiciuoja apytikrj maisto

gaminimo pabaigos laikg. Jis priklauso nuo

maisto kiekio, kaitinimo funkcijos ir

temperaturos.
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Maisto ruoSimas naudojantis: Maisto
termometras

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus nusideginti — maisto
termometras ir lentynéliy atramos jkaista.
Nelieskite maisto termometro rankenélés
plikomis rankomis. Visuomet muvékite
orkaitei skirtas pirstines.

1. ljunkite prietaisa.

2. Nustatykite kaitinimo funkcijg ir, jeigu
reikia, orkaités temperattra.

3. |smeikite maisto termometrg j patiekala:
Mésa, paukstiena ar zuvis
|smeikite visg maisto termometro kisStuka j
stambiausig mésos arba Zuvies gabala.

)

Uzkepélés

Maisto termometro galg kiskite tiksliai j
uzkepélés vidurj. Gaminimo metu maisto
termometras turi iSlikti vienoje vietoje.
Geriausia naudoti tvirtg maisto produkta.
Maisto termometrg padékite taip, kad
silikoniné jo rankenélé atsiremty j kepimo
indo briaung. Maisto termometro galas
neturi liesti kepimo indo apacios.

4. Maisto termometro kistuka ikiskite j lizda,
esantj prietaiso viduje. Zr. skyriy
»Gaminio aprasymas"“.

Ekrane matysite dabarting maisto termometro

temperatura.



5. AP paspauskite, kad nustatytuméte
pageidaujamg kepimo temperatiira.

6. ® ® ® _paspauskite, kad pasirinktuméte
norimag parinktj:

* |spéjamasis signalas pasibaigus
laikui — pasiekus pasirinktg
temperatira pasigirs signalas.

* |spéjamasis signalas ir kepimo
sustabdymas pasibaigus laikui —
pasiekus pasirinktg kepimo
temperatirg pasigirs garsinis signalas
ir kepimas baigsis.

10. PATARIMAI

10.1 Gaminimo rekomendacijos

Lentelése nurodytos temperaturos ir ruoSimo
laikai yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo
recepty, naudojamy produkty kokybés ir
kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei
galbut esate jprate. Toliau pateikiamos
rekomenduojamos temperatiros, gaminimo
trukmés ir lentynos padéties nuostatos
konkretiems patiekalams.

Lentyny padétys skaiciuojamos nuo orkaités
dugno.

Jei nerandate konkretaus recepto nustatymy,
vadovaukités panasiais receptais.

Patarimus, kaip taupyti energijg, rasite
skyriuje ,Energijos efektyvumas®.

Daugiau maisto gaminimo rekomendacijy
rasite musy svetainéje pateiktose maisto
gaminimo lentelése. Jei norite gauti maisto
gaminimo patarimuy, patikrinkite prietaiso PNC
numerj, nurodytg techniniy duomeny
lenteléje, ant vidinio prietaiso rémo.

Lentelése naudojami simboliai:

7. Pasirinkite ir kelis kartus paspauskite OK,
kad sugriztuméte j pagrindinj langa.

8. Paspauskite START .

9. Maistui jkaitus iki nustatytos temperatiros
pasigirs signalas. Patikrinkite, ar maistas
paruostas. Jei reikia, prateskite maisto
gaminimo trukme.

10. IStraukite maisto termometro kiStuka i$
lizdo ir iSimkite patiekala.

Priedai

l

Talpyklé (Gastronorm)

§§

Maisto tipas

Kaitinimo funkcija

=
)

Temperatura

Lentynos padétis

=
|f| Svoris (kg)
=

@ Maisto gaminimo trukmé (min)

10.2 Drégnas konvek. kepimas —
rekomenduojami priedai

Naudokite tamsius ir Sviesos neatspindincius
indus bei padéklus. Jie geriau sugeria karstj,
nei Sviesus ir Sviesg atspindintys indai.

* Picos skarda - tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

+ Kepimo indas - tamsus, neatspindintis,
skersmuo 26 cm

* Kepimo indeliai — keramikiniai, skersmuo
8 cm, aukstis 5 cm

* Kepimo forma — tamsi, neatspindinti,
skersmuo 28 cm

10.3 Drégnas konvek. kepimas

Laikykités toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijy, kad gautuméte geriausius
rezultatus.
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Kavos bandelés, 16  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 25-35

vnt. kimo indas

Biskvitinis vyniotinis  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 15-25
kimo indas

Visa Zuvis, 0,2 kg kepimo skarda ar riebaly surin- 180 15-25
kimo indas

Sausainiai, 16 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 20-30
kimo indas

Migdoly sausainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 160 25-35

24 vnt. kimo indas

Keksiukai, 12 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 20-30
kimo indas

Pikantiski teSlainiai,  kepimo skarda ar riebaly surin- 180 20-30

20 vnt. kimo indas

Sméliniai sausainiai, kepimo skarda ar riebaly surin- 140 15-25

20 vnt. kimo indas

Tarteletés, 8 vnt. kepimo skarda ar riebaly surin- 180 15-25
kimo indas

10.4 Informacija bandymy laboratorijoms

Patikros pagal: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Kepimas viename lygyje

b= — o,
&L, = C Q) =
Biskvitinis pyragas be riebaly  Kar$to oro srau-  Vieliné lentynélé 160 45 - 60 2
tas
Biskvitinis pyragas be riebaly  Apatinis + virSuti-  Vieliné lentynélé 160 45 - 60 2
nis kaitinimas
Obuoliy pyragas 1) Kar§totzgo srau-  Vieliné lentynélé 160 55 - 65 2
Obuoliy pyragas 1) Apatinis + virSuti-  Vieliné lentynélé 180 55 - 65 1
nis kaitinimas
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srau- Kepimo skarda 140 25-35 2
tas
Trapios teslos kepiniai Apatinis + virSuti- Kepimo skarda 140 25-35 2
nis kaitinimas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srau- Kepimo skarda 150 20-30 3
dekle 2) tas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Apatinis + virSuti- Kepimo skarda 170 20-30 3

dekle 2)

nis kaitinimas
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°C

Skrebutis 3) Grilis Vieling lentynele

maks.

1) 2 istrizai sudétos kepimo formos (& 20 cm). DeSinioji turi bati priekyje kairiosios.

2) |kaitinkite prietaisa.
3) Kaitinkite tuscig prietaisg 5 min.

Kepimas keliuose lygiuose

= — o,
N = C O =
Trapios teslos kepiniai Karsto oro srau- Kepimo skarda 140 25-45 2ir4
tas
Pyragaiciai, 20 vienety pa- Karsto oro srau- Kepimo skarda 150 25-35 2ir4
dekle 1) tas
Biskvitinis pyragas be riebaly Kars‘otg;" STaU" Vieling lentynélé 160 45-55 2ir4
KarSto oro stau- \eling lentynéle 160 55 - 65 2ir4

Obuoliy pyragas tas

1) |kaitinkite prietaisa.

10.5 Informacija bandymy laboratorijoms
Funkcijos Virimas garuose bandymai:

Bandymai atlikti vadovaujantis EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nustatykite 100 °C temperatura.

L, =4 O = O
Brokoliai 1) 2) 2/3 perforuotas gary rinkinys 0.3 3 8-9
Brokoliai 1)2) 2/3 perforuotas gary rinkinys maks. 3 10-11
2 x 2/3 perforuotas gary rinkinys 2x1,5 2ir4 Kol temperatira $al€iausioje

Zirniai, $aldyti 2)

vietoje pasieks 85 °C.

1) |kaitinkite prietaisg iki nustatytos temperatiiros. Nenaudokite funkcijos: Greitas jkaitinimas.
2) Kepimo skardg jdékite pirmoje lentynos padétyje taip, kad nuoZulni jos dalis biity nukreipta j orkaités nugara.

Papildomi gaminimo garuose receptai

= - o,
L, = = C O
) . 1/2 dalj perforuotas
Kombinuoto gami- ,Gastronorm* padék- 2 (lasisa) 40 (bulves)
nimo garuose patie-  Virimas garuose las (bulvéms ir broko- 4 (brokoliai ir 100 18-20 (lasisa)

liams) ir neperforuo-

kalai (2 porcijos) 1
tas padéklas(lasisai)

bulvés)

10-12 (brokoliai)
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Apskritos porceliani-

K:;a(%"e';scfé‘;’)'”' Didelé dregmé  nés Iektes ant vieli- 2 90 35-45
9 porel nés lentynélés
1/2 dalj perforuotas
Plakti kiauSiniai Virimas garuose  ,Gastronorm* padék- 2 85 35-45
las
Balta duona Duona Kepimo skarda 2) 2 180 40 - 50
Visgiukas 3) Maza drégmé Vieling lentynélé 2 200 60 - 70

1) Sudekite ingredientus | orkaite po vieng, reikiamu metu, kad visi baty paruosti vienu metu. Vienu metu galite

paruosti dvi porcijas.

2) Kepimo skardg jdékite taip, kad nuozulni jos dalis bity nukreipta j orkaités nugaréle.
3) Padékite kepimo skardg pirmoje lentynos padétyje riebalams surinkti.

11. PRIEZIURA IR VALYMAS

/\ |SPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

11.1 Pastabos dél valymo
Valymo priemonés

» Prietaiso priekj valykite mikropluosto
Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus
ploviklio tirpale.

» Metalinius pavirSius valykite valymo
tirpalu.

» Démes valykite Svelniu plovikliu.

Kasdienis naudojimas

+ Po kiekvieno naudojimo iSvalykite
prietaiso vidy. Riebaly kaupimasis ar kiti
likuCiai gali sukelti gaisra.

* Maisto prietaise nelaikykite ilgiau nei
20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo
nusausinkite prietaiso vidy naudodami tik
mikropluosto Sluoste.

Priedai

» Visus priedus valykite kiekvieng kartg
panaudoje ir palikite juos iSdziuti. Valykite
tik mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto
vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale.
Neplaukite priedy indaplovéje.

» Priedams su nesvylancia danga valyti
nenaudokite Sveiciamojo valiklio ar astriy
daikty.
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11.2 Lentyny atramy
ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite prietaisg.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. Lentyny atramas atsargiai pakelkite j
virSy ir iStraukite i$ priekiniy laikikliy.

3. Atitraukite lentynos atramos priekine dalj
nuo Soninés sienelés.

4. |Straukite atramas i$ galiniy laikikliy.

Padékly laikiklius atgal sudékite prieSinga
tvarka.

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai turi
bati atsukti | priek|.

11.3 Valymas garais

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atvés.

2. ISimkite visus priedus ir iSimamas lentyny
atramas.

3. Orkaités vidy ir dureliy stiklg valykite
Svelnia Sluoste, sudrékinta Siltu vandeniu
ir plovikliu.



4. | vandens rezervuarg jpilkite vandens, kol
iSgirsite garsinj signalg arba kai ekrane
pamatysite atitinkamg pranesSima.

5. Pasirinkite: Meniu / Valymas.

Parinktis Aprasymas
Valymas ga- Lengvas valymas
rais Trukmé: 30 min
Intensyvus |prastas valymas
valymas ga- ISpurkskite ertme plo-
rais vikliu.

Trukmeé: 75 min

6. Spauskite START . Vadovaukités
tolesniais nurodymais ekrane.

Valymo ciklui pasibaigus iSgirsite signala.

7. Norédami iSjungti signala, paspauskite
bet kurj simbolj.

8. ISjunkite prietaisg.

9. Prietaisui atvésus nusausinkite jo vidy
minksta Sluoste.

10. Palikite orkaités dureles atidarytas ir
palaukite, kol jos vidus iSdzius.

®

Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.
11.4 Priminimas apie valymag

Suveikus priminimo indikatoriui, laikas atlikti
valyma.

Naudokite funkcija: Intensyvus valymas
garais.

11.5 Kalkiy nuosédy Salinimas

Naudokite jj garinimo sistemos valymui nuo
kalkiy nuosédy.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atves.

2. ISimkite visus priedus i$ orkaiteés.

3. Patikrinkite, ar vandens rezervuaras
tuscias. Zr. skyriy ,Valymas ir priezitra®,
Bakelio iStustinimas.

Pirmojo ciklo trukmé: mazdaug 100 min

4. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Kalkiy
nuosédy Salinimas.

5. Padékite grilio / kepimo indg ant pirmos
lentynos.

6. | vandens rezervuara jpilkite 250 ml kalkiy
nuosédy Salinimo priemones.

7. Likusig vandens rezervuaro dalj
papildykite 700 ml vandens, iki iSgirsite

garsinj signalg arba ekrane pamatysite
atitinkama pranesima.

8. |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais
nurodymais ekrane. Paleidziamas
pirmasis kalkiy nuosédy Salinimo ciklas.
Antrojo ciklo trukmé: mazdaug 35 min

9. |vandens rezervuara jpilkite 950 ml
vandens, iki iSgirsite signalg arba ekrane
pamatysite atitinkamg pranesima.

10. Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite
grilio / kepimo inda.

11. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

12. Orkaités vidy iSvalykite minksta Sluoste.

13. Palikite orkaités dureles atidarytas ir
palaukite, kol vidus i§dZius.

Jeigu po kalkiy nuosédy Salinimo prietaise

lieka kalkiy liku€iy, ekrane paraginama

pakartoti procedirg.

11.6 Priminimas atlikti kalkiy
nuosédy Salinima

Apie poreikj pasalinti kalkes prietaisas
primena du kartus. Priminimo apie poreikj
pasalinti kalkes iSjungti negalima.

» Paprastas priminimas — rekomenduoja
atlikti prietaiso kalkiy nuosédy Salinima.

» Grieztas priminimas — jpareigoja atlikti
prietaiso kalkiy nuosédy Salinima. Jei
gave grieztg priminimg neatliksite prietaiso
kalkiy nuosédy Salinimo, neveiks gary
funkcijos.

11.7 Gary sistemos praplovimas

Naudokite, jei daznai naudojate gary
funkcijas.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atves.

2. ISimkite orkaités priedus.

3. Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos
padétyje.

4. Vandens rezervuarg pildykite vandeniu,
iki iSgirsite garsinj signalg arba ekrane
pamatysite atitinkamg pranesima.

5. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Gary
sistemos praplovimas.

Trukmé: mazdaug 30 min

6. |junkite funkcijg ir vadovaukités tolesniais
nurodymais ekrane.

7. Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily
inda.

@

Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.

LIETUVIY 45



11.8 Orkaités dziovinimas

Naudokite jg po maisto ruoSimo naudojant

kaitinimo garuose funkcijg arba valymo garais

ertmei iSdziovinti.

1. ISjunkite prietaisa ir palaukite kol atves.

2. ISimkite orkaités priedus.

3. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Orkaités
dZiovinimas.

4. Vykdykite ekrane pateikiamas
instrukcijas.

11.9 Dziovinimo priminimas

Po maisto ruoSimo naudojant gary funkcija,
ekrane pamatysite raginima iSdziovinti
prietaisa.

Jei sutinkate, paspauskite , TAIP“

11.10 Bakelio iStustinimas

Naudokite po gaminimo garuose, kad i$
vandens rezervuaro pasalintumete likusj
vanden|.

1. ISjunkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. ISimkite orkaités priedus.

3. Gily kepimo indg jdékite pirmoje lentynos
padétyje.

4. Pasirinkite: Meniu / Valymas / Bakelio
iStustinimas.

Trukmé: 6 min

5. |junkite funkcija ir vadovaukités tolesniais
nurodymais ekrane.

6. Funkcijos ciklui pasibaigus, iSimkite gily
inda.

Veikiant Siai funkcijai, lemputé nesviecia.
11.11 Dureliy iSémimas ir jdéjimas
Dureles ir vidines stiklo plokstes galite iSimti ir

iSvalyti. Skirtinguose modeliuose stiklo
ploksciy skaicius gali skirtis.

/\ ISPEJIMAS!
Durelés sunkios.

/\ DEMESIO

Stiklo plokstes valykite atsargiai, ypac
prie priekinés plokstés briauny. Galite
iskelti arba sudauzyti stikla.
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1. Patikrinkite, ar atvésusios prietaiso
durelés.
. Iki galo atidarykite dureles.
3. ki galo nuspauskite suverziamasias

dviejy dureliy vyriy svirtis A.

4. Priverkite orkaités dureles iki pirmos
atidarymo padeéties (mazdaug:
70°kampu).
Laikykite suéme dureles uz abiejy krasty
ir traukite jas | virsy ir tolyn nuo orkaités.
6. Padékite dureles iSorine puse ant minksto
audinio, pakloto ant lygaus ir tvirto
pagrindo.
7. Laikydami dureliy apdailg B abiejuose
kraStuose paspauskite jg j vidy, kad
atsilaisvinty tarpiné.

o

8. Patraukite dureliy apdailg j save, kad
nuimtumete.

9. Po vieng suimkite dureliy stiklo plokstes
uz virSutinés briaunos ir iStraukite i$
Soniniy kreiptuvy.

10. Stiklo plokstes plaukite vandeniu ir muilu.
Atsargiai nusausinkite stiklo plokstes.
Neplaukite stiklo daliy indaplovéje.



ISvale pasiruoskite sudéti plokstes atgal ta
pacia tvarka. Pirmiausia jdékite mazesne
plokste, po to didesne ir dureles.

|sitikinkite, kad tinkamai sudéjote stiklo
plokstes, antraip dureliy pavirSius gali
perkaisti.

11.12 Lemputés keitimas

/\ ISPEJIMAS!

Elektros smugio pavojus.
Lemputé gali bati karsta.

1. I$junkite prietaisg ir palaukite kol atvés.

2. Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo.
3. Padékite ant orkaités dugno Sluoste.

Virdutiné lemputé

1. Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.

12. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Kg daryti, jeigu...

Nuimkite metalinj zieda ir iSvalykite stiklinj
gaubtelj.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.
|kiSkite metalinj Zzieda j stiklinj gaubtelj ir jj
jtaisykite.

Soniné lemputé

1.

ISimkite kairiajg lentynéle, kad
pasiektuméte lempute.

Gaubteliui nuimti naudokite , Torx" 20
atsuktuva.

ISvalykite stiklinj gaubtel;.

Orkaités lempute pakeiskite atitinkama
300 °C temperatirai atsparia lempute.
|dékite lemputés metalinj remelj ir tarpine.
Priverzkite varztus.

Sumontuokite kairés lentynélés atrama.

Problemos apibudinimas

Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

Prietaiso nepavyksta jjungti arba

valdyti. tinklo.

Prietaisas neprijungtas arba netinkamai prijungtas prie elektros maitinimo

Prietaisas nejkaista.

Nenustatytas laikrodis.

Dél laikrodzio nustatymy zr. ,LaikrodZio funkcijos*.

NevisiSkai uzdarytos durelés.
Viryklés indikatoriai / simboliai

Perdegé saugiklis.

Patikrinkite, ar neperdegé saugiklis. Jeigu gedimo pasalinti nepavyksta,
kreipkités | kvalifikuotg elektrika.

UZzraktas nuo vaiky — jjungta.

Lemputé iSjungta.

Perdegé lemputé. Pakeiskite lempute.

Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Valymas ir priezidra*“.
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Problemos apibidinimas Priezastys ir problemy Salinimo priemonés

@ Atjungus maitinimg valymas visada sustabdomas. Jeigu valymo procedira buvo nutraukta, pradékite jg i$
naujo.

12.2 Klaidy kodai

Kai atsiranda programinés jrangos klaida, ekrane rodomas klaidos pranesimas. Galimy
gedimy sgrasq rasite toliau pateiktoje lenteléje.

Kodas ir aprasas Veiksmai

F111 — Maisto termometras néra tinkamai jkistas j liz-  Tinkamai jkiSkite Maisto termometras j lizda.
da.

F240, F439 - ekrano jutikliniai laukeliai neveikia arba Nuvalykite ekrano pavirSiy. |sitikinkite, kad ant jutikliniy

veikia netinkamai. lauky néra neSvarumy.

F908 - prietaiso sistema negali prisijungti prie valdymo ISjunkite ir jjunkite prietaisg.

skydelio.

12.3 Naudojimo informacija Rekomenduojame duomenis uZsirasyti

. . e Cia:
Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg

arba jgaliotajj techninés prieziuros centra.

Modelis (MOD.) :

Duomenys, kuriuos bitina pateikti techninés Gaminio numeris (PNC):

prieziuros centrui, nurodyti techniniy Serijos numeris (S.N.):
duomeny lenteléje. Vardine lentele rasite ant
priekinio prietaiso remo. Jj pamatysite atidare
dureles. Nebandykite nuimti prie prietaiso
pritvirtintos duomeny lentelés.

13. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

13.1 Informacijos apie gaminj lapas parengtas vadovaujantis ES ekologinio
projektavimo ir energetinio zenklinimo reglamenty nuostatomis

Tiekéjo pavadinimas AEG

BSE782380B 944188683
Modelio identifikatorius BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Energijos efektyvumo rodyklé 61,9

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A++

Suvartojamos energijos kiekis taikant standartine apkrova ir rezima 1,09 kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- 0,52 kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaicius 1
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Silumos 3altinis

Elektra

Signalo garsumas

701

Orkaites tipas

Integruotoji orkaité

Mase

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-

liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.

13.2 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos budéjimo rezimu

0.8 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

20 min

13.3 Patarimai, kaip taupyti energija

Sie patarimai padés taupyti energijg
naudojant prietaisa.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius ir tamsius, Sviesos
neatspindincias kepimo formas ir indus, kad
sutaupytumete daugiau energijos.

Prie§ gamindami maistag prietaiso nesildykite,
nebent baty aiSkiai nurodyta kitaip.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperatirg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likutinio prietaiso karscio.

Naudokite likutinj karstj pasildyti kitus
patiekalus.

Kai iSjungsite prietaisg, ekrane matysite
nurodytg liekamajj karstj arba temperatira.

Jeigu aktyvinama Trukmé programa ir maisto
gaminimo trukme ilgesné nei 30 min., kai
kuriy prietaiso funkcijy atveju kaitinimo
elementai automatiskai iSsijungs anksciau.

Patiekaly laikymas Silumoje
Pasirinkite Zemiausios temperatiros
nustatyma ir naudokite likutinj karstj, kad
palaikytuméte patiekaly Silumg. Ekrane
matysite likutinio karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietimg
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcija, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taCiau taip sunaudosite
daugiau energijos.

Parengties rezimas
Po 2 min. jsijungs valdymo skydelio budéjimo
rezimas.
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14. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu L/b ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
buty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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NeiSmeskite Siuo zenklu h: pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite 8| gaminj j vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.



Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.
@ Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw

oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.
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Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sa
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.




Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiami urzgdzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.

Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

Stosujgc aerozol do piekarnikdéw, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.
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* W ten produkt wbudowano zrédto $wiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogédlne informacje

ONE AN

Panel sterowania

Ekran

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

@A Lampa

Wentylator

Bl Otwor rury odkamieniajgcej

El Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria
¢ Ruszt
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2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynéw, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

« Zestaw do gotowania na parze
Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnos$¢. Podczas gotowania
zestaw do gotowania na parze
odprowadza skraplajgcg sie pare wodng
od potraw. Do przyrzadzania warzyw, ryb,
piersi kurczaka. Zestawu nie nalezy
uzywac do gotowania potraw, ktére muszg
znajdowac sie w wodzie np. ryz, polenta,
makaron.



4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= ges

e

11
OB o

R))

|
T

Wigczo-

e Wy ey wrsadzerie.
taczone ’

Menu WySV\_netIa opcje _urzaﬁzema i

funkcje ustawiania.

Ulubio-  Wys$wietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik  Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

E g;g?zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

0
1230
s 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

k‘) Anulowanie ostatniej czynnosci.

Wiaczanie i wytaczanie opcji.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego.

D

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIENIEID

Funkcja Uruchomienie z op6znieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

(%)

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.
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5.2 Wstepne nagrzewanie i 1. Zanurzy¢ pasek testowy w wodzie z
czyszczenie kranu na ok. 1 sek. Nie umieszczaé

ka test d biez da.
Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i paska esiowego poc diezaca woca

. 7 . h Potrzgsna¢ paskiem testowym, aby
kontaktem z zywno$cig nalezy wstepnie usunaé resztki wody.
rozgrzac¢ puste urzadzenie. Urzagdzenie moze | 3 pg uplywie 1 min, sprawdzié twardos¢
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.

. ) ) ' wody w ponizszej tabeli.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas 4. Ustawi¢ twardo$¢ wody: Menu /
wstepnego nagrzewania. ) ’

Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢
1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i wody.
wsporniki. Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

2. Ustawi¢ funkcje [j Ustawi¢ maksymalng zmieniac. W clagu ! min po zakonczeniu
temperature. Pozostawi¢ urzadzenie testu sprawdzic twardos¢ wody.
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje @ ustawie maksymalng
temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardosc
wody.

Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody
4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az wraz z odpowiadajgcg mu klasyfikacjg wody.
ostygnie. Nalezy ustawic twardo$¢ wody zgodnie z
5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢ tabela.

tylko Sciereczka z mikrofibry, uzywajac

cieptej wody z fagodnym detergentem.

Stopien twardosci Pasek testowy

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane wody
wsporniki z powrotem w pierwotnym .
potozeniu. 1 - miekka l:]

]

5.3 Ustawienie: Twardos¢ wody

2 - $rednio twarda

LT I

Po podtgczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci

wody. 3 - twarda

Twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg

4 - bardzo twarda
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie

wodociggowym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

Turbo grill
Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do
pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

6.1 Funkcje pieczenia Termoobieg
Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizszg niz do pieczenia tradycyjne-
STANDARDOWE go, poniewaz wentylator rownomiernie roz-

prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

E’ Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.
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Potrawy mrozone
= Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-
kietéw lub sajgonek).




Gornal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

= Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagajg wiecej ciepta od do-
tu.

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietac¢, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac sie i wysycha¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

|;| Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wylgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

v

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczgdzac energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sig od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczace funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

PAROWE

SPECJALNE

W

Steamify
Do gotowania na parze, duszenia, delikat-
nego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami Srubowymi tego same-
go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

045 Suszenie
Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
o rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzieki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzadzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wigcej niz jednym talerzu, na réznych
poziomach piekarnika.

Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

Hl

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskajg chrupigca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

-

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnieciu.

055 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

E:;

2

Gotowanie na parze
Do gotowania na parze warzyw, przysta-
wek lub ryb.

Termoobieg (niska temp.)

Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

<
S

F3

i
2

Duza wilgotnos¢
Funkcja stuzy do gotowania delikatnych
potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.
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> Mata wilgotnosé

o Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
miesa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza mieso zyskuje deli-
katng i soczystg konsystencje, a jedno-
czes$nie chrupigca skorke.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie
wylgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wigczy¢ urzadzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisna¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejsé do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK,

4. Ustawic temperature Nacisng¢ OK.

5. Nacisng¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna

wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed

rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz
rozdziat ,,Korzystanie z akcesoriow,

Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczyc¢ funkcje
pieczenia.

7. Wylgcz urzadzenie.
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6.4 Ustawienie: Steamify — funkcja
pieczenia parowego

1. Wigczy¢ urzadzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisnaé go, aby
przejs¢ do podmenu.

2. Nacisngé . Ustawic¢ funkcje pieczenia
parowego.

3. NacianéOK. Na wyswietlaczu pojawig
sie ustawienia temperatury.

4. Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji
pieczenia parowego zalezy od ustawionej
temperatury:

a. Para do gotowania na parze 50 -
100 °C - do gotowania na parze
warzyw, produktéw zbozowych
i straczkowych, owocow morza, terrin
i legumin.

b. Para do duszenia 105 - 130 °C - do
przyrzadzania potrawek i duszonego
miesa lub ryb, pieczenia chleba
i drobiu, a takze sernikdw i casserole.

c. Para do zapiekania 135 - 150 °C -
do pieczenia migsa, casserole,
faszerowanych warzyw, ryb
i zapiekanek. Dzieki potgczeniu
dziatania pary i gorgcego powietrza
mieso zyskuje delikatng i soczystg
konsystencje, a jednoczesnie
chrupigcg skorke. Ustawienie timera
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
grzatka grilla, aby delikatnie
przyrumieni¢ potrawe.

d. Para do pieczenia 155 - 230 °C - do
pieczenia dan mies, ryb, drobiu,
wypiekow ciasta francuskiego
z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow. Ustawienie
timera i umieszczenie potrawy na
pierwszym poziomie piekarnika
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spaéd.

5. Nacisna¢ przycisk OK.

6. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzyc.

7. Napetnic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (ok. 950 ml),
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat. Taka



ilos¢ wody wystarcza na okoto 50 min.
Nie przekracza¢ maksymalnej
pojemnosci zbiornika na wode. Grozi to
wyciekiem wody, jej rozlaniem

i uszkodzeniem mebli.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewa¢ do
zbiornika na wode cieczy
fatwopalnych ani zawierajgcych

alkohol.
8. Wsuna¢ zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisna¢ przycisk START .

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy

urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napetnic¢ zbiornik na wode.

11. Wylaczy¢ urzadzenie.

12. Opréznic¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

Patrz rozdziat ,Konserwacja i czyszczenie”,

Pozycja menu

Zastosowanie

Czyszczenie

Wyswietlenie listy pro-
gramow czyszczenia.

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-
bionych ustawien.

Opcje Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Osuszanie Procedura osuszania komory z po-
zostatosci skroplonej pary wodnej po
uzyciu funkcji parowych

Oproéznianie  Procedura usuwania pozostatosci wo-

zbiornika dy ze zbiornika na wode po uzyciu

funkcji pary.

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie

Doktadne czyszczenie

Oprdéznianie zbiornika. parowe plus
13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie — -
tworzvé drzwi piekarnika. We wnetrzu Qdkamlenla- Czyszczenie obwoc_iu generatora pary
O, y p o € . nie z osadzonego kamienia
piekarnika mogg skrapla¢ sie resztki
wody. Ptukanie Procedura czyszczenia obwodu gene-
14. Gdy urzadzenie ostygnie, oczy$cié jego ;aftsr:akc‘?f‘zg\’lvciftym korzystaniu
wnetrze wilgotng, miekka szmatka. il parowy
OSTRZEZENIE! .
A - _ Podmenu: Opcje
Urzgdzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzenlem._chhowac Podmenul | Zastosowanie
ostroznosé podczas oprozniania
zbiornika na wode. Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie o$wietlenia.
piekarnika
6.5 Menu Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-
—_ chomienia mieniu urzadzenia.
Nacisngé ——, aby przej$¢ do menu.
a y prz€] Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta
grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
Pozycja menu Zastosowanie funkciji pieczenia.
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro- Przypomnie- Wigczanie i wytgczanie przypomnie-
graméw automatycz- nie o nia.
nych. CzyszCz.
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Podmenu Zastosowanie Podmenu Opis
Styl cyfrowy  Zmiana formatu wyswietlanego wska- Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
zegara zania czasu. wszystkie

ustawienia

Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wy-  Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Swietlacza

Dzwieki Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotyko-

przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytaczenie
sygnalizacji dzwigkowej dla @

Glosnosc Ustawia gto$nos¢ dzwieku przyciskow

sygnatu i sygnatow.

Twardo$¢ Ustawia twardos$¢ wody.

wody

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.

dzina

Podmenu: Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywacji: 2468
Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione 3¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wiaczyé urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisngé —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK,

o
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6.6 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programow
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

* Lekko wypieczone

* Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektorych potraw mozna

rowniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisngé¢ —.

3. Nacisnij /A. Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umiesc¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz
czas pieczenia.

P nacisngc, aby zresetowac ustawienie.
(% ) nacisngc, aby anulowac ustawienie.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.

3. i\( ﬂ — nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.



79(, § - nacisng¢ jednoczesnie, aby
wytaczyc¢ funkcje.

7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.

4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;j.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer i lampki.

Aby korzystac z urzgdzenie, nalezy nacisngc¢
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.
7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledow bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

(°C) ® (godz)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajacy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzadzenia. Po wytaczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajgc jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili
— réowniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wytgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
uplynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja pieczenia wytgczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje te mozna wigczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.

Uruchomie- Opédznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie zop6-  nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzyé czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje t¢ mozna wiaczaé i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wiaczy¢ urzadzenie.
2. Nacisng¢: Aktualna godzina.
3. Ustawié czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.

8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawié¢
temperature.

POLSKI 63



2. Nacisngé .
3. Ustawié czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® @ ® .

4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglgda jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoznieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisngé .

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® © ©
Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zadang godzine rozpoczecia.

N ook wbd

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtowny.

8.5 Ustawienie: Stoper

Nacisngé @

Nacisng¢ ® ® @ .

Nacisng¢: Stoper.

Przesuna¢ lub nacisng¢ <, aby

zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtownym.

P oN =

o

Nacisng¢ OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sig ekran
gtéwny.

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisna¢ @
2. Ustawi¢ wartosc¢ dla timera.

3. Nacisngé OK.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwigksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg rowniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewnic sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha



—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umiesc¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

+ Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby

Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

4. Wi6z wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. @ ® ® __ nacisngc, aby wybrac
preferowana opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
warto$¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

+ Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wylgczy sie.
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7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie
OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .
9. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzgdzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

= Funkcja pieczenia
= ja p

dzwigkowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

°C Temperatura

Akcesoria

l

Naczynie (Gastronorm)

o=
|j Masa(kg)
=

Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

« Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysoko$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

55§ —

C = 8

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha
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Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie

= — o,

L, = C O =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55-65 2
Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1
grzatka
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta
Tosty 3) Grill Ruszt maks. 1-2 5

1) 2 formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzagdzenie.
3) Rozgrzewa¢ puste urzadzenie przez 5 min.
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Pieczenie na kilku poziomach

§§5

e

=
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55-65 2i4
1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.
10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.
L, =4 O = O
Brokuly 1) 2) Zestaw do gotowania na parze 0.3 3 8-9
2/3 perforowany
Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na parze maks. 3 10-11
2/3 perforowany
2 x zestaw do gotowania na pa- 2x15 2i4 Az temperatura w najzimniej-

Groszek mrozony
2)

rze 2/3 perforowany

szym miejscu osiggnie 85°C.

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.
2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

55§

o

=

°C O

~=r
Pieczenie na parze . Gastro Norm 1/2 per- 5 4, 40 (ziemniaki)
potaczonych potraw Gotowanie na pa-  forowane (ziemniaki 4 (brokuly 100 18-20 (losos)
1 rze i brokuty) i nieperforo- i S
(2 porcje) ) wane (losos) i ziemniaki) 10 - 12 (brokuty)
Plan karmelowy Duza wilgotnose ~ OKragte naczynia po- 2 90 35-45
(6 porcji) rcelanowe na ruszcie
Krem iaieczn Gotowanie na pa-  Gastro Norm %: nie- 5 85 3545
1al Y rze perforowane
. Blacha do pieczenia
Biaty chleb Chleb iasta 2) 2 180 40-50
ciasta
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ru

Mata wilgotnos¢

=

Ruszt 2

O

60-70

°C

200

Kurczak 3)

1) Umiesci¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie

w tym samym czasie. Mozna przygotowac dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

3) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zebra¢ ociekajacy ttuszcz.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

Przéd urzgdzenia nalezy czyscic¢ tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.
Usunac¢ plamy za pomocg fagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowaé
pozarem.

Nie pozostawiaé gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscic
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyc¢
tylko Sciereczki zwilzonej ciepta woda z
dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powiokg zapobiegajgca przywieraniu
Sciernych srodkéw czyszczacych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyja¢ wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggng¢ wsporniki w gore i
zdjac¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggnac¢ przednig cze$¢ wspornikow
od bocznej $cianki.

4. Wyciagna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowac¢ wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg by¢ skierowane do
przodu.

11.3 Czyszczenie parowe

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach.

3. Oczysci¢ dno piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg szmatka zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem fagodnego
detergentu.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.
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Opcja Opis
Czyszczenie Lekkie czyszczenie
parowe Czas trwania: 30 min
Czyszczenie Standardowe czy-
parowe plus szczenie
Spryska¢ komore de-
tergentem.

Czas trwania: 75 min

6. Nacisna¢ START . Postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Nacisna¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat.

8. Wylgczy¢ urzadzenie.

9. Gdy urzadzenie ostygnie, wytrze¢ komore
do sucha miekkg szmatka.

10. Pozostawi¢ drzwi piekarnika otworzone
i poczekac, az wnetrze piekarnika
wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Odkamienianie
Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyija¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewnic¢ sie, ze zbiornik na wode jest
pusty. Patrz rozdziat ,Konserwacja
i czyszczenie”, Oprdznianie zbiornika.
Czas trwania pierwszej czesci: ok.
100 min

4. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.

5. Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. Wilac 250 ml $rodka do odkamieniania do
zbiornika na wode.

7. Uzupehi¢ wode w zbiorniku na wode
dolewajgc 700 ml wody, az rozlegnie sie
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sygnat dzwigkowy lub na wyswietlaczu
pojawi sie¢ komunikat.

8. Wigczyc¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

Rozpocznie sie pierwsza czes¢ procedury

odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. WiIac¢ do zbiornika na wode 950 ml wody,
az rozlegnie sie sygnat dzwigkowy lub na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjg¢
gteboka blache.

11. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

12. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.

13. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzadzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi si¢ wskazéwka, aby powtérzyc¢ te
procedure.

11.6 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wys$wietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczyc.

*  Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wyswietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytaczenie funkcji parowych.

11.7 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiesci¢ gleboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego, az rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy lub na wyswietlaczu pojawi
sie komunikat.

5. Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min



6. Wigczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazoéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.8 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Osuszanie.

4. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na
wyswietlaczu.

11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na
wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby
osuszy¢ urzgdzenie.

Nacisnij YES, aby osuszy¢ urzadzenie.

11.10 Oproéznianie zbiornika

Sposobu tego uzywac po zakonczeniu
pieczenia parowego, aby usungc¢
pozostatosci wody ze zbiornika na wode.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Umiescié gteboka blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Oprdéznianie zbiornika.

Czas trwania: 6 min

5. Wigczyé¢ funkcje i postgpowac zgodnie ze
wskazowkami na wyswietlaczu.

6. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.11 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowa¢ do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N\ UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozyciji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciagnag¢ je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w doét
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgc.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciggna¢ je z prowadnicy.
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10. Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonaé

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowacé najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wktadajgc szyby nalezy upewnic sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze doj$¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.12 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zardbwka moze by¢ gorgca.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.
2. Odfaczyc¢ urzadzenie od zasilania.

3. Umiescic¢ Sciereczke na dnie piekarnika.

Oswietlenie
1. Obréci¢ szklany klosz, aby go zdjgc.

2. Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

4. Zamocowac metalowy pierscien do
szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

1. Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.

2. Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z
koncowkg Torx 20.

3. Wyczysci¢ szklany klosz.

4. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300°C.

5. Zamontowac metalowa rame i uszczelke.
Dokreci¢ wkrety.

6. Zamontowac¢ wsporniki blach po lewej
stronie.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podtgczono nieprawidtowo.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowaé sig¢ z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody bltedéw

Gdy wystapi btgd oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wy$wietlaczu nie dzia-
tajg prawidfowo.

Wyczys$ci¢ powierzchnig wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzgdzenia nie moze nawig- Wigcz i wylacz urzadzenie.

zac potgczenia z panelem sterowania.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
zZnamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzadzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)
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13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BSE782380B 944188683
BSE782380M 944188676
BSK782380M 944188677

Wskaznik efektywnosci energetycznej

61.9

Klasa sprawnosci energetycznej

A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

1.09 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykI

Liczba komor

1

Zrodia ciepta

Elektrycznosé

Pojemnos$¢

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

BSE782380B 36.0 kg
BSE782380M 36.5 kg
BSK782380M 36.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiagniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzadzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewnic¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
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aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednosc¢
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewaé urzgdzenia

przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.



Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wigczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektorych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wylgczajg sie wczesniej.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpaddw urzgdzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytaczonym oswietleniem
Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetacza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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