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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybér produktu AEG. Zaprojektowali$my go z myslg o wieloletniej bezawaryjnej
pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce zycie — nie wszystkie
z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy o poswigcenie kilku minut na
zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcja, aby jak najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci urzgdzenia.
Przejdz na nasza witryne internetowa:
Wskazowki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystac z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’E urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac¢ ponizsze dane:
Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowe;j.

AN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczgce bezpieczehstwa
® Ogolne informacje i wskazowki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem eksploatacii
urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z dotgczong
instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za obrazenia
ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg instalacjg lub
eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac¢ instrukcje obstugi w
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bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu w celu wykorzystania
W przyszto$ci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0séb o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

- Urzagdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnosci nie powinny zbliza¢ sie urzadzenia, jesli
nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

- Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzadzeniem i
urzgdzeniami mobilnymi z aplikacjg My AEG Kitchen .

- Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposéb.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzgta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

- Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

- Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

- Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

- Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.
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- Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

- Instalacji urzadzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

- Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

- Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

. OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

. OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzgdzenia.

- Do wyjmowania lub wktadania akcesoriow i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

- Nalezy stosowac wytacznie termosonde zalecang do
danego modelu urzgdzenia.

- Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociagna¢ ich przednig czes¢, a nastepnie odciggnac tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

- Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywacé sprzetéw
czyszczacych para.

- Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Srodkdéw czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
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poniewaz mogq one porysowacé powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

OSTRZEZENIE!
Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie wykwalifikowana osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

» Nie instalowac ani nie uzywac¢ uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest ono ciezkie. Nalezy
zawsze stosowac rekawice ochronne i mie¢ na stopach petne obuwie.

+ Nigdy nie ciagna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Zainstalowa¢ urzadzenie w odpowiednim i bezpiecznym miejscu, ktére spetnia wymagania
instalacyjne.

» Zachowa¢ minimalne odstepy od innych urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢, czy drzwi otwieraja sie bez oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny uktad chtodzenia. Uktad zasilany jest napieciem
elektrycznym.

» Urzadzenie do zabudowy musi spetnia¢ wymogi dotyczace stabilnosci DIN 68930.

Minimalna wysokos$¢ szafki (minimalna wysoko$¢ 578 (600) mm
szafki pod blatem)

Szeroko$c¢ szafki 560 mm
Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci urzagdzenia 594 mm
Wysokos¢ tylnej czesci urzagdzenia 576 mm
Szeroko$¢ przedniej czesci urzadzenia 595 mm
Szeroko$¢ tylnej czesci urzadzenia 559 mm
Gtebokos¢ urzadzenia 567 mm
Gtebokos¢ czesci urzadzenia do zabudowy 546 mm
Gtebokosé z otworzonymi drzwiami 1027 mm
Minimalna wielko$¢ otworu wentylacyjnego. Otwor 560x20 mm
umieszczony na dole z tytu
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Dtugosc¢ przewodu zasilajagcego Przewdd jest 1500 mm
umiejscowiony w prawym tylnym rogu

Wkrety mocujace 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

& OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem pradem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne powinien wykonac wykwalifikowany elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewnic¢ sig, ze parametry na tabliczce znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikow ani przedtuzaczy.

Nalezy zwréci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢ wtyczki ani przewodu zasilajgcego. Wymiany
przewodu zasilajgcego mozna dokona¢ wytgcznie w naszym autoryzowanym centrum
serwisowym.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani przebiegac¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub wneki
pod urzgdzeniem, zwtaszcza gdy urzgdzenie dziata i drzwi s mocno rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie pod napieciem, jak i zaizolowanych czesci,
zabezpieczenie przed porazeniem pradem nalezy zamocowac w taki sposéb, aby nie mozna
go byto odtgczy¢ bez uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda elektrycznego dopiero po zakonczeniu instalacji. Nalezy
zadbac o to, aby po zakonczeniu instalacji urzgdzenia wtyczka przewodu zasilajgcego byta
fatwo dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane, nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac za przewdd zasilajacy. Nalezy zawsze ciggnac
za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie odpowiednich wytgcznikdw obwodu zasilania: wytacznikow
automatycznych, bezpiecznikéw topikowych (typu wykrgcanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikow réznicowopradowych oraz stycznikéw.

W instalaciji elektrycznej nalezy zastosowaé wytacznik obwodu umozliwiajgcy odtgczenie
urzadzenia od zasilania na wszystkich biegunach. Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Urzadzenie wyposazono w przewdd zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposo6b uzywania

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych urzadzenia.
Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.
Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

7152



WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

» Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojsé do
uwolnienia goragcego powietrza.

» Nie wolno obstugiwac¢ urzgdzenia mokrymi rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

» Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

» Nie uzywacé urzadzenia jako powierzchni roboczej ani miejsca do przechowywania.

» Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia. Stosowanie sktadnikéw zawierajacych alkohol moze
powodowac zmieszanie alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub otwartego
ptomienia z urzadzeniem.

* Nie umieszcza¢ produktéw tatwopalnych ani przedmiotéw nasgczonych tatwopalnymi
produktami w poblizu lub na urzadzeniu.

+ Nie nalezy udostepnia¢ innym osobom hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczac naczyn ani innych przedmiotow bezposrednio na dnie urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej bezposrednio na dnie komory urzadzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do gorgcego urzgdzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych naczynh ani potraw w urzgdzeniu po zakonczeniu
pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania akcesoridow nalezy zachowac ostroznosé.

» Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

» Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢ gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi drzwiczkami urzadzenia.

+ Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg meblowg (np. za drzwiami szafki), nie wolno
zamykac drzwi podczas pracy urzgdzenia. Potgczenie wysokiej temperatury i wilgoci
wewnatrz zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do uszkodzenia urzgdzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen, pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyja¢ wtyczke przewodu
zasilajgcego z gniazda elektrycznego.

» Upewni¢ sie, ze urzagdzenie ostygto. Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w drzwiach
urzadzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne detergenty.
Nie uzywa¢ produktéw sciernych, myjek do szorowania, rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego opakowaniu.
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2.5 Pieczenie parowe

A OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

» Woydostajgca sie para moze wywota¢ poparzenia:
— Gdy funkcja jest witaczona, nalezy zachowac¢ ostrozno$c¢ przy otwieraniu drzwi
urzgdzenia. Moze dojs¢ do uwolnienia pary.
— Po zakonczeniu pieczenia parowego otworzy¢ drzwi z zachowaniem ostroznos$ci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pragdem.

» Informacja dotyczaca o$wietlenia w urzgdzeniu i elementéw odwietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci zamienne: Zastosowane elementy oswietleniowe sg
przystosowane do pracy w wymagajacych warunkach fizycznych (temperatura, drgania,
wilgotnos$é) w urzadzeniach domowych lub sg przeznaczone do sygnalizacji stanu dziatania
urzgdzenia. Nie sg one przeznaczone do innych zastosowan i nie nadajg sie do oswietlania
pomieszczen domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto $wiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

+ Uzywac wytacznie zaréwek tego samego typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym centrum serwisowym.
» Nalezy stosowac¢ wytacznie oryginalne czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

OSTRZEZENIE!
Zagrozenie odniesieniem obrazen lub uduszeniem.

» Aby uzyskac¢ informacje dotyczace prawidtowej utylizacji produktu, nalezy skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

» Odtgczy¢ urzadzenie od zrodta zasilania.

» Odcig¢ przewod zasilajacy blisko urzadzenia i oddaé do utylizaciji.

*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby uniemozliwi¢ zamkniecie sie dziecka lub zwierzecia
w urzgdzeniu.
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OPIS URZADZENIA

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogodlne informacje

Panel sterowania

Wyswietlacz

Szuflada na wode

Gniazdo termosondy
Grzatka
Lampa

Wentylator

Otwor rury odkamieniajacej

Prowadnice blach, wyjmowane

~
BB EoENA

Kamera w uchwycie

=N
-

Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

Ruszt
Do naczyn, form do ciast, pieczeni.

Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.

Gteboka blacha
Do pieczenia ciasta i migsa lub do zbierania
ttuszczu.
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PANEL STEROWANIA

Termosonda
Do pomiaru temperatury wewnatrz produktu.

Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztéw i blach.

Ostona kamery
Zapobiega powstawaniu refleksow swietinych na
zdjeciach.

4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

TN\
7

N\
| |
a

HHH HO

n Wigcz / Wytacz Nacisnij i przytrzymaj , aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie.

Przetacznik oswiet- | Wigczanie i wytgczanie oswietlenia.
2 lenia
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PANEL STEROWANIA

Wyswietlacz Pokazuje aktualne ustawienia urzgdzenia.
n Pokretto Obstuga urzadzenia.

H | START Wigczenie wybranej funkgiji.

E STOP Wytaczenie wybranej funkciji.

N, ! 7
—Oﬂ : ON
Przytrzymanie Naciskaj przycisk Przytrzymanie i obrécenie

Potwierdzenie ustawienia lub
Wiaczenie ekranu gtéwnego. przejscie do wybranego pod-
menu.

Regulacja ustawien i porusza-
nie sie po menu.

4.2 Wyswietlacz

A B c Wyswietlacz z maksymalng liczbg ustawionych
[ | funkgciji.
= 1230 A. Wi-Fi (tylko wybrane modele)
ssCo o B. Informacje
{ g100°C C. Aktualna godzina
[a) 25min @ ... | | Menu D. Menu
} |l| (Ii 'Iz IIE IIJ E. Temperatura
F. Funkcje pieczenia
G. Opcje timera
H. Timer
I.  Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

Alarm dzwiekowy wskazniki funkcji — po uptywie ustawionego czasu pieczenia rozlegnie sie
sygnat dzwigkowy.

Q o &

o ~ Funkcja jest wiaczona. Alarm dzwigkowy jest wytaczo-
Funkcja jest wigczona. Pieczenie konczy sie automatycz- ny.
nie.

Wskazniki timera
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

$
< g Zegar urucha- |-
6 Timer uruchamia 0 mia sie po Zegar uru-
Timer uruchamia sie sie po zamknie- Anulowanie osiggnigciu chamia sie po
pdzniej. ciu drzwi urzg- ustawienia. przez urzgdze- rozpoczeciu
dzenia. nie ustawionej pieczenia.
temperatury.

Wi-Fi wskaznik — urzadzenie mozna podtgczy¢ do sieci Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi potgczenie jest wtgczone.

Operacja zdalna wskaznik — urzgdzeniem mozna sterowa¢ zdalnie.

vp)

Operacja zdalna jest wt.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

5.1 Czyszczenie wstepne

L Ve, =%
= <

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Urzadzenie i akcesoria nalezy
Wyja¢ z urzadzenia wszystkie czysci¢ tylko sciereczka z mi-
akcesoria i prowadnice blach. krofibry, uzywajac cieptej wo-
dy z fagodnym detergentem.

Umiesci¢ akcesoria i wyjmo-
wane prowadnice blach w
urzagdzeniu.

5.2 Pierwsze potaczenie

Po podiaczeniu urzadzenia po raz pierwszy do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie wiadomos¢
powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé wyswietlacza, Glosnos$¢ sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna
godzina, potgczenie bezprzewodowe.

5.3 Potaczenie bezprzewodowe T

Do podtgczenia urzgdzenia potrzebne sa:
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PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

+ sie¢ bezprzewodowa z potgczeniem internetowym,
* Smartfon potgczony z tg sama siecig bezprzewodowa.

Krok 1 Nalezy pobrac aplikacje na smartfon My AEG Kitchen i postgpowac zgodnie z instruk-
cja wskazujacg kolejne kroki.

Krok 2 Wiaczy¢ urzadzenie.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Ustawienia / Potgczenia.

Krok 4 Wybraé opcje: Wi-Fi. Nacisngé¢ pokretto.

Krok 5 Nalezy wybra¢ sie¢ bezprzewodowg z potgczeniem internetowym. Modut bezprzewo-
dowy urzgdzenia uruchomi sie w ciggu 90 sek.

Czestotliwose WLAN 2,4 GHz

2412-2484 MHz
Protokét IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM
Maksymalna moc EIRP <20 dBm (100 mW)

5.4 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera elementy oparte na oprogramowaniu open source.
AEG uznaje wktad otwartych spotecznosci i spotecznosci robotyki w rozwd;.

Aby uzyska¢ dostep do kodu zrédiowego tych bezptatnych i otwartych elementow
oprogramowania, ktérego warunki licencji wymagajg publikacji oraz do wglgdu w petne
informacje dotyczace praw autorskich i warunkéw licenciji, przejdz na strone: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder GTM3).

5.5 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie nagrzac¢ pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjaé z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: E
Pozostawi¢ wtgczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3

Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgiji: .
Pozostawi¢ wtaczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacje w pomieszczeniu.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

5.6 Jak ustawi¢: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu piekarnika do gniazda zasilania nalezy ustawi¢ twardo$¢ wody.
Uzy¢ paska testowego dotgczonego do zestawu do gotowania na parze.

2

(aa]

A

R
/4

K9

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Krok 4

Zanurzy¢ pasek tes-
towy w wodzie na
ok. 1 sekunde. Nie
umieszczaé paska
testowego pod bie-

z3cg woda.

Strzasnac z paska
testowego nadmiar
wody.

Po uptywie 1 minuty

sprawdzi¢ twardos¢

wody w ponizszej ta-
beli.

Ustawi¢ twardo$¢ wo-
dy: Menu / Ustawienia /
Konfiguracja / Twar-
dos¢ wody.

@ Kolory na pasku testowym bedg w dalszym ciggu sig¢ zmienia¢. Nie sprawdzac twardosci po6-
Zniej niz w ciggu 1 minuty od wykonania testu.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardosci wody (dH) odpowiadajacy zwartosci wapnia i klasyfikacji
wody. Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabela.

Twardos¢ wody Pasek testo- Zawartos¢ Zawartos¢ Klasyfikacja
wy wapnia wapnia (mg/l) wody
Poziom dH (mmol/l)
1 0-7 |:| 0-1.3 0-50 miekka
2 8-14 El 14-25 51-100 $rednio twar-
da
3 15-21 E 2.6-3.38 101 - 150 twarda
4 =22 m 23,9 =151 bardzo twar-
da

Jesli twardos¢ wody wynosi 4, nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

6.1 Jak ustawié: Funkcje pieczenia

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.
Krok 2 Przytrzymac pokretto. Na wyswietlaczu pojawig sie domysine funkcje pieczenia.
Krok 3 Wybraé symbol funkcji pieczenia i nacisna¢ pokretto, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 4 Wybrac¢ funkcje pieczenia i nacisng¢ pokretto.
Krok 5 Wybrac¢ opcje: OC. Nacisng¢ pokretto.
Na wyswietlaczu pojawig sie ustawienia temperatury.
Krok 6 Obroci¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature, i nacisnagé je.
Krok 7 Nacisngé: START .
Termosonda — termosonde mozna podtgczy¢ w dowolnej chwili przed lub po roz-
poczeciu pieczenia.
STOP — nacisnaé, aby wytgczyé funkcje pieczenia.
Krok 8 Wytaczy¢ piekarnik.

6.2 Szuflada na wode

Pokrywa

Pochtaniacz fal

Szuflada

Otwor do wlewania wody
Podziatka

Przednia pokrywa

Tmoow>
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

6.3 Sposob uzycia: Szuflada na wode

Krok 1 Nacisng¢ przednig pokrywe szuflady na
wode.

Krok 2 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu. Mozna to zrobi¢ na dwa spo-
soby:

A: pozostawic szuflade w piekarniku i B: wyja¢ szuflade na wode z piekarnika i
nala¢ wode z pojemnika. napetni¢ jg z kranu.

Krok 3 Przenosi¢ szuflade na wode w pozio-

mym potozeniu, aby unikng¢ rozlania =
wody. = 0 “ \/

Krok 4 Napetniong szufladg na wode nalezy
umiesci¢ w takim samym potozeniu. 4?2
Docisng¢ przednig pokrywe, az szufla- @&;
da na wode znajdzie sie wewnatrz pie- =
karnika.

Krok 5 Opréznia¢ szuflade na wode po kazdym uzyciu.

UWAGA!
Trzymac szuflade na wode z dala od gorgcych powierzchni.

6.4 Jak ustawic: Steamify - Funkcje pieczenia parowego

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybra¢ opcje: . Nacisng¢ pokretto, aby ustawi¢ funkcje pieczenia parowego.

Krok 3 Wybrac¢ opcje: OC. Nacisng¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature. Na wyswietlaczu po-

jawig sie ustawienia temperatury.

Krok 4 Ustawi¢ temperature i nacisna¢ pokretto, aby potwierdzi¢. Rodzaj funkcji pieczenia pa-
rowego zalezy od ustawionej temperatury.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

Para do gotowania na parze Do gotowania na parze warzyw, produktow zbozo-

50-100 °C wych i stragczkowych, owocéw morza, terrin i legumin.

Para do duszenia Do przyrzadzania potrawek i duszonego migsa lub

105-130 °C ryb, pieczenia chleba i drobiu, a takze sernikow i cas-
serole.

Para do zapiekania Do pieczenia migsa, casserole, faszerowanych wa-

135-150 °C rzyw, ryb i zapiekanek. Dzieki potgczeniu dziatania

pary i gorgcego powietrza migso zyskuje delikatng i
soczystg konsystencje, a jednoczes$nie chrupigca
skorke.

Ustawienie timera spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wtaczy sie automatycznie grzatka grilla,
aby delikatnie przyrumienic potrawe.

Para do pieczenia Do pieczenia dan migs, ryb, drobiu, wypiekow ciasta
155-230 °C francuskiego z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow.

Ustawienie timera i umieszczenie potrawy na pierw-
szym poziomie piekarnika spowoduje, ze na ostatnie
minuty pieczenia wtgczy sie automatycznie dolna
grzatka, aby potrawa miata chrupigcy spod.

Krok 5 Nacisna¢ pokrywe szuflady na wode, aby ja otworzy¢ i wyjac.

Krok 6 Napetni¢ szuflade na wode zimng wodg do maksymalnego poziomu (okoto 950 ml).
Tyle wody wystarcza na okoto 50 minut. Skorzysta¢ z podziatki na szufladzie na wo-
de.

A OSTRZEZENIE!
Uzywacé wytgcznie zimnej wody z kranu. Nie uzywac filtrowanej (zde-
mineralizowanej) ani destylowanej wody. Nie uzywac innych ptynow.
Nie wlewac do szuflady na wode tatwopalnych cieczy ani cieczy za-
wierajgcych alkohol.

Krok 7 W razie potrzeby wytrze¢ szuflade z zewnatrz miekkg szmatka. Wsung¢ szuflade na
wode do pierwotnego potozenia.

Krok 8 Nacisngé: START .
Para pojawi sie po uptywie ok. 2 min. Gdy piekarnik osiggnie ustawiong temperature,
rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

Krok 9 Gdy w szufladzie konczy sie woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy. Ponownie napetic
szuflade.

Po zakonczeniu pieczenia wentylator chtodzacy pracuje z wigkszg predkoscig w celu
usuniecia pary.

Po zakonczeniu pieczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

Krok 10 | Wytgczy¢ piekarnik.
Krok 11 | Po zakonczeniu pieczenia oprozni¢ szuflade na wode.
Krok 12 | W komorze moze skropli¢ sie para wodna. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie otwo-

rzy¢ drzwi. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢ komore miekka szmatka.

6.5 Jak ustawic¢: Tryb gotowania SousVide

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Wybra¢ symbol funkcji pieczenia i nacisng¢ pokretto, aby przej$¢ do podmenu.
Krok 3 Wybrac¢ opcje: @] Nacisng¢ pokretto.

Krok 4 Wybraé opcje: Timer. Nacisng¢ pokretto.

Krok 5 Obrocic¢ i nacisng¢ pokretto, aby ustawi¢ czas.

Krok 6 Wybrac¢ opcje: OC. Nacisng¢ pokretto.

Krok 7 Obrocic¢ i nacisng¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature.

Krok 8 Nacisngé: START .

Krok 9 Na woreczkach prozniowych i w komorze moze skroplic¢ sie para wodna. Po zakon-

czeniu pieczenia ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika. Wyja¢ woreczki prézniowe po-
stugujac sie talerzem i recznikiem. Po ostygnieciu piekarnika usung¢ wode z dna ko-
mory za pomocg gabki. Osuszy¢ komore migkka Sciereczka.

6.6 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje piekarnika i temperature.
Mozna zmieni¢ czas i temperature.

Do przygotowania niektérych potraw mozna réwniez uzy¢ funkciji:

» Termosonda

Stopien wypieczenia potrawy:

» Lekko wypieczone albo Mniej

+  Srednio wypieczone

» Dobrze wypieczone albo Wigcej

Krok 1

Wiaczy¢ piekarnik.

Krok 2

Wybra¢ opcje: Menu. Nacisng¢ pokretto.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

Krok 3 Wybrac¢ opcje: Gotowanie wspomagane. Nacisng¢ pokretto.

Krok 4 Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu i nacisng¢ pokretto, aby potwierdzic.

Krok 5 Nacisngé: START .

6.7 Funkcje pieczenia
STANDARDOWE

Funkcja pieczenia Zastosowanie

vev Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.
Grill
v Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub drobiu z ko$émi na jednym po-
Y ziomie. Do przyrzgdzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill
Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnos-
@ ci. Ustaw temperature o 20-40°C nizszg od temperatury dla funkcji Gérna/
Termoobieg dolna grzatka.
End Do przyrzadzania produktéw gotowych (np. frytek, pieczonych ziemnia-
ﬁ kow w éwiartkach, sajgonek itp.), tak aby nadac im chrupkosc.

Potrawy mrozone

—_— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Goérnal/dolna grzat-

ka
(Y) Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z
s chrupigcym spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnos-
ci.

Grzatka dolna
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

G

Steamify

Do gotowania na parze, duszenia, delikatnego opiekania oraz pieczenia
ciast i mies.

SPECJALNE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

E|

Pasteryzowanie

Do pasteryzowania warzyw (np. pikli).

)

Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i grzybow.

Suszenie
Do przygotowywania jogurtu. Oswietlenie piekarnika w funkcji jest wytg-
ﬁ czone.
Funkcja Jogurt
- - Do wstepnego ogrzewania talerzy przed podaniem potraw.
ru

Podgrzewanie tale-
rzy

XY

Rozmrazanie

Do rozmrazania zywnos$ci (warzyw i owocow). Czas rozmrazania zalezy
od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

§§9
e
Zapiekanki

Do potraw takich jak lasagne lub zapiekanka ziemniaczana. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

°C
Termoobieg (niska
temp.)

Do przyrzadzania delikatnych, soczystych pieczeni.
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CODZIENNE UZYTKOWANIE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

§

Podtrzymywanie
temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw.

)

Termoobieg wil-
gotny

Funkcja zapewnia oszczednos$c¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzy-
wania tej funkcji temperatura w komorze moze sie roézni¢ od temperatury
ustawionej. Wykorzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastapi¢ zmniej-
szenie mocy grzania. Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,,Co-
dzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wilgotny.

PAROWE

Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Tryb gotowania

Nazwa funkcji odwotuje sie do metody gotowania potraw w szczelnych
woreczkach prozniowych w niskiej temperaturze. Wiecej informacji znaj-
duje sie w czesci , Tryb gotowania SousVide” ponizej oraz w tabelach pie-
czenia w rozdziale ,Wskazowki i porady”.

SousVide
Cn) Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary zapobiega wysychaniu ich powierz-
)] chni. Ciepto rozprowadzane jest delikatnie i rbwnomiernie, dzieki czemu
Regeneracja smak i aromat potraw sg takie same jak potraw $wiezo przyrzadzonych.

Tej funkcji mozna uzy¢ do odgrzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy na wiecej niz jednym talerzu, na
réznych poziomach piekarnika.

Z

Chleb

Tej funkcji mozna uzyé¢ do wypieku bardzo dobrego chleba i butek, dzieki
czemu zyskajg chrupigcg skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profesjo-
nalnej piekarni.

i)

=

Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta drozdzowego. Zapobiega wysycha-
niu powierzchni ciasta i zachowuje jego elastycznosé.

[

FULL
Gotowanie na pa-
rze

Do gotowania na parze warzyw, przystawek lub ryb
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Funkcja pieczenia

Zastosowanie

Gp

HIGH
Duza wilgotnosé

Funkcja stuzy do gotowania delikatnych potraw, takich jak krem, tarty, ter-
riny i ryby.

(]

MED
Srednia wilgot-
nos¢

Funkcja jest przeznaczona do gotowania duszonego miesa, a takze chle-
ba i stodkiego ciasta drozdzowego. Dzieki potgczeniu pary i ciepta migso
zyskuje soczystg i migkkg konsystencje, a wypieki z ciasta drozdzowego
zyskujg chrupigcy i btyszczgca powierzchnig.

Gp

Low
Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarni-
ka i typu casserole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i gorgcego powietrza
migso jest delikatne i soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

6.8 Uwagi dotyczace funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkcji tej uzyto w celu potwierdzenia zgodnosci z wymogami rozporzadzen w zakresie
efektywnosci energetycznej i ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU 66/2014). Testy zgodnie
z normg: IEC/EN 60350-1.

Drzwi piekarnika powinny byé zamkniete podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie byto
zaktocane, a piekarnik dziatat z najwyzszg mozliwg wydajnoscig energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oSwietlenie wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.
Wskazéwki dotyczace funkcji Termoobieg wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazéwki i
porady”.Ogolne zalecenia dotyczace oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
LEfektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé energii.

7. FUNKCJE ZEGARA

7.1 Opis funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

Czas pieczenia

Ustawianie czasu pieczenia Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 minut

Ustawienia startu

Ustawianie czasu rozpoczecia odliczania przez zegar

Zakoncz dziatanie

Ustawianie czynnosci po zakonczeniu odliczania przez zegar

Uruchomienie z op6-
Znieniem

Opodznienie rozpoczecia i/llub zakonczenia pieczenia.

Wydtuzenie czasu

Wydtuzenie czasu pieczenia

Przypomnienie

Ustawianie odliczania Maksymalna wartos¢: 23 godz. i 59 min. Funk-
cja ta nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.
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Ustawienia
startu

Komentarz

Zegar uruchamia sie, gdy zostanie wtgczony.

/g

Zegar uruchamia sie po zamknieciu drzwi piekarnika.

Zegar uruchamia sie po rozpoczeciu pieczenia.

Zegar uruchamia sie po osiggnieciu przez urzgdzenie ustawionej temperatury.

Zegar uruchamia sig o okreslonej godzinie.

7.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Ustawianie

zegara

Krok 1

Wybraé opcje: Aktualna godzina. Nacisng¢ pokretto.

Krok 2

Obréci¢ pokretto, aby ustawi¢ zegar. Nacisng¢ pokretto.

Jak ustawic¢ czas pieczenia

Krok 1 Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawic¢ temperature.

Krok 2 Wybra¢ opcje: Timer.

Krok 3 Obroci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas. Nacisngc pokretto.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Zakoncz dziatanie. Nacisnaé pokretto.
Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Wybor opcji rozpoczecia/zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢ temperature.
Krok 2 Wybraé opcje: ® ® ®  Nacisng¢ pokretto.
Krok 3 Wybra¢ opcje: Ustawienia startu. Nacisng¢ pokretto.
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Wybor opcji rozpoczecia/zakonczenia pieczenia

Krok 4

Wybra¢ opcje: Zakoncz dziatanie. Nacisngé pokretto.

Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia i zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybrac opcje: ® ® ®  Nacisna¢ pokretto.

Krok 2 Wybraé opcje: Ustawienia startu / Wigcz od godziny. Nacisng¢ pokretto.

Krok 3 Obréci¢ pokretto, aby ustawi¢ czas rozpoczecia. Nacisngé pokretto.

Krok 4 Obroci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas zakonczenia pieczenia. Nacisna¢ pokretto.
Krok 5 Wybra¢ opcje: Zakoncz dziatanie. Nacisngé pokretto.

Jak ustawi¢ opoznienie rozpoczecia pieczenia, nie okreslajac czasu zakonczenia pieczenia

Krok 1 Wybraé¢ opcje: ® ® ® Nacisna¢ pokretto.
Krok 2 Wybraé opcje: Ustawienia startu / Wigcz od godziny.
Krok 3 Obroci¢ pokretto, aby ustawic¢ czas rozpoczecia. Dwukrotnie nacisngé pokretto, aby

potwierdzi¢.

Jak wydluzy¢ czas pieczenia

Po uptywie 90% czasu pieczenia, jesli potrawa nie jest jeszcze gotowa, mozna wydtuzy¢ czas pie-
czenia. Mozna réwniez zmieni¢ funkcje piekarnika.

Krok 1 Wybra¢ opcje: Timer.

Krok 2 Wybra¢ ikone preferowanego ustawienia czasu, aby wydtuzy¢ czas pieczenia, i nacis-
ngc¢ przycisk, aby potwierdzic.

Krok 3 Mozna takze wybraé preferowana funkcje pieczenia i nacisng¢ pokretto, aby jg zmie-

nic.

8. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczgcy bezpieczenstwa.
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8.1 Wkladanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze ma na celu zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie

naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsuna¢ ruszt miedzy prowadnice jednego
z poziomdw umieszczania potraw.

blacha:

chy.

Blacha do pieczenia ciasta / Gtgboka

Wsuna¢ blache miedzy prowadnice bla-

8.2 Termosonda

Termosonda — mierzy temperature wewnatrz potrawy. Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji

pieczenia.

Dostepne sa dwa ustawienia temperatury:

C

Temperatura piekarnika: minimum 120°C.

”?

Temperatura wewnatrz produktu

Aby uzyskac najlepsze efekty pieczenia:

perature pokojowa.

Skfadniki powinny mie¢ tem- Nie uzywac¢ do potraw

ptynnych.

Podczas pieczenia musi pozostaé
w potrawie.

Piekarnik oblicza przyblizony czas zakonczenia pieczenia. Zalezy on od iloci potrawy,
ustawionej funkcji piekarnika i temperatury.
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8.3 Obstuga urzadzenia: Termosonda

Krok 1 Wigczy¢ piekarnik.

Krok 2 Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie potrzeby temperature piekarnika.

Krok 3 Umiesci¢: Termosonda.

Mieso, dréb i ryby Zapiekanki

Wi6z koncéwke Termosonda w srodek mig- Wi6z koncowke Termosonda doktadnie w srod-
sa lub ryby; jesli to mozliwe — w najgrubszg kowej czesci zapiekanki. Termosonda powinna
czes$é. Upewnij sie, ze co najmniej 3/4 Ter- by¢ stabilna w jednym miejscu podczas piecze-

mosonda jest wewnatrz potrawy. nia. Mozna w tym celu wykorzysta¢ sktadnik po-

trawy o statej konsystencji. Silikonowy uchwyt op-

rzyj o krawedz naczynia do pieczenia Termoson-

da. Koncowka Termosonda nie powinna dotykaé
dna naczynia do pieczenia.

Krok 4

Wiéz wtyczke Termosonda do gniazda z przodu piekarnika.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie obecnej temperatury: Termosonda.

Krok 5

/'? — wybrac¢ i nacisng¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature wewnatrz produktu dla
termosondy.

Krok 6

Nacisng¢ pokretto, aby wybrac preferowang opcje dla termosondy:

« Alarm dzwiekowy — gdy temperatura wewnatrz produktu osiggnie ustawiong war-
tos¢, rozlegnie sie sygnat dzwigkowy.

« Alarm dzwiekowy i wylgczenie — gdy temperatura wewnatrz produktu osiagnie us-
tawiong warto$¢, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i piekarnik wytgczy sie.

Krok 7

Obréci¢ pokretto, aby wybraé opcje. Nacisng¢ pokretto, aby potwierdzi¢.

27/52



DODATKOWE FUNKCJE

Krok 8 Nacisngé: START .
Gdy potrawa osiggnie ustawiong temperature, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy. Mozna
wytaczy¢ piekarnik lub kontynuowaé pieczenie, aby uzyska¢ odpowiedni stopien wy-
pieczenia potrawy.

Krok 9 Wyciagnij Termosonda wtyczke z gniazda i wyjmij potrawe z piekarnika.

A OSTRZEZENIE!
Wystepuje zagrozenie poparzeniem, gdy Termosonda staje sie go-
rgca. Nalezy zachowaé ostrozno$é podczas wyjmowania jej z gniaz-
da i z potrawy.

9. DODATKOWE FUNKCJE

9.1 Jak zapisa¢ ustawienia: Ulubione

Mozna zapisa¢ ulubione ustawienia, takie jak: funkcja pieczenia, czas pieczenia, temperatura
czy funkcja czyszczenia. W pamieci mozna zapisac 3 ulubione ustawienia.
Zapisane ustawienia sg dostepne w menu: Ulubione.

Krok 1 Wiacz urzgdzenie.

Krok 2 Wybraé preferowane ustawienie i nacisng¢ pokretto.

Krok 3 Wybrac¢ opcje: Menu / Ulubione.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Zapisz aktualne ust.. Obroci¢ pokretto w potozenie wybranego ustawie-
nia.

Krok 5 Nacisng¢ pokretto, aby doda¢ ustawienie do listy: Ulubione.

9.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie wytacza sie po uptywie pewnego czasu, jesli dziata
funkcja pieczenia i nie zostang zmienione zadne ustawienia.

(°C) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

28/52




WSKAZOWKI | PORADY

Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata z funkcjami: O$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec, Termoobieg (niska temp.).

9.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator chtodzgcy wigcza sie automatycznie, aby utrzymac niskg
temperature powierzchni urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia wentylator chtodzgcy moze
nadal pracowa¢ do momentu ostygniecia urzgdzenia.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg
one od przepiséw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzgdzenie. W ponizszych wskazow-
kach podano zalecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslo-
nych rodzajéw potraw.

W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej
potrawy.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest dostepnych w naszej witrynie internetowej. Aby zna-
lez¢ odpowiednie wskazowki dotyczace pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer produktu (PNC) pod-
any na tabliczce znamionowej umieszczonej na obramowaniu komory urzadzenia.

10.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = B = O
\ uru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 | blacha do pieczenia cias- | 180 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Rolada biszkop- blacha do pieczenia cias- 180 2 15-25
towa ta lub gteboka blacha
Cata ryba, 0,2 blacha do pieczenia cias- | 180 3 15-25
kg ta lub gteboka blacha
Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia cias- 180 2 20-30

ta lub gteboka blacha

29/52




WSKAZOWKI | PORADY

¥ = B 1 O
\ uru
(°C) (min)

Makaroniki, 24 blacha do pieczenia cias- 160 2 25-35
szt. ta lub gteboka blacha
Babeczki, 12 blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
szt. ta lub gteboka blacha
Ciasto pikantne, blacha do pieczenia cias- | 180 2 20 -30
20 szt. ta lub gteboka blacha
Kruche ciastecz- | blacha do pieczenia cias- 140 2 15-25
ka, 20 szt. ta lub gteboka blacha
Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia cias- 180 2 15-25

ta lub gteboka blacha

10.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac¢ naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

 ~

. Kokilki
Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, W ciemnym kolorze, ma- C’)eranjlcz.ne W ciemnym kolorze,
Srednica: 8
matowa towa om. Wysokosé: matowa
$rednica: 28 cm Srednica: 26 cm ’ 5ycm ’ Srednica: 28 cm

10.4 Tabele pieczenia na potrzeby osrodkéw przeprowadzajacych

testy

Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350, IEC 60350.
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Pieczenie na jednym poziomie — pieczenie w formach do ciasta

LY = «
\ ]
°C min

Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -60 2
Beztluszczowy biszkopt Gorna/dolna grzatka 160 45 - 60 2
Szarlotka, 2 foremki @20 | Termoobieg 160 55-65 2
cm

Szarlotka, 2 foremki @20 | Gorna/dolna grzatka 180 55-65 1
cm

Butka maslana Termoobieg 140 25-35 2
Butka maslana Gorna/dolna grzatka 140 25-35 2

Pieczenie na jednym poziomie — ciastka
Uzyc¢ trzeciego poziomu piekarnika.

\/3/

wstepnie nagrza¢ pusty pie-
karnik

°C min
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Termoobieg 150 20 -30
wstepnie nagrzac pusty pie-
karnik
Ciastka, 20 sztuk na blasze, | Gorna/dolna grzatka 170 20-30

Pieczenie wielopoziomowe — ciastka

\/fl

sze, wstepnie nagrza¢
pusty piekarnik

°C min
Butka maslana Termoobieg 140 25-45 2/4
Ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg 150 25-35 1/4

31/52



WSKAZOWKI | PORADY

\/f

°C min
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 160 45 -55 2/4
Szarlotka, 1 foremka do Termoobieg 160 55-65 2/4

ciasta na kratke (@ 20

cm)

Grill

Nagrzewac wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.
Grill z maksymalnym ustawieniem temperatury

%

=]
—]

potowy czasu

- @
min
Tosty Grill 1-2 5
Befsztyk, obrécié po uptywie Grill 24 - 30 4

Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy funkcji: Gotowanie na parze.
Testy zgodnie z normg IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.

¥ @ | O @
A w—
Naczynie kg min
(Gastro-
norm)
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- 0.3 3 8-9 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzac pusty nia na pierw-
piekarnik szym poziomie
piekarnika.
Brokuty, 1 x 2/3 perfo- maks. 3 10 - 11 Umiesci¢ bla-
wstepnie na- rowana che do piecze-
grzaé pusty nia na pierw-
piekarnik Szym poziomie
piekarnika.
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3¢ & | [0 |®
X 7
Naczynie kg min
(Gastro-
norm)
Groszek, mro- | 2 x 2/3 perfo- 2x1,5 2i4 Az tempe- | Umiesci¢ bla-
zony rowana ratura w che do piecze-
najzim- nia na pierw-
niejszym Szym poziomie
miejscu piekarnika.
osiggnie
85°C.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Przéd urzadzenia nalezy czyscié tylko Sciereczka z mikrofibry zwilzong cieptg

< wodg z tagodnym detergentem.
Wyczysci¢ dno komory, uzywajgc kilku kropel octu, aby usuna¢ osad z kamie-
nia.
Srodki czy- Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczyscié metalowe powierzchnie.
szczace
Usuna¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.
A Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sig ttuszczu lub innych za-
= brudzen moze skutkowaé pozarem.
N Nie pozostawia¢ gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po kaz-
Codzienne

uzytkowanie

dym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko Sciereczkg z mikrofibry.
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Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wy-

<y schniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg wodg z
/&? dodatkiem tagodnego detergentu. Nie myc¢ akcesoriow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoriéw z powtoka zapobiegajgca przywieraniu nie nalezy
Akcesoria uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawe-

dziach.

11.2 Sposéb wyjmowania: Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢ piekarnik.

Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ostygnie.
Krok 2 Ostroznie pociggnaé¢ prowadni-
ce blach w gére i zdjg¢ z przed-
niego zaczepu.
Krok 3 Odciagna¢ przedniag czes¢ pro-
wadnic blach od bocznej $cian-
ki.
Krok 4 Wyciagna¢ prowadnice z tylne-

go zaczepu.

Zamontowac prowadnice blach w odwrotnej kolejnosci.

11.3 Sposéb uzycia: Czyszczenie parowe

Przed rozpoczeciem:

Wyltaczy¢ piekarnik i za-
czekac, az ostygnie.

Wyja¢ wszystkie akcesoria i wy-
jmowane prowadnice blach.

Umy¢ dno komory i wewnetrz-
ng szybe drzwi miekkg szmat-
kg zwilzong cieptg wodg z do-
datkiem ftagodnego detergen-

tu.
Krok 1 Napetni¢ szuflade na wode do maksymalnego poziomu.
Krok 2 Wybraé: Menu / Czyszczenie.
Funkcja Opis Czas
Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie 30 min
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Czyszczenie parowe plus Standardowe czyszczenie

Spryska¢ komore detergentem.

75 min

Krok 3 Wiaczy¢ funkcje. Postepowaé zgodnie ze wskazdéwkami na wyswietlaczu.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 4 Nacisng¢ pokretto, aby wytgczyé sygnat.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytgczyé piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osuszy¢

komore migekka szmatka.
Usuna¢ pozostatg wode z pojemni-
ka na wode.

Pozostawi¢ otwarte drzwi pie-
karnika do czasu wyschniecia
komory.

11.4 Przypomnienie o czyszczeniu.

Po wys$wietleniu przypomnienia zaleca sie czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

Funkcje przypomnienia mozna witgczy¢ lub wytgczy¢ w menu: Konfiguracja.

11.5 Sposoéb czyszczenia: Szuflada na wode

Krok 1 Wyjac¢ szuflade na wode z piekarnika.
Krok 2 Zdja¢ pokrywe szuflady na wode.
Unies¢ ostone zgodnie z wycieciem
w tylnej czesci.
Krok 3 Wyjaé rozbijacz fal. Wyja¢ go catko-
wicie z korpusu szuflady.
Krok 4 Umy¢ elementy szuflady woda z dodatkiem detergentu. Nie uzywaé szorstkich gabek

ani nie my¢ szuflady na wode w zmywarce.
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Krok 5 Zmontowac szuflade na wode.

Krok 6 Wiozy¢ rozbijacz fal. Umiesci¢ go w
korpusie szuflady.

Krok 7 Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wcisng¢
przedni zatrzask, a nastepnie dosu-
naé pokrywe do korpusu szuflady.

Krok 8 Wstawi¢ pojemnik na wode.

Krok 9 Wsuna¢ szuflade na wode w kierun-
ku piekarnika, az do zatrzasniecia.

11.6 Obstuga urzadzenia: Odkamienianie

Przed rozpoczeciem:

Wytgczy¢ piekarnik i zacze- Wyja¢ wszystkie akcesoria. Upewnic¢ sie, ze szuflada na wo-
kac¢, az ostygnie. de jest pusta.

Czas trwania pierwszej czesci: ok. 100 min

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 Wila¢ 250 ml srodka do usuwania kamienia do szuflady na wode.

Krok 3 Napetni¢ pozostatg czes¢ szuflady na wode do maksymalnego poziomu.

Krok 4 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie.

Krok 5 Wiaczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza czes$¢ procedury odkamieniania.

Krok 6 Po zakonczeniu pierwszej czesci procedury nalezy opréznic¢ gteboka blache i ponow-

nie umiescic jg na pierwszym poziomie piekarnika.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min

Krok 7 Wila¢ wode do szuflady na wode. Upewni¢ sie, ze w szufladzie na wode nie pozostaty
resztki Srodka do usuwania kamienia. Wiozy¢ szuflade na wode.
Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.

@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.
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Po zakonczeniu odkamieniania:

Wytaczy¢ piekarnik. Gdy piekarnik ostygnie, osu- Pozostawi¢ otworzone drzwi
szy¢ komore miekkg szmatka. | piekarnika do czasu wyschnig-
Wyla¢ pozostatg wode z szu- cia komory.

flady na wode.

@ Jesli po przeprowadzeniu procedury odkamieniania w piekarniku pozostanie jeszcze kamien,
na wyswietlaczu pojawi sie wskazéwka, aby powtoérzy¢ procedure.

11.7 Przypomnienie o odkamienianiu

Piekarnik wyswietla dwa rodzaje przypomnien o odkamienianiu. Przypomnienia o
odkamienianiu nie mozna wytaczy¢.

Typ Opis

Wstepne przypomnie- | Informuje o zalecanym odkamienieniu piekarnika.

nie

Wiasciwe przypom- Informuje o wymaganym odkamienieniu piekarnika. Jesli po wyswietle-

nienie niu wtasciwego przypomnienia piekarnik nie zostanie odkamieniony, na-
stapi wytaczenie funkcji parowych.

@ Przypomnienie uaktywnia sig przy kazdym wytaczeniu piekarnika.

11.8 Obstuga urzadzenia: Plukanie

Przed rozpoczeciem:

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 1 Umiesci¢ gteboka blache na pierwszym poziomie piekarnika.

Krok 2 WIa¢ wode do szuflady na wode.

Krok 3 Wybra¢ opcje: Menu / Czyszczenie / Plukanie.
Czas trwania: okoto 30 minut

Krok 4 Wiaczy¢ funkcje i postepowaé zgodnie ze wskazéwkami na wyswietlaczu.

Krok 5 Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢ gteboka blache.
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@ Gdy dziata funkcja, o$wietlenie jest wytgczone.

11.9 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na wyswietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby osuszy¢
piekarnik.
Nacisng¢ TAK, aby osuszy¢ piekarnik.

11.10 Obstuga urzadzenia: Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po zakonczeniu pieczenia parowego lub czyszczenia
parowego.

Krok 1 Upewnic¢ sie, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Wyja¢ wszystkie akcesoria.

Krok 3 Wybierz menu: Czyszczenie / Osuszanie.

Krok 4 Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi na ekranie.

11.11 Sposéb demontazu i montazu: Szyby drzwi

Wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu ich wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie w
zalezno$ci od modelu.

@ W uchwycie drzwi znajduje sie modut kamery. Nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢
przewodu aparatu miedzy drzwiami a komorg piekarnika. Delikatnie przetrze¢
obiektyw kamery miekkg szmatka.

A UWAGA!
Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami, uwazajgc zwtaszcza na krawedzie przedniej
szyby. Szkto moze peknagc.

Krok 1 Otworzy¢ drzwi piekarnika do pierwszej pozycji otwarcia (kat okoto 70°).

Krok 2 Chwycié¢ listwe drzwi (B) za
gorng krawedz drzwi po obu
stronach i nacisng¢ do $rod-
ka, aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 3 Pociagna¢ listwe drzwi do
przodu, aby ja zdjg¢.

Krok 4 Przytrzymujgc pojedynczo
szyby w goérnej krawedzi, wy-
ciggna¢ je z prowadnicy.
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Krok 5

Umy¢ szybe wodg z dodat-
kiem mydta. Ostroznie wy-
trze¢ szybe do sucha. Nie
my¢ szyb w zmywarce.

Krok 6

Po zakonczeniu czyszczenia
wykonaé powyzsze czynnosci
w odwrotnej kolejnosci.

Krok 7

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a nastepnie wiekszg oraz drzwi.
Wktadajac szyby, nalezy upewnic sig, ze znajdujg sie one w prawidlowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do przegrzania sie drzwi piekarnika.

11.12 Spos6b wymiany: Oswietlenie

/N OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem pradem.
Zarbéwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczyé piekarnik. Odcze-
kac, az piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasila-

nia.

Umiesci¢ Sciereczke na dnie
komory.

Oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go
zdjac.
N iz
Krok 2 Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie wyczyscic szklany klosz.
Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zamocowaé metalowy pierscien do szklanego klosza i zamontowac go.

Lampa boczna

Krok 1

Wymontowa¢ prowadnice blach po lewej stronie, aby uzyskac dostep do lampy.
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Krok 2 Do demontazu ostony uzy¢ Srubokreta z koncoéwkag Torx 20.

Krok 3 Zdja¢ i wyczysci¢ metalowg rame i uszczelke.

Krok 4 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300°C.

Krok 5 Zamontowa¢ metalowg rame i uszczelke. Dokreci¢ wkrety.

Krok 6 Zamontowa¢ prowadnice blach po lewej stronie.

12. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobié¢, gdy...

=
i Urzadzenie nie wigcza sie lub nie nagrzewa sie

@ Mozliwa przyczyna

vV

0 Srodek zaradczy

Urzgdzenia nie podtgczono do zasilania lub
podtgczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie podtgczono prawid-
towo do zasilania.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustaw zegar. Szczegdtowe informacje mozna
znalez¢ w Funkcje zegara rozdziale, Jak usta-
wic: Funkcje zegara.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.

Domkng¢ drzwi.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzié, czy problem nie jest zwigzany

z bezpiecznikiem. Jesli problem wystgpi po-
nownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifiko-
wanym elektrykiem.

Urzadzenie Blokada uruchomienia zaswieci
sie.

Patrz rozdziat ,Menu”, podmenu opcji: Opcje.
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Y
Podzespoty

@ Opis

1'%

Srodek zaradczy

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Wymieni¢ zaréwke o$wietlenia; szczegdtowe
informacje znajdujqg si¢ w rozdziale ,Konserwa-
cja i czyszczenie”, Sposob wymiany: Lampa.

AA

l_J Szuflada na wode nie dziata prawidiowo

@ Opis

@ Mozliwa przyczyna

-V

. Srodek zaradczy

Po wiozeniu szuflada na wode
nie pozostaje na swoim miejs-
cu.

Nie wsunieto catkowicie szu-
flady na wode do piekarnika.

Catkowicie wtoz szuflade na
wode do urzgdzenia.

Z szuflady na wode wylewa
sie woda.

Zatozono nieprawidtowo po-
krywe szuflady lub rozbijacz
fal.

Zatozy¢ prawidtowo pokrywe
szuflady i rozbijacz fal.

X

Problemy z procedura czyszczenia

@ Opis

@ Mozliwa przyczyna

-V

. Srodek zaradczy

Szuflade na wode trudno wy-
czyscié.

Nie zdjeto pokrywy i rozbija-
cza fal.

Zdjac¢ pokrywe i rozbijacz fal.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania w gtebokiej bla-
sze nie ma wody.

Nie napetniono szuflady na
wode do maksymalnego po-
ziomu.

Sprawdzi¢, czy w korpusie
szuflady na wode znajduje sie
srodek do usuwania kamie-
nia / woda.
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X

Problemy z procedura czyszczenia

@ Opis

@ Mozliwa przyczyna

1'%

0 Srodek zaradczy

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania na dnie komory
znajduje sie brudna woda.

Gteboka blacha znajduje sie
na nieodpowiednim poziomie
piekarnika.

Usun resztki wody i Srodka do
usuwania kamienia z dna ko-
mory urzadzenia. Nastepnym
razem umies$¢ na pierwszym
poziomie urzgdzenia gteboka
blache.

Po zakonczeniu procedury od-
kamieniania na dnie komory
znajduje sie zbyt duzo wody.

Przed rozpoczeciem czy-
szczenia w komorze rozpro-
wadzono zbyt duzo detergen-
tu.

Nastepnym razem rozprowa-
dzi¢ rownomiernie na $cian-
kach komory cienkg warstwe
detergentu.

Efekty czyszczenia nie sg za-
dowalajace.

Czyszczenie rozpoczeto, gdy
urzadzenie byto zbyt gorace.

Poczekaj, az urzgdzenie os-
tygnie. Powtorzy¢ czyszcze-
nie.

Przed przystgpieniem do czy-
szczenia nie wyjeto z urza-
dzenia wszystkich akceso-
riow.

Wyjmij wszystkie akcesoria z
urzadzenia. Powtorzy¢ czy-
szczenie.

Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli
zostato przerwane na skutek przerwy w zasilaniu.

OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przyczyna

-V

. Srodek zaradczy

Problem z sygnatem sieci bezprzewodowe;.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie przenosne jest po-
taczone z siecig bezprzewodowsa.

Sprawdz sie¢ bezprzewodows i router.
Uruchom ponownie router.

konfiguracje.

Zainstalowano nowy router lub zmieniono jego

Aby ponownie skonfigurowac piekarnik i urzg-
dzenie mobilne, nalezy zapoznac¢ sie z rozdzia-
tem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie
bezprzewodowe.
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OE Problemy z sygnatem Wi-Fi

@ Mozliwa przyczyna

1'%

0 Srodek zaradczy

Sygnat sieci bezprzewodowej jest staby.

Ustaw router jak najblizej urzadzenia.

Sygnat sieci bezprzewodowe;j jest zaktécany
przez inne urzadzenie mikrofalowe znajduja-
ce sie w poblizu kuchenki.

Wytacz kuchenke mikrofalowa.

Unikaj jednoczesnego korzystania z innej ku-
chenki mikrofalowej oraz funkcji zdalnego ste-
rowania urzadzeniem. Mikrofale zaktocajg syg-
nat sieci Wi-Fi.

12.2 Jak postepowaé: Kody btedow

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie.
W ponizszej tabeli przedstawiono problemy, ktére uzytkownik moze rozwigzaé¢ samodzielnie.

@ Kod i opis

%

= Srodek zaradczy

F111 - Termosonda jest nieprawidtowo wiozo-
ne do gniazda.

Catkowicie wiozy¢ Termosonda do gniazda.

F601 — wystapit problem z sygnatem Wi-Fi
sygnatem.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat
,Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F604 — pierwsze potaczenie z Wi-Fi nie po-
wiodto sie.

Wytacz i wigcz urzadzenie i sprébuj ponownie.
Patrz rozdziat ,Przed pierwszym uzyciem” — Po-
taczenie bezprzewodowe.

F908 — ukfad elektroniczny urzadzenia nie mo-
ze nawigzac potgczenia z panelem sterowa-
nia.

Wigcz i wytgcz urzadzenie.

Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze
mogto nastapi¢ wytaczenie uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy
skontaktowaé sie ze sprzedawca urzgdzenia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli
wystgpi jeden z wymienionych btedéw, pozostate funkcje urzgdzenia beda dziataé normalnie.
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@ Kod i opis

-V

s Srodek zaradczy

F131 — temperatura czujnika pary jest zbyt wy-
soka.

Wytacz urzadzenie i odczekaj, az ostygnie. Po-
nownie wigcz urzgdzenie.

F144 - czujnik w Szuflada na wodeg nie mozna
zmierzy¢ poziomu wody.

Oprozni¢ Szuflada na wode i ponownie napet-
nic.

F254 — aparat nie jest podtaczony do urzadze-
nia.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

F508 - Szuflada na wode nie dziata prawidto-
wo.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej z komory

piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami
UE dotyczacymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BSK999330M 944188375

Wskaznik efektywnosci energetycznej

61.9
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Klasa sprawnosci energetycznej A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb kon- 0.99kWh/cykl
wencjonalny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wy- 0.52kWh/cykl
muszonej wentylacji

Liczba komor 1

Zrédta ciepta Elektrycznosé
Pojemnos¢ 701

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 38.5kg

EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes$¢ 1: Gamy, piekarni-
ki, piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie wyposazono w funkcje umozliwiajgce oszczedzanie energii podczas
codziennego pieczenia.

Upewnij sig, ze drzwi urzadzenia sg zamknigte podczas jego pracy. Nie otwieraj zbyt czesto
drzwi podczas pieczenia. Dba¢, aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo umieszczona.
Korzystanie z metalowych naczyn pozwala oszczedzaé energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia przed rozpoczeciem
pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare mozliwosci skracac przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.
Ciepto resztkowe

Jesli wiaczony jest program z Czas trwania , a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut, w
niektorych funkcjach urzgdzenia grzatki automatycznie wytgczajg sie wczesniej.

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziata¢. Po wytgczeniu urzadzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym. Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do minimum na
3-10 min przed zakonczeniem pieczenia. Dzigki cieptu resztkowemu wewnatrz urzadzenia
potrawy bedg sie nadal piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw

Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie temperatury, aby wykorzystac¢ ciepto resztkowe i
podtrzymac temperature potrawy. Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta resztkowego lub
temperatura.
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Pieczenie z wylagczonym oswietleniem

Wytaczy¢ oswietlenie podczas pieczenia. Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy jest
potrzebne.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczyc, ale wptynie to niekorzystnie na oszczedno$¢ energii.

14. STRUKTURA MENU

14.1 Menu
Pozycja menu Zastosowanie
Ulubione Wyswietlenie listy ulubionych usta-
wien.
Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy programow auto-
matycznych.
Czyszczenie Wyswietlenie listy programow czy-
szczenia.
Opcje Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Ustawienia Potgczenia Ustawianie konfiguracji potagczenia
sieciowego.
Konfiguracja Stuzy do konfiguracji urzadzenia.
Serwis Wyswietlanie informacji o wers;ji op-
rogramowania i konfiguraciji.

14.2 Podmenu: Czyszczenie

Podmenu Zastosowanie

Czyszczenie parowe Lekkie czyszczenie

Czyszczenie parowe Dokfadne czyszczenie

plus

Odkamienianie Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia
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Podmenu Zastosowanie

Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary Stosowac ptukanie po czestym
korzystaniu z funkcji gotowania parowego.

Osuszanie Procedura osuszania komory z pozostatosci skroplonej pary wodnej

po uzyciu funkcji parowych

Przypomnienie o czy-
szczeniu.

Przypomina o koniecznosci czyszczenia piekarnika.

14.3 Podmenu: Opcje

Podmenu

Zastosowanie

Oswietlenie piekarnika

Wigczanie i wytaczanie oswietlenia.

Widoczna ikona o$wiet-
lenia

Na ekranie pojawi sie ikona oswietlenia.

Szybkie nagrzewanie

Skraca czas nagrzewania. Opcja ta jest dostepna tylko dla niektorych
funkcji urzadzenia.

Pieczenie+utrzym.
temp.

Umozliwia utrzymywanie temperatury potrawy przez 30 minut po za-
konczeniu pieczenia. Gdy funkcja jest witaczona, na wyswietlaczu wi-
doczny jest komunikat ,Podtrzymywanie temp. wt.”. Opcja jest dostep-
na tylko z niektérymi funkcjami pieczenia, jesli ustawiono funkcje
Czas.

Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu urzadzenia. Gdy opcja ta
jest wigczona, tekst Blokada uruchomienia pojawi sie na wyswietlaczu
po wigczeniu urzadzenia. Aby korzysta¢ z urzadzenia, nalezy wybraé
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

14.4 Podmenu: Potgczenia

Podmenu

Opis

Wi-Fi

Wiaczanie i wytaczanie: Wi-Fi.

Operacja zdalna

Wiaczanie i wytaczenie funkcji zdalnego sterowania.
Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.
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Podmenu Opis

Sie¢ Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu: Wi-Fi.

Automatyczna praca w trybie ste- Automatyczne uruchomienie funkcji zdalnego sterowania po
rowania zdalnego nacisnigciu przycisku START.

Opcja widoczna tylko po wigczeniu: Wi-Fi.

Zapomnij sie¢ Wytaczenie automatycznego nawigzywania przez urzadze-
nie potgczenia z aktualnie zapisang siecig.

14.5 Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Aktualna godzina Ustawia aktualng godzine i date.

Wskazanie czasu Wiaczanie i wytgczanie zegara.

Styl cyfrowy zegara Zmiana formatu wyswietlanego wskazania czasu.

Przypo_mnienie o czy- Wigczanie i wytaczanie przypomnienia.

szczeniu.

Dzwieki przyciskow Wigcza i wytgcza dzwiek pdl dotykowych. Nie jest mozliwe wytgczenie

sygnalizacji dzwiekowej dla: (D STOP .

Alarm/sygnat btedu Wigcza i wytgcza dzwieki alarméw.

Gtosnosc¢ sygnatu Ustawia gtosnos¢ dzwieku przyciskéw i sygnatow.
Jasnosc¢ wyswietlacza Ustawia jasnos¢ wyswietlacza.

Twardo$¢ wody Ustawia twardo$¢ wody.

Jednostka temperatury Zmienia jednostke temperatury na °C/°F.
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14.6 Podmenu: Serwis

Podmenu

Opis

Tryb demonstracyjny

Kod witgczenia/wytgczenia: 2468

Certyfikat

Informacje na temat licencji.

Wersja oprogramowa-

nia

Informacje na temat wersji oprogramowania.

Wyzeruj wszystkie usta-

wienia

Przywraca ustawienia fabryczne.

Wyzeruj wszystkie infor-
macje wyskakujace

nek.

Przywrécenie domysinych ustawien wszystkich wyskakujgcych okie-

15. TO PROSTE!

Przed pierwszym uzyciem nalezy ustawic:

Jezyk

Jasnosc wy-
Swietlacza

Gtosnos¢ syg-
natu

Twardo$¢ wody

Aktualna godzina

Zapoznac¢ sie z podstawowymi ikonami na panelu sterowania i wyswietlaczu:

O) ® XX 2 START /
Wiacz / Wytacz Informacje Opcje timera Termosonda STOP
Rozpoczecie korzystania z urzadzenia
Szybkie uru- Wigczanie urza- Krok 1 Krok 2 Krok 3
chomienie dzenia i rozpo-
czecie pieczenia | Nagcisngé i przy- . Nacisngé:
z domysinymi a G;) Y |:' -+ —hacis- a
ustawieniami trzymac: (. nij fupkcle urzag- START .
temperatury i dzenia, ana-
czasu dla danej stepnie nacisnij
funkgii. pokretto.

49/52




TO PROSTE!

Rozpoczecie korzystania z urzadzenia

Szybkie wyta-
czenie

Wytaczanie
urzadzenia w
dowolnym mo-
mencie, na do-
wolnym ekranie
lub przy dowol-
nym komunika-

cie.

@ - nacisnij i przytrzymaj, az urzadzenie wytaczy sie.

Rozpoczecie pieczenia

- nacisnij, aby
wigczy¢ urzgdze-
nie.

— wybrac¢ funkcje
pieczenia i nacis-
nac¢ pokretto.

to, aby ustawic
temperature, i na-
cisnagc je.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
o,
o 0. C
— obréci¢ pokret- START

— nacisngg, aby rozpoczg¢

pieczenie.

Gotowanie na parze — Steamify

Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji pieczenia parowego zalezy od ustawionej temperatury.

Para do gotowania
na parze

Para do duszenia

Para do zapiekania

Para do pieczenia

50 - 100°C

105-130°C

135-150°C

155 - 230°C

Jak szybko przyrzadzac¢ potrawy

Zaleca si¢ korzystanie z programéw automatycznych, aby szybko przyrzadza¢ potrawy z
wykorzystaniem domysinych ustawien:

Nacisng¢ pokret-
to.

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

Nacisnac: (D Wybraé opgj(-;: ] Wybraé qpcj(—;: Wybraé katego- Wybraé p'otrawe
Menu. Nacisnaé Gotowanie rie potraw. i nacisna¢ po-
pokretto. wspomagane . kretto.
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Szybkie funkcje umozliwiajg ustawienie czasu pieczenia lub zmiane funkcji pieczenia

Szybkie ustawienia zegara
Najczesciej uzywane ustawienia zegara mozna
wybra¢ za pomocg skrotow.

Krok 1 Krok 2

Wybraé opcje: Timer .
Nacisng¢ pokretto.

Wybra¢ preferowang
wartos¢ zegara i na-
cisng¢ pokretto.

10% — wykonczenie potrawy

Funkcja 10% — wykonczenie potrawy umozli-
wia wydtuzenie czasu pieczenia lub zmiane
funkcji pieczenia, gdy do zakonczenia piecze-
nia pozostato 10% ustawionego czasu.

tmin| +5 min |10 min _ aby wydtuzy¢ czas pie-
czenia, nalezy nacisnaé symbol preferowanego
czasu:

Zmiana funkgji:

Wybor preferowanej funkcji C e —
wybra¢ preferowang funkcje. Nacisng¢ pokret-
to.

Czyszczenie urzadzenia za pomocg funkcji czyszczenia parowego

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybraé Wybra¢ op- | Wybrac tryb:
opcje: Me- | cje: Czy-

nu. Nacis- szczenie.

na¢ po- Nacisng¢

kretto. pokretto.

Czyszczenie parowe

Czyszczenie lekkich zabrudzen

Czyszczenie parowe
plus

Doktadne czyszczenie.

Odkamienianie

Czyszczenie obwodu generatora pary z osadzonego kamienia

Ptukanie
funkcji parowych

Czyszczenie obwodu generatora pary po czestym korzystaniu z

16. OCHRONA SRODOWISKA

A
Materiaty oznaczone symbolem T nalezy poddaé utylizacji. Opakowanie urzadzenia wiozy¢ do
odpowiedniego pojemnika w celu przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadba¢ o ponowne
przetwarzanie odpadow urzadzen elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ srodowisko

naturalne oraz ludzkie zdrowie. Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych symbolem E
razem z odpadami domowymi. Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego punktu ponownego
przetwarzania lub skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami miejskimi.
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