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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.

®

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support
Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a

pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob
» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi

schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a

znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli

instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
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postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

Zabrarnte détem, aby si hraly se spotfebicem .

VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné Casti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.
Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

.2 VSeobecné bezpecnostni informace

Spotfebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je uréen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

Tento spotiebi€ Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepresahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

Tento spotiebi¢ smi instalovat a vyménu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

Nepouzivejte spotfebic, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

Pred provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby

s podobnou pfislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit

k urazu elektrickym proudem.

VAROVANI: Pred vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebi€ vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.
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VAROVANI: Spotiebié a jeho pristupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

Pfi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy

pouzivejte kuchynské chnapky.

spotrebici.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporuc¢enou k tomuto

Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bo¢nich

stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
rosty nainstalujte stejnym postupem v opacném poradi.

K Cisténi spotfebiCe nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici

prostfedky nebo ostré kovové Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNIi POKYNY

2.1 Instalace

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen

kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Odstrante veskery obalovy material.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

Postupujte podle pokyn( k instalaci, které
jsou k dispozici na nasich webovych
strankach.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.
Netahejte spotfebic za drzadlo.

Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebie ovérte, zda se
jeho dvirka oteviraji bez omezeni.
Spotrebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotrebi¢ musi byt uzemnén.
Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.
Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

Nepouzivejte rozboCovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potrebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymeénu provést nami autorizované
servisni stredisko.

Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotiebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych Casti
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musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouZiti nastrojl.

Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlstat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.
Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.
Pouzivejte pouze spravna izolaéni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.
Spotiebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

Neménte technické parametry spotrebice.
Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

Béhem provozu nenechavejte spotfebic
bez dozoru.

Po kazdém pouziti spotfebic vypnéte.
Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

Nepouzivejte spotrebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

Na oteviena dvifka netlacte.

Nepouzivejte spotrebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

Dvitka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.
PFi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oheri.

Vzdy pouzivejte sklo a sklenice schvalené
k zavarovani.

Do spotfebice, do jeho blizkosti nebo na
spotiebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.
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Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
pfedméty pfimo na dno spotiebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotfebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

PFi peceni vliaénych moucnikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

Je-li spotrebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvitka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz muze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

PFed udrzbou spotfebi€ vzdy vypnéte a
vytahnéte sitovou zastréku ze zasuvky.
Presvédcte se, Ze je spotfebi¢ chladny.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

Dojde-li k poskozeni sklenénych paneld
dvefi, ihned je vyménite. Obratte se na
autorizované servisni stfedisko.

PFi vyjimani dvifek ze spotfebice budte
opatrni. Dvifka jsou tézka.




Spotfebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

Spotiebic Cistéte vihkym meékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostredky. Nepouzivejte prostfedky

s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predméty.
Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci popaleni a poSkozeni
spotrebice.

Horka para mlze zpUsobit popaleni:

— Je-li funkce zapnutd, budte pfi
otevirani dvifek spotfebice opatrni.
Muze dojit k uniku pary.

— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebice opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.
Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

Je-li nutna oprava spotfebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.8 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

/\ VAROVANI!
Nebezpeci urazu elektrickym proudem.

Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotiebi¢i a samostatné prodavané

Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Ufady.
Spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.
OdFiznéte sit'ovy kabel v blizkosti
spotrebice a zlikviduijte jej.
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3. POPIS SPOTREBICE
3.1 Celkovy pohled

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pro pecici sondu

Topné téleso

@ Osvétleni

Ventilator

Bl Vyvod hadice odstrafiovani vod. kamene
El Zasouvaci miizka, vyjimatelné

Polohy mfizky

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehled ovladaciho panelu

[

PAS v
|

o)
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3.2 Prislusenstvi

Tvarovany rost

Pro kolacové formy na peceni — pokrmy,
pecené pokrmy, nadobi/nadoby uréené na
peceni v troubé.

Plech na peceni

Pro vlaéné moucniky, pe¢ené potraviny,
chléb, velké pecené, mrazena jidla a k
zachytavani kapajicich tekutin, napf. tuku
pfi pe€eni jidla na tvarovaném rostu.
Hluboky pekac/plech

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

Pecici sonda

Slouzi k ovladani peceni na zakladé
teploty uvnitf pokrmu.

Teleskopické vysuvy

Pro snazsi vkladani a vyjimani plechl a
tvarovaného rostu.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana
nadoba na potraviny. Sada pro vafeni

v pare odvadi kondenzovanou vodu z jidla
béhem jeho pfipravy v pafe. Pouzivejte ji
k pripravé zeleniny, ryb, kufecich prsou.
Tato sada neni vhodna pro jidla, ktera je
zapotfebi namacet ve vodé, napft. ryze,
polenta, téstoviny.

Za- Stisknutim a podrzenim zapnete
prout / a vypnete spotfebic

Vypnout ’
Nabidka Uvadi moznosti §potreblce a

funkce nastaveni.
S:hbe- Zobrazi oblibena nastaveni.
) . Zobrazi aktualni nastaveni spo-

Disple]  ropice.

Spinac Slouzi k zapnuti a vypnuti osvé-
osvétle- oo

ni




Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce:

m Rychlé
zahfati  Rychlé zahfati.

4.2 Displej
Displej s nastavenymi kliCovymi funkcemi.
A
!
12:30
85 150°C
) 15min @ | | START
| | | | !
F E D C B
A. Denni ¢as
B. ZAPNOUT / VYPNOUT
C. Teplota
D. Pecici funkce
E. Casovac
F. Pecici sonda (pouze u vybranych
modelu)

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Prvni pfipojeni

Po prvnim pfipojeni se na displeji zobrazi
uvitaci zprava.

Musite nastavit: Jazyk, Displej jas, Tony
tlacitek, Hlasitost zv. signalizace, Tvrdost
vody, Denni ¢as.

5.2 Prvni predehfivani a ¢isténi

Pfed prvnim pouzitim a kontaktem

s potravinami predehfejte prazdny spotfebic.
Ze spotfebi¢e mlze vychazet nepfijemny
zapach a kouf. Béhem predehfivani mistnost
vetrejte.

1. Odstrante ze spotiebie veSkeré
pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty.

2. Nastavte funkci . Nastavte maximaini
teplotu. Nechte spotrebic pracovat po
dobu 1 h.

Ukazatele na displeji

OK K potvrzeni volby/nastaveni.

< K navratu o jednu uroven v nabidce.

lr:) K vraceni posledniho ukonu.

® K zapnuti a vypnuti funkci.

Q Funkce zvukového signalu je zapnuta.

Funkce zvukového signalu a ukonéeni pri-
STOP pravy je zapnuta.

Je zapnuta pouze vyskakovaci zprava.

OdlozZeny start je zapnuta.

IRCIEN

Ke zrueni nastaveni.

3. Nastavte funkci . Nastavte maximalni
teplotu. Nechte spotrebi¢ pracovat po
dobu 15 min.

4. Vypnéte spotrebic a pocCkejte, dokud
nevychladne.

5. Spotrebic¢ a pfisluSenstvi otfete pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostiedku.

6. PrisluSenstvi a vyjimatelné drazky na
rosty vliozte zpét do jejich pluvodni polohy.

5.3 Nastaveni: Tvrdost vody

Po zapojeni spotiebiCe do sité musite zadat
stupen tvrdosti vody.

Pouzijte zkusebni papir nebo tvrdost vody
ovérte u svého dodavatele vody.

1. ZkuSebni papir viozte do kohoutkové
vody pfiblizné na 1 sek. Zkusebni papir
nedavejte pod tekouci vodu.

2. Protfepejte testovaci papir, abyste
odstranili zbyvajici vodu.

3. Po 1 min zkontrolujte tvrdost vody dle
nize uvedené tabulky.
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4. Nastavte stupen tvrdosti vody: Nabidka /

Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost vody.
Barvy na zkuSebnim papiru se budou dale
ménit. Do 1 min po testovani zkontrolujte
tvrdost vody.

Stupen tvrdosti vody mizete zménit
v nabidce: Nastaveni / Nastaveni / Tvrdost
vody.

Tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody
s odpovidajici klasifikaci vody. Nastavte
stupen tvrdosti vody podle tabulky.

Stupen tvrdosti vody Zkusebni papir

2 — stfedné tvrda

]

3 -tvrda

LTI

4 — velmi tvrda

[LLL]

Stupen tvrdosti vody Zkusebni papir

1 - mékka

[ ]
]

6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pecici funkce

STANDARDNI

|;| Spodni ohiev
Tuto funkci zvolte po dokonceni pfipravy,
pokud je potfeba dopéct jidlo zespodu do-
zlatova. Pouzijte nejnizsi droven rostu.

Gril
E Ke grilovani tenkych kusu potravin a opé-
kani chleba.

@

Béhem nékterych pecicich funkci se pfi
teploté nizsi nez 80 °C mUze osvétleni
automaticky vypnout.

Turbo gril
K peceni velkych kust masa nebo dribe-
ze s kostmi na jedné drovni. K zapékani a
peceni dozlatova.

SPECIALITY

Pravy horky vzduch
K pec¢eni masa a kolacu. Nastavte nizsi te-

plotu nez pfi pouziti funkce Horni/spodni
ohfev, protoze ventilator rovhomérné roz-
vadi teplo uvnitf trouby.

H Zavarovani
Chcete-li zavafit zeleninu a ovoce, viozte
zavarovaci sklenice do plechu na peceni
naplnéného vodou. Pouzijte zaruvzdorné
sklenice s bajonetovymi nebo Sroubovaci-
mi uzaveéry stejné velikosti. Pouzijte nejniz-
$i polohu rostu.

Mrazené potraviny
Idedlni pro hotova jidla (napf. hranolky,
krokety nebo jarni zavitky).

Horni/spodni ohiev
K peceni a opékani jidel na jedné drovni
trouby.

(W]

0 Suseni
K su$eni krajeného ovoce, zeleniny a hub.
Aby mohl vihky vzduch uniknout a ovoce
se lépe ususilo, doporucuje se béhem su-
Seni obcas otevfit dvifka trouby.

Pizza
Nejvhodnéjsi pro peceni pizzy a dalSich
pokrmu, které vyzaduji vice tepla zespodu.

B

ﬁ Priprava jogurtu
K ptipravé jogurtu. Osvétleni je pfi této
funkci vypnuté.

— Ohfev talifa
K predehfati talifu k servirovani.
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] Rozmrazovani é’ Kynuti tésta
K rozmrazovani potravin (zeleniny a ovo- K urychleni kynuti tésta. Povrch tésta za-
ce). Doba rozmrazovani zavisi na mnoz- kryjte, aby nevysychalo.
stvi a velikosti zmrazenych potravin.
) Vareni v pare
555 Gratinované pokrmy o K pfipravé zeleniny, pfiloh ¢&i ryb v pare.
= Pro pokrmy jako lasagne nebo zapecené -
brambory. K zapékani a pe&eni dozlatova. A Vysoka vihkost
e Tato funkce je vhodna pro pfipravu delikat-
1oC Nizkoteplotni peceni nich pokrmu jako jsou krémy, kolace s na-
Priprava jidla pfi nizké teploté. Je idealni plni, pastiky terrine a ryby.
k pfipravé choulostivych potravin (napf. - -
hovéziho, teleciho nebo jehnégiho). (»]  StFedni vihkost
= Funkce je vhodna pro peceni duseného a
[ll Uchovat teplé prazeného masa a také chleba a sladkého
K udrzeni teploty jidla. Upozoriiujeme, ze kynutého tésta. Diky kombinaci pary a hor-
nékteré pokrmy se mohou i nadale péci a kého vzduchu maso ziska stavnatou a
vysouset, zatimco se udrzuiji teplé. V pfi- kfehkou strukturu a pecivo z kynutého té-
padé potfeby pokrmy zakryjte. sta ziska kfupavou a lesklou kirku.
IE] Vlhky horkovzduch @ Nizka vlhkost

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi pe-
¢eni. Pi pouZiti této funkce se teplota ve
vnitfku spotiebi¢e muze liSit od nastavené
teploty. Je vyuZito zbytkové teplo. Mize
dojit ke snizeni tepelného vykonu. Dals$i
informace naleznete v kapitole ,Denni
pouzivani“, Poznamky: Vihky horko-
vzduch.

PARA

i

Steamify

Paru pouzijte k pfipravé pokrmu v pare,
duseni, jemnému prazeni a peceni a opé-
kani.

Rezim vakuového vareni

Nazev této funkce odkazuje na zpUsob va-
feni ve vakuové utésnénych plastovych
saccich pfi nizkych teplotach. Vice infor-
maci naleznete v nize uvedené ¢asti Vare-
ni SousVide a v kapitole ,Rady a tipy“ s ta-
bulkami vareni.

Regenerace

Opakovany ohfev v pare brani vysychani
povrchu jidel. Teplo je rozvadéno Setrné a
rovnomeérné, coz umoznuje obnoveni chuti
a viné pravé pfipravenych pokrmd. Tuto
funkci Ize pouzit k opakovanému ohfevu ji-
del pfimo na talifi. Najednou Ize ohfat né-
kolik talifd umisténych na rdznych polo-
hach rostu.

Peceni chleba

Pomoci této funkce mlzete pfipravovat
chléb a pecivo s profesionalnimi vysledky
co do kfupavosti, barvy a karky.

Funkce je vhodna pro maso, driibez, jidla
z trouby a dusend/zapékana jidla. Diky
kombinaci pary a horkého vzduchu maso
ziska kfehkou a Stavnatou strukturu a za-
roven kifupavou karku.

6.2 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spinéni
energetické tfidy a pozadavkd na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky horkovzduch. Obecna
doporuceni ohledné Uspory energie najdete
v kapitole ,Energeticka ucinnost*, Tipy pro
usporu energie.

6.3 Nastaveni: Pecici funkce

1. Zapnéte spotiebi€. Na displeji se zobrazi
vychozi pecici funkce a teplota.

2. Stisknutim symbolu pedici funkce
prejdéte do dil¢i nabidky.

3. Zvolte pecici funkci a stisknéte OK,
4. Nastavte teplotu. Stisknéte OK,
5. Stisknéte START .

CESKY 11



Pecici sonda — snimac Ize pfipojit kdykoliv
pfed procesem pfipravy nebo béhem néj. Viz
kapitolu ,Pouziti pfislusenstvi, pecici sonda“.

6. STOP —stisknutim vypnete pecici funkci.
7. Vypnéte spotiebic.

6.4 Nadrzka na vodu

E

L

A

D C

. Viko
. Nadrz na vodu
. Otvor vstupu vody

. Predni kryt

A
B
(o
D. Stupnice
E
6.

5 Pouziti: Nadrzka na vodu

1. Stisknéte kryt zasobniku na vodu.

2. Naplite zasobnik na vodu na maximalni
uroven. Vodu Ize nalévat dvéma zpUsoby:

a.

b.

Zasobnik na vodu ponechte uvnitf
trouby a nalijte do néj vodu z nadoby.
Vyjméte zasobnik na vodu z trouby a
naplite ho z vodovodniho kohoutku.

3. Zasobnik prenaSejte ve vodorovné
poloze, abyste zabranili rozliti vody.

12 CESKY

[
o
| V—

i

4. Zasuite naplnény zasobnik na vodu do
puvodni polohy.

/\ POZOR!

Zasobnik na vodu udrzujte mimo horké
povrchy.

6.6 Nastaveni: Steamify — Parni
pecici funkce

1. Zapnéte spotiebi¢. Zvolte symbol pecici
funkce a stisknutim prejdéte do dilci
nabidky.

2. Stisknéte [, Nastavte parni pecici
funkci.

3. Stisknéte OK. Na displeji se zobrazi
nastaveni teploty.

4. Nastavte teplotu. Typ parni pecici funkce
zavisi na nastavené teploté:

a. Para pro parni pripravu 50 - 100 °C
— pro pfipravu zeleniny, obilovin,
lusténin, morskych plodu, pastik
terrine a dezertd v pare.

b. Para pro duseni 105 - 130 °C — k
peceni duSeného a restovaného
masa nebo ryb, chleba a dribeze a
také tvarohovych kolac¢a a dusenych/
zapékanych jidel.

c. Para pro kifupavou kirku 135 - 150
°C - na maso, dusena/zapékana
jidla, pInénou zeleninu, ryby a
zapeékani. Diky kombinaci pary a
horkého vzduchu maso ziska kfehkou
a Stavnatou strukturu a zaroven
kfupavou kurku. Pokud nastavite
¢asovac, funkce grilu se automaticky
zapne béhem poslednich minut
peceni, aby se pokrm jemné zapekl.

d. Para pro peceni 155 - 230 °C -k
peceni masa a moucnych jidel, ryb,
drlibeze, pInéného malého listového
peciva, kolact, muffin, zapékani,
pfipravé zeleninovych pokrml a



pekarskych vyrobkl. Pokud nastavite
Casovac a vlozite jidlo na prvni
polohu rostu, automaticky se béhem
poslednich minut peceni zapne
funkce spodniho ohfevu, ktera
pokrmu doda kfupavy spodek.

5. Stisknéte OK.

6. Stisknutim vicka zasobnik na vodu
otevrete a vyjméte.

7. Nadrzku na vodu dolijte pIné vodou (asi
950 ml). Ridte se stupnici na zasobniku
na vodu. Zasoba vody vystaci pfiblizné
na 50 min.

/N\ VAROVANiI!

Pouzivejte pouze studenou
kohoutkovou vodu. Nepouzivejte
filtrovanou (demineralizovanou) nebo
destilovanou vodu. Nepouzivejte jiné
tekutiny. Do nadrzky na vodu
nenalévejte hoflavé &i alkoholické
tekutiny.

8. V pfipadé potieby otfete vnéjSek
zasobniku na vodu mékkym hadfikem.
Zatlacte nadrzku na vodu do plvodni
polohy.

9. Stisknéte START .

Para se objevi po zhruba 2 min. Jakmile

spotfebi¢ dosahne nastavené teploty, zazni

zvukovy signal.

10. Kdyz dojde v zasobniku voda, zazni
signal. Doplnte zasobnik na vodu. Na
konci peceni chladici ventilator pracuje
rychleji, aby odstranil paru.

11. Vypnéte spotrebic.

12. Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik
na vodu, aby nedochazelo k usazovani
vodniho kamene.

13. Po dokonceni peceni opatrné otevrete
dvifka trouby. Uvnitf trouby miize
dochazet ke kondenzaci zbytkové vody.

14. Jakmile spotfebi¢ vychladne, vysuste
vnitfek trouby pomoci mékkého hadfiku.

/\ VAROVANiI!

Spotfebic je horky. Hrozi nebezpedi
popaleni. Pfi vyprazdiovani zasobniku
na vodu budte opatrni.

6.7 Nastaveni: Rezim vakuového
vareni

1. Zapnéte spotiebic.

2. Zvolte symbol pecici funkce a stisknutim
prejdéte do dili nabidky.

3. Stisknéte (@,

4. Stisknéte OK. Na displeji se zobrazi
nastaveni teploty.

5. Nastavte teplotu a stisknéte OK.

6. Stisknéte @ Na displeji se zobrazi
nastaveni ¢asovace.

7. Nastavte Gasovac a stisknéte OK.

Stisknéte START .

Po ukonc&eni peceni opatrné otevrete
dvitka trouby. Miize dochazet ke
kondenzaci zbytkové vody na vakuovych
saccich a vnitfku trouby. K vyjmuti
vakuovych sacku pouzijte talif a utérku.
Po vychladnuti trouby odstrante vodu ze dna
vnitfku pomoci houbicky. Osuste vnitfek
mékkym hadfikem.

6.8 Nabidka

©®

Stisknutim = vstupte do nabidky.

Polozka nabidky Pouziti

Zobrazi automatické
programy.

Podporované Vareni

Cisténi Zobrazi &istici progra-

my.

Oblibené Zobrazi oblibena nasta-

veni.

Slouzi k nastaveni konfi-
gurace spotrebice.

Funkce

Slouzi k nastaveni konfi-
gurace spotfebice.

Nastaveni Nastaveni

Obsluha Zobrazi verzi softwaru a

konfiguraci.
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Dil&i nabidka pro: Cisténi

Diléi na- Pouziti
bidka
Suseni Postup pro vysouseni vnitfku trouby

od kondenzace zbyvajici po pouziti
parnich funkci.

Dil¢i na- Popis

bidka

Hlasitost zv. K nastaveni hlasitosti tonu tlacitek a
signalizace  signalizace.

Tvrdost vody K nastaveni tvrdosti vody.

Cisténi parou Lehkeé &isténi.

Denni ¢as K nastaveni aktualniho ¢asu a data.

Cisténi parou Dukladné gisténi.

plus

Odstrariova-  Vy¢isténi okruhu generatoru pary od
ni vod. ka- usazeného vodniho kamene.

mene

Dil¢i nabidka pro: Obsluha

Proplachova- Vycisténi okruhu generatoru pary. Po
ni Castém vareni v pare pouzijte propla-
chnuti.

Dil¢i nabidka pro: Funkce

Dil¢i na-
bidka

Popis

Rezim demo  Aktivacni / deaktivacni kod: 2468

Verze soft- Informace o verzi softwaru.
ware

Zrusit vSe- K obnoveni tovarniho nastaveni.
chna nasta-

veni

Dil¢€i na- Pouziti
bidka
Osvétleni Slouzi k zapnuti a vypnuti osvétleni.

Détska bezp. Brani nahodnému zapnuti spotiebice.

pojistka Abyste mohli spotfebi¢ pouzivat, zvol-
te pismena kodu v abecednim poradi.

Rychlé za- Zkracuje €as zahfivani. Tato funkce je

hrati dostupna pouze u nékterych pecicich
funkci.

Pfipominka  Slouzi k zapnuti a vypnuti pfipominky.

Cisténi

Format digi-  Slouzi ke zméné formatu zobrazovani

talnich hodin  ¢asovych udaju.

Dil¢i nabidka pro: Nastaveni

Diléi na- Popis

bidka

Jazyk Slouzi k nastaveni jazyka spotfebice.
Displej jas K nastaveni jasu displeje.

Toény tlacitek K zapnuti a vypnuti tond dotykovych
poli¢ek. Ozvuceni nelze vypnout u

0)
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6.9 Nastaveni: Podporované Vareni

Podporované VareniPodnabidka se sklada
ze sady doplrikovych funkci a program
urcenych pro specialni pokrmy. Kazdy pokrm
v této podnabidce je vybaven vhodnym
nastavenim. Cas a teplotu Ize béhem peceni
upravovat.

U nékterych pokrm0 mazeme také péct

pomoci Pecici sonda. Stupen, na ktery je

pokrm uvaren:

* Nepropecené

« Stfedné velké

* Dobre propecené

U nékterych pokrm( muzete také péct

pomoci Automaticka vaha.

1. Zapnéte spotfebic.

2. Stisknéte —.

3. Stisknéte Y. Zadejte Podporované
Vareni.

4. Zvolte pokrm nebo druh jidla.

5. Vlozte potraviny do spotiebice a stisknéte
START .

Kdyz funkce skon¢i, zkontrolujte, zda je jidlo
hotové. Dle potfeby prodluzte dobu pfipravy.



7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Oblibené ¢

MuizZete ulozit az 3 ze svych oblibenych

nastaveni, jako je pecici funkce a doba

pripravy.

Zapnéte spotrebic.

Zvolte upfednostriované nastaveni.

Stisknéte ——.

Vyberte: Oblibené / Ulozit aktualni

nastaveni.

5. Stisknutim + pfidate nastaveni do
seznamu: Oblibené.

6. Stisknéte OK.
©) _ stisknutim resetujete nastaveni.

O M=

0 — stisknutim zrusite nastaveni.

7.2 Blokovani tlacitek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce
spotrebice.

1. Zapnéte spotrebiC.
2. Nastavte pecici funkci.

3. Souc€asnym stisknutim Wad zapnéte
funkci.

Soucasnym stisknutim w a ! vypnéte
funkci.

7.3 Détska bezp. pojistka

Tato funkce brani nahodnému zapnuti
spotfebice.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Stisknéte ——.

3. Zvolte Funkce / Détska bezp. pojistka.

4. Stisknéte pismena kédu v abecednim
poradi.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Kdyz je tato funkce zapnuta, pfejdéte na: K

dispozici je Casovac a osvétleni.

Abyste mohli spotfebi¢ pouzivat, stisknéte
pismena kodu v abecednim poradi.

7.4 Automatické vypnuti

Pokud je zapnuta pecici funkce a neprobéhne
zména zadnych nastaveni, spotfebic se z
bezpecénostnich divodl po urcité dobé
automaticky vypne.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Pokud chcete pecici funkci spustit na dobu
delSi, nez je doba automatického vypnuti,
nastavte dobu vareni. Viz kapitola ,Funkce
hodin*.

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osvétleni, Pecici sonda, Cas ukonceni.

7.5 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do Uplného ochlazeni spotfebice.
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8. FUNKCE HODIN
8.1 Popis funkci hodin

Funkce Popis

Casovaé K nastaveni délky pfipravy jidla. Maxi-
malni hodnota je 23 h 59 min.

Co se stane, kdyz uplyne ¢as, mizete
nastavit nastavenim preferovaného:

Ukon¢it akci.

Ukongit ak-  Zvukovy signal — po uplynuti asu zazni
ci zvukovy signal. Tuto funkci muzete za-
dat kdykoliv, i u vypnutého spotfebice.

Zvukovy signal a ukonceni peceni — po
uplynuti €asu zazni zvukovy signal a
pecici funkce se vypne.

Jen pop-up zpravy — po uplynuti ¢asu
se na displeji zobrazi zprava. Tuto funk-
ci mizete zadat kdykoliv, i u vypnutého

spotiebice.
Odlozeny K odloZeni startu nebo konce pfipravy
start jidla.
Prodlouze-  Slouzi k prodlouzeni doby pfipravy.
ni doby pe-
ceni
Casovaé Slouzi k zobrazeni délky provozu spo-

tfebice. Maximalni hodnota je 23 h 59
min. Funkci muZete zapnout a vypnout.
Tato funkce nema zadny vliv na provoz
spotiebice.

8.2 Nastaveni: Denni ¢as

1. Zapnéte spotrebiC.
2. Stisknéte: Denni ¢as.
3. Nastavte Cas.

4. Stisknéte OK,

8.3 Nastaveni: Casovaé

1. Zvolte pedici funkci a nastavte teplotu.
2. Stisknéte @

9. POUZIVANI PRISLUSENSTVI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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3. Nastavte ¢as.
Preferované ukonceni akce muzete zvolit

stisknutim © © @

4. Stisknéte OK. Opakuijte, dokud se na
displeji nezobrazi hlavni obrazovka.
Kdyz zbyva 10 % doby pfipravy a jidlo se
nezda byt hotové, mlizete prodlouzit dobu
pfipravy. Také mlzete zménit pecici funkci.
Stisknutim +1min prodlouzite dobu pFipravy.

8.4 Nastaveni: Odlozeny start

1. Nastavte pecici funkci a teplotu.

Stisknéte O.

Nastavte dobu pfipravy.
Stisknéte ® © @

Stisknéte: Odlozeny start.

Zvolte pozadovany ¢as spusténi.

Stisknate OK, Opakujte, dokud se na
displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

N ook @dN

8.5 Nastaveni: Casovaé

stisknéte O.

Stisknéte © ® ©
Stisknéte: Casovac.

hobh =

. . S ) .
Posunutim nebo stisknutim zobrazite
dobu provozu na hlavni obrazovce.

5. Stisknaéte OK. Opakujte, dokud se na
displeji nezobrazi hlavni obrazovka.

8.6 Zména nastaveni ¢asovace

Nastaveny cas Ize zménit kdykoliv béhem

pfipravy jidla.

1. stisknéte O,

2. Nastavte hodnotu ¢asovace.

3. Stisknate OK.

9.1 Vkladani pfislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vysSi bezpecnost
a chrani proti preklopeni. Tyto zarezy také
funguji jako ochrana proti pfeklopeni. Okraj



kolem rostu slouzi jako ochrana proti
sklouznuti varnych nadob z rostu.

Tvarovany rost

Rost vlozte mezi vodici listy drazek rostd.
Ujistéte se, Ze se rost dotyka zadni strany
vnitiku trouby.

Plech na peceni / Hluboky pekac

Zasunte plech mezi drazky zvolené urovné
roStu. Plech na peceni polozZte se sklonem
smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

9.2 Pecici sonda

MéFi teplotu uvnitf pokrmu. PouZiti je mozné
u kazdé pecici funkce.

Lze nastavit dvé teploty:

. C- teplota uvnitf spotfebi¢e. Méla by byt
nejméné o 25 °C vyssi nez teplota stfedu
pokrmu.

. /‘? — teplota ve stfedu pokrmu.
Doporuceni:

» Prisady by mély mit pokojovou teplotu.

» Nepouzivejte pro tekuté pokrmy.

* Béhem peceni musi byt jehla pecici sondy
zcela zasunuta do pokrmu.

Spotrebi¢ vypocita priblizny ¢as konce

peceni. Ten zavisi na mnozstvi pokrmu,

pecici funkci a teploté.

Peceni s: Pedici sonda

/\ VAROVANI!

Pecici sonda a drazky na roSty mohou
byt velmi horké a hrozi nebezpeci
popalenin. Nedotykejte se rukojeti pecici
sondy holyma rukama. Vzdy pouzivejte
kuchyriské chnapky.

1. Zapnéte spotiebic.

2. Nastavte pecici funkci a v pfipadé
potfeby teplotu trouby.

3. Vsunte pecici sondu do pokrmu:
Maso, driibez a ryby
Zasurite celou jehlu pecici sondy do
nejsilngjSi ¢asti masa nebo ryby.

Dusena/zapékana jidla

Zasunte Spic¢ku pecici sondy presné do
stfedu misy. B&hem pfipravy pokrmu
musi pecici sonda drzet stabilné na
jednom misté. Abyste toho dosanhli,
pouzijte pevnou pfisadu. Okraj zapékaci
misy pouzijte k podepfeni silikonove
rukojeti pecici sondy. Spicka pecici sondy
by se neméla dotykat dna zapékaci misy.

4. Zapojte pecici sondu do zasuvky
umisténé uvnitf spotfebice. Viz kapitolu
.Popis spotiebice”.

Displej zobrazi aktualni teplotu naméfenou

pecici sondou.
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5. M- stisknutim nastavite teplotu pedici
sondy ve stfedu pokrmu.

6. © ® ® _ stisknutim nastavte
uprednostfiovanou volbu:

» Zvukovy signal — jakmile stfed pokrmu
dosahne nastavené teploty, zazni
zvukovy signal.

« Zvukovy signal a ukonéeni peceni —
jakmile stfed pokrmu dosahne
nastavené teploty, zazni zvukovy
signal a pfiprava pokrmu se zastavi.

10. TIPY A RADY

10.1 Doporuéeni k peéeni

Teploty a Casy pripravy v tabulkach jsou
pouze orientacni. Zavisi na receptu a kvalité
a mnozstvi pouzitych pfisad.

V/a$ spotrebi¢ mize péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Nize
uvedené rady predstavuji doporu¢ena
nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy
rostu pro specifické druhy pokrm(i.

Polohy rostu v troubé se pocitaji zdola.

Jestlize nemuzete najit nastaveni pro
konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

Tipy pro Usporu energie naleznete v kapitole
+Energeticka ucinnost".

Vice doporuceni ohledné vareni naleznete
v tabulkach vareni dostupnych na nasi
webové strance. Tipy pro vafeni naleznete
pomoci vyrobniho €isla (PNC), které je
uvedeno na typovém Stitku umisténém na
prednim ramu vnitftku spotfebice.

Symboly pouzité v tabulkach:

§§5 Druh jidla
=

Pecici funkce

°C Teplota
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7. Zvolte funkci a opakovanym stiskem OK
prejdéte na hlavni obrazovku.

8. Stisknéte START .

9. Jakmile pokrm dosahne nastavené
teploty, zazni zvukovy signal.
Zkontrolujte, zda je pokrm hotovy. Dle
potfeby prodluzte dobu pfipravy.

10. Zastrcku pecici sondy vytahnéte ze
zasuvky a pokrm vyjméte ze spotrebice.

PrisluSenstvi

Hl

e Nadoba (Gastronorm)

Ij Hmotnost (kg)

E Poloha rostu

Q) Cas peceni (min)

10.2 Vihky horkovzduch -
doporucena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a
s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni
Upravou.

* Plech na pizzu - tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

e Zapékaci misa — tmava, s povrchovou
vrstvou, primér 26cm

» Pecici Salky — keramické, pramér 8cm,
vySka 5 cm

* Dortovy korpus — tmavy, s povrchovou
vrstvou, primér 28cm

10.3 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkl dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
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Sladké pecivo, plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-35

16 kust na zachyceni tuku

Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25
na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 15-25
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusU plech na peceni nebo pekacé 160 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kust plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na peceni nebo pekac 180 2 20-30

st na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 140 2 15-25

tésta, 20 kusu na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, plech na peceni nebo pekac 180 2 15-25

8 kusu

na zachyceni tuku

10.4 Informace pro zkusebny

Testy podle normy:

EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peceni na jedné urovni

555

B8 = °C

h =24

PiSkotovy kola¢ bez tuku Pravy horky Tvarovany rost 160 45 - 60 2
vzduch

PiSkotovy kola¢ bez tuku Horni/spodni Tvarovany rost 160 45 - 60 2
ohfev

Jablecny kolag 1) Pravy horky Tvarovany rost 160 55-65 2
vzduch

Jable&ny kolag 1) Horni/§podn|' Tvarovany rost 180 55-65 1
ohfev

Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-35 2
vzduch

Maslové susenky Horni/spodni Plech na peceni 140 25-35 2
ohrfev

Malé kolace, 20 kouskll na Pravy horky Plech na peceni 150 20-30 3

plech 2) vzduch

Malé kolace, 20 kousku na Horni/spodni Plech na peceni 170 20-30 3

plech 2) ohrev

CESKY
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Topinky 3) Gril Tvarovany rost max.

1-2

5

1) 2 formy na peceni umisténé diagonalné (J 20 cm). Prava musi byt umisténa vice vpredu nez leva.

2) Predehfiejte prazdny spotfebic.
3) Predehfivejte prazdny spotrebi¢ po dobu 5 min.

Peceni na vice urovnich

= — o,
N = C O =
Maslové susenky Pravy horky Plech na peceni 140 25-45 2a4
vzduch
Malé kolace, 20 kouskl na Pravy horky Plech na peceni 150 25-35 2a4
plech 1) vzduch
Pikotovy kol bez tuku Pravy horky  Tyarovany rost 160 45 - 55 2a4
vzduch
Jablegny kolas Pravy horky Tvarovany rost 160 55 - 65 2a4
vzduch
1) Predehfeite prazdny spotrebic.
10.5 Informace pro zkusebny
Testy pro funkci: Vareni v pare
Testy podle EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100°C.
L, =4 O = O
Brokolice 1) 2) 2/3 perforovana sada pro vareni 0.3 3 8-9
v pare
Brokolice 1) 2) 2/3 perforovana sada pro vareni max. 3 10- 11
v pare
Hrasek, zmrazeny 2 x 2/3 perforovana sada pro va- 2x1,5 2a4 Dokud teplota v nejchladnéjSim

2) feni v pare

misté nedosahne 85 °C.

1) Predehfejte spotiebi¢, dokud nedosahne nastavenou teplotu. Nepouzivejte funkci: Rychlé zahrati.

2) Umistéte plech na peceni do prvni polohy rostu se sklonem smérem k zadni ¢asti vnitfku trouby.

DalSi recepty na vareni v pare

SLY =

=

°C

O

Gastronadoba 1/2,

Kombinovany po- " "
krm pfipravovany v Vareni v pafe periorovana (brambo-
ry a brokolice) a ne-

pafe (2 porce) 1) perforovana (losos)

2 (losos)
4 (brokolice a
brambory)

100

40 (brambory)
18 - 20 (losos)
10 - 12 (brokoli-
ce)
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Karamelovy pudink

Kulaté porcelanové

(6 porci) Vysoka vihkost nadoby na tvarova- 2 90 35-45

P ném rostu

Vajeény krém Vafeni v pare Gastronadoba 1/2, 2 85 35-45
neperforovana

Bily chléb Peéeni chleba Plech na pegeni 2) 2 180 40 - 50

Kufe 3) Nizka vlhkost Tvarovany rost 2 200 60-70

1) V pfislusném Case vlozte suroviny jednu po druhé do trouby tak, aby bylo v§e uvareno souc¢asné. Mizete pfi-

pravit dvé porce najednou.

2) Pouzijte plech na peceni se sklonem smérem k zadni €asti vnitfku trouby.
3) Umistéte plech na peceni do prvni polohy rostu, aby se nahromadil odkapavajici tuk.

11. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Poznamky k ¢isténi
Cistici prostfedky

+ Prfedni stranu spotrebice ocistéte pouze
hadfikem z mikrovlakna namocenym
v roztoku teplé vody a Setrného myciho
prostredku.

» Spodni ¢ast vnitfku trouby ocistéte pomoci
nékolika kapek octa nebo kyseliny
citronové a odstrante zbytky vodniho
kamene.

» Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho
roztoku.

» Skvrny vycistéte pomoci Setrného Cisticiho
prostredku.

Kazdodenni pouziti

* Po kazdém pouziti vyCistéte vnitfek
spotiebi¢e. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkd
jidel maze zpusobit pozar.

* Ve spotfebici neuchovavejte potraviny
déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti
vysuste vnitfek spotfebice pouze
hadfikem z mikrovlakna.

PrisluSenstvi

» VSechno pfislusenstvi vycistéte po
kazdém pouziti a nechte jej oschnout.
Pouzijte pouze hadfik z mikrovlakna
namoceny v roztoku teplé vody a Setrného

myciho prostfedku. Necistéte prisluSenstvi
v mycce nadobi.

* Nepfilnavé prislusenstvi necistéte pomoci
abrazivnich ¢isticich prostfedkd nebo
ostrych predmét.

11.2 Vyjmuti drazek na rosty

Chcete-li spotfebic vycistit, vyjméte drazky na
rosty.

1. Vypnéte spotiebi€ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Drazky na roSty opatrné nadzvednéte a
vytahnéte z pfedniho Uchytu.

3. Odtahnéte pfedni konec konstrukce
roStovych drazek od postranni stény.

4. Vytahnéte konstrukci rostovych drazek ze
zadniho uchytu.

Drazky na rosty nainstalujte stejnym
postupem v opa¢ném poradi.

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi smérovat
dopredu.
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11.3 Cisténi parou

1. Vypnéte spotrebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte vSechno pfisluSenstvi a
vyjimatelné drazky na rosty.

3. Spodni ¢ast vnitfku trouby a vnitfni sklo
dvifek oCistéte mékkym hadfikem
namocenym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostfedku.

4. Zasobnik na vodu naplite po maximalni
vysku hladiny. ;

5. Vyberte: Nabidka / Cisténi.

N

S ““\\ /:}‘e
DN

Funkce Popis

Lehké cisténi
Trvani: 30 min

Cisténi parou

3. Omyjte soucasti zasobniku na vodu
pomoci vody a myciho prostredku.
Nepouzivejte drsné houbiCky a nemyjte
zasobnik na vodu v my¢ce nadobi.

4. Smontujte zpét zasobnik na vodu.

5. Namontujte viko. Nejprve vilozte predni
zapadku a poté ji zatlacte proti télu
zasuvky.

Cisténi parou Normalni gisténi

plus Vnitfek trouby postfikej-
te mycim prostfedkem.
Trvani: 75 min

6. Stisknéte START . Ridte se pokyny na
displeji.

Po dokon€eni €isténi zazni zvukovy signal.

7. Chcete-li signal vypnout, stisknéte
libovolny symbol.

8. Vypnéte spotfebit.

9. Jakmile spotfebi¢ vychladne, vysuste
jeho vnitfek pomoci mékkého hadfiku.

10. Ze zasobniku na vodu odstrarite zbyvajici
vodu.

11. Dvifka trouby nechte oteviena a vyckejte,
dokud vnitfek trouby nevyschne.

®

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.

11.4 Pfipominka Cisténi
Zobrazi-li se pfipominka, je doporu¢eno
proveést cisténi.

Pouzijte funkci: Cidténi parou plus.
11.5 Cisténi zasobniku na vodu

1. Vyjméte zasobnik na vodu ze spotfebice.

2. Sejméte viko zasobniku na vodu.
Zvednéte kryt podle vyénélku na zadni
strané.
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6. Vlozte zasobnik na vodu.
7. Zatlacte zasobnik na vodu smérem ke
spotrebici, dokud nezapadne.

11.6 Odstranovani vod. kamene

PouZijte jej k odstranovani vod. kamene z
parniho systému.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veSkeré prislusenstvi.

3. Zkontrolujte, zda je zasobnik na vodu
prazdny.
Trvani prvni €asti: pfiblizné 100 min

4. Vyberte: Nabidka / Cisténi / Odstrariovani
vod. kamene.

5. Vlozte hluboky pekac / plech do prvni
polohy rostu.

6. Do zasobniku na vodu nalijte 250 ml
pripravku na odstrafiovani vod. kamene.

7. Zbyvajici objem zasobniku na vodu
doplnite vodou az po maximalni vysku
hladiny.



8. Zapnéte funkci a fidte se pokyny na
displeji. Spusti se prvni ¢ast odstranovani
vodniho kamene.

Trvani druhé ¢asti: priblizné 35 min

9. Naplite zasobnik vodou. Ujistéte se, ze
uvnitf zasobniku na vodu nezustaly
zbytky prostfedku na odstranéni vodniho
kamene. Vlozte zasobnik na vodu.

10. Po dokonéeni funkce hluboky pekac /
plech vyjméte.

11. Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud
nevychladne.

12. Vnitfek trouby vycCistéte mékkym
hadfikem.

13. Ze zasobniku na vodu odstrante zbyvajici
vodu.

14. Dvifka trouby nechte oteviena a vyCkejte,
dokud vnitfek trouby nevyschne.

Pokud ve spotiebici zlstanou néjaké zbytky

vodniho kamene i po dokonc&eni jeho

odstranovani, na displeji se zobrazi vyzva

k zopakovani postupu.

11.7 Pfipominka odstranéni vodniho
kamene

Spotiebi¢ poskytuje dvé pfipominky
odstranéni vodniho kamene. Pfipominku
odstranéni vodniho kamene nelze
deaktivovat.

» PFipominka-doporuceni — doporucuje
odvapnit spotrebic.

+ Dirazna pfipominka — vyZzaduje
odvéapnéni spotiebice. Pokud neodstranite
vodni kamen ze spotiebice, kdyz se
zobrazuje ddrazna pfipominka, nebudete
moci pouzivat parni funkce.

11.8 Proplachovani

Pouzijte pro ¢isténi parniho systému po
Gastém pouzivani funkci pary.

1. Vypnéte spotrebic a pockejte, dokud

nevychladne.

Vyjméte veskeré prislusenstvi.

Vlozte hluboky plech na prvni polohu

rostu.

4. Zasobnik na vodu napliite vodou.

5. Vyberte: Nabidka / Cisténi /
Proplachovani.

Trvani: pfiblizné 30 min

6. Zapnéte funkci a fidte se pokyny na
displeji.

“nN

7. Po dokonceni funkce hluboky plech
vyjméte.

@

Kdyz tato funkce bézi, osvétleni je
vypnuté.
11.9 Suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pafe nebo po
Cisténi parou vysuste vnitrek trouby.

1. Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Vyjméte veskeré prislusenstvi.

3. Vyberte: Nabidka / Cisténi / SuSeni.

4. Ridte se pokyny na displeji.

11.10 PFipominka suseni

Po pfipravé s funkci peceni v pafe se na
displeji zobrazi vyzva k vysusSeni spotrebice.

Stisknutim ANO spotfebi¢ vysusite.

11.11 Vyjmuti a instalace dvirek

Dvitka a vnitini sklenéné panely Ize za
Ucelem c¢isténi demontovat. Pocet sklenénych
paneld se lisi dle modelu.

/\ VAROVANi!

Dvirka jsou tézka.

/\ POZOR!

Se sklem manipulujte opatrné, predevsim
u hran predniho sklenéného panelu. Sklo
muze prasknout.

1. Presvédcte se, Ze je spotiebi¢ chladny.
2. Zcela otevrete dvirka.

3. Stisknéte upinaci packy A na obou
dvernich zavésech.

4. Priviete dvitka trouby do prvni polohy
otevreni (pfiblizné do Uhlu 70°).
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5. Obéma rukama podrzte dvifka na obou
stranach a vytahnéte je smérem Sikmo
vzhlru od trouby.

6. Dvirka polozte vnéjsi stranou dolli na
mékkou latku na rovné podlozce.

7. Uchopte okrajovou listu B na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlaéenim
smérem dovniti uvolnéte svorku tésnéni.

8. Vytahnéte okrajovou liStu dopfedu a
vyjméte ji.

9. Uchopte sklenéné panely jednu po druhé
na jejich horni strané a vytahnéte je z
drazek smérem nahoru.

10. Sklenény panel omyjte vodou s mycim
prostfedkem. Sklenény panel peclivé
osuste. Sklenéné panely nemyjte
v mycce nadobi.

Po cisténi provedte vysSe uvedené kroky v

opacném poradi. Nejprve nainstalujte mensi

a potom vétsi panel a dvirka.

Ujistéte se, Ze jsou sklenéné panely vlozeny
do spravné polohy, jinak by se mohl povrch
dvifek prehfivat.

12. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
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11.12 Vyména Zzarovky

/\ VAROVANI!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mlze byt horka.

1. Vypnéte spotiebiC a pockejte, dokud
nevychladne.

2. Spotiebi¢ odpojte od elektricke sité.

3. Polozte hadfik na dno trouby.

Horni zarovka

1. Sklenénym krytem otoCte a sejméte jej.

2. Sejméte kovovy krouzek a vy istéte
sklenény kryt.

3. Kvyméné pouzijte vhodnou zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

4. Na sklenény kryt nasadte kovovy
krouzek.

Boc¢ni zarovku
1. Odstranénim levé drazky na rost ziskate
pristup k zarovce.

2. Pomoci Sroubovaku Torx 20 sejméte kryt.

3. Sklenény kryt vycistéte.

4. Kvyméné pouzijte vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tésnéni.

Utahnéte Srouby.
6. Namontujte levou drazku na rost.



12.1 Co délat, kdyz...

Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzi-
vat.

Spotfebi€ neni zapojen do elektrické sité nebo je zapojen nespravné.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Hodiny nejsou nastavené.
Pro nastaveni hodin viz kapitolu ,Funkce hodin®.

Dvitka nejsou spravné zaviena.
Kontrolky/symboly varné desky

Je spalena pojistka.
Zkontrolujte, zda neni pficinou zavady pojistka. Pokud problém pretrvava,
obrat'te se na kvalifikovaného elektrikare.

Je zapnuto Détska bezp. pojistka.

Osvétleni je vypnuté.

Spalena zarovka. Vyménte zarovku.
Pro podrobné informace viz kapitolu ,Udrzba a ¢isténi*.

Zasobnik na vodu po zasunuti do
spotiebice nedrzi spravné.

Zasobnik na vodu jste zcela nezatlacili.
Zasobnik na vodu zcela zasurite do spotrebice.

Ze zasobniku na vodu vytéka vo-
da.

Nesmontovali jste spravné viko zasobniku na vodu.

Zasobnik na vodu se obtizné Eisti.

Pred zahajenim cisténi se ujistéte, Ze je viko odstranéno.

Po odstranéni vodniho kamene
neni v plechu na pec¢eni zadna vo-
da.

Zasobnik na vodu nebyl naplnén na maximalni Groven.
Zkontrolujte, zda je v zasobniku na vodu prostfedek k odstranéni vodniho
kamene nebo voda.

Po odstranéni vodniho kamene je
na dné vnitfku trouby $pinava vo-
da.

Plech na peceni je ve Spatné poloze rostu.
Odstrarite ze dna spotfebice zbytkovou vodu a prostfedek k odstranéni vod-
niho kamene. Pfisté vlozte plech na peceni do prvni polohy rostu.

Po ¢isténi je na dné vnitfku trouby
pfili§ mnoho vody.

PFed zahajenim cisténi jste do spotfebice dali pfilis mnoho Cisticiho pro-
stredku.

PFisté rovhomérné naneste tenkou vrstvu Cisticiho prostfedku na stény vnitr-
ku trouby.

Vysledky ¢isténi nejsou uspokoji-
vé.

S cisténim jste zacali, kdyz byl spotrebic pfilis horky.
Pockejte, az spotiebi¢ vychladne. Cisténi zopakujte.

Pred ¢isténim jste ze spotiebice neodstranili vSechno pfislusenstvi.
Vyjméte veskeré prisluSenstvi a zopakujte Cisténi.

@ Vypadek proudu vzdy Cisténi zastavi. Je-li Cisténi pferusené vypadkem proudu, zopakujte jej.

12.2 Chybové kédy

KdyZz dojde k chybé software, na displeji se zobrazi chybova zprava. Seznam probléma

naleznete v tabulce nize.

Kod a popis

Reseni

F111 - Pecici sonda neni spravné zasunuta do zasuv-

ky.

PIné zastréte Pecici sonda do zasuvky.
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Koéd a popis

Reseni

F240, F439 - dotykova tlacitka na displeji nefunguji
spravne.

Vycistéte povrch displeje. Ujistéte se, Zze na dotykovych
poli¢cich nejsou necistoty.

F908 — systém spotiebite se nemuze pfipojit k ovlada-
cimu panelu.

Spotfebi€ vypnéte a zapnéte.

F131 - teplota snimace generatoru pary je pfili$ vyso-
ka. 1)

Vypnéte spotiebi¢ a pockejte, dokud nevychladne. Spo-
tfebi¢ znovu zapnéte.

F144 - snimac¢ v Nadrzka na vodu nedokaze zméfit
hladinu vody. 1)

Vyprazdnéte Nadrzka na vodu a doplrite jej.

F508 — Nadrzka na vodu nefunguje spravné. 1)

Spotrebi€ vypnéte a zapnéte.

1) Pokud se tato chybova zprava nadale zobrazuje na displeji, znamena to mozné vypnuti chybného podsystému.
V takovém pfipadé se obratte na autorizované servisni stfedisko. Pokud dojde k jedné z téchto chyb, zbyvajici

funkce spotiebice budou dale fungovat jako obvykle.

12.3 Servisni udaje

Pokud problém nemuzete vyresit sami,
obrat'te se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete
na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi
na prednim ramu spotfebice. Je vidét, kdyz
otevrete dvirka. Typovy Stitek ze spotfebice
neodstranuijte.

13. ENERGETICKA UCINNOST

Doporucujeme vam zapsat si idaje sem:

Model (MOD.) :

Vyrobni &islo (PNC):

Sériové ¢islo (S.N.):

13.1 Informacni list vyrobku a informace o vyrobku dle nafizeni EU
o energetickych Stitcich a ekodesignu

Jméno dodavatele

AEG

Oznaceni modelu

BSE792380B 944188682

Index energetické ucinnosti

61.9

TFida energetické uc€innosti

A++

Spotieba energie pfi standardnim zatizeni, konvenéni ohfev

0.99 kWh/cyklus

Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-

0.52 kWh/cyklus

ku

Pocet dutin 1

Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 701

Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 39.5 kg
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IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebi¢e na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

13.2 Informace o vyrobku tykajici se spotreby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

0.8W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného rezimu nizké spo-

treby energie

20 min

13.3 Tipy pro usporu energie

Nasledujici tipy vam pomohou u$etfit energii
pfi pouzivani spotrebice.

Ujistéte se, Ze jsou dvitka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prilis Casto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Uc€inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi a formy a nadoby z tmavého
kovu a s povrchovou vrstvou.

Spotrebi¢ pred vafenim nepredehfivejte,
pokud to neni vyslovné doporuceno.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.

Horkovzdusné peceni
Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k uchovani
teploty jidla nebo ohfevu jiného pokrmu.

Po vypnuti spotfebice se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo nebo teplota.

Je-li spustén program s Délka a doba peceni
je deli nez 30 minut, topné ¢lanky se

u nekterych funkci spotfebice automaticky
vypnou dfive.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty. Na displeji se zobrazi ukazatel
zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi peCeni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potrebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mGzete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Pohotovostni rezim
Po 2 minutach se displej prepne do
pohotovostniho rezimu.

14. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem Cf.\l)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostiedi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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Witamy w swiecie marki AEG! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

®

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemoéw
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac

instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu

w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego

roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem .

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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» Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.

« Jesli przewodd zasilajgey jest uszkodzony, musi go wymienic
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

 OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

« OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

* Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

» Nalezy stosowac wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

» Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

* Do czyszczenia urzadzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja + Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.
/\ OSTRZEZENIE! » Postepowac zgodnie z instrukcjg instalacji
. . ) . na naszej witrynie internetowej.
Urzadzenie moze zainstalowac i «  Zachowac ostrozno$é podczas
podigczy¢ wytacznie wykwalifikowana przenoszenia urzgdzenia, poniewaz jest
osoba. ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
Usung¢ wszystkie elementy opakowania. rekawice oc_hronne i miec na stopach
petne obuwie.
Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sa
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.
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Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzadzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiami urzgdzenia.

Jesli urzgdzenie zainstalowano za $cianka
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczyc
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.
Upewni¢ sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb
urzadzenia.
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Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowa¢ sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzgdzenia, nalezy regularnie jg czyscic.
Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytacznie
obojetne detergenty. Nie uzywacé
produktéw $ciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikéw ani
metalowych przedmiotdw.

Stosujgc aerozol do piekarnikdéw, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem

urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze wywotac
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wigczona, nalezy
zachowaé ostroznosc¢ przy otwieraniu
drzwi urzadzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

Informacja dotyczgca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.




* W ten produkt wbudowano zrédto $wiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytagcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogédlne informacje

ONE AN

Panel sterowania

Ekran

Zbiornik na wode

Gniazdo termosondy

Grzatka

@A Lampa

Wentylator

Bl Otwor rury odkamieniajgcej

El Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria
¢ Ruszt

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub

uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Do foremek do ciast, naczyn
zaroodpornych, brytfann i naczyn do
pieczenia.

« Blacha do pieczenia ciasta
Do wilgotnych ciast, wypiekéw, chleba,
duzych pieczeni, potraw mrozonych oraz
do zbierania kapigcych ptynéw, np.
ttuszczu podczas pieczenia potraw na
ruszcie.

* Gleboka blacha
Do pieczenia ciasta i miesa lub do
zbierania ttuszczu.

* Termosonda
Do sterowania gotowaniem w oparciu o
temperature wewnatrz potrawy.

* Prowadnice teleskopowe
Utatwiajg wktadanie i wyjmowanie rusztow
i blach.

« Zestaw do gotowania na parze
Jeden nieperforowany i jeden perforowany
pojemnik na zywnos$¢. Podczas gotowania
zestaw do gotowania na parze
odprowadza skraplajgcg sie pare wodng
od potraw. Do przyrzadzania warzyw, ryb,
piersi kurczaka. Zestawu nie nalezy
uzywac do gotowania potraw, ktére muszg
znajdowac sie w wodzie np. ryz, polenta,
makaron.
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4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

= ges

e

11
OB o

R))

|
T

Wigczo-

e Wy ey wrsadzerie.
taczone ’

Menu WySV\_netIa opcje _urzaﬁzema i

funkcje ustawiania.

Ulubio-  Wys$wietlenie listy ulubionych us-
ne tawien.

Wy- Pokazuje aktualne ustawienia
Swiet- .
| urzadzenia.
acz
Prze-

tacznik  Wiaczanie i wytgczanie oswietle-
oswiet-  nia.
lenia

E g;g?zk: Wigczanie i wytaczanie funkgiji:
wanie Szybkie nagrzewanie.

4.2 Ekran

Wyswietlacz z ustawionymi kluczowymi
funkcjami.

0
1230
s 150°C
) 15min @ START
| | | | |
F E D C B
A. Aktualna godzina
B. START/STOP
C. Temperatura
D. Funkcje pieczenia
E. Timer
F. Termosonda (tylko wybrane modele)

Wskazniki na wyswietlaczu

OK Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

< Powrét do poprzedniego poziomu menu.

k‘) Anulowanie ostatniej czynnosci.

Wiaczanie i wytaczanie opcji.

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego.

D

Wiaczona jest funkcja alarmu dzwigkowego i
zatrzymania pieczenia.

Tylko wyskakujace okienko jest aktywne.

CIENIEID

Funkcja Uruchomienie z op6znieniem jest
wigczona.

Anulowanie ustawienia.

(%)

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wyswietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna.

Nalezy ustawi¢: Jezyk, Jasnosé
wyswietlacza, Dzwieki przyciskow, Gtosnosc
sygnatu, Twardo$¢ wody, Aktualna godzina.



5.2 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie

rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze

emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjaé z urzadzenia wszystkie akcesoria i

wsporniki.

2. Ustawi¢ funkcje [j Ustawi¢ maksymalng

temperature. Pozostawi¢ urzadzenie
wigczone na 1godz.

3. Ustawic funkcje @ ustawie maksymalng

temperature. Pozostawi¢ wigczone
urzgdzenie na 15 min.

4. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekaé, az
ostygnie.

5. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

6. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
wsporniki z powrotem w pierwotnym
potozeniu.

5.3 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu urzadzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Twardo$¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg

paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Funkcje pieczenia

STANDARDOWE

E’ Grill

Do grillowania cienkich porcji potraw i
opiekania chleba.

1. Zanurzy¢ pasek testowy w wodzie z
kranu na ok. 1 sek. Nie umieszcza¢
paska testowego pod biezacag woda.
Potrzgsna¢ paskiem testowym, aby
usungg¢ resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdzi¢ twardos¢
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawic twardos¢ wody: Menu /
Ustawienia / Konfiguracja / Twardo$¢
wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmienia¢. W ciagu 1 min po zakonczeniu

testu sprawdzic¢ twardo$¢ wody.

Ustawienie twardosci wody mozna zmieni¢ w
menu: Ustawienia / Konfiguracja / Twardosc

wody.

Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody

wraz z odpowiadajgca mu klasyfikacjg wody.

Nalezy ustawic twardo$¢ wody zgodnie z
tabela.

Stopien twardosci
wody

Pasek testowy

1 - miekka

]

2 - $rednio twarda

LT I

3 - twarda

4 - bardzo twarda

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub
drobiu z ko$¢mi na jednym poziomie. Do

pieczenia zapiekanek i przyrumieniania.

Termoobieg

Do pieczenia miesa i ciast. Ustawi¢ tempe-
rature nizsza niz do pieczenia tradycyjne-
go, poniewaz wentylator rownomiernie roz-

prowadza ciepto wewnatrz piekarnika.

Potrawy mrozone

Idealny do gotowych dan (np. frytek, kro-

kietéw lub sajgonek).
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Gornal/dolna grzatka
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie
oraz do suszenia zywnosci.

Funkcja Pizza

= Najlepszy do pieczenia pizzy i innych po-
traw, ktére wymagajg wiecej ciepta od do-
tu.

S
[a]

Termoobieg (niska temp.)

Proces pieczenia w niskiej temperaturze.
Idealnie nadaje sie do przygotowywania
delikatnych potraw (np. wotowiny, cieleciny
lub jagnieciny).

|;| Grzatka dolna
Funkcje te nalezy wybra¢ po zakonczeniu
gotowania, aby w razie potrzeby przyru-
mieni¢ potrawe od spodu. Uzy¢ najnizszej
potki.

Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Na-
lezy pamietaé, ze niektére potrawy moga
nadal gotowac¢ sie i wysychac¢ w cieple. W
razie potrzeby nalezy przykry¢ naczynia.

®

Podczas dziatania niektorych funkgciji
pieczenia o$wietlenie moze wylgczy¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

SPECJALNE

Termoobieg wilgotny

Funkcja ta pozwala oszczgdzac¢ energie
podczas pieczenia. Podczas korzystania z
tej funkcji temperatura wewnatrz urzadze-
nia moze rézni¢ sie od ustawionej tempe-
ratury. Wykorzystywane jest ciepto reszt-
kowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Wigcej informacji mozna znalez¢
w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”,
Uwagi dotyczgce funkcji: Termoobieg wil-
gotny.

E Pasteryzowanie
Aby pasteryzowac¢ warzywa i owoce, nale-
zy umiescic stoiki na blasze do pieczenia
ciasta wypetnionej woda, uzywajgc za-
roodpornych stoikdéw z zakretkg bagneto-
w3 lub zakretkami Srubowymi tego same-

go rozmiaru. Uzy¢ najnizej potozonej potki.

PAROWE

W

Steamify
Do gotowania na parze, duszenia, delikat-
nego opiekania oraz pieczenia ciast i migs.

045 Suszenie
Do suszenia krojonych owocoéw, warzyw i
grzybow. Aby umozliwi¢ wydostanie sie
wilgotnego powietrza i lepsze wyschnigcie
owocow, zaleca sig podczas suszenia
sporadyczne otwiera¢ drzwi piekarnika .

P
o

Tryb gotowania SousVide

Nazwa funkcji odwotuje sie do metody go-
towania potraw w szczelnych woreczkach
prozniowych w niskiej temperaturze. Wie-
cej informacji znajduje sie w czesci , Tryb
gotowania SousVide” ponizej oraz w tabe-
lach pieczenia w rozdziale ,Wskazéwki i
porady”.

ﬁ Funkcja Jogurt
Do przygotowywania jogurtu. O$wietlenie
piekarnika w tej funkcji jest wytaczone.

= Podgrzewanie talerzy
Do podgrzewania talerzy przed podaniem
potraw.

K2 Rozmrazanie
Do rozmrazania zywnosci (warzyw i owo-
cow). Czas rozmrazania zalezy od ilosci i
wielkosci zamrozonej zywnosci.

Regeneracja

Odgrzewanie potraw przy uzyciu pary za-
pobiega wysychaniu ich powierzchni. Ciep-
o rozprowadzane jest delikatnie i rowno-
miernie, dzigki czemu smak i aromat po-
traw sg takie same jak potraw $wiezo przy-
rzgdzonych. Tej funkcji mozna uzy¢ do od-
grzewania potraw bezposrednio na talerzu.
Mozna jednoczes$nie odgrzewac potrawy
na wiecej niz jednym talerzu, na ré6znych
poziomach piekarnika.

055 Zapiekanki
= Do potraw, jak lasagne lub zapiekanka
ziemniaczana. Do pieczenia zapiekanek i
przyrumieniania.

Chleb

Tej funkcji mozna uzy¢ do wypieku chleba i
butek, dzieki czemu zyskaja chrupiaca
skorke, potysk i kolor jak pieczywo z profe-
sjonalnej piekarni.
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1 Wyrastanie ciasta

Do przyspieszania wyrastania ciasta droz-
dzowego. Przykry¢ powierzchnig ciasta,
aby zapobiec wyschnigciu.

) Gotowanie na parze
Do gotowania na parze warzyw, przysta-
wek lub ryb.

[ Duza wilgotnos¢
Funkcja stuzy do gotowania delikatnych
potraw, takich jak krem, tarty, terriny i ryby.

[  Srednia wilgotnosé¢

Funkcja jest przeznaczona do duszenia
miesa, a takze do pieczenia chleba i stod-
kich ciast drozdzowych. Dzieki potgczeniu
dziatania pary i gorgcego powietrza mieso
jest delikatne i soczyste, a wypieki z ciasta
drozdzowego zyskujg I$nigca, chrupigca
skorke.

) Mata wilgotnos¢

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia
miesa, drobiu, potraw z piekarnika i typu
casserole. Dzigki potgczeniu dziatania pary
i gorgcego powietrza mieso zyskuje deli-
katng i soczystg konsystencje, a jedno-
czesnie chrupigcg skorke.

6.2 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢é zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji oswietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczace pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazowki i porady”, Termoobieg
wilgotny. Ogdlne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
LEfektywnos¢ energetyczna”, Wskazowki
oszczedzania energii.

6.3 Ustawienie: Funkcje pieczenia

1. Wiaczy¢ urzgdzenie. Na wyswietlaczu
pojawi sie domysina funkcja pieczenia i
jej temperatura.

2. Nacisng¢ symbol funkcji pieczenia,
aby przejsé do podmenu.

3. Wybrac funkcje pieczenia i nacisng¢ OK.

4. Ustawi¢ temperature Nacisnaé OK,

5. Nacisna¢ START .

Termosonda - wtyczke termosondy mozna

wigczy¢ do gniazdka w dowolnej chwili przed

rozpoczeciem pieczenia lub po nim. Patrz

rozdziat ,,Korzystanie z akcesoriow,

Termosonda”.

6. STOP — nacisng¢, aby wytaczyc¢ funkcje
pieczenia.

7. Wylgcz urzadzenie.

6.4 Zbiornik na wode
E
<

117

0
7

D C

A. Pokrywa

B. Zbiornik na wode

C. Otwor wiotowy wody
D. Skala

E. Przednia pokrywa
6.

5 Korzystanie z: Zbiornik na wode

1. Nacisna¢ pokrywe zbiornika na wode.
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Napetnic¢ zbiornik na wode do
maksymalnego poziomu. Sg dwie metody
nalewania wody:
a. Pozostawié zbiornik na wode
w piekarniku i nala¢ wody z jakiego$
pojemnika.
b. Wyja¢ zbiornik na wode z piekarnika
i napetni¢ ja woda z kranu.
Zbiornik na wode przenosié¢ poziomo, aby

unikng¢ rozlania wody.
IV 4

o

4. Wsung¢ napetniony wodg zbiornik w jego

miejsce.

/N UWAGA!
Nie zbliza¢ zbiornika na wode do

gorgcych powierzchni.

6.6 Ustawienie: Steamify — funkcja
pieczenia parowego

1.

Wigczy¢ urzgdzenie. Wybra¢ symbol
funkcji pieczenia i nacisna¢ go, aby
przejs¢ do podmenu.

Nacisnaé [, Ustawic funkcje pieczenia
parowego.

NacisnaéOK. Na wyswietlaczu pojawia

sie ustawienia temperatury.

Ustawi¢ temperature Rodzaj funkcji

pieczenia parowego zalezy od ustawionej

temperatury:

a. Para do gotowania na parze 50 -
100 °C - do gotowania na parze
warzyw, produktéw zbozowych
i straczkowych, owocéw morza, terrin
i legumin.

b. Para do duszenia 105 - 130 °C - do
przyrzadzania potrawek i duszonego
miesa lub ryb, pieczenia chleba
i drobiu, a takze sernikéw i casserole.

c. Para do zapiekania 135 - 150 °C -
do pieczenia migsa, casserole,
faszerowanych warzyw, ryb
i zapiekanek. Dzieki potgczeniu
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dziatania pary i gorgcego powietrza
migso zyskuje delikatng i soczystg
konsystencje, a jednoczesnie
chrupiacy skorke. Ustawienie timera
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
grzatka grilla, aby delikatnie
przyrumieni¢ potrawe.

d. Para do pieczenia 155 - 230 °C - do
pieczenia dan mies, ryb, drobiu,
wypiekow ciasta francuskiego
z nadzieniem, tart, babeczek, warzyw
oraz innych wypiekow. Ustawienie
timera i umieszczenie potrawy na
pierwszym poziomie piekarnika
spowoduje, ze na ostatnie minuty
pieczenia wigczy sie automatycznie
dolna grzatka, aby potrawa miata
chrupigcy spad.

5. Nacisng¢ przycisk OK.

6. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzy¢ i zdjac.

7. Napetni¢ zbiornik na wode zimna woda
do maksymalnego poziomu (okoto
950 ml). Uzy¢ podziatki na zbiorniku na
wode. Taka ilos¢ wody wystarcza na
okoto 50 min.

/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac wytgcznie zimnej wody
z kranu. Nie uzywac filtrowanej
(zdemineralizowanej) ani
destylowanej wody. Nie uzywac
innych cieczy. Nie wlewa¢ do
zbiornika na wode cieczy
tatwopalnych ani zawierajgcych
alkohol.

8. W razie potrzeby wytrze¢ zbiornik
z zewnatrz miekkg szmatkg. Wsuna¢
zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

9. Nacisng¢ przycisk START .

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy

urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,

rozlegnie sie sygnat dzwigekowy.

10. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napehi¢ zbiornik na wode. Po
zakonczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pracuje z wiekszg predkoscig
w celu usuniecia pary.

11. Wytaczy¢ urzadzenie.



12. Oproéznic¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

13. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie

otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu

piekarnika moga skraplac sie resztki
wody.

Gdy urzgdzenie ostygnie, oczyscic jego

wnetrze wilgotng, miekkg szmatka.

14.

Pozycja menu

Zastosowanie

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowac
ostrozno$¢ podczas oprézniania
zbiornika na wode.

6.7 Ustawienie: Tryb gotowania
SousVide

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac¢ symbol funkcji pieczenia i
nacisngc¢ go, aby przejs¢ do podmenu.

3. Nacisngé @I

4. Nacisnij OK. Na wyswietlaczu pojawia sie
ustawienia temperatury.

5. Ustaw temperature i nacisnij OK.

6. Nacisnij @ Na wyswietlaczu pojawiag sie
ustawienia timera.

7. Ustawc timer i nacisnij OK.

Nacisngé START .

Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. Na
woreczkach prézniowych i w komorze
moze skropli¢ sie para wodna. Wyjaé
woreczki prozniowe postugujac sie
talerzem i recznikiem.

Po ostygnieciu piekarnika usungé wode z dna
komory za pomocga gabki. Osuszy¢ komore
miekka Sciereczka.

6.8 Menu

Nacisng¢ ==, aby przej$¢ do menu.

© o

Ulubione Wyswietlenie listy ulu-
bionych ustawien.

Opcje Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Ustawienia  Konfiguracja Stuzy do konfiguracji
urzadzenia.

Serwis Pokazuje wersje opro-
gramowania i konfigura-
cje.

Podmenu: Czyszczenie
Podmenu Zastosowanie
Osuszanie Procedura osuszania komory z pozos-

tatosci skroplonej pary wodnej po uzy-
ciu funkcji parowych

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie

Doktadne czyszczenie

Pozycja menu Zastosowanie

Gotowanie wspomagane Wyswietlenie listy pro-
graméw automatycz-

nych.

parowe plus

Odkamienia- Czyszczenie obwodu generatora pary

nie z osadzonego kamienia

Ptukanie Czyszczenie obwodu generatora pary
Stosowaé ptukanie po czestym ko-
rzystaniu z funkcji gotowania parowe-
go.

Podmenu: Opcje

Podmenu Zastosowanie

Oswietlenie  Wigczanie i wytgczanie oswietlenia.

piekarnika

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-

chomienia mieniu urzadzenia.

Szybkie na-  Skraca czas nagrzewania. Opcja ta

grzewanie jest dostepna tylko dla niektérych
funkcji pieczenia.

Przypomnie- Wigczanie i wytgczanie przypomnie-

nie o nia.

czyszcz.

Styl cyfrowy
zegara

Zmiana formatu wy$wietlanego wska-
zania czasu.

Czyszczenie Wyswietlenie listy pro-

gramow czyszczenia.
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Podmenu: Konfiguracja

Podmenu Opis

Jezyk Ustawia jezyk urzadzenia.

Jasnos¢ wy-  Ustawia jasno$¢ wyswietlacza.
Swietlacza

Dzwigki Wiacza i wytacza dzwiek pol dotyko-
przyciskow wych. Nie jest mozliwe wytgczenie

sygnalizacji dzwiekowej dla @

Gtlosnosc Ustawia gtosno$¢ dzwieku przyciskow
sygnatu i sygnatow.

Twardos$¢ Ustawia twardo$¢ wody.

wody

Aktualna go- Ustawia aktualng godzine i date.
dzina

Podmenu: Serwis

Podmenu Opis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywaciji: 2468
Wersja opro- Informacje na temat wersji oprogra-
gramowania mowania.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.
wszystkie

ustawienia

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Ulubione ¢

Mozna zapisa¢ do 3 ulubionych ustawien, jak
funkcja pieczenia i czas pieczenia.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Wybrac preferowane ustawienie.

3. Nacisngé —.

4. Wybrac opcje: Ulubione / Zapisz aktualne
ust..

5. Nacisng¢ +, aby dodac¢ ustawienie do
listy: Ulubione.

6. Nacisna¢ OK.
9- nacisna¢, aby zresetowac ustawienie.

Q- nacisngc¢, aby anulowa¢ ustawienie.
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6.9 Ustawienie: Gotowanie
wspomagane

Gotowanie wspomagane podmenu sktada sie
z zestawu dodatkowych funkcji i programéw
przeznaczonych do dedykowanych potraw.
Dla kazdej potrawy w tym podmenu podano
odpowiednie ustawienie. Czas i temperature
mozna regulowac podczas pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
réwniez uzy¢ funkcji Termosonda. Stopien
wypieczenia potrawy:

+ Lekko wypieczone

» Srednio wypieczone

* Dobrze wypieczone

Do przygotowania niektérych potraw mozna

réwniez uzy¢ funkcji Automatyka wag..

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ —.

3. Nacisnij /~. Wprowadz Gotowanie
wspomagane.

4. Wybrac¢ potrawe lub rodzaj produktu.

5. Umies¢ potrawe w urzadzeniu i nacisnij
START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz
czas pieczenia.

7.2 Blokada panelu
Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie
funkcji urzgdzenia.

1. Wiacz urzadzenie.
2. Ustawic¢ funkcje pieczenia.

3. 79( ﬂ — nacisng¢ jednoczesnie, aby
wigczy¢ funkcje.

7«'\4’, E - nacisna¢ jednoczesnie, aby
wytgczyc¢ funkcje.
7.3 Blokada uruchomienia

Zapobiega przypadkowemu uruchomieniu
urzgdzenia.

1. Wiaczy¢ urzadzenie.

2. Nacisng¢ =.
3. Wybierz Opcje / Blokada uruchomienia.



4. Naciskaj litery kodu w kolejnosci
alfabetyczne;.

Blokada uruchomienia jest wt.

Po wigczeniu tej funkcji uzyskuje sie dostep

do: Timer i lampki.

Aby korzystac z urzadzenie, nalezy nacisngé
litery kodu w kolejnosci alfabetyczne;j.

7.4 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono
zadnych ustawien, urzgdzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) @ (godz)

30-115 12.5

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

(°C) ® (godz)
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawi¢ ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.

Funkcja samoczynnego wytaczenia nie dziata
z funkcjami: Os$wietlenie piekarnika,
Termosonda, Koniec.

7.5 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzgdzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

Funkcja Opis

Funkcja Opis
Timer Ustawianie czasu pieczenia Warto$é
maksymalna to 23 godz 59 min.
Mozna ustawi¢, co sie stanie, gdy upty-
nie ustawiony czas, ustawiajac jako
preferowane: Zakoncz dziatanie.
Zakoncz Alarm dzwiekowy - gdy uptynie czas,
dziatanie rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy. Funk-

cje te mozna wigczy¢ w dowolnej chwili
— réowniez wtedy, gdy urzadzenie jest
wytgczone.

Alarm dzwiekowy i wytaczenie - gdy
uplynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wytaczy
sie.

Tylko powiadomienie - po uptywie cza-
su na wyswietlaczu pojawi sie komuni-
kat. Funkcje t¢ mozna wiaczy¢ w do-
wolnej chwili — réwniez wtedy, gdy urza-
dzenie jest wylgczone.

Uruchomie- Opdznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nie z opo- nia pieczenia.
Znieniem

Wydtuzenie Aby wydtuzyé czas pieczenia:
czasu

Stoper Pokazuje, jak dtugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Funkcje t¢ mozna wiaczaé i wyta-
czaé. Funkcja ta nie ma wptywu na
dziatanie urzadzenia.

8.2 Ustawienie: Aktualna godzina

1. Wigczy¢ urzadzenie.
2. Nacisna¢: Aktualna godzina.
3. Ustawi¢ czas.

4. Nacisna¢ przycisk OK.

8.3 Ustawienie: Timer

1. Wybra¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisngé .
3. Ustawi¢ czas.
Preferowane dziatanie Zakoncz mozna

wybra¢ naciskajgc ® ® ® .
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4. Nacisnij OK. Powtarzaj te czynnosé az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtéwny.
Po uptywie 10% czasu pieczenia, jesli
potrawa nie wyglada jeszcze na gotowa,
mozna wydtuzy¢ czas pieczenia. Mozna
réwniez zmieni¢ funkcje pieczenia. Aby
wydtuzyé czas pieczenia, nacisnij +1min.

8.4 Ustawienie: Uruchomienie z
opoznieniem

1. Ustawi¢ funkcje pieczenia i temperature.
Nacisnaé )

Ustawi¢ czas pieczenia.

Nacisng¢ ® © © .
Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
Wybierz zagdang godzine rozpoczecia.

Nooak wbd

Nacisnij OK, Powtarzaj te czynno$¢ az na
wyswietlaczu pokaze sie ekran gtowny.

8.5 Ustawienie: Stoper

1. Nacisnag¢ @

Nacisngé ® ® © .

Nacisngg¢: Stoper.

4. Przesunaé lub nacisngé ’, aby
zobaczy¢ czas pieczenia na ekranie
gtéwnym.

onN

Nacisngé OK. powtarzaé te czynno$¢ az
na wyswietlaczu pokaze sie ekran
gtéwny.

o

8.6 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisngé .

2. Ustawic¢ wartos¢ dla timera.

3. Nacisna¢ OK|

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewroceniu. Krawedz
wokét rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Ruszt
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Wsun ruszt miedzy prowadnice wspornika .
Upewni¢ sig, ze ruszt dotyka tytu wnetrza
piekarnika.

Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka
blacha



—

Wsun blache do pieczenia miedzy
prowadnice wspornika. Umiesc¢ blache do
pieczenia nachylong w strone tytu wnetrza
piekarnika.

9.2 Termosonda

Mierzy temperature wewnatrz potrawy.
Mozna jej uzywac przy kazdej funkcji
pieczenia.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. °C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /‘? - temperatura wewnatrz potrawy
Zalecenia

+ Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cata igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Urzgdzenie obliczy przyblizony czas

zakonczenia pieczenia. Zalezy on od ilosci

potrawy, ustawionej funkcji pieczenia

i temperatury.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki mogg
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywacé rekawic kuchennych.

1. Wigczy¢ urzadzenie.

2. Ustawic¢ funkcje pieczenia i w razie
potrzeby temperature piekarnika.

3. Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby

Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

Zapiekanki

Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $rodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

4. Wi6z wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzadzenia. Patrz rozdziat
,Opis urzadzenia”.

Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie

obecnej temperatury termosondy:

5. 0 nacisng¢, aby ustawi¢ temperature
wewnatrz produktu dla termosondy.

6. @ ® ® __ nacisngc, aby wybrac
preferowana opcje:

» Alarm dzwiekowy — gdy temperatura
wewnatrz produktu osiagnie ustawiong
warto$¢, rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy.

+ Alarm dzwigkowy i wytaczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong warto$¢, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wylgczy sie.
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7. Wybrac te opcje i nacisng¢ kilkakrotnie
OK, aby przejs¢ do ekranu gtéwnego.

8. Nacisna¢ START .
9. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytgcznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzgdzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okreslonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.

Wskazéwki dotyczace oszczedzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnos¢
energetyczna”.

Wiecej zalecen dotyczacych pieczenia jest
dostepnych w naszej witrynie internetowe;.
Aby znalez¢ odpowiednie wskazowki
dotyczgce pieczenia, nalezy sprawdzi¢ numer
produktu (PNC) podany na tabliczce
znamionowej umieszczonej na obramowaniu
komory urzgdzenia.

Symbole uzyte w tabelach:

§§9 Rodzaj potrawy

= Funkcja pieczenia
= ja p

dzwigkowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

10. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

°C Temperatura

Akcesoria

l

Naczynie (Gastronorm)

o=
|j Masa(kg)
=

Poziom umieszczania potraw

@ Czas pieczenia (min)

10.2 Termoobieg wilgotny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowe;j
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy - ciemna, matowa,
$rednica 28cm

« Naczynie do pieczenia - ciemne,
matowe, Srednica 26cm

« Ramekiny - ceramiczne, srednica 8cm,
wysoko$é 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

10.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskaé najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

55§ —

C = 8

Stodkie butki, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha
Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha
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Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 15-25
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 160 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20  blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, blacha do pieczenia ciasta lub 140 2 15-25

20 szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 15-25

gteboka blacha

10.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pieczenie na jednym poziomie

= — o,

L, = C O =
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45 - 60 2
Bezttuszczowy biszkopt Goérna/dolna Ruszt 160 45 - 60 2

grzatka
Amerykanska szarlotka 1) Termoobieg Ruszt 160 55-65 2
Amerykariska szarlotka 1) Goérna/dolna Ruszt 180 55 - 65 1
grzatka
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-35 2
nia ciasta
Butka maslana Gorna/dolna Blacha do piecze- 140 25-35 2
grzatka nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 20-30 3
sze 2) nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Gorna/dolna Blacha do piecze- 170 20-30 3
sze 2) grzatka nia ciasta
Tosty 3) Grill Ruszt maks. 1-2 5

1) 2 formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawag nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.

2) Nagrza¢ wstepnie puste urzagdzenie.
3) Rozgrzewa¢ puste urzadzenie przez 5 min.
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Pieczenie na kilku poziomach

§§5

e

=
Butka maslana Termoobieg Blacha do piecze- 140 25-45 2i4
nia ciasta
Mate ciastka, 20 sztuk na bla- Termoobieg Blacha do piecze- 150 25-35 2i4
sze 1) nia ciasta
Beztluszczowy biszkopt Termoobieg Ruszt 160 45-55 2i4
Amerykanska szarlotka Termoobieg Ruszt 160 55-65 2i4
1) Nagrza¢ wstepnie puste urzadzenie.
10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy
Testy funkcji: Gotowanie na parze
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.
Ustawi¢ temperature 100°C.
L, =4 O = O
Brokuly 1) 2) Zestaw do gotowania na parze 0.3 3 8-9
2/3 perforowany
Brokuly 1)2) Zestaw do gotowania na parze maks. 3 10-11
2/3 perforowany
2 x zestaw do gotowania na pa- 2x15 2i4 Az temperatura w najzimniej-

Groszek mrozony
2)

rze 2/3 perforowany

szym miejscu osiggnie 85°C.

1) Rozgrza¢ urzadzenie do ustawionej temperatury. Nie uzywac tej funkcji: Szybkie nagrzewanie.
2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

55§

o

=

°C O

~=r
Pieczenie na parze . Gastro Norm 1/2 per- 5 4, 40 (ziemniaki)
potaczonych potraw Gotowanie na pa-  forowane (ziemniaki 4 (brokuly 100 18-20 (losos)
1 rze i brokuty) i nieperforo- i S
(2 porcje) ) wane (losos) i ziemniaki) 10 - 12 (brokuty)
Plan karmelowy Duza wilgotnose ~ OKragte naczynia po- 2 90 35-45
(6 porcji) rcelanowe na ruszcie
Krem iaieczn Gotowanie na pa-  Gastro Norm %: nie- 5 85 3545
1al Y rze perforowane
. Blacha do pieczenia
Biaty chleb Chleb iasta 2) 2 180 40-50
ciasta
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Ruszt 2 200

Kurczak 3) Mata wilgotnosé 60-70

1) Umiesci¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie

w tym samym czasie. Mozna przygotowac dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.

3) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zebra¢ ociekajacy ttuszcz.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Uwagi dotyczace czyszczenia
Srodki czyszczace

» Przod urzadzenia nalezy czyscic tylko
Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

»  Wyczysci¢ dno komory, uzywajac kilku
kropli octu lub kwasu cytrynowego, aby
usung¢ osad z kamienia.

» Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby
wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

+ Usung¢ plamy za pomocg tagodnego
detergentu.

Codzienne uzytkowanie

» Czysci¢ wnetrze urzgdzenia po kazdym
uzyciu. Nagromadzenie sie tluszczu lub
innych zabrudzen moze skutkowacé
pozarem.

* Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzgdzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzgdzenia wytgcznie Sciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczys$ci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzy¢
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z

dodatkiem fagodnego detergentu. Nie my¢

akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajgca przywieraniu
sciernych $rodkoéw czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikéw
Wyjaé wsporniki, aby wyczysci¢ piekarnik.

1. Wylaczyé urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggng¢ wsporniki w gore i
zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Odciggnac¢ przednig czes¢ wspornikow
od bocznej $cianki.

4. Wyciagna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowac¢ wsporniki postepujac w
odwrotnej kolejnosci.

Kotki ustalajgce na prowadnicach
teleskopowych muszg byc¢ skierowane do
przodu.

11.3 Czyszczenie parowe

1. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyjac¢ wszystkie akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach.

3. Oczysci¢ dno piekarnika i wewnetrzng
szybe drzwi miekkg szmatkg zwilzong
ciepta wodg z dodatkiem fagodnego
detergentu.

4. Napehi¢ zbiornik na wode do poziomu
maksymalnego.

5. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie.
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Opcja Opis

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie
Czas trwania: 30 min

Czyszczenie
parowe plus

Standardowe czy-
szczenie

Spryska¢ komore de-
tergentem.

Czas trwania: 75 min

6. Nacisna¢ START . Postepowac zgodnie
z instrukcjami na wyswietlaczu.

Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie

sygnat dzwiekowy.

7. Nacisna¢ dowolny symbol, aby wytgczy¢
sygnat.

8. Wylgczy¢ urzadzenie.

9. Gdy urzadzenie ostygnie, wytrze¢ komore
do sucha miekkg szmatka.

10. Wyla¢ pozostatg wode ze zbiornika na
wode.

11. Pozostawi¢ drzwi piekarnika otworzone
i poczekac, az wnetrze piekarnika
wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.
11.4 Przypomnienie o czyszcz.

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzy¢ funkcji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Wyczyscic¢ zbiornik na wode.

1. Wyja¢ z urzadzenia zbiornik na wode.
2. Zdja¢ pokrywe zbiornika na wode. Uniesé
pokrywe zgodnie z wystepem z tytu.

3. Umy¢ elementy zbiornika na wode wodg
z dodatkiem detergentu. Nie uzywac
szorstkich ggbek ani nie my¢ zbiornika na
wode w zmywarce.

4. Z powrotem wiozy¢ zbiornik na wode.
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5. Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wiozyc¢
przedni zatrzask, a potem docisnaé go do
korpusu zbiornika.

6. Wiozyc¢ zbiornik na wode.
7. Popchna¢ zbiornik na wode w strone
urzgdzenia, az sie zatrzasnie.

11.6 Odkamienianie
Stuzy do odkamieniania uktadu parowego.

1. Wyilgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Wyja¢ wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Upewni¢ sie, ze zbiornik na wode jest
pusty.

Czas trwania pierwszej czesci: ok.
100 min

4. Wybrac opcje: Menu / Czyszczenie /
Odkamienianie.

5. Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym
poziomie piekarnika.

6. Wilac 250 ml $rodka do odkamieniania do
zbiornika na wode.

7. Uzupehi¢ wode w zbiorniku na wode do
poziomu maksymalnego .

8. Wigczy¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.
Rozpocznie sie pierwsza cze$é procedury
odkamieniania.

Czas trwania drugiej czesci: ok. 35 min.

9. Napetnic zbiornik na wode woda.
Upewnic¢ sie, ze w zbiorniku na wode nie
pozostaty resztki Srodka do usuwania
kamienia. witozy¢ zbiornik na wode.

10. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyja¢
gteboka blache.

11. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

12. Wytrze¢ do czysta wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.



13. Wyla¢ pozostatg wode ze zbiornika na
wode.

14. Pozostawi¢ otworzone drzwi piekarnika
do czasu wyschniecia komory.

Jesli po odkamienianiu w urzadzeniu

pozostanie jeszcze kamien, na wyswietlaczu

pojawi sie wskazoéwka, aby powtérzy¢ te

procedure.

11.7 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wyswietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczy¢.

* Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzgdzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wyswietleniu przypomnienia wtasciwego
urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytgczenie funkcji parowych.

11.8 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Wytaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az

ostygnie.

Wyjaé wszystkie akcesoria z piekarnika.

Umiesci¢ gtebokg blache na pierwszym

poziomie piekarnika.

4. Napeic¢ wodg zbiornik na wode.

5. Wybraé opcje: Menu / Czyszczenie /
Ptukanie.

Czas trwania: okoto 30 min

6. Wigczyc¢ funkcje i postepowac zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.

7. Po zakonczeniu dziatania funkcji wyjac
gteboka blache.

®

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

Ladl

11.9 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

1. Wylaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.
2. Wyjgc wszystkie akcesoria z piekarnika.

3. Wybrac¢ opcje: Menu / Czyszczenie /
Osuszanie.

4. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami na
wyswietlaczu.

11.10 Przypomnienie o osuszeniu

Po zakonczeniu pieczenia parowego na
wysSwietlaczu pojawi sie podpowiedz, aby
osuszy¢ urzadzenie.

Nacisnij YES, aby osuszy¢ urzgdzenie.
11.11 Zdejmowanie i zakladanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowaé do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.

/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwtaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sig, ze urzadzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisngé¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkna¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozyciji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciagnag¢ je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwyci¢ listwe drzwi B za gérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.
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8. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w goérnej
krawedzi, wyciggnac je z prowadnicy.

10. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy myc¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowa¢ najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wktadajgc szyby nalezy upewni¢ sig, ze

znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —

w przeciwnym razie moze doj$¢ do

nadmiernego nagrzewania sie powierzchni

drzwi piekarnika.

11.12 Wymiana zaréwki

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ gorgca.

Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

2. Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.
3. Umiesci¢ Sciereczke na dnie piekarnika.
Oswietlenie
1. Obroci¢ szklany klosz, aby go zdjgc¢.
e
T X
N ; ‘ /
2. Zdja¢ metalowy pierscien, a nastepnie
wyczysci¢ szklany klosz.
3. Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.
4. Zamocowac¢ metalowy pierscien do

szklanego klosza i zamontowac¢ go.

Lampa boczna

1.

12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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Wymontowac¢ wsporniki po lewej stronie,
aby uzyskac dostep do lampy.

Do demontazu ostony uzy¢ $rubokreta z
koncowka Torx 20.

Wyczysci¢ szklany klosz.

Wymieni¢ zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

Zamontowa¢ metalowg rame i uszczelke.
Dokreci¢ wkrety.

Zamontowac wsporniki blach po lewej
stronie.



12.1 Co zrobié, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podigczono do zasilania lub podtaczono nieprawidiowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamkniete.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stapi ponownie, nalezy skontaktowac¢ sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié¢ o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

Po wtozeniu zbiornik na wode nie
jest na swoim miejscu.

Nie wsunieto do konca zbiornika na wode.
Catkowicie wsuna¢ zbiornik na wode do urzadzenia.

Woda wyptywa ze zbiornika.

Nie zatozono prawidtowo pokrywy zbiornika na wode.

Zbiornik na wode trudno sie czys-
ci.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy upewnié sie, ze pokrywa zostata
zdjeta.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania w blasze do ciasta nie
ma wody.

Nie napetniono zbiornika na wode do maksymalnego poziomu.
Sprawdzi¢, czy w zbiorniku na wode jest $rodek do usuwania kamienia / wo-
da.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania na dnie komory znajdu-
je sie brudna woda.

Blacha do ciasta znajduje sig¢ na niewtasciwym poziomie piekarnika.
Usuna¢ resztki wody i $rodka do usuwania kamienia z dna komory urzadze-
nia. Nastepnym razem umiescic blache do ciasta na pierwszym poziomie
piekarnika.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania na dnie komory znajdu-
je sie zbyt duzo wody.

Przed rozpoczeciem czyszczenia w komorze rozprowadzono zbyt duzo de-
tergentu.

Nastepnym razem rozprowadzi¢ réwnomiernie na $ciankach komory cienkg
warstwe detergentu.

Efekty czyszczenia nie sg zadowa-
lajace.

Czyszczenie rozpoczeto, gdy urzgdzenie byto zbyt gorace.
Odczekaé, az urzadzenie ostygnie. Powtérzyé czyszczenie.

Przed przystapieniem do czyszczenia nie wyjeto z urzgdzenia wszystkich
akcesoriow.
Wyja¢ wszystkie akcesoria i powtdrz czyszczenie.

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtorzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.

12.2 Kody btedéw

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz
probleméw podano w ponizszej tabeli.
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Kod i opis

Srodek zaradczy

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewni¢ sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawig-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

F131 - temperatura czujnika pary jest zbyt wysoka. 1)

Whytacz urzadzenie i odczekaj, az ostygnie. Ponownie
wigcz urzadzenie.

F144 - czujnik wZbiornik na wode nie moze zmierzy¢

poziomu wody. 1)

Oproznij Zbiornik na wode napetnié jg ponownie.

F508 - Zbiornik na wode nie dziata prawidtowo. 1)

Wigcz i wytgcz urzadzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastgpi¢ wyta-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy skontaktowac sig ze sprzedawcy urzadze-
nia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli wystapi jeden z tych bteddw, pozostate funkcje urzadzenia be-

da nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sig ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzgdzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowej

z urzgdzenia.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu
danych:

Model (MOD.) :

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczgcymi etykiet efektywnosci energetycznej i

ekoprojektu

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BSE792380B 944188682

Wskaznik efektywnosci energetycznej

61.9

Klasa sprawnosci energetycznej

A++

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-

ny

0.99 kWh/cykI

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej

wentylacji

0.52 kWh/cykI
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Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

701

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

39.5 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

13.3 Wskazoéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazowki pokazujg, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewnic¢ sig, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikow poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzysta¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu

wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Jesli wiaczony jest program z Czas trwania ,
a czas gotowania jest dtuzszy niz 30 minut,
w niektérych funkcjach urzadzenia grzatki
automatycznie wytagczajg sie wczesniej.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
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wplynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem t/:) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wys$wietlacz przetacza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebi¢a si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpe¢nom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi€ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpe¢nom pouzivani
spotrebiCa a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
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a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotreblc a jeho pristupné Casti sa pocas
pouZivania mézu znaéne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penzionoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié¢ od elektrickej
siete.

Ak je poskodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predisSlo ohrozeniu elektrickym
prudom.

UPOZORNENIE: Uistite sa, Ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.
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UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

Pouzivajte iba teplotnu sondu (sondu vnutornej teploty)
odporucanu pre tento spotrebic.

Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu ¢ast’ smerom od bocnych stien
spotrebia. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.
Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.

Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spdsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz » Spotrebi¢ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
/\ VAROVANIE! napajany z elektrickej siete.

Tento spotrebi¢ mbze nainstalovat’ len 2.2 Zapojenie do elektrickej siete

kvalifikovana osoba.

+  Odstrafte véetky obaly. /\ VAROVANIE!

+ Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani Hrozi nebezpe&enstvo poziaru a zasahu
nepouzivajte. elektrickym pradom.

» Postupujte podla pokynov na instalaciu
dostupnych na nasej webovej stranke. » VSetky elektrické zapojenia by mal
Vzdy davajte pozor, ak presuvate vykonat’ kvalifikovany elektroinstalatér.
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy » Spotrebi¢ musi byt uzemneny.
pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu  Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
obuv. su kompatibilné s elektrickym napéatim

» Spotrebi¢ netahajte za rukovat'. zdroja napajania.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a » Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
vhodné miesto, ktoré splia poziadavky na zasuvku odolnu proti narazom.
instalaciu. » Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani

 DodrZiavajte pozadovant minimalnu predlzovacie kéble.
vzdialenost' od inych spotrebicov a  Uistite sa, Ze zastrCka a privodny
nabytku. elektricky kabel nie su poskodené. Ak

» Pred namontovanim spotrebi¢a privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
skontrolujte, €i sa dvierka spotrebica vymenit', tito operaciu smie urobit’ iba
otvaraju bez odporu. pracovnik autorizovaného servisného

strediska.
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Nedovolite, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.
Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastrcku.
Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.
Elektricka siet v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na vSetkych podloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

« Dvierka spotrebiCa otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmieSanie alkoholu a vzduchu.

» Pri otvarani dvierok zabrarte kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebiom.

* Vzdy pouzivajte pohare a pohare urcené
na zavaranie.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavaijte priamo do spodnej Casti
spotrebi€a riad alebo iné objekty.
— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.
— Nedavaijte priamo do horticeho
spotrebica vodu.
— Po ukongeni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.
— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.
* Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.
« Na vlhké kolace pouzite hlboky pekac.

2.3 Pouzitie Ovocné $tavy sposobuju kvrny, ktoré
mozu byt trvalé.
/\ VAROVANIE! * Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
i . . vzdy zatvorené.
Hrozi nebezpecenstvo poranenia, « Pri in8talacii spotrebita za nabytkovy
popalenin, zasahu elektrickym pradom panel (napr. dvere) zabezpedte, aby dvere
alebo vybuchu. neboli podas prevadzky spotrebiéa nikdy

Nemente technické parametre tohto
spotrebica.

Uistite sa, Ze nie su otvory vetrania
zablokované.

Spotrebi¢ poc¢as prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

Pri otvarani dvierok spotrebic¢a poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.
Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.
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zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 OsSetrovanie a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.




* Pred vykonavanim udrzby spotrebic
vypnite a vytiahnite jeho zastr¢ku zo
sietovej zasuvky.

+ Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny. Existuje
riziko, Ze sa sklenené panely rozbiju.

» V pripade poskodenia ihned vymerite
skleneny panel dvierok. Obratte sa na
autorizované servisné stredisko.

» Pri vyberani dvierok zo spotrebi¢a
postupujte opatrne. Dvierka su tazkeé.

» Spotrebic¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

» Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
Cistiace prostriedky. Nepouzivajte
abrazivne vyrobky, Cistiace Spongie s
abrazivnou vrstvou, rozpustadia ani
kovové predmety.

» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenia a
poskodenia spotrebica.

+ Uvoinena para moze sposobit’ popaleniny:
— Ked je zapnuta funkcia, pri otvarani
dvierok spotrebi¢a postupujte opatrne.
Para m6ze uniknut.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebiCa opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Informéacie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi¢a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.

O likvidacii spotrebi¢a sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.
Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.
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3. POPIS VYROBKU
3.1 Véeobecny prehiad

ONE AN

Ovladaci panel

Displej

Nadrzka na vodu

Zasuvka pre teplotnu sondu
Ohrevny prvok

A Osvetlenie

Ventilator

Bl Odvapiovacia odtokova rura
El Zasuvacia lista, odstranitelna

4. OVLADACI PANEL

4.1 Prehlad ovladacieho panela

= EeS

.
| |

[
LT To)

Stlacenim a podrzanim tlacidla

Zap /
Vyp zapnite a vypnite spotrebic.
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Urovne rostu v rare

3.2 Prislusenstvo

Droteny rost

Na tortové formy, riady na zapekanie,
riady na pecenie, kuchynsky riad.

Plech na pecenie ;

Na vlazné kolace, pecivo, chlieb, velké
pec€ené jedla, mrazené jedla a na
zachytavanie kvapkajucich tekutin, napr.
tuku pri peceni potravin na drétenom
roste.

Hlboky pekaé

Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
Teplotna sonda

Na ovladanie pecenia na zaklade teploty
vnutri pokrmu.

Teleskopické listy

Na jednoduchsie vlozenie a vybratie
plechov a dréteného rostu.

Parna suprava

Jedna neperforovana a jedna perforovana
nadoba. Parna suprava odvadza z pokrmu
skondenzovanu vodu pocas pecenia

s parou. Pouzite ju na pripravu zeleniny,
ryb, kuracich pfs. Suprava nie je vhodna
pre jedla, ktoré maju nasiaknut’ vodou,
napr. ryza, polenta, cestoviny.

Zobrazuje zoznam voliteinych

Ponuka  funkcii spotrebica a funkcii nasta-
venia.
S:Iube— Zoznam obllbenych nastaveni.
Displej Zobrazuje aktualne nastavenia
piel spotrebica.
Spinaé
osvetle- Zapnutie a vypnutie osvetlenia.
nia
E Rychle Zapnutie a vypnutie funkcie:
zohrie- Rvchl hri h
vanie ychle zohrievanie.




4.2 Displej

Displej s nastavenymi kii¢ovymi funkciami.

A
12:30
#285°C 150°C
) WSrpm Q START
| | | | |
F E D C B
A. Presny Cas
B. START/STOP
C. Teplota
D. Funkcie ohrevu
E. Casova¢
F. Teplotna sonda (len vybrané modely)

Ukazovatele na displeji

< Navrat o jednu Uroven v ponuke.

lr:) Vratenie posledného ukonu.

W Zapnutie a vypnutie voliteinych funkcii.

Q Funkcia zvukového signalu je zapnuta.

Funkcia zvukového signalu a ukoncenia va-
stop  renia je zapnuta.

@ Aktivuje sa iba vyskakovacie okno s hlase-
nim.

@ Odlozeny $tart je zapnuta.

0 Ak chcete zrusit’ nastavenia.

Ukazovatele na displeji

OK Potvrdenie vyberu/nastavenia.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

5.1 Prvé pripojenie

Na displeji sa po prvom pripojeni zobrazi
uvitacie hlasenie.

Musite nastavit: Jazyk, Jas displeja, Tony
tlacidiel, Hlasitost’ zvuku, Tvrdost’ vody ,
Presny Cas.

5.2 Uvodné predhrievanie a ¢istenie

Pred prvym pouzitim a kontaktom s
potravinami predhrejte prazdny spotrebic.
Spotrebi¢ mbéze vydavat neprijemny zapach
a dym. Pocas predhrievania miestnost’
vetrajte.

1. Zo spotrebica odstrate vSetko
prisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy.

2. Nastavte funkciu E Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebic v prevadzke
1h.

3. Nastavte funkciu . Nastavte maximalnu
teplotu. Nechajte spotrebi€ v prevadzke
15 min.

4. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

5. Spotrebi¢ a prisluSenstvo vycistite len
handrickou z mikrovlakien, teplou vodou
a jemnym Cistiacim prostriedkom.

6. PrisluSenstvo a vyberatelné zasuvacie
listy vratte spat’ do ich pévodnej polohy.

5.3 Nastavenie: Tvrdost’ vody

Po zapojeni spotrebi¢a do elektrickej siete je
potrebné nastavit' Uroven tvrdosti vody.

Pouzite testovaci papierik alebo kontaktujte
svojho dodavatela vody kvoli kontrole Urovne
tvrdosti vody.

1. Testovaci papierik viozte do vody z
vodovodu priblizne na 1 sek. Testovaci
papierik nedavajte pod tecucu vodu.

2. Testovaci papierik otraste, aby sa
odstranila zvySna voda.

3. Pockajte 1 min a skontrolujte tvrdost' vody
pomocou tabulky nizSie.

SLOVENSKY 61



4. Nastavte uroven tvrdosti vody: Ponuka /

Nastavenia / Nastavenie / Tvrdost' vody.
Farby testovacieho papierika sa nadalej
menia. Po uplynuti 1 min od testu skontrolujte
tvrdost’ vody.

Uroven tvrdosti vody mézete zmenit
v ponuke: Nastavenia/Nastavenie/Tvrdost
vody.

Uvedena tabulka zobrazuje $kalu tvrdosti
vody s prislusnou klasifikaciou vody.
Nastavte tvrdost’ vody podla tabulky.

Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

2 — stredne tvrda

]

3 -tvrda

LTI

4 — velmi tvrda

[LLL]

Uroveii tvrdosti vody  Testovaci papierik

1 - makka

[ ]
]

6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Funkcie ohrevu

STANDARDNE

|;| Dolny ohrev
Tuto funkciu vyberte po procese pecenia,
ak chcete jedlo opiect’ viac na dne rury.
Pouzite najnizsiu Uroven v rure.

Gril
E Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na
pripravu hrianok.

@

Pri niektorych funkciach ohrevu a teplote
pod 80 °C sa mbze osvetlenie
automaticky vypnut.

Turbo gril
Na pecenie velkych kusov mésa alebo hy-
diny s kost'ami na jednej urovni. Na pece-
nie gratinovanych pokrmov a zapekanie.

SPECIALNE

Teplovzdusné Pecenie
Na pecenie masa a pecenie kolacov. Na-
stavte niz$iu teplotu ako pri funkcii Tradic-
né pecenie, pretoze ventilator rovnomerne
distribuuje teplo vo vnutri rary.

H Zavaranie
Na konzervovanie zeleniny a ovocia
umiestnite zavaracie pohare do plechu na
pecenie naplneného vodou a pouzite te-
plovzdorné pohare s bajonetovymi alebo
skrutkovacimi uzavermi rovnakej velkosti.
Pouzite najnizsiu Uroven v rure.

Mrazené pokrmy
Idedlne pre hotové jedla (napr. hranoléeky,
krokety alebo jarné zavitky).

IZ] Tradiéné peéenie
Na pecenie a opekanie na jednej Urovni
rostu.

0 Susenie
Na suSenie nakrajaného ovocia, zeleniny
a hub. Ak chcete, aby unikol vzduch nasy-
teny vlhkost'ou a aby sa ovocie vysusilo
lepSie, odporu€ame vam pocas susenia
otvorit’ dvierka rury.

Pizza
NajlepSie na pecenie pizze a inych po-
krmov, ktoré vyzaduju viac tepla zdola.

B

ﬁ Funkcia Jogurt
Na pripravu jogurtu. Pri tejto funkcii je
osvetlenie vypnuté.
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Hl

Ohrev tanierov
Na predhriatie tanierov pred podavanim
jedla.

K2 Rozmrazovanie
Na rozmrazenie potravin (zeleniny a ovo-
cia). Cas rozmrazovania zavisi od mnoz-
stva a velkosti mrazenych potravin.

555 Gratinované jedla

= Na jedla, ako su lasagne alebo zapecené
zemiaky. Na pecenie gratinovanych po-
krmov a zapekanie.

1°C Pomalé pecenie

Proces varenia pri nizkej teplote. Je ideal-
na na pripravu jemnych pokrmov (napr.
hovédzieho, telacieho alebo jahfiacieho
masa).

Pecenie chleba
Tato funkcia sa pouziva na pripravu chleba

a chlebového pediva a z hiadiska chrumka-
vosti, farby a lesku korky dosahuje vysled-
ky ako od profesionalov.

1 Kysnutie cesta

Na urychlenie vykysnutia kysnutého cesta.
Povrch cesta zakryte, aby ste predisli vy-
suseniu.

) Vlhka para
Na parnu pripravu zeleniny, priloh alebo
ryb.

() Vihkost' Vysoka

Funkcia je vhodna na pripravu delikatnych
jedal ako su nakypy, obloZené kolace, teri-
ny a ryby.

Uchovat’ teplé

Na uchovavanie jedla teplého. Upozorfiu-
jeme, Ze niektoré jedla mozu pocas zohrie-
vania pokracovat’' vo vareni a vyschnuti. V
pripade potreby zakryte riad.

Vihky horuci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie
pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota vo vnutri spotrebi¢a sa mé-
Ze lisit’ od nastavenej teploty. PouZije sa
zvyskové teplo. Vykon ohrevu moze byt
znizeny. Viac informacii najdete v kapitole
,Kazdodenné pouzivanie®, poznamky k:
VIhky horuci vzduch.

PARA

W)

Steamify
Pouzite paru na parnu pripravu, dusenie,
jemné zapekanie a pecenie.

Varenie metédou SousVide

Nazov funkcie sa vztahuje na spésob pri-
pravy vo vzduchotesne uzavretych plasto-
vych vreckach pri nizkych teplotach. Viac
informacii najdete v nizSie uvedenej Casti
Varenie metddou SousVide a v kapitole
,Rady a tipy” s tabulkami pripravy.

Regeneracia

Opéatovné zohrievanie jedla parou zabra-
fiuje vysuseniu jeho povrchu. Teplo sa roz-
loZi jemne a rovnomerne, ¢o umoziuje ob-
novit’ chut’ a arému jedla tak, ako keby bo-
lo prave pripravené. Tuto funkciu mézete
pouzivat' na priame zohrievanie jedla na
tanieri. Naraz mozete zohrievat’ viac tanie-
rov na réznych urovniach rostov.

D) Vihkost’ Stredna

e Téato funkcia je vhodna na pripravu duse-
ného a restovaného mésa, ako aj chleba
a sladkého kysnutého cesta. Vdaka kombi-
nacii pary a tepla ziska méso $tavnatu a
jemnu texturu a pecivo z kysnutého cesta
bude mat’ chrumkavy a leskly povrch.

() Vihkost' Nizka

o Téato funkcia je vhodna na méso, hydinu,
pecené jedla a dusené/zapekané jedla.
Vdaka kombinacii pary a tepla ziska maso
Stavnatu a jemnu textaru a zarover chrum-
kavy povrch.

6.2 Poznamky k: Vlhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:
IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt poCas pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
,Rady a tipy*, Vlhky horuci vzduch.
VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si

pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™,
v Casti Tipy na Usporu energie.
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6.3 Nastavenie: Funkcie ohrevu

1. Zapnite spotrebi¢. Na displeji sa zobrazi
predvolena funkcia ohrevu a teplota.

2. Stlacte symbol funkcie ohrevu , aby ste
vstupili do podponuky.

3. Vyberte funkciu ohrevu a stlacte OK,

4. Nastavte teplotu. Stlacte tlagidlo OK.

5. Stlacte tlagidlo START .

Teplotna sonda - teplotni sondu moZete
pripojit' kedykolvek pred alebo pocas pripravy
pokrmu. Pozrite si kapitolu ,Pouzivanie
prisluSenstva, teplotna sonda“.

6. Stlacenim STOP vypnite funkciu ohrevu.
7. Vypnite spotrebic.

6.4 Nadrzka na vodu

A. Veko

B. Nadrzka

C. Otvor privodu vody
D. Vaha

E. Predny kryt

6

.5 Pouzivanie: Nadrzka na vodu

1. Zatlacte na kryt nadrzky na vodu.

2. Nadrzku na vodu naplfite po maximalnu
uroven. Existuju dva spdsoby naliatia
vody:

a. Nadrzku na vodu nechaijte vnutri rary
a nalejte vodu z nadoby.
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b. Vyberte nadrzku na vodu z rary
a naplnite ju z vodovodu.
3. Nadrzku na vodu neste vo vodorovnej
polohe, aby ste predisli vyliatiu vody.

T D |/

4. Vlozte naplnenu nadrzku na vodu
v rovnakej polohe.

/\ UPOZORNENIE!

Nadrzku na vodu uchovavajte mimo
horucich povrchov.

6.6 Nastavenie: Steamify — Funkcia
ohrevu parou

1. Zapnite spotrebi¢. Do podponuky vstupite
po vybere a stlaceni symbolu funkcie
ohrevu.

2. Stlacte . Nastavte funkciu ohrevu
parou.

3. Stlaéte OK. Na displeji sa zobrazi
nastavenie teploty.

4. Nastavte teplotu. Druh funkcie parného
ohrevu zavisi od nastavenej teploty:

a. Para na parnu pripravu 50 - 100 °C
— na parné pecenie zeleniny, obilnin,
strukovin, morskych plodov, terin a
dezertov.

b. Para na dusenie 105 - 130 °C - na
pripravu duseného masa alebo ryb,
chleba a hydiny, ako aj tvarohovych
kolacov a dusenych pokrmov.

c. Para na chrumkavua kérku 135 - 150
°C — na maso, dusené pokrmy,
plnenu zeleninu, ryby a gratinované
pokrmy. Vdaka kombinacii pary a
tepla ziska maso St'avnatu a jemnu
texturu a zaroven chrumkavy povrch.
Ak nastavite ¢asovac, pocas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia grilu, aby
bol pokrm mierne gratinovany.

d. Para na pecenie 155-230 °C - na
pecené a zapekané pokrmy, maso,



ryby, hydinu, pecivo z listkového
cesta, torticky, muffiny, gratinované
pokrmy, zeleninu a pekarenské
vyrobky. Ak nastavite asovac a
vlozite jedlo do prvej Urovne, poCas
poslednych minut procesu pripravy sa
automaticky zapne funkcia dolného
ohrevu, aby mal pokrm chrumkavy
povrch.

5. Stlagte tlagidlo OK.

6. ZatlaCenim na kryt otvorte nadrzku na
vodu a vyberte ju.

7. Nadrzku na vodu naplnte studenou vodou
po maximalnu uroven (priblizne 950 ml).
Pouzite stupnicu na nadrzke na vodu.
Toto mnozstvo vody staci priblizne na 50
min.

/\ VAROVANIE!

Pouzivajte iba studenu vodu z
vodovodu. Nepouzivajte filtrovanu
(demineralizovanu) alebo destilovanu
vodu. NepouZivajte iné tekutiny. Do
nadrzky na vodu nenalievajte horlavé
kvapaliny ani kvapaliny s obsahom
alkoholu.

8. V pripade potreby utrite vonkajSok
nadrzky na vodu makkou handri¢kou.
Nadrzku na vodu zasunte do jej pdvodnej
polohy.

9. Stlacte tlagidlo START .

Para sa zac¢ne tvorit priblizne po 2 min. Ked

dosiahne spotrebi¢ nastavenu teplotu, zaznie

zvukovy signal.

10. Ked sa v nadrzke na vodu minie voda,
zaznie signal. Dopliite nadrzku na vodu.
Na konci pecenia pracuje chladiaci
ventilator rychlejSie, aby sa odstranila
para.

11. Vypnite spotrebic.

12. Ak chcete zabranit’ usadzovaniu vodného
kamena, po kazdom peceni s parou
vyprazdnite nadrzku na vodu.

13. Po peceni opatrne otvorte dvierka rury.
Vo vnutri rary méze kondenzovat’
zvyskova voda.

14. Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite vnutro
rdry makkou handri¢kou.

/\ VAROVANIE!

Spotrebic je horuci. Hrozi riziko
popalenin. Ked vyprazdnujete nadrzku
na vodu, budte opatrni.

6.7 Nastavenie: Varenie metédou
SousVide

1. Zapnite spotrebic.
2. Do podponuky vstupite po vybere a
stlaceni symbolu funkcie ohrevu.

3. Stlacte tlagidlo: (@),

Stlagte OK. Na displeji sa zobrazi
nastavenie teploty.

5. Nastavte teplotu a stlacte OK,

6. Stlacte @ Na displeji sa zobrazia
nastavenia ¢asovaca.

7. Nastavte Gasovac a stlacte OK.

Stlacte tlagidlo: START .

Po peceni opatrne otvorte dvierka rury.
Na vakuovych vreckach a v dutine sa
mdze nahromadit’ zvySkova voda. Na
vybratie vakuovych vreciek pouzite tanier
a utierku.

Ked je rdra studena, odstrante Spongiou vodu
z0 spodnej €asti dutiny. Dutinu vysuste
makkou handri¢kou.

6.8 Ponuka

©w

Stlacenim == vstupite do ponuky.

Polozka ponuky Aplikacia

Sprievodca pecenim Zoznam automatickych

programov.

Cistenie Zoznam programov Gi-
stenia.

Obitibené Zoznam obiubenych na-

staveni.

Voliteiné funkcie Na nastavenie konfigu-

racie spotrebica.

Nastavenia Nastavenie Na nastavenie konfigu-
racie spotrebica.
Servis Zobrazenie verzie sof-

tvéru a konfiguracie.
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Podponuka pre: Cistenie

Podponu- Popis

ka

Hlasitost’ Nastavenie hlasitosti tonov tlacidiel
zvuku a signalov.

Tvrdost' vody Nastavenie tvrdosti vody.

Nastavenie aktualneho ¢asu a datu-
mu.

Presny ¢as

Podponuka pre: Servis

Podponu- Aplikacia

ka

Susenie Postup na vysusenie dutiny od skon-
denzovanej vody po pouziti parnych
funkcii.

Parné giste-  Lahké Gistenie.

nie

Parné ciste-  Dokladné Cistenie.

nie plus

Odvapriova-  Cistenie systému vyrobnika pary od

nie zvyskového vodného kamena.

Oplachova-  Cistenie systému vyrobnika pary. Po

nie ¢astom vareni s parou systém pre-

plachnite.

Podponu-
ka

Popis

Podponuka pre: Volitelné funkcie

Rezim Demo Aktiva¢ny/deaktivacny koéd: 2468

Verzia sof- Informacie o verzii softvéru.

tvéru

Zrusit' vSetky Obnovte nastavenia z vyroby.
nastavenia

Podponu- Aplikacia

ka

Osvetlenie Zapina a vypina lampu.
rary

Detska poist- Zabraruje nahodnému zapnutiu spo-
ka trebica.

Rychle zo- Skracuje dobu ohrevu. Je k dispozicii
hrievanie iba pre niektoré funkcie ohrevu.
Pripomienka  Zapnutie a vypnutie pripomienky.
Cistenia

Format digi- Zmena formatu zobrazenia ¢asu.
talnych ho-

din

Podponuka pre: Nastavenie

Podponu- Popis

ka

Jazyk Nastavi jazyk spotrebica.
Jas displeja  Nastavenie jasu displeja.

Toény tlacidiel Zapnutie a vypnutie ténu dotykovych

poli. Hlasitost’ téonu pre @ nie je moz-
né stimit’.
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6.9 Nastavenie: Sprievodca
pecenim

Podponuka Sprievodca pec¢enim pozostava
z0 suboru dodato¢nych funkcii a programov,
ktoré su navrhnuté pre ur¢ené pokrmy. Kazdy
pokrm v tejto podponuke zahfiia vhodné
nastavenie. PoCas varenia mozete upravit’
Cas a teplotu.

Pri niektorych jedlach mozete varit’ aj s
funkciou Teplotna sonda. Uroveri uvarenia
pokrmu:

* Neprepeceny

» Stredne

* Prepeceny

Na pripravu niektorych pokrmov mézete
pouzit’ aj Automaticka vaha.

Zapnite spotrebic.

Stlacte tla¢idlo: .

Stlagte . Zadajte Sprievodca pecenim.
Vyberte pokrm alebo druh potraviny.
Vlozte jedlo do spotrebiCa a stlacte

START .
Ked funkcia skonci, skontroluijte, Ci je pokrm
hotovy. Predizte Cas pripravy podla potreby.

apoO D=



7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Obiubené ¢
Ulozit mozno az 3 obilibené nastavenia, ako
napriklad funkciu ohrevu a dobu pecenia.

1. Zapnite spotrebic.

2. Vyberte preferované nastavenie.

3. Stlacte tlaCidlo: .

4. Vyberte moznost: Oblubené/Ulozit’
aktualne nastavenia.

5. Stlacte +, aby ste pridali nastavenie do
zoznamu: Oblubené.

6. Stladte tlagidlo OK.
k) — stlacte, ak chcete obnovit’ nastavenie.

0 — stlacte, ak chcete zrusit' nastavenie.

7.2 Blokovanie ovladania

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene
funkcie spotrebica.

1. Zapnite spotrebic.
2. Nastavte funkciu ohrevu.

3. Stlacte sucasne 79( a ﬂ , aby ste zapli
funkciu.

7«’?, ﬂ — sU¢asnym stlacenim funkciu
vypnete.
7.3 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému zapnutiu
spotrebica.
1. Zapnite spotrebic.

2. Stlacte tlaCidlo: —=.
3. Vyberte polozku Volitelné funkcie /
Detska poistka.

4. Stlacte pismena kédu v abecednom
poradi.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Ked je tato funkcia zapnuta, je k dispozicii

pristup k: Casovac a osvetleniu.

Na umoznenie pouzivania spotrebica stlacte
pismena kodu v abecednom poradi.
7.4 Automatické vypinanie

Ak je funkcia ohrevu zapnuta a nastavenia sa
nezmenili, spotrebi€ sa po urcitom Case z
bezpecnostnych dévodov automaticky vypne.

(°C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

Ak chcete spustit’ funkciu ohrevu na trvanie
presahujuce ¢as automatického vypnutia,
nastavte Cas pripravy. Pozrite si kapitolu
,Casové funkcie®.

Funkcia automatického vypnutia nebude
fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rury / Teplotna sonda / Koniec.

7.5 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

SLOVENSKY 67



8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Popis ¢asovych funkcii

Funkcia Popis

Casovaé Nastavenie dizky pripravy pokrmu. Ma-
ximum je 23 h 59 min.

MbZete nastavit, o sa stane pri uply-
nuti nastaveného Casu: Kritéria skonce-

nia.

Kritéria
skoncéenia

Zvukovy signal — ked uplynie ¢as, za-
znie zvukovy signal. Tuto funkciu méze-
te nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked' je
spotrebi¢ vypnuty.

Zvukovy signal a skoncenie pecenia —
po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal
a funkcia ohrevu sa vypne.

Len pop-up spravy — ked uplynie ¢as,
na displeji sa zobrazi hlasenie. Tato
funkciu mézete nastavit’ kedykolvek, aj
vtedy, ked je spotrebi¢ vypnuty.

Odlozeny OdloZenie zaciatku alebo konca vare-
Start nia.

Predizenie  Predizenie gasu pegenia.

pecenia

Casovad Zobrazenie ¢asu prevadzky spotrebica.
Maximum je 23 h 59 min. Funkciu mé-
zete zapnut' a vypnut. Tato funkcia ne-

ma vplyv na ¢innost spotrebica.

8.2 Nastavenie: Presny Cas

1. Zapnite spotrebic.
2. Stlacte tlacidlo: Presny Cas.
3. Nastavte Cas.

4. Stlacte tlagidlo: OK.

8.3 Nastavenie: Casovaé

1. Vyberte funkciu ohrevu a nastavte
teplotu.

2. Stlacte tlagidlo: O.

3. Nastavte ¢as.
PoZzadované Kritéria skoncenia mozete

vybrat’ stlac¢enim tlacidla © ® ® .

4. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.
Ked zostava 10 % Casu varenia a jedlo sa
nezda byt hotoveé, mozete Cas varenia
predizit. MoZete tiez zmenit’ funkciu ohrevu.
Na predlizenie ¢asu pripravy stlacte +1min.

8.4 Nastavenie: Odlozeny Start

1. Nastavte funkciu ohrevu a teplotu.

Stlacte tiacidlo: O.

Nastavte €as varenia.

Stlacte tlacdidlo: © ® @

Stlacte tlaCidlo: Odlozeny Start.
Vyberte pozadovany ¢as spustenia.
Stlacte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

N ook @dN

8.5 Nastavenie: Casovaé

Stiacte tlagidio O.

Stlacte tlacidlo © ® ® .

Stlacte tlacidlo: Casovac.

Posunutim alebo stlagenim * zobrazite
Casu prevadzky na hlavnej obrazovke.

5. Stlagte OK. Ukon opakujte, kym sa na
displeji nezobrazi hlavna obrazovka.

hobh =

8.6 Zmena nastaveni ¢asovaca
Nastaveny ¢as mozete zmenit’ kedykolvek
pocas varenia.

1. Stlacte tlagidlo: O,

2. Nastavte hodnotu ¢asovaca.

3. Stlagte tlagidio: OK.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost’ a
brania nakloneniu. Tieto odsadenia tiez
zabranuju prevrateniu. Okraj okolo rostu



zabranuje zoSmyknutiu kuchynského riadu z
rostu.

Dréteny rost

Rost viozte medzi vodiace tyCe zasuvacich
list. Uistite sa, Ze sa rost dotyka zadnej Casti
vnutra rary.

Plech na pecenie / HIboky pekac

Plech na pecCenie zasurite medzi vodiace listy
zvolenej urovne rary. Plech na pecenie
umiestnite so sklonom smerom k zadnej Casti
vnutra ruary.

9.2 Teplotna sonda

Meria teplotu vnutri jedla. M6Ze sa pouzit’ pri
kazdej funkcii ohrevu.

Nastavuju sa dve teploty:

. °C — teplota vnutri spotrebica. Mala by byt
aspon o 25 °C vySSia ako teplota vnutri
pokrmu.

. M- teplota vo vnutri jedla.

Odporucania:

* Prisady by mali mat’ izbovu teplotu.

* Nepouzivajte s tekutymi pokrmami.

» Pocas pripravy musi byt ihla teplotnej
sondy Uplne zasunuta do jedla.

Spotrebi¢ vypocita priblizny ¢as skoncenia
pecenia. Zavisi od mnozstva potravin, funkcie
ohrevu a teploty.

Pecenie s: Teplotna sonda

/\ VAROVANIE!

KedZe sa teplotna sonda a zasuvacie
listy zohreju, hrozi nebezpecenstvo
popalenia. Nedotykajte sa rukovati
teplotnej sondy holymi rukami. Vzdy
pouzivajte ochranné rukavice.

1. Zapnite spotrebic.

2. Nastavte funkciu ohrevu a v pripade
potreby zmerite teplotu rary.

3. Vlozte teplotni sondu dovnutra pokrmu:
Maso, hydinu a rybu
Zapichnite celu ihlu teplotnej sondy do
masa alebo ryby v najhrubs$ej Casti.

Zapekaciu nadobu

Spic¢ku teplotnej sondy zapichnite presne
do stredu pokrmu v zapekacej nadobe.
Teplotna sonda musi byt po€as pripravy
stabilne upevnena na jednom mieste.
Dosiahnete to pouzitim pevnej prisady.
Na podoprenie silikonovej rukovate
teplotnej sondy pouzite okraj zapekacej
nadoby. Spicka teplotnej sondy by sa
nemala dotykat' dna nadoby na pecenie.

SLOVENSKY 69



4. Teplotnu sondu zapojte do zasuvky, ktora
sa nachadza vo vnutri spotrebica.
Informacie najdete v kapitole ,,Opis
vyrobku®.

Na displeji sa zobrazi aktualna teplota

teplotnej sondy.

5. Stlacte /‘? aby ste nastavili teplotu
vnutri pokrmu.

6. Stlacte ® ® ® aby ste nastavili
pozadovanu funkciu:

» Zvukovy signal — ked potravina
dosiahne pozadovanu teplotu vnutri
pokrmu, zaznie zvukovy signal.

» Zvukovy signal a skon¢enie pecenia —
ked potravina dosiahne pozadovanu

10. TIPY A RADY

10.1 Odporucania pre varenie

Teplota a asy pripravy uvedené v tabulkach
su len orientacné. Zavisia od receptov
a kvality a mnozstva pouzitych prisad.

Spotrebi¢ mdze pri peceni alebo opekani
fungovat inak ako vas predchadzajuci
spotrebi¢. Rady nizSie zobrazuju odporu¢ané
nastavenia teploty, Casu pecenia a urovne v
rdre pre konkrétne druhy jedal.

Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.

Ak nie su k dispozicii nastavenia pre
konkrétny recept, vyhladajte podobny recept.
Tipy na usporu energie najdete v kapitole

"

sEnergeticka ucinnost™.

Dalsie odporutc¢ania tykajlce sa pripravy
najdete v tabulkach pripravy na nasej
webovej lokalite. Ak chcete vyhladat’ tipy na
pripravu pokrmov, skontrolujte ¢islo PNC
uvedené na typovom Stitku na prednom rame
vnutri spotrebica.

Symboly pouzité v tabuikach:

teplotu vo vnutri pokrmu, zaznie
zvukovy signal a priprava sa ukonci.
7. Vyberte volitelnt funkciu a opakovanym

stlaganim tlagidla OK prejdite na hlavnu
obrazovku.

8. Stladte tlagidlo START .

9. Ked dosiahne potravina nastavenu
teplotu, zaznie zvukovy signal. ]
Skontrolujte, ¢i je jedlo hotove. Predizte
Cas pripravy podla potreby.

10. Vytiahnite zastréku teplotnej sondy zo
zasuvky a vyberte pokrm zo spotrebica.

— PrisluSenstvo

Nadoba (Gastronorm)

g
Ij Hmotnost' (kg)
=

Uroven rostu v rire

D Cas pripravy (min)

§5§ i
Druh potravin

= Funkcia ohrev
unkcia ohrevu

°C Teplota
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10.2 Vihky horuci vzduch -
odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzivajte tmavé a matné formy a nadoby.
LepSie absorbuju teplo nez svetly a leskly
riad.

* Forma na pizzu - tmava, matna, priemer
28 cm

* Forma na pecenie — tmava, matna,
priemer 26 cm

» Nadobky na suflé — keramické, priemer
8 cm, vyska 5 cm

* Forma na korpus - tmava, matna,
priemer 28 cm

10.3 Vihky horuci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.



555

e

°C

=

Sladké pecivo, 16 plech na pecenie alebo pekac 180 25-35

kusov na zachytavanie tuku

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekac 180 15-25
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov  plech na pecenie alebo pekaé 180 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pegenie alebo pekad 160 25-35

24 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac 180 20-30
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého plech na pecenie alebo pekac 140 15-25

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 ku- plech na pecenie alebo pekac 180 15-25

sov

na zachytavanie tuku

10.4 Informacie pre skusobné ustavy
Skusky podia: EN 60350-1, IEC 60350-1.
Pecenie na jednej urovni

555

°C

h =24 e
Piskoétovy kolag bez tuku Teplovzdu$né Pe- Dréteny rost 160 45 - 60 2
Eenie
PiSkotovy kolaé bez tuku Tradi¢né pecenie Droteny rost 160 45 - 60 2
Jablkovy kolaé 1) Teplovvquéné Pe- Dréteny rost 160 55-65 2
Eenie
Jablkovy kolaé 1) Tradi¢né pecenie Droteny rost 180 55 - 65 1
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-35 2
Eenie
Linecké kolaciky Tradi¢né pecenie  Plech na pecenie 140 25-35 2
Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 20-30 3
’ Cenie
Malé kolagiky, 20 ks/plech 2) Tradicné peCenie  Plech na pecenie 170 20-30 3
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°C

Hrianky 3) Gril Droteny rost

Max.

1) 2 formy umiestnené diagonaine (& 20 cm). Pravii umiestnite viac dopredu ako lavu.

2) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.
3) Prazdny spotrebi¢ predhrievajte 5 min.

Viacurovnové pecenie

= — o,
N = C O =
Linecké kolaciky Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 140 25-45 2a4
Cenie
Malé kolagiky, 20 ks/plech 1) Teplovzdusné Pe- Plech na pecenie 150 25-35 2a4
' cenie
ey e i Teplovzdusné Pe- PO
Piskotovy kolac bez tuku enie Dréteny rost 160 45-55 2a4
Jablkovy kolad Teplovzdusné Pe- 5000 rost 160 55 - 65 2a4

cenie

1) Prazdny spotrebi¢ predhrejte.

10.5 Informacie pre skusobné ustavy
Testy pre funkciu: VIhka para.

Testy podia normy EN 60350-1, IEC 60350-1.
Nastavte teplotu na 100 °C.

L, =4 O = O
Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava 0.3 3 8-9
Brokolica 1) 2) 2/3 Perforovana parna suprava Max. 3 10-11
Hrasok, mrazeny  2x 2/3 Perforovana parna supra- 2x15 2a4 Az kym najchladnej$i bod ne-

2) va

dosiahne teplotu 85 °C.

1) Spotrebi¢ predhrejte, kym nedosiahne nastavenu teplotu. Nepouzivajte funkciu: Rychle zohrievanie.

2) plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.

Dodato¢né recepty na varenie v pare

= - o
N = = C D

Kombinované po- erforovans omiaky 210509 1820 (los0n)
krmy v pare (2 po- Vihka para P ; Y 4 (brokolica a 100 )

) a brokolica) a neper- zemiaky) 10 - 12 (brokoli-
rcie) forovana (losos) ca)
Karamelovy pudin Okruhle porcelanové

YPUAiNg  yhkost Vysoka  taniere na drétenom 2 90 35-45

(6 porcii) roste
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= °’C 8

Gastronadoba 1/2

Vajecny nakyp Vlhka para perforovana 2 85 35-45
Biely chlieb Pecenie chleba  Plech na pegenie 2) 2 180 40 - 50
Kuréa 3) Vihkost' Nizka Droteny rost 2 200 60 - 70

1) viozte ingrediencie do rury jednu po druhej v spravnom okamihu, aby sa vSetky sucasti uvarili su¢asne. Mozete

pripravit' dve porcie naraz.

2) Plech na pecenie umiestnite tak, aby Sikma ¢ast’ smerovala k zadnej vnutornej stene rury.

3) Plech na pecenie zasurite do prvej Urovne v rure tak, aby zachytaval kvapkajuci tuk.

11. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

11.1 Poznamky k cCisteniu
Cistiace prostriedky

* Prednu stranu spotrebica ocistite iba
handri¢kou z mikrovlakien namoc&enou
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. ;

+ Dno dutiny vycistite s pouzitim niekolkych
kvapiek octu alebo kyseliny citrénovej, aby
ste odstranili vodny kamen.

» Na Cistenie kovovych povrchov pouzite
Cistiaci roztok.

+ Skvrny vygistite s miernym &istiacim
prostriedkom.

Kazdodenné pouzivanie

* Vnutro spotrebiCa odstrarte po kazdom
pouziti. Hromadenie tuku alebo inych
zvySkov mdze mat' na nasledok vznik
poziaru.

+ Jedlo v spotrebici neskladujte dlhSie ako
20 minut. Vnutro spotrebic¢a po kazdom
pouziti osuste len handri¢kou
z mikrovlakien.

Prislusenstvo

» Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom
pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite
iba handri€ku z mikrovlakien namocenu
v teplej vode s jemnym Cistiacim
prostriedkom. Prislusenstvo sa nesmie
umyvat’ v umyvacke riadu.

* Nelepivé prislusenstvo necistite
abrazivnym Gisti¢om ani predmetmi s
ostrymi hranami.

11.2 Vybratie zasuvacich list

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli

spotrebic vycistit’.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Zasuvacie listy opatrne vytiahnite nahor
a z predného zavesu.

3. Odtiahnite predny koniec zasuvacich list
od bocnej steny.

4. Vytiahnite zasuvacie listy zo zadného
zavesu.

Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom
poradi.

Pridrziavacie koliky na teleskopickych listach
musia smerovat’ dopredu.

11.3 Parné cCistenie

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstraiite vSetko prisluSenstvo
a vyberatelné zasuvacie liSty.
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6.

Spodnu ¢ast’ vnutra rury a vnutorny
skleneny panel dvierok ocistite méakkou
handrickou namocenou v teplej vode

s pridavkom ¢istiaceho prostriedku.
Nadrzku na vodu naplite po maximalnu
uroven.

Vyberte moZnost’: Ponuka/Cistenie.

Voliteina
funkcia

Popis

Lahké gistenie
Trvanie: 30 min

Parné cistenie

Normalne cistenie
Dutinu nastriekajte ¢i-
stiacim prostriedkom.
Trvanie: 75 min

Parné Cistenie
plus

Stla¢te START . Postupuijte podia
pokynov na displeji.

Po skonceni Cistenia zaznie signal.

7.

8.
9.

10.

1.

Signal sa vypina stlaéenim iubovoiného
symbolu.

Vypnite spotrebic.

Ked spotrebi¢ vychladne, vycistite dutinu
makkou handri¢kou.

Odstrante zostavajucu vodu z nadrzky na
vodu.

Dvierka rury nechajte otvorené

a pockaijte, kym vnutro rury nevyschne.

®

Pocas Cinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.4 Pripomienka Cistenia

Ked sa zobrazi pripomienka, odporuca sa
Cistenie.

Pouzitie funkcie: Parné Cistenie plus.

11.5 Cistenie nadrzky na vodu

1.
2,

Vyberte nadrzku na vodu zo spotrebica.
Odstrante veko nadrzky na vodu.
Nadvihnite kryt v mieste vy€nelku v
zadnej Casti.
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3. Casti nadrzky na vodu umyte vodou
a mydlom. Nepouzivajte abrazivne
Spongie a neumyvaijte nadrzku na vodu
v umyvacke riadu.

4. Znova zmontujte nadrzku na vodu.

5. Nasadte veko. Najskoér viozte prednu
zapadku a potom ju zatlacte proti telu
nadrzky.

S ““\\ /:}‘e
DN

6. Vlozte nadrzku na vodu.

7. Nadrzku na vodu zatlacte smerom
k spotrebicu, kym nezapadne na svoje
miesto.

11.6 Odvaprnovanie
Pouziva sa na odvapnenie parného systému.

1. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrarnte vSetko prisluSenstvo.

3. Uistite sa, Ze je nadrzka na vodu
prazdna.
Doba trvania prvej €asti: priblizne
100 min ;

4. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Odvapnovanie.

5. Polozte pekac na prvu droven v rure.

6. Do nadrzky na vodu nalejte 250 ml
pripravku na odvapnovanie.

7. Zvy$nu Cast' nadrzky na vodu naplite
vodou po maximalnu uroven.



8. Funkciu zapnite a postupuijte podia
pokynov na displeji. Spusti sa prva ¢ast’
odvapnovania.

Doba trvania druhej €asti: priblizne
35 min

9. Nadrzku na vodu naplnte vodou. Uistite
sa, ze vnutri nadrzky na vodu sa
nenachadzaju zvysky pripravku na
odvapnovanie. Vlozte nadrzku na vodu.

10. Po skonceni funkcie vyberte pekac.

11. Spotrebi€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

12. Vnutro spotrebica vycistite makkou
handri¢kou.

13. Odstrante zostavajucu vodu z nadrzky na
vodu.

14. Dvierka rary nechajte otvorené
a pockajte, kym dutina nevyschne.

Ak po odvapriovani zostanu v spotrebici este

zvysky vodného kamena, na displeji sa

zobrazi vyzva na zopakovanie postupu.

11.7 Pripomienka odvapnenia

Spotrebi¢ zobrazi dve pripomienky na
odvapnovanie. Pripomienka odvapnovania sa
neda vypnut.

* Mierna pripomienka — odporuc¢a odvapnit’
spotrebic.

» Blokovacia pripomienka — prikaze vykonat
odvéapnenie. Ak pri zobrazeni blokovacej
pripomienky spotrebi¢ neodvapnite, parné
funkcie sa zablokuju.

11.8 Oplachovanie

Sluzi na Cistenie parného systému po ¢astom
pouzivani parnych funkcii.

1. Spotrebic vypnite a pockajte, kym

nevychladne.

Odstrante vSetko prislusenstvo.

Hlboky pekac zasunte do prvej urovne

v rure.

4. Nadrzku na vodu napliite vodou.

5. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Oplachovanie.

Trvanie: priblizne 30 min

6. Funkciu zapnite a postupujte podia
pokynov na displeji.

7. Po skonceni funkcie vyberte hiboky
pekac.

Lol

@

Pocas cCinnosti tejto funkcie je osvetlenie
vypnuté.

11.9 Susenie

Pouzite ho po vareni s funkciou ohrevu parou

alebo parnom Cisteni na vysuSenie dutiny.

1. Spotrebic€ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odstrante vsetko prisluSenstvo.

3. Vyberte moznost: Ponuka/Cistenie/
Susenie. y

4. Postupujte podla pokynov na displeji.

11.10 Pripomienka susenia

Po vareni s funkciou ohrevu parou vas displej
vyzve na vysusSenie spotrebica.

Stlagenim tlagidla ANO vysuste spotrebié.

11.11 Vybratie a inStalacia dvierok

Dvierka a vnutorné sklenené panely mozete
vybrat,, aby ste ich vycistili. PoCet sklenenych
panelov dvierok je pre rézne modely odliSny.

/\ VAROVANIE!
Dvierka su t'azké.

/N UPOZORNENIE!

So sklom zaobchadzajte opatrne,
predovsetkym okolo okrajov predného
panela. Sklo mbze prasknut’.

1. Uistite sa, Ze je spotrebi¢ chladny.
2. Dvierka Uplne otvorte.

3. Stlacte upinacie paky A na oboch
pantoch dvierok.

4. Dvierka ruary privrite, aby zostali v prvej
otvorenej polohe (priblizne v uhle: 70°).
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5. Dvierka rury uchopte po oboch stranach a
potiahnite ich od rury v urcitom uhle
smerom nahor.

6. Dvierka polozte vonkajSou stranou nadol
na makku tkaninu na rovny povrch.

7. Drzte rdm dvierok B na oboch stranach
na hornom okraji dvierok a zatlacte ho
dovnutra, aby sa uvolnila upeviovacia
zapadka.

8. Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

9. Sklenené panely dvierok uchopte na ich
hornej hrane a po jednom ich vytiahnite
smerom nahor z Uchytiek.

10. Skleneny panel vycistite vodou s
pridavkom saponatu. Skleneny panel
dokladne osuste. Sklenené panely
neumyvajte v umyvacke riadu.

Po ¢isteni zvolte opaény postup. Najprv

namontujte maly panel, potom vacsi a

dvierka.

Uistite sa, ze su sklenené panely vlozené v
spravnej polohe, inak sa mdze povrch dierok
prehriat’.

11.12 Vymena osvetlenia

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpec€enstvo zasahu
elektrickym pradom.
Ziarovka mdze byt horuca.
1. Spotrebi¢ vypnite a pockajte, kym
nevychladne.

2. Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
3. Nadno rary polozte handricku.

Horné osvetlenie
1. Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

2. Vyberte kovovy kruzok a vycistite
skleneny kryt.

3. Vymente ziarovku za vhodnu Ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

4. Kovovy kruzok nasadte spat’ na skleneny
kryt a nasadte ho.

Boc¢na Ziarovka

1. Aby ste ziskali pristup k ziarovke, vyberte
lava zasuvaciu listu.

2. Pomocou skrutkovaca na skrutky s
hlavou Torx 20 odstrante kryt.

3. Vydistite skleneny kryt.

4. Vymente ziarovku za vhodnu ziarovku s
tepelnou odolnostou do 300 °C.

5. Namontujte kovovy ram a tesnenie.
Utiahnite skrutky.

6. Namontujte lavu zasuvaciu listu.

12. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.
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12.1 Co robit’, ak...

Popis problému

Pri¢ina a naprava

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’
alebo ovladat.

Spotrebi€ nie je pripojeny ku zdroju elektrického napajania alebo je pripojeny
nespravne.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Hodiny nie su nastavené. 3
Informéacie o nastaveni hodin najdete v kapitole ,Casové funkcie®.

Dvierka nie su spravne zatvorené.
Ukazovatele/symboly varného panelu

Je vypdlena poistka.
Skontrolujte, ¢i je pricinou poruchy poistka. Ak sa problém objavi znovu,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikara.

Funkcia Detska poistka je aktivovana.

Osvetlenie je vypnuté.

Ziarovka je vypalena. Vymefite Ziarovku.
Podrobnosti najdete v kapitole ,OSetrovanie a Cistenie*.

Nadrzka na vodu po vlozeni nezo-
stane zasunuta v spotrebiéi.

Telo nadrzky na vodu ste nezatlacili iplne.
Nadrzku na vodu Uplne vlozZte do spotrebica.

Z nadrzky na vodu vyteka voda.

Nenamontovali ste spravne veko nadrzky na vodu.

Nadrzka na vodu sa tazko Cisti.

Pred Cistenim sa uistite, Ze je odstranené veko.

Po odvapriovani nie je v miske
Ziadna voda.

Nadrzka na vodu nebola naplnena po maximalnu uroven.
Skontrolujte, ¢i sa v tele nadrzky na vodu nachadza pripravok na odvapno-
vanie alebo voda.

Po odvapneni je na dne dutiny ru-
ry §pinava voda.

Plech je v nespravnej urovni v rure.
Z dna spotrebi¢a odstrante zvySkovu vodu a odvapnovaci pripravok. Plech
na pecenie zasurite do prvej urovne v rdre.

Po cisteni je na dne dutiny rary
prilis vela vody.

Pred zaciatkom istenia ste dali do spotrebica prili§ vela gistiaceho pro-
striedku.

Nabuduce rovnomerne naneste tenku vrstvu Cistiaceho prostriedku na steny
dutiny.

Vysledok cistenia nie je uspokoji-
vy.

Zacali ste s Cistenim, ked bol spotrebic¢ prili§ horuci.
Pockaijte, kym spotrebi¢ nevychladne. Zopakuijte Cistenie.

Pred Cistenim ste zo spotrebic¢a nevybrali vSetko prisluSenstvo.
Vyberte vSetko prisluenstvo a zopakujte Cistenie.

@ Zlyhanie napdjania vzdy zastavi Cistenie. Zopakujte Cistenie, ak je prerusené zlyhanim napajania.

12.2 Poruchové kody

Ked sa vyskytne softvérova chyba, na displeji sa zobrazi chybove hlasenie. Zoznam
problémov najdete v tabulke nizSie.

Koéd a popis

Naprava

F111 - Teplotna sonda nie je spravne zasunuty v za-

suvke.

Plne zasunte Teplotna sonda do zasuvky.

F240, F439 - dotykové polia na displeji nefunguju

spravne.

Vycistite povrch displeja. Uistite sa, Ze nie su na dotyko-
vych poliach Ziadne necistoty.
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Koéd a popis Naprava

F908 - systém spotrebia sa nedokaze pripojit k ovla-  Vypnite a zapnite spotrebic.
daciemu panelu.

F131 — teplota parného senzora je prili§ vysoka. 1) Spotrebic vypnite a polkajte, kym nevychladne. Spotre-
bi¢ znovu zapnite.

F144 - senzor v Nadrzka na vodu nedokaze zmerat’ Vyprazdnite Nadrzka na vodu a znova naplrite.
Uroven vody. 1)

F508 — Nadrzka na vodu nefunguje spravne. 1) Vypnite a zapnite spotrebic.

1) Ked je na displeji nadalej zobrazené toto chybové hlasenie, znamena to, Ze mohol byt deaktivovany chybny
podsystém. V takomto pripade kontaktujte predajcu alebo autorizované servisné stredisko. Ak sa vyskytne jedna
z tychto chyb, zvySné funkcie spotrebi¢a budu pracovat’ ako zvycajne.

12.3 Servisné udaje Odporuéame vam, aby ste vyplnili

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, nasledujice udaje:

kontaktujte vasho predajcu alebo

autorizované servisné stredisko. Model (MOD.) :

Udaje potrebné pre autorizované servisné Cislo produkiu (PNC):

stredisko najdete na typovom Stitku. Typovy Sériové Gislo (S.N.):

Stitok sa nachadza na prednom rame
spotrebi¢a. Je viditelny, ked otvorite dvierka.
Typovy §titok neodstranujte zo spotrebica.

13. ENERGETICKA UCINNOST

13.1 Harok s informaciami o vyrobku a informacie o vyrobku podia
predpisov EU o energetickom oznacovani a ekodizajne

Nazov dodavatela AEG

Identifikacia modelu BSE792380B 944188682
Index energetickej ucinnosti 61.9

Trieda energetickej U€innosti A++

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradi¢ny rezim 0.99 kWh/cyklus

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, reZzim ventilatorovej 0.52 kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 701

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 39.5kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — meto-
dy merania vykonu.
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13.2 Informacie o vyrobku tykajice sa spotreby energie a maximalneho
€asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v pohotovostnom rezime

0.8 W

Maximalny Cas potrebny na automatické dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

20 min

13.3 Tipy na Usporu energie

Nasledujuce tipy vam pomozu usetrit’ energiu
pri pouzivani spotrebica.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebica prili§ asto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzivajte
tmavy matny kovovy riad a nadoby.

Spotrebic pred pecenim nepredhrievajte,
pokial to nie je vyslovne odporucané.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovajte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie pecenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvyskoveého tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na udrzanie pokrmov
teplych alebo ohrev ostatnych pokrmov.

Ked spotrebic vypnete, na displeji sa zobrazi
zvySkové teplo alebo teplota.

Ak je zapnuty program s funkciou Doba
trvania a ¢as varenia je dIhsi ako 30 minut,
ohrevneé ¢lanky sa pri niektorych funkciach
spotrebi¢a automaticky vypnu skor.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvySkového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi
ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vlhky horuci vzduch
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mbzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu Usporu energie.

Pohotovostny rezim

Po 2 minutach sa displej prepne do
pohotovostného rezimu.

14. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom C/:‘) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

: spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklaénom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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