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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, troubleshooting, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

 This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
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be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with the app.
Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
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» Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

» Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

» Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

+ Follow the installation instructions
available on our website.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

» Do not pull the appliance by the handle.

» Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

» All electrical connections should be made
by a qualified electrician.
» The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Always use a correctly installed
shockproof socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.
Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
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the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

» Deactivate the appliance after each use.

» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

» Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Always use glass and jars approved for
preserving purposes.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

* Do not share your Wi-Fi password.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

« Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use only accessories supplied with this
appliance or recommended by the
manufacturer.

* Always cook with the appliance door
closed.

» If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the

appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the

enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.
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« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

« Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.



2.5 Steam Cooking

/\ WARNING!

Risk of burns and damage to the
appliance.

* Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can release.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

» Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

L

o] [~]o o]

Control panel

Display

Water tank

Heating element

Socket for the food sensor

@A Lamp

» Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

» Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

Fan
Bl Descaling pipe outlet

El Shelf support, removable
Shelf positions

3.2 Accessories

Accessories available depending on model.
Scan the QR code to check how to use
accessories supplied with your appliance.
You can order optional accessories
separately. For more information, please
contact your local supplier.
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4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

g

To access and adjust additional settings.

%
' To save current settings in: Favourites.
@ To delete current settings in: Favourites.
@ To go to menu: Settings.
O To turn the lamp on and off.
® To turn the options on and off.

The door of the appliance is locked.

1 ON/ Press and hold to turn the appli-
OFF ance on and off.
Display  Shows the current settings of the
appliance.

Sound Alarm function is activated.

|

The control panel provides access to various
cooking functions and dishes. It also displays
the information about its current operating
status.

4.2 Display

The display is fully interactive, scrollable and
divided into defined sections. You can swipe
across the screen to navigate left or right.

Sound Alarm and stop cooking function is
activated.

D

Z_\ Pop up message only is activated.

@ Delayed start function is activated.

X To close the pop-up message or cancel the
setting.

Wi-Fi connection is turned on.

OK To confirm the selection / setting.

Wi-Fi connection is turned off.

> K To navigate to the next or previous level in
the menu.

=
IEI Remote Operation is turned on.
@ Function with energy saving mode.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 First connection

The display shows welcome message after
the first connection. You can choose between
starting or skipping the onboarding process.
The settings can be revisited and modified
whenever it is necessary.

Adjust the settings: Language, Time of Day,
Water Hardness, Wireless connection.
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5.2 Wireless connection

The appliance enables Wi-Fi network
connection and mobile device linking. You
can receive notifications, control and monitor
your appliance from your mobile device.

To connect the appliance you need:

*  Wireless network with the Internet
connection.

* Mobile device connected to the same
wireless network.

1. To download the app scan the QR code
located on the back cover. You can also



download the app directly from the app
store.
2. Follow the app onboarding instructions.
3. Turn on the appliance.
4. Press the display to enter menu and

press {0 Settings / Connections.
5. Press to turn on or off: Wi-Fi.
The appliance wireless module starts within
90 sec.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Frequency
Bluetooth : 2400 - 2483.5 MHz
2.4 GHz WLAN : EIRP < 20 dBm
(100 mW)

Max Power
Bluetooth : EIRP < 20 dBm (100
mW)

Protocol 2.4 GHz WLAN : IEEE 802.11bgn

5.3 Software licences

The software in this product contains
components that are based on free and open
source software. AEG acknowledges the
contributions of the open software and
robotics communities to the development
project.

To access the source code of these free and
open source software components whose
license conditions require publishing, and to
see their full copyright information and
applicable license terms, visit: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUB).

5.4 Initial preheating and cleaning

Preheat the empty appliance before the first
use and contact with food. The appliance can
emit unpleasant smell and smoke. Ventilate
the room during preheating.

1. Remove all accessories and removable
shelf supports from the appliance.
2. Enter menu and select: Functions.

3. Set the function ‘j Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 1 h.

4. Set the function [Y]. Set the maximum
temperature. Let the appliance operate
for 15 min.

5. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

6. Clean the appliance and the accessories
only with a microfibre cloth, warm water
and a mild detergent.

7. Put the accessories and removable shelf
supports back to their initial position.

5.5 Setting: Water Hardness

When you connect the appliance to the mains
you have to set the water hardness level.

Use the test paper or contact your water
supplier to check the water hardness level.

1. Put the test paper into the tap water for
about 1 sec. Do not put the test paper
under running water.

2. Shake the test paper to remove any
remaining water.

3. After 1 min, check water hardness with
the table below.

4. Set the water hardness level i

Settings / Setup / Water Hardness.
The colours of the test paper continue to
change. Check the water hardness within 1
min after testing.

The table shows water hardness range with
the corresponding level of water
classification. Adjust the water hardness level
according to the table.

Water hardness level Test paper

1 - soft

]
]
LTI

2 - moderately hard

3 - hard

4 - very hard
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6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Menu

Press the display or the ON / OFF button to
enter menu.

* Home

* Functions
* Dishes

» Settings

6.2 Home

Submenu includes programmes, functions,
dishes and settings.

6.3 Functions
Submenu includes a list of cooking functions.

The list of functions may vary depending on
the software version.

1. Enter menu and select: Functions.

2. Select the heating function.

3. Adjust the settings.

4. Press START . You can plug the Food
Sensor at any time before or during
cooking. Refer to "Using the accessories,
Food sensor" chapter.

5. - press to adjust the settings during
cooking.

6. STOP - press to turn off the heating
function.

Q Bottom
Evenly brown bottom of food. Good for pizza
or pie, and finishing cakes or quiches. Pre-
heat the oven and use lowest shelf level.
Hot Air

Even baking and cooking on one level. Set a
lower temperature than for Top & Bottom.

(W]

Top & Bottom

For everyday cooking on a single level. Good
for all foods, like casseroles and baked
goods.

&

Hot air & Top
Roast larger meat joints and poultry with
bones for tender results and crispy surface.

[]

Hot air & Bottom
Evenly bake dough with a crispy crust. Good
for pizza, quiche, tart, or pie.

|«

Hot air, Top & Bottom
For convenient food without preheating. For
best result preheat your oven.

D

Steamify
Matching the right steam amount with selec-
ted temperature.

3

(4]

ProSteam

Get tender results and crispy surface with
combination of steam and heat. Good for veg-
etables, casseroles, and meat.

Low power Mode
Save energy by using residual heat to cook.
Best for pastries.

Steam
Continuous steam for healthy and flavourful
food.

®

Fast Preheat is available only for some
heating functions. For more information
on preheat options refer to "Daily use"
chapter, Settings, Submenu:
Preferences.

Reheat
This function gently reheats leftovers with
steam.

Grill
Evenly grill or brown vegetables or meat. Also
good for toasting bread.

Top
Intense heat for rapid browning on top.
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3:] SousVide
Cook vacuum-sealed food at precise temper-
ature for best taste and texture.

é Dough Prove

Optimized temperature for fast rising.




Refresh
Bring back a fresh smell and soft inside to
day-old bread or baked goods.

Defrost Food
Gentle defrosting for further preparation.

k

Stew
Get tender, juicy stews by simmering the in-
gredients all together.

2

Roast
Get a crispy outside and tender inside for
meat, poultry, or vegetables.

12

@ Slow cook
Slow cooking increases the cooking time, but
you will get a better cooking result. Before
you put the meat in the oven, sear it.

@ Preserve
Get juicy fruits and vegetables canned at a
low temperature. Put the jars on a baking tray
filled with water.

W Plate warming
To preheat plates before serving.

W Keep Warm

Keep dishes warm to be served. Please note
that some dishes may continue to cook and
dry out while being kept warm. Cover the
dishes if necessary.

Dehydrate

Evenly dry out fruits, herbs, and vegetables at
a low temperature. Open the door occasional-
ly during drying to improve the drying result.

®

The lamp may turn off automatically at a
temperature below 80 °C during some
heating functions.

6.4 Dishes

Dishes submenu consists of a set of
programmes that are designed for dedicated
dishes. Each dish in this submenu is provided
with a suitable setting. The time and
temperature can be adjusted during cooking.

For some of the dishes you can also cook
with Food Sensor.

1. Enter menu and select: Dishes.

2. Choose a dish or a food type.

3. Adjust settings according to cooking
preferences. Adjust the weight. Option is

available for selected dishes. Press OK.

4. Place the food inside the appliance
according to the instructions available on
the screen.

5. Press START .

When the function ends, check if the food is

ready. Extend the cooking time, if needed.

6.5 Favourites

@

This functionality is available for selected
models only.

You can save up to 20 of your favourite
settings, such as heating function, dish or
cleaning function.

To save the setting select the preferred
setting and press Q.

Select: Favourites

1. Enter menu and press: Home section and
move the scroll bar to the right.

2. Press: View favourites to check the saved
settings.

3. Select one of the saved settings.

4. Press START to start cooking.

Delete: Favourites

1. Enter menu and select: Home section
and move the scroll bar to the right.
2. Press: View favourites to check the saved

settings.
3. Press: ¥ to delete the saved settings.
6.6 Settings

This submenu includes a list of settings.
Press the display or the ON / OFF button to
enter menu and press @ Settings.

Submenu: Maintenance programmes

Steam Light cleaning.
Cleaning

Steam Thorough cleaning.
Cleaning

Plus
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Descaling Cleaning of the steam generation cir-
cuit from residual limestone.

Drying Process for drying the cavity from the
condensation remaining after the use
of steam functions.

Rinsing Process for rinsing and cleaning the

steam generation circuit after frequent
use of the steam functions.

Submenu: Setup

None - conventional way of preheating
the appliance. It is set as default and
available for all cooking functions. The
preference can be changed to another
preheat type.

Preheat/

HeatUp Eco - preheating the appliance with

less energy consumption. It is availa-
ble for all cooking functions.

Fast - shortens the heat up time. Itis
available for some of the functions on-
ly.

Cleaning Re- Reminds you when to clean the appli-

Language To set the appliance language. minder ance.
Time of Day  To set the current time. Standby To customize the screen features and
Screen Per-  shortcuts.
Display To set the display brightness. sonalisation
Brightness
Key Tones To turn the tone of the touch fields on Sub C ti
and off. It is not possible to mute the ubmenu: Lonnections
tones for @
Connect To  To connect the appliance with the
Buzzer Vol-  To set the volume of key tones and Wi-Fi wireless network.
ignals.
ume Signals Wi-Fi To enable and disable: Wi-Fi.
Temperature To show the current temperature unit.
unit peratu W . perature un! Network To check network status and the sig-
nal power of: Wi-Fi.
Water Hard-  To set the water hardness.
ness Forget Net-  To disable current network from auto
work connection with the appliance.
. . Remote Op-  To start remote operation automatical-
Submenu: Service eration ly after pressing START.

Demo Mode Activation / deactivation code: 2468
Software Information about software version.
Version

Reset All Restores factory settings.

Settings

Submenu: Preferences

Light Turns the lamp on and off.

Child Lock Prevents accidental activation of the

appliance.
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Option visible only after you turn on:
Wi-Fi.

6.7 Steam heating functions

These functions allow you to use heat and
steam to keep meals crispy and juicy. Use
them for steaming, stewing, gentle crisping,
baking and roasting.

There are two ways to prepare food using the
steam functions: by setting the temperature,
or by setting the steam level.

Steamify / @ Steam - set the
temperature. The steam level will be adjusted
automatically.

T ProSteam - set the steam level. The
suitable temperature will be shown.

1. Enter the menu and select: Functions.
2. Set the steam heating function. The
display shows available settings.



3. Set the temperature and the steam level,
if available.

4. Press START and follow the instruction
on the display.

5. Press the cover of the water tank to open
and remove it.

6. Fill the water tank with cold water to the
maximum level (around 950 ml). Use the
scale on the water tank.

/\ WARNING!

Use only cold tap water. Do not use
demineralised or distilled water. Do
not pour flammable or alcoholic
liquids into the water tank.

7. Wipe the outside of the water tank with a
soft cloth, if needed. Push the water tank
to its initial position.

Steam appears after approximately 2 min.

When the appliance reaches the set

temperature, the signal sounds.

8. When the water tank runs out of water,
the signal sounds. Refill the water tank.
At the end of cooking, the cooling fan
runs quicker to remove steam.

9. Turn off the appliance.

10. Empty the water tank after each steam
cooking to prevent limestone residue.

11. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior.

12. When the appliance is cold, dry the oven
interior with a soft cloth.

/\ WARNING!

The appliance is hot. There is a risk of
burns. Be careful while emptying the
water tank.

6.8 SousVide

This programme is a cooking technique
where food in a vacuum-sealed container is
placed in a saturated steam atmosphere, held
at a constant temperature. For a more
sustainable way of cooking liquid types of
food, e.g. desserts and sauces can be
cooked in sealed canning jars as well.

1. Prepare ingredients in a vacuum-sealed
container and place it on the wire shelf.
2. Enter menu and select: Functions.

3. Press SousVide.

4. Set the temperature and cooking time.

5. Press START and follow the instruction
on the display.

6. After cooking, carefully open the oven
door. Residual water can condensate in
the oven interior and vacuum-sealed
containers.

7. When the appliance is cold, remove the
water from the bottom of the oven interior
with a sponge. Dry the oven interior with
a soft cloth.

/\ WARNING!

There is a risk of burns. Be careful when
you take out the food from the appliance.

6.9 Water tank

Lid

Tank

Water inlet opening
Scale

Front cover

moowy

6.10 Notes on: Low power Mode

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Low power Mode. For
general energy saving recommendations
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refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
saving tips.

7. ADDITIONAL FUNCTIONS

7.1 Child Lock

This function prevents accidental operation of
the appliance. It can be activated at any time.

1. Enter menu.

2. Select i / Preferences / Child Lock.
Child Lock is activated. To enable the use of
the appliance, press the code letters in an
alphabetical order.

7.2 Automatic switch-off

For safety reasons, if the heating function is
active and no settings are changed, the
appliance will turn off automatically after a
certain period of time.

C) © (n)

30-115 12.5

8. CLOCK FUNCTIONS

8.1 Clock functions description

(°C) D (n)

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximum 3

If you intend to run a heating function for a
duration exceeding the automatic switch-off
time, set the cooking time. Refer to the 'Clock
functions' chapter.

7.3 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

Function Description
Function Description Delayed To postpone the start and / or end of
start cooking.
Timer To set the cooking duration. Maximum
is 23 h 59 min. To set what happens Time Ex- To extend the cooking time.
when the time is up select preferred: tension
End Action. Timer can be used inde- N -
pendently, even when the oven is not Uptimer To show how Ior_19 the applla_nce oper-
running. ates. Maximum is 23 h 59 min. It starts
automatically when an oven process is
End Action Q started and stops when the process is
Sound Alarm ) finished. It is visible on the main screen
When the time is up the signal sounds. in case where no other timer is set. This
This function can be set at any time, function has no effect on the operation
even when the appliance is turned off. of the appliance.
Q)I Sound Alarm and stop cooking 8.2 Timer
When the time is up the signal sounds - e
and the heating function tums off. 1. Choose the heating function and set the
temperature.

Z-\ Pop up message only

When the time is up the message ap-

pears on the display. This function has
no effect on the operation of the appli-
ance.
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2. Press: Timer.

3. Set the duration. You can select the
preferred end action by pressing one of
the symbols.



4. Press OK to confirm and return to the
main screen.

8.3 Delayed start

1. Choose the heating function and set the
temperature.

Press °°°.
Press: Delayed start.
Scroll to set desired start time and press

OK.
5. You can now set desired End time or
press OK to skip this step.

6. Press OK to return to the main screen.

hpODN

9. USING THE ACCESSORIES

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

®

Depending on the model, accessory
features may vary. For more information
on the accessories, refer to the chapter
"Product description".

A small indentation at the top increases
safety and provides tilt protection. The
indentations are also anti-tip devices. The rim
around the shelf prevents cookware from
slipping off the shelf.

Insert the accessory (wire shelf / tray)
between the guide bars of the shelf support.
Make sure that the shelf touches the back of
the oven interior and the feet point down.

8.4 Time of Day

1. Turn on the appliance.

2. Press ek / Setup / Time of Day.
3. Set the time.

4. Press OK

8.5 Changing timer settings

You can change the set time during cooking
at any time.

1. Press /™ / Timer.

2. Set new timer value. Press OK.

If your tray has a slope, position it towards
the back of the oven interior.

If there is an inscription on the accessory,
make sure it is facing you.

If you are using a tray with holes place the
tray / pan underneath, to collect dripping
liquids.

9.2 Food Sensor

It measures the temperature inside the food.
There are two temperatures to be set:

. C- the temperature inside the appliance.

It should be at least 25 °C higher than the
food core temperature.

. /‘? - the food core temperature.
Recommendations:

* Ingredients should be at room
temperature.

* Do not use it for liquid dishes.

* During cooking the needle of the food
sensor must be fully inserted in the dish.

Cooking with: Food Sensor

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor
and shelf supports become hot. Do not
touch Food Sensor handle with bare

hands. Always use oven gloves.
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1. Select a heating function from the menu:
Functions or a dish from the menu:
Dishes.

2. Set the oven temperature and cooking
time, if needed.

3. Press OK.

Press START .

Insert Food Sensor inside the dish:

Meat, poultry and fish

Insert the entire needle of the Food
Sensor into the meat or fish at its thickest

o

Casserole

Insert the tip of Food Sensor exactly in
the centre of the casserole. Food Sensor
should be stabilized in one place during
cooking. Use a solid ingredient to achieve
that. Use the rim of the baking dish to
support the silicone handle of Food
Sensor. The tip of Food Sensor should
not touch the bottom of a baking dish.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

Cooking and baking processes are only
suitable on one level.
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6. Plug Food Sensor into the socket located
inside the appliance. Refer to "Product
description" chapter.

The display shows the symbol and the

current temperature of Food Sensor.

7. - press to adjust the settings.

8. Select Food Sensor card to set the core
temperature of the sensor or set up the
preferred option:

» Sound Alarm - when food reaches the
core temperature, the signal sounds.

» Sound Alarm and stop cooking - when
food reaches the core temperature,
the signal sounds and the cooking
stops.

* Pop up message only - when food
reaches the core temperature, the
message appears on the display.

9. Press OK.

10. When the food reaches the set
temperature, the signal sounds. Check if
the food is ready. Extend the cooking
time, if needed.

11. STOP - press to turn off the heating
function.

12. Remove Food Sensor plug from the
socket and remove the dish from the
appliance.

@

Remember to close the Food Sensor
socket with a cap after unplugging the
Food Sensor from the appliance.

The temperature and cooking times in the
tables are for guidance only. They depend on
the recipes, quality and quantity of the
ingredients used.



Your appliance may bake or roast differently
than your previous appliance. The hints
below show recommended settings for
temperature, cooking time and shelf position
for specific types of the food.

Count the shelf positions from the bottom of
the oven floor.

If you cannot find the settings for a specific
recipe, look for a similar one.

For energy saving tips refer to "Energy

Sensor to measure temperature inside the
food. Refer to the table below to find the
recommended appliance temperature setting

°C that wil allow you to achieve the desired
. . (<)
temperature inside the food /'? C.

For roasting flavour and colour, fry the meat
in a hot pan for several minutes before
inserting it to the appliance. Put the food in
the roasting dish and place it on a wire shelf.

efficiency" chapter. 2°C °C
Symbols used in the tables: o5 %
§§§ Food type 66-75 110
>75 150

<
Heating function
o,

Temperature
= Accessory
|j Weight (kg)
IEI Shelf position
@ Cooking time (min)

10.2 Slow cook

This function allows you to prepare lean,
tender pieces of meat and fish. Use the Food

10.4 Low power Mode

10.3 Low power Mode -
recommended accessories

Use dark and non-reflective tins and
containers. They have better heat absorption
than light colour and reflective dishes.

* Pizza pan - dark, non-reflective, diameter
28cm

» Baking dish - dark, non-reflective,
diameter 26cm

* Ramekins - ceramic, diameter 8cm,
height 5 cm

« Flan base tin - dark, non-reflective,
diameter 28cm

555 —

= C O

=
Pasta gratin Wire shelf 1 200 45 - 60
Potato gratin Wire shelf 1 180 80 - 100
Moussaka Wire shelf 1 180 75-90
Lasagne Wire shelf 1 180 70-90
Cannelloni Wire shelf 1 200 65 - 80
Bread pudding Wire shelf 1 190 60 - 80
Rice pudding Wire shelf 1 180 80 - 100
Apple Cake Wire shelf 1 160 100 - 120
White bread 1 200 80 - 100

Baking tray 1)

1) Place the baking tray with the slope towards the back of the oven interior.
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10.5 Information for test institutes

Baking on one level
Tests according to: EN 60350-1, IEC 60350-1.

L = @ T O
Small cakes, 20 per tray 1) Top & Bottom Baking tray 2) 3) 2 150 32-42
Small cakes, 20 per tray 1) Hot Air Baking tray 2) 3) 2 150 22-32
Fatless sponge cake 1) Top & Bottom Wire shelf 1 170 21-31
Fatless sponge cake 1) Hot Air Wire shelf 1 160 39-49
Apple pie 4) Top & Bottom Wire shelf 1 170 65 - 70
Apple pie 4) Hot Air Wire shelf 1 160 60 - 70
Toast 1) 5) Top Wire shelf 2 230 6:15-7:15

1) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to "Daily use" chapter, Settings, Submenu: Preferences.

2) Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.

3) Baking tray must touch the back of the oven interior.

4) 2 tins placed diagonally (& 20 cm). The right one to be positioned more in the front than the left one.
5) According to: IEC 60350-1:2016 and IEC 60350-1:2023.

Additional recipes
Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.

L 8 < o
Meringues 1) 2) Top & Bottom 2 100 90 - 180
Meringues 1) 2) Hot Air 2 100 90 - 180
Scones 1) Top & Bottom 3 190 10-13
Scones 1) Hot Air 3 190 10-13
Chicken 3) Hot air & Top 1 200 70 - 80

1) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to "Daily use" chapter, Settings, Submenu: Preferences.

2) Use baking paper.
3) Place chicken with breast side down. Turn it upside down halfway through the cooking time.

Steam function
Tests according to EN 60350-1, IEC 60350-1.

Use the function: ProSteam, level: Full Steam.
Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.
Set the temperature to 100 °C.

18 ENGLISH



55§ —

O = 8

Broccoli 1) Gastronorm 1/2 perforated 0.3 2 6-10
Broccoli 1) Gastronorm 1/2 perforated max. 2 7-11
Peas, frozen 2) Until core tem-
- 1oz Gastronorm 2/3 perforated 2 2 perature reaches
85 °C.

1) Preheat the appliance until set temperature is reached using the setting: Preheat / None. Do not use: Preheat /
Fast and Eco. Refer to "Daily use" chapter, Settings, Submenu: Preferences.

2) Put the baking tray on the first shelf position to collect dripping water from steaming processes.

Additional steam recipes

iy =

= °C O

Gastronorm 1/2

perfo-

Steaming combined . 1 (Salmon) 40 (Potatoes)
: g 1) PmFS‘I'ng' level: brated l(.p°ta(§°es and 3 Broccoliand 100 11 (Broceoli)
dish (2 portions) ull Steam roccoli) and non-per- tat 8 (Sal
forated (salmon) potatoes) (Salmon)
Caramel pudding (6  ProSteam, level: Round porcelain 1 20 3545
portions) Humidity High dishes on wire shelf
ProSteam, level: Gastronorm 1/2 non
Egg custard Full Steam perforated 2 85 35-45
Bake, food type:
Bread 50-60
White Bread U — i 2 1 180
ProSteam, level: Baking tray ) 55 - 65
Humidity Low3)
Chicken ProSteam, level: Baking tray 2) 1 200 70 - 80

Humidity Low

1) Place the ingredients in the oven one after the other at the appropriate point in time, so that all components are
cooked at the same time. You can prepare two portions at the same time.

2) Use baking tray with the slope towards the back of the oven interior.

3) Use ProSteam only if Bake function is not available.

11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

11.1 Notes on cleaning
Cleaning Agents

» Clean the front of the appliance only with a
microfibre cloth with warm water and a
mild detergent.

» Clean the bottom of the cavity with a few
drops of vinegar or citric acid to remove
limestone residue.

* Use a cleaning solution to clean metal
surfaces.

» Clean stains with a mild detergent.

Everyday Use

« Clean the interior of the appliance after
each use. Fat accumulation or other
residue may cause fire.

* Do not store food in the appliance for
longer than 20 minutes. Dry the interior of
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the appliance only with a microfibre cloth
after each use.
Accessories

» Clean all accessories after each use and
let them dry. Use only a microfibre cloth
with warm water and a mild detergent. Do
not clean the accessories in a dishwasher.

» Do not clean the non-stick accessories
using abrasive cleaner or sharp-edged
objects.

11.2 Removing the shelf supports

Remove the shelf supports to clean the
appliance.

1. Turn off the appliance and wait until it is
cold.

2. Carefully pull the shelf supports up and
out of the front catch.

3. Pull the supports out of the rear catch.

Install the shelf supports in the opposite
sequence.

11.3 Steam Cleaning

This programme cleans the appliance when it
is slightly soiled. The steam softens grease or
residue, making it easier to clean. This
programme uses less energy.

1. Press et Settings / Maintenance / Steam
Cleaning or Steam Cleaning Plus.

Mode Description

Steam Light cleaning
Cleaning Duration: 30 min
Steam Normal cleaning
Cleaning Spray the cavity with a
Plus detergent.

Duration: 75 min

2. Press START . Follow the instruction on
the display.
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Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the cleaning
ends.

4. Remove the remaining water from the
water tank.

5. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

@

When this function works, the lamp is off.

11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is
recommended.

Use the function: Steam Cleaning Plus.

11.5 Cleaning the water tank

1. Remove the water tank from the
appliance.

2. Remove the lid of the water tank. Lift the
cover in correspondence with the
protrusion in the rear.

3. Wash the water tank parts with water and
soap. Do not use abrasive sponges and
do not clean the water tank in a
dishwasher.

4. Reassemble the water tank.

5. Assemble the lid. First insert the front
snap and then push it against the tank
body.



6. Insert the water tank.
7. Push the water tank towards the
appliance until it latches.

11.6 Descaling

This programme removes and prevents
limescale buildup in the steam system. It
ensures the proper functioning of the steam
functions and enhances the water quality in
your appliance.

1. Press et Settings / Maintenance /
Descaling.

2. Press START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. When the function ends, turn off the
appliance and wait until it is cold.

4. Remove the remaining water from the
water tank.

5. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

®

When this function works, the lamp is off.

11.7 Descaling reminder

The appliance provides two reminders for
descaling. The descaling reminder cannot be
deactivated.

» Soft reminder - recommends you to
descale the appliance.

» Hard reminder - obligates you to descale
the appliance. If you do not descale the
appliance when the hard reminder is on,
the steam functions are disabled.

11.8 Rinsing

Use it to clean the steam system after
frequent use of the steam functions.

1. Press et Settings / Maintenance /
Rinsing.

2. Press START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the procedure
ends.

4. Leave the appliance door open and wait
until the interior is dry.

@

When this function works, the lamp is off.

11.9 Drying

Use it after cooking with a steam heating
function or steam cleaning to dry the cavity.

1. Press {0 Settings / Maintenance / Drying.

2. Press START and follow the instruction
on the display.
Before you remove the accessories,
make sure the appliance is cold.

3. The signal sounds when the drying ends.

@

When this function works, the lamp is off.

11.10 Removing and installing door

You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass
panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.

/\ CAUTION!

Carefully handle the glass, especially
around the edges of the front panel. The
glass can break.

1. Make sure the appliance is cold.
2. Fully open the door.

3. Press the clamping levers A on the two
door hinges.
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4. Close the oven door to the first opening
position (at approximate angle: 70°).

5. Hold the door with one hand on each side
and pull it away from the oven at an
upwards angle.

6. Put the door with the outer side down on
a soft cloth on a stable surface.

7. Hold the door trim B on the top edge of
the door at the two sides and push
inwards to release the clip seal.

8. Pull the door trim to the front to remove it.

9. Hold the door glass panels on their top
edge one by one and pull them up out of
the guide.

12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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10. Clean the glass panel with water and
soap. Dry the glass panel carefully. Do
not clean the glass panels in the
dishwasher.

After cleaning, do the above steps in the

opposite sequence. Install the smaller panel

first, then the larger and the door.

Make sure that the glass panels are inserted
in the correct position otherwise the surface
of the door may overheat.

11.11 Replacing the lamp

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

/\ WARNING!

Risk of injury when removing the glass
cover.

/\ WARNING!

Risk of burns, the glass cover may be
hot. Use protective glove when touching
the lamp.

1. Turn off the appliance. Wait until the
appliance is cold.

2. Disconnect the appliance from the mains.

3. Use a Torx 20 screwdriver to remove the
glass cover.

4. Remove and clean the metal frame and
the seal.

5. Replace the lamp with a suitable 300°C
heat-resistant lamp.

6. Install the metal frame and the seal.
Tighten the screws.



12.1 What to do if...

Problem description

Cause and remedy

You cannot activate or operate the
appliance.

The appliance is not connected to an electrical supply or it is connected in-
correctly.

The appliance does not heat up.

The clock is not set.
To set the clock refer to "Clock functions" chapter.

The door is not closed correctly.
Lamps / symbols for the hob

The fuse is blown.
Make sure the fuse is the cause of the problem. If the problem recurs, con-
tact a qualified electrician.

Child Lock is activated.

The lamp is turned off.

The lamp is burnt out. Replace the lamp.
For details refer to "Care and Cleaning" chapter.

The appliance does not retain the
water tank after you insert it.

You did not fully press the water tank body.
Fully insert the water tank into the appliance.

Water comes out of the water
tank.

You did not assemble the lid of the water tank correctly.

The water tank is difficult to clean.

Mare sure that the lid is removed before you start cleaning.

There is no water inside the tray
after descaling.

The water tank was not filled in to the maximum level.
Check if a descaling agent / water is present in the water tank body.

There is dirty water on the bottom
of the cavity after descaling.

The tray is on a wrong shelf position.
Remove the remaining water and the descaling agent from the bottom of the
appliance. Next time put the tray on the first shelf position.

There is too much water on the
bottom of the cavity after cleaning.

You put too much detergent in the appliance before you started cleaning.
Next time evenly spread the thin layer of a detergent on the cavity walls.

Cleaning performance is not satis-
factory.

You started cleaning when the appliance was too hot.
Wait for the appliance to cool down. Repeat cleaning.

You did not remove all the accessories from the appliance before cleaning.
Remove all the accessories and repeat cleaning.

@ Power cut always stops cleaning. Repeat cleaning if it's interrupted by power failure.

Trouble with wireless network sig-
nal.

Check if your mobile device is connected to the wireless network. Check
your wireless network and router.
Restart the router.

New router installed or router con-
figuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer to "Before first use"
chapter, Wireless connection.

The wireless network signal is
weak.

Move router as close to the appliance as possible.

The wireless signal is disrupted by
microwave oven placed near the
appliance.

Turn off the microwave oven.
Avoid using microwave oven and the Remote operation of the appliance at
the same time. Microwaves disrupt WiFi signal.
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12.2 Error codes

When the software error occurs, the display shows error message. You will find the list of

problems in the table below.

Code and description

Remedy

F111 - Food Sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food Sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.

Check your network connection. Refer to "Before first
use" chapter, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.

Turn the appliance off and on and try again. Refer to
"Before first use" chapter, Wireless connection.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

F131 - the temperature of the steamer sensor is too
high. 1)

Turn the appliance off and wait until it cools down. Turn
the appliance on again.

F144 - the sensor in the Water tank cannot measure
the water level. 1)

Empty the Water tank and refill it.

F508 - the Water tank does not work properly. 1)

Turn the appliance off and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available. 1)

Turn the appliance off and on.

1) When the following error message continues to appear on the display, it means a faulty subsystem may have
been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized Service Centre. If one of these errors occurs,
the rest of the appliance functions will continue to work as usual.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre.

The necessary data for the service centre is
on the rating plate. The rating plate is located
on the front frame of the appliance. It is
visible when you open the door. Do not
remove the rating plate from the appliance.

13. ENERGY EFFICIENCY

We recommend that you write the data
here:

Model (MOD.) :

Product number (PNC):

Serial number (S.N.):

13.1 Product Information Sheet and Product Information according to EU
Energy Labelling and Ecodesign Regulations

Supplier's name

AEG
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Model identification

NKP9S821B 944005150
NKP9S821T 944005121
TPOSK821B 944005074

TP9SK821T 944005059
Energy Efficiency Index 79.7
Energy efficiency class A+

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.89 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.59 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 451
Type of oven Built-In Oven
NKP9S821B 34.8 kg
NKP9S821T 34.8 kg
Mass
TP9SK821B 34.8 kg
TP9SK821T 34.8 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

13.2 Product Information for power consumption and maximum time to

reach applicable low power mode

Power consumption in standby 0.8 W
Power consumption in network standby 20W
Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low power mode 20 min

For guidance on how to activate and
deactivate the wireless network connection,
refer to "Before first use" chapter.

13.3 Energy saving tips

Following tips below will help you save
energy when using your appliance.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware and dark, non-reflective

tins and containers to improve energy saving.

Do not preheat the appliance before cooking
unless specifically recommended.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.
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Use the residual heat to keep the food warm
or warm up other dishes.

When you turn off the appliance, the display
shows the residual heat or temperature.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep the food
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

14. ENVIRONMENTAL CONCER

Recycle materials with the symbol C/?) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and
electronic appliances. Do not dispose of
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Low power Mode
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Standby mode
After 2 min the display switches to standby
mode.

NS

appliances marked with the symbol E with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your
municipal office.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
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fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie bawity sie tym
urzgdzeniem ani smartfonami i tabletami z tg aplikacja.

* Przechowywac opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenla jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

* Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

» Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

» Urzgdzenie mozna uzytkowaé w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym

. Instalacy urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

* Nie uruchamiac¢ urzadzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.
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Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wktadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Nalezy stosowaé wytgcznie termosonde zalecang do
danego modelu urzadzenia.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac Sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogqg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podigczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

Nie instalowa¢ ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

Postepowac zgodnie z instrukcjg instalaciji
na naszej witrynie internetowe;.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.
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Zainstalowac urzgdzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

Zachowa¢ minimalne odstepy od innych
urzadzen i mebli.

Przed zamontowaniem urzgdzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

Urzgdzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i

porazeniem prgdem elektrycznym.

Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sig, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédfa zasilania.

Nalezy uzywac wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
Przewody zasilajgce nie mogg dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta fatwo
dostepna.
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Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggnac¢ za wtyczke sieciowq.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytacznikow réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mieé rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze otwory wentylacyjne sa
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostrozno$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
Stosowanie sktadnikéw zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.
Zawsze uzywac naczyn szklanych i
stoikdw dopuszczonych do
pasteryzowania.




Nie umieszczac produktow tatwopalnych
ani przedmiotéw nasaczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

Nie nalezy udostepniac¢ innym osobom
hasta do swojej sieci Wi-Fi.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie uszkodzeniem urzgdzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznose¢.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

Uzywac¢ wytacznie akcesoriéw

dostarczonych wraz z tym urzadzeniem
lub zalecanych przez producenta.

Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknigtymi

drzwiami urzgdzenia.

Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykac¢ drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknigtego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,

pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

Przed przystgpieniem do konserwaciji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i odtgczy¢
wtyczke zasilania od gniazda sieciowego.

«  Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
Wystepuje zagrozenie peknigeciem szyb
urzgdzenia.

* Natychmiast wymieni¢ szyby drzwi, gdy sg
uszkodzone. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Podczas wyjmowania drzwi z urzgdzenia
nalezy zachowac ostroznosc¢. Drzwi sg
ciezkie!

* Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

* Urzadzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatka. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw Sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikdw ani
metalowych przedmiotow.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

»  Wydostajaca sie para moze wywotaé
poparzenia:

— Gdy funkcja jest wtaczona, nalezy
zachowacé ostroznos$¢ przy otwieraniu
drzwi urzgdzenia. Moze doj$¢ do
uwolnienia pary.

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

» Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzgdzeniu i elementoéw os$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnosc) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
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przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

» W ten produkt wbudowano zrédto Swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywac wytgcznie zaréwek tego samego
typu.

2.7 Serwis

» Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sig z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac¢ wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

3. OPIS URZADZENIA

3.1 Ogélne informacje

o] |~]o for ]

Panel sterowania
Ekran

Zbiornik na wode
Grzatka

Gniazdo termosondy
@A Lampa
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2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

» Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania.

« Odcigé¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac do utylizacji.

Wentylator

Bl Otwor rury odkamieniajgcej

El Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw

3.2 Akcesoria

Dostepne akcesoria w zaleznosci od modelu.
Zeskanuj kod QR, aby sprawdzi¢, jak uzywac
akcesoriow dostarczonych z urzadzeniem.
Akcesoria opcjonalne mozna zamawiac
oddzielnie. Wigcej informacji mozna uzyskac
u lokalnego dostawcy.




4. PANEL STEROWANIA

4.1 Widok panelu sterowania

g

Aby uzyska¢ dostep i dostosowa¢ dodatko-
we ustawienia.

Aby zapisa¢ biezace ustawienia w: Ulubione.

Aby przej$¢ do menu: Ustawienia.

Wiaczanie i wytaczanie oswietlenia.

Q Aby usuna¢ biezace ustawienia z: Ulubione.
O
»

Wiaczanie i wytaczanie opcji.

Drzwiczki urzadzenia sg zablokowane.

Wt / Nacisnac¢ i przytrzymac , aby wig-
WYL czy¢ lub wylgczy¢ urzadzenie.

Wyswiet- Pokazuje aktualne ustawienia
lacz urzadzenia.

Q Funkcja Alarm dzwigkowy jest wigczona.

Panel sterowania zapewnia dostep do
réznych funkcji pieczenia i potraw. Takze
wys$wietla informacje o aktualnym statusie
dziatania.

4.2 Wyswietlacz

Wyswietlacz jest w petni interaktywny, mozna
go przewijac i podzieli¢ na zdefiniowane
sekcje. Mozna przesuwac palcem po ekranie,
aby porusza¢ sie w lewo lub w prawo.

L Funkcja Alarm dzwiekowy i wytaczenie jest
- wigczona.

Z’_\ Tylko powiadomienie jest wi.

@ Funkcja Uruchomienie z opdznieniem jest
wigczona.

X Aby zamknaé wyskakujacy komunikat lub
anulowa¢ ustawienie.

Potgczenie Wi-Fi jest wigczone.

Potaczenie Wi-Fi jest wytgczone.

OK  Potwierdzenie wyboru lub ustawienia.

> Aby przejs¢ do nastepnego lub poprzednie-
go poziomu w menu.

A Operacje zdalne jest wt.
@ Funkcja z trybem oszczedzania energii.

5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Pierwsze potaczenie

Po podtgczeniu urzadzenia po raz pierwszy
do zasilania na wy$wietlaczu pojawi sie
wiadomos$¢ powitalna. Mozesz wybrac¢
pomiedzy rozpoczeciem a pominieciem

procesu wdrazania. Ustawienia mozna
przeglada¢ i modyfikowa¢ w razie potrzeby.

Dostosuj ustawienia: Jezyk, Aktualna
godzina, Twardo$¢ wody, Potaczenie
bezprzewodowe.

5.2 Polaczenie bezprzewodowe

Urzgdzenie umozliwia potgczenie z siecig Wi-
Fii ze smartfonem lub tabletem. Mozna
odbierac¢ powiadomienia, a takze sterowac¢
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urzgdzeniem i monitorowac je ze swojego
smartfonu lub tabletu.

Do podtaczenia urzgdzenia potrzebne sa:

» sie¢ bezprzewodowa z dostepem do
Internetu.

+ smartfon potaczony z tg sama siecig
bezprzewodowa.

1. Aby pobra¢ aplikacje, nalezy zeskanowaé
kod QR na tylnej oktadce. Aplikacje
mozna réwniez pobra¢ bezposrednio ze
sklepu z aplikacjami.

2. Postepowac zgodnie z instrukcjg
w aplikaciji.

3. Wigczy¢ urzadzenie.

4. Nacisnij wyswietlacz, aby przejs¢ do
menu i nacisnij L Ustawienia /
Potaczenia.

5. Nacisnij, aby wigczy¢ lub wytgczy¢: Wi-Fi.

Modut bezprzewodowy urzgdzenia

uruchomi sie w ciggu 90 sek.

2.4 GHz WLAN : 2400 - 2483.5 MHz

Czestotli-
wosc Bluetooth: 2400 - 2483.5 MHz

2.4 GHz WLAN . EIRP < 20 dBm (100
Maks. moc mW)

Bluetooth: EIRP < 20 dBm (100 mW)
Protokét 2.4 GHz WLAN : [EEE 802.11bgn

5.3 Licencje na oprogramowanie

Oprogramowanie tego produktu zawiera
elementy oparte na oprogramowaniu open
source. AEG uznaje wktad otwartych
spotecznosci i spotecznosci robotyki

W rozwoj.

Aby uzyskac¢ dostep do kodu zrédtowego tych
bezptatnych i otwartych elementéw
oprogramowania, ktérego warunki licenciji
wymagajg publikacji oraz by uzyska¢ wglad
w petne informacje dotyczace praw
autorskich i warunkoéw licencji, nalezy przejé
na strone: http://
aeg.opensoftwarerepository.com (folder
NIUG).

5.4 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia i
kontaktem z zywnoscig nalezy wstepnie
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rozgrza¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac¢ z urzadzenia wszystkie akcesoria i
wsporniki.
2. Przejdz do menu i wybierz: Funkcje.

3. Wigczy¢ funkcje a Ustawi temperature
maksymalng. Pozostaw urzgdzenie
wigczone przez 1 godz.

4. Ustaw funkcje . Ustaw temperature
maksymalng. Pozostaw urzadzenie
wigczone przez 15 min.

5. Wylgczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko Sciereczkg z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.5 Ustawienie: Twardos¢ wody

Po podtgczeniu urzgdzenie do gniazdka
zasilania nalezy ustawi¢ poziom twardosci
wody.

Twardos¢ wody mozna sprawdzi¢ za pomocg
paska testowego lub zapyta¢ w zaktadzie
wodociggowym.

1. Zanurz pasek testowy w wodzie z kranu
na ok. 1 sek. Nie umieszcza¢ paska
testowego pod biezacg woda.

2. Potrza$nij paskiem testowym, aby usung¢
resztki wody.

3. Po uptywie 1 min, sprawdz twardos¢
wody w ponizszej tabeli.

4. Ustawi¢ poziom twardosci wody @
Ustawienia / Konfiguracja / Twardosc¢
wody.

Kolory na pasku testowym nadal bedg sie

zmieniaé. W ciagu 1 min zakonczeniu testu

sprawdz twardo$¢ wody.

Tabela przedstawia zakres twardo$ci wody
wraz z odpowiadajaca mu klasyfikacjg wody.
Ustawi¢ twardo$¢ wody zgodnie z tabels.



Stopien twardosci Pasek testowy Stopien twardosci Pasek testowy
wody wody

]
LT I

2 - $rednio twarda

6. CODZIENNE UZYTKOWANIE

4 - bardzo twarda

[TT1]

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Menu

Naci$nij wyswietlacz lub przycisk Wt /WYL,
aby przej$¢ do menu.

* Dom

* Funkcje

* Potrawy

» Ustawienia

6.2 Dom

Podmenu zawiera programy, funkcje, potrawy
i ustawienia.

6.3 Funkcje
Podmenu zawiera liste funkcji pieczenia.

Lista funkcji moze sig rézni¢ w zaleznosci od
wersji oprogramowania.

1. Przejdz do menu i wybierz: Funkcje.
2. Wybrac funkcje pieczenia.

3. Dostosowanie ustawien:
4

Naciénij START . Czujnik temperatury
wewnatrz produktu mozna podtaczyé w
dowolnym momencie przed
rozpoczeciem pieczenia lub w jego
trakcie. Patrz rozdziat ,Korzystanie z
akcesoriow, Termosonda”.

5. - naci$nij, aby dostosowac ustawienia
w trakcie pieczenia.

6. STOP — nacisng¢, aby wytgczy¢ funkcje
pieczenia.

@

Opcja Szybki Wstepne nagrzewanie jest
dostepna tylko przy niektérych funkcjach
pieczenia. Wiecej informacji na temat
opcji podgrzewania wstepnego podano w
rozdziale ,Codzienna eksploatacja”,
Ustawienia, Podmenu: Preferencje

|j Gora
Intensywne ciepto dla szybkiego brgzowienia
na wierzchu.

Dot

Q Roéwnomiernie zrumienia spéd potraw. Do-
skonate do pizzy lub plackéw oraz wykancza-
nia ciast lub quiche. Rozgrzej wstepnie pie-
karnik i uzyj najnizszego poziomu rusztu.

Powietrze gorace

Réwnomierne pieczenie na jednym poziomie.
Ustaw temperature nizsza niz dla Géra i dét.

|Z| Gora i dot
Gotowanie lub pieczenie na jednym poziomie.

Gorace powietrze & gora
Piecz wigksze kawatki migsa i dréb z kosémi,
aby uzyskac¢ delikatne rezultaty i chrupiacg
skorke.

Gorace powietrze & dét
= Chrupigcy spdd i rbwnomierne zrumienienie.

<] Gorace powietrze, géra i dét

Do prostych dan. Nie wymaga rozgrzewania
wstepnego. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty,
nalezy wstepnie rozgrzac piekarnik.

~] Steamify
Dopasowuje wtasciwg ilos¢ pary do wybranej
temperatury.
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an,  ProSteam

Uzyskaj delikatne rezultaty i chrupigcg skor-
ke, taczac pare i wysoka temperature. Dobre
do warzyw, zapiekanek i migsa.

[Z] Termoobieg oszczedny
Energooszczedne pieczenie na jednym pozio-
mie.

[@ Parowe
> Ciagta para dla zdrowych i smacznych dan.

@ Odgrzewanie
Funkcja ta pozwala delikatnie podgrzewaé
parg wczesniej przygotowane potrawy.

[j Grill

Jednolite zrumienienie i chrupka powierz-
chnia.

3] Wspomagane SousVide
Przyrzadzaj prézniowo zamkniete potrawy w
precyzyjnej temperaturze, aby uzyskac naj-
lepszy smak i konsystencje.

Wyrastanie ciasta
Optymalna temperatura do szybkiego wyras-
tania ciasta.

DS

Odswiezanie
Przywrd¢ $wiezy zapach i miekko$¢ wczoraj-
szemu pieczywu lub wypiekom.

Rozmrazanie
Delikatne rozmrazanie produktéw do dalszej
obrébki.

k

Gulasz
Uzyskaj delikatne, soczyste gulasze, wolno
gotujgc wszystkie sktadniki razem.

S

Pieczen
Uzyskaj chrupigca skorke i delikatne wnetrze
migsa, drobiu lub warzyw.

[

@ Termoobieg (niska temp.)
Wolne pieczenie wydtuza czas przyrzadzania,
ale daje lepszy efekt pieczenia. Przed wioze-
niem migsa do piekarnika nalezy je obsma-
zy¢.

@ Pasteryzowanie
Uzyskaj soczyste owoce i warzywa zaweko-
wane w niskiej temperaturze. Ustaw stoiki na
blasze do pieczenia wypetnionej woda.

1 Podgrzewanie talerzy.
Do podgrzewania talerzy.

! Podtrzymywanie temp.

Podtrzymywanie temperatury potraw. Nalezy
pamietaé, ze niektére potrawy moga nadal
gotowac sie i wysychaé w cieple. W razie po-
trzeby nalezy przykry¢ naczynia.
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Suszenie

Roéwnomiernie susz owoce, ziota i warzywa w
niskiej temperaturze. Podczas suszenia nale-
zy od czasu do czasu otwiera¢ drzwiczki, aby
poprawi¢ efekt suszenia.

@

Podczas dziatania niektérych funkciji
pieczenia oswietlenie moze wytgczyc¢ sie
automatycznie przy temperaturze ponizej
80°C.

6.4 Potrawy

Podmenu Potrawy zawiera zestaw
programéw przeznaczonych dla konkretnych
potraw. Dla kazdej potrawy w tym podmenu
podano odpowiednie ustawienie. Czas i
temperature mozna korygowac¢ podczas
pieczenia.

Do przygotowania niektorych potraw mozna
rowniez uzy¢ funkcji Termosonda.

1. Przejdz do menu i wybierz: Potrawy.

2. Wybra¢ potrawe lub rodzaj produktu.

3. Dostosowac ustawienia zgodnie z
preferencjami gotowania. Dostosowanie
wagi Opcja dostepna jest dla wybranych
potraw. Nacisnij OK.

4. Umiesci¢ zywnos¢ wewnatrz urzadzenia
zgodnie z instrukcjami na ekranie.

5. Nacisng¢ START .

Sprawdzi¢, czy potrawa jest gotowa po

zakonczeniu funkcji. W razie potrzeby wydtuz

czas pieczenia.

6.5 Ulubione

@

Ta funkcja jest dostepna tylko dla
wybranych modeli.

Mozna zapisac do 20 ulubionych ustawien,
takich jak funkcja pieczenia, funkcja
pieczenia, potrawa lub funkcja czyszczenia.

Aby zapisa¢ ustawienie, nalezy wybrac
preferowane ustawienie i nacisng¢ Q.



Wybierz: Ulubione

1. Przejdz do menu i nacisnij: sekcje Dom i
przesunac¢ pasek przewijania w prawo.

2. Nacisngé: Wyswietl ulubione. aby
sprawdzi¢ zapisane ustawienia.

3. Wybierz jedno z zapisanych ustawien.

4. Nacis$nij START , aby rozpoczac
pieczenie.

Wykasuj: Ulubione

1. Przejdz do menu i wybierz: sekcje Dom i
przesuna¢ pasek przewijania w prawo.

2. Nacisna¢: Wyswietl ulubione. aby
sprawdzi¢ zapisane ustawienia.

3. Nacisnac¢: | aby usung¢ zapisane
ustawienia.

6.6 Ustawienia

To podmenu zawiera liste ustawien.

Naci$nij wyswietlacz lub przycisk Wt / WYL |

aby przejs¢ do menu, a nastepnie nacisnij et
Ustawienia.

Podmenu: Programy konserwacji

Dzwigki Do wigczania i wytgczania dzwigku
przyciskow  pol dotykowych. Nie jest mozliwe wy-
ciszenie dzwigkow dla CD

Gtosnoscé Do ustawiania gtosnosci dzwigkow
sygnatu przyciskow i sygnatow.

Jednostka Do pokazywania aktualnej jednostki
temperatury  temperatury.

Twardo$¢ Do ustawiania twardo$ci wody.
wody
Podmenu: Serwis

Tryb demo Kod aktywacji / dezaktywaciji: 2468

Wersja opro-

Informacje na temat wersji oprogra-

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie

Czyszczenie Doktadne czyszczenie

gramowania mowania.

Zresetuj Przywraca ustawienia fabryczne.

wszystkie

ustawienia

Podmenu: Preferencije

Oswietlenie  Wigczanie i wylgczanie oswietlenia.

Blokada uru- Zapobiega przypadkowemu urucho-

chomienia mieniu urzadzenia.
Brak - konwencjonalny sposob wstep-
nego nagrzewania urzgdzenia. Jest
on ustawiony jako domysliny i dostep-
ny dla wszystkich funkcji pieczenia.
Preferencje te mozna zmieni¢ na inny
typ nagrzewania wstepnego.

Wstepne na-

grzewanie /  Eko - wstgpne nagrzewanie urzadze-

nagrzewanie

nia przy mniejszym zuzyciu energii.
Jest dostepne dla wszystkich funkcji
pieczenia.

Szybki - skraca czas nagrzewania.
Opcja ta jest dostepna tylko dla nie-
ktorych funkgiji.

Przypomina- Przypomina o koniecznosci wyczy-
nie o czy- szczenia urzadzenia.

szczeniu

Personaliza- Dostosowywanie funkcji ekranu i skré-
cja ekranu tow.

czuwania

parowe plus
Odkamienia- Czyszczenie obwodu generatora pary
nie z osadzonego kamienia
Osuszanie Proces osuszania komory z pozosta-
tosci skroplonej pary wodnej po uzyciu
funkcji parowych
Ptukanie Proces czyszczenia obwodu genera-
tora pary po czestym korzystaniu z
funkcji parowych
Podmenu: Konfiguracja
Jezyk Ustawianie jezyka urzadzenia.
Aktualna go- Ustawi¢ aktualng godzine.
dzina
Jasno$¢ wy-  Ustawianie jasnosci wyswietlacza.
Swietlacza

POLSKI 37



Podmenu: Pofgczenia

Pofacz sie z  Aby podtgczyé¢ urzadzenie do sieci

siecig Wi-Fi  bezprzewodowe;j.

Wi-Fi Wigczanie i wytgczanie: Wi-Fi.

Sie¢ Kontrola stanu sieci i mocy sygnatu:
Wi-Fi.

Zapomnij Wytgczenie automatycznego nawigzy-

sie¢ wania przez urzadzenie potgczenia z
aktualnie zapisang siecia.

Operacje
zdalne

Automatyczne uruchomienie funkcji
zdalnego sterowania po nacisnieciu
przycisku START.

Opcja widoczna tylko po wigczeniu:
Wi-Fi.

6.7 Funkcje pieczenia parowego

Dzigki tym funkcjom mozesz uzywac ciepta i
pary, aby potrawy byty chrupigce i soczyste.
Uzywaj ich do gotowania na parze, duszenia,
delikatnego opiekania oraz pieczenia ciast

i mies.

S dwa sposoby przyrzgdzania potraw za
pomocg funkcji parowych: poprzez
ustawienie temperatury lub poprzez
ustawienie poziomu pary.

Steamify / @ Parowe - ustaw
temperature. Poziom pary bedzie
dostosowany automatycznie.

D . .
"o ProSteam - ustaw poziom pary. Zostanie
wyswietlona odpowiednia temperatura.

1. Wejdz do menu i wybierz: Funkcje.

2. Ustawi¢ funkcje pieczenia parowego. Na
wys$wietlaczu pojawig sie dostepne
ustawienia.

3. Ustaw temperature i poziom pary, jesli
jest dostepny.

4. Nacisnij START i postepuj zgodnie z
instrukcjami na wyswietlaczu.

5. Nacisng¢ pokrywe zbiornika na wode,
aby jg otworzy¢ i zdjac.

6. Napeic zbiornik na wode zimng wodg
do maksymalnego poziomu (okoto
950 ml). Uzy¢ podziatki na zbiorniku na
wode.
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/\ OSTRZEZENIE!

Uzywac¢ wytgcznie zimnej wody

z kranu. Nie uzywaj wody
zdemineralizowanej ani destylowane;.
Nie wlewac¢ do zbiornika na wode
cieczy fatwopalnych ani
zawierajgcych alkohol.

7. W razie potrzeby wytrze¢ zbiornik
z zewnatrz miekkg szmatkg. Wsung¢
zbiornik na wode do pierwotnego
potozenia.

Para pojawi sie po okoto 2 min. Gdy

urzgdzenie osiggnie ustawiong temperature,

rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

8. Gdy w zbiorniku na wode konczy sie
woda, rozlega sie sygnat dzwiekowy.
Napeic zbiornik na wode. Po
zakonczeniu pieczenia wentylator
chtodzacy pracuje z wiekszg predkoscig
w celu usuniecia pary.

9. Wylgczy¢ urzadzenie.

10. Oproézni¢ zbiornik na wode po kazdym
pieczeniu parowym, aby zapobiec
osadzaniu sie kamienia.

11. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. We wnetrzu
piekarnika mogg skraplac¢ sig resztki
wody.

12. Gdy urzadzenie ostygnie, oczysci¢ jego
wnetrze wilgotng, miekkg szmatka.

/\ OSTRZEZENIE!

Urzgdzenie jest gorgce. Wystepuje
zagrozenie poparzeniem. Zachowaj
ostrozno$¢ podczas oprézniania
zbiornika na wode.

6.8 Wspomagane SousVide

Ten program to technika gotowania, przy
ktorej zywnos¢ w zamykanym prézniowo
pojemniku jest umieszczana w nasyconej
atmosferze pary, przechowywanej w statej
temperaturze. Aby zapewni¢ bardziej
zrownowazony sposob gotowania potraw
ptynnych, np. deseroéw i soséw, mozna
réwniez gotowac w szczelnie zamknietych
stoikach.

1. Przygotuj sktadniki w zamykanym
podci$nieniowo pojemniku i ustaw je na
ruszcie.

2. Przejdz do menu i wybierz: Funkcje.



Nacisnij £J Wspomagane SousVide.
Ustaw temperature i czas pieczenia.

5. Nacisnij START i postepuj zgodnie z
instrukcjami na wyswietlaczu.

6. Po zakonczeniu pieczenia ostroznie
otworzy¢ drzwi piekarnika. Resztki wody
mogg sie skrapla¢ we wnetrzu piekarnika
i w zamknigtych podcisnieniowo
pojemnikach.

7. Gdy urzadzenie ostygnie, usung¢ wode z
dna wnetrza piekarnika za pomoca gabki.
Wytrzyj do sucha wnetrze piekarnika
miekkg szmatka.

po

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie poparzeniem.
Nalezy zachowac¢ ostroznos¢ podczas
wyjmowania potraw z urzgdzenia.

6.9 Zbiornik na wode

7. DODATKOWE FUNKCJE

7.1 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu tego urzgdzenia. Mozna jg wiaczy¢
w dowolnym momencie.

1. Wejdz do menu:

2. Wybierz {0 / Preferencje / Blokada
uruchomienia.

Blokada uruchomienia jest wt. Aby korzystac

z urzadzenie, nalezy nacisng¢ litery kodu w

kolejnosci alfabetycznej.

7.2 Automatyczne wytaczanie

Ze wzgleddw bezpieczenstwa, jesli funkcja
pieczenia jest aktywna i nie zmieniono

Pokrywa

Zbiornik na wode
Otwér wiotowy wody
Skala

Przednia pokrywa

moowy

6.10 Uwagi dotyczace funkcji:
Termoobieg oszczedny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z normg: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktdécane, a piekarnik dziatat z
najwyzsza mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazowki dotyczgce pieczenia podano w
rozdziale ,Wskazoéwki i porady”, Termoobieg
oszczedny. Ogolne zalecenia dotyczace
oszczedzania energii podano w rozdziale
,Efektywnosc¢ energetyczna”, Wskazdéwki
oszczedzania energii.

zadnych ustawien, urzadzenie wytaczy sie
automatycznie po uptywie okreslonego
czasu.

(°C) O (godz)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 — maksimum 3

Jesli funkcja pieczenia ma by¢ wigczona na
czas przekraczajgcy czas automatycznego
wytgczenia, ustawié ten czas trwania
pieczenia. Patrz rozdziat ,Funkcje zegara”.
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7.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni

8. FUNKCJE ZEGARA
8.1 Opis funkcji zegara

Funkcja Opis

Timer Ustawianie czasu pieczenia. Warto$¢
maksymalna to 23 godz 59 min. Aby
ustawié, co sie stanie, gdy uptynie czas,
wybierz preferowane: Zakoncz dziata-
nie. Timer moze by¢ uzywany niezalez-
nie, nawet gdy piekarnik nie pracuje.

Zakoncz

dziatanie Q Alarm dzwiekowy

Gdy uptynie czas, rozlegnie sig sygnat
dzwiekowy. Funkcje te mozna ustawi¢
w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
urzadzenie jest wytgczone.

%I Alarm dzwigkowy i wylaczenie
Gdy uptynie czas, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy i funkcja pieczenia wytgczy
sie.

Z-\ Tylko powiadomienie

Po uptywie czasu na wy$wietlaczu po-
jawi sie komunikat. Funkcja ta nie ma
wptywu na dziatanie urzadzenia.

Urucho-
mienie z
opoznie-
niem

Opodznienie rozpoczecia i/lub zakoncze-
nia pieczenia.

Wydtuze-
nie czasu

Aby wydtuzy¢ czas pieczenia:

Stoper Pokazuje, jak dlugo dziata urzadzenie.
Warto$¢ maksymalna to 23 godz 59
min. Uruchamia sig¢ automatycznie po
rozpoczeciu procesu pieczenia i zatrzy-
muje po jego zakonczeniu. Jest widocz-
ny na ekranie gtéwnym na wypadek,
gdyby nie ustawiono innego timera.
Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
urzadzenia.

8.2 Timer

1. Wybrac¢ funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.
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urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chtodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

2. Nacisngg¢: Timer.

3. Ustaw czas trwania. Mozna wybraé
preferowane zakonhczenie dziatania
naciskajgc jeden z tych symboli.

4. Nacisnij OK| aby potwierdzi¢ i powroci¢
do ekranu gtéwnego.
8.3 Uruchomienie z op6znieniem

1. Wybraé funkcje pieczenia i ustawi¢
temperature.

2. Nacisng¢ **".
3. Nacisng¢: Uruchomienie z opdznieniem.
4. Przewin, aby ustawi¢ zadany czas

rozpoczecia i nacisnij OK.
5. Mozna teraz ustawi¢ zgdang wartosé

Godzina zakonczenia lub Nacisnij OK,
aby poming¢ ten krok.

6. Nacisnij OK, aby powrdci¢ do ekranu
gtéwnego.

8.4 Aktualna godzina

1. Wigczyé urzadzenie.

2. Nacisnij i / Konfiguracja / Aktualna
godzina.
3. Ustawic czas.

4. Nacisnaé przycisk OK.

8.5 Zmiana ustawien

Podczas pieczenia mozna w dowolnej chwili
zmieni¢ ustawienie czasu.

1. Nacisng¢ ” / Timer.
2. Ustaw nowg wartosc¢ timera. Nacisngc¢

przycisk oK.



9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

®

W zaleznosci od modelu funkcje
akcesoriow moga sie rozni¢. Wiecej
informacji na temat akcesoriow podano w
rozdziale ,Opis produktu”.

Niewielki wystep na gorze zwieksza
bezpieczenstwo i stanowi zabezpieczenie
przed przechyleniem. Wgtebienia
zapobiegajg réwniez przewrdceniu. Krawedz
wokot rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wiéz akcesorium (ruszt/ tace) miedzy
prowadnice wspornika. Upewnij sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika, a n6zki sg
skierowane w dot .

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawic jg
z tytlu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnij sie,
ze jest on skierowany do Ciebie.

Jesli uzywasz tacy z otworami, umiesc¢ pod
nig tace/garnek, aby zebra¢ kapiagce ptyny.
9.2 Termosonda

— mierzy temperature wewnatrz potrawy.

Dostepne sg dwa ustawienia temperatury:

. C- temperatura wewnatrz urzgdzenia.
Powinna by¢ o co najmniej 25°C wyzsza
niz temperatura wewnatrz potrawy.

. /’? - temperatura wewnatrz potrawy

Zalecenia

« Sktadniki powinny mie¢ temperature
pokojowa.

* Nie uzywac¢ do potraw ptynnych.

* Podczas pieczenia cafa igta termosondy
musi by¢ wsunieta w potrawe.

Pieczenie z wykorzystaniem:
Termosonda

/\ OSTRZEZENIE!

Rozgrzana termosonda i wsporniki moga
oparzy¢. Nie dotyka¢ uchwytu
termosondy gotymi rekami. Zawsze
uzywac rekawic kuchennych.

1. Wybierz funkcjg pieczenia z menu:
Funkcje lub potrawe z menu: Potrawy.

2. W razie potrzeby ustaw temperature
piekarnika i czas pieczenia.

3. Nacisna¢ OK|

Nacisng¢ START .

Wiozy¢ termosonde wewnatrz potrawy.
Mieso, drob i ryby

Umiescic¢ catg iglice termosondy w
najgrubszej czesci miesa lub ryby.

o s

Zapiekanki
Umiesci¢ koncowke termosondy
doktadnie w $srodkowej czesci zapiekanki.
Termosonda powinna by¢ stabilna
podczas pieczenia. Mozna w tym celu
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wykorzystac sktadnik potrawy o statej
konsystencji. Oprze¢ silikonowy uchwyt
termosondy o krawedz naczynia.
Koncoéwka termosondy nie powinna
dotykac dna naczynia.

6. Wi6z wtyczke termosondy do gniazdka
wewnatrz urzgdzenia. Patrz rozdziat
,Opis produktu”.

Na wyswietlaczu pojawi sie ten symbol i

obecna temperatura termosondy:

7. - naci$nij , aby dostosowac
ustawienia.

8. Wybierz karte Termosonda, aby ustawi¢
temperature czujnika wewnatrz potrawy
lub ustaw preferowang opcje:

* Alarm dzwigkowy — gdy temperatura

wewnatrz produktu osiagnie ustawiong

warto$¢, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy.

10. WSKAZOWKI | PORADY

10.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

Procesy gotowania i pieczenia sg
odpowiednie tylko na jednym poziomie.

Temperatury i czasy gotowania podane w
tabelach majg wytacznie charakter
orientacyjny. Zalezg one od przepiséw oraz
jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.

Urzadzenie moze piec lub opiekac inaczej niz
poprzednie urzadzenie. W ponizszych
wskazéwkach podano zalecane ustawienia
temperatury, czasu pieczenia i poziomu
piekarnika dla okre$lonych rodzajéw potraw.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.

Jesli brakuje ustawien dla specjalnego
przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla
podobnej potrawy.
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» Alarm dzwigkowy i wytgczenie — gdy
temperatura wewnatrz produktu
osiggnie ustawiong wartosc, rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy i pieczenie
wytgczy sie.

+ Tylko powiadomienie - gdy
temperatura wewnatrz potrawy
osiggnie ustawiong wartos¢, na
wys$wietlaczu pojawi sie komunikat .

9. Nacisng¢ OK.

10. Gdy potrawa osiggnie ustawiong
temperature, rozlegnie sie sygnat
dzwiekowy. Sprawdz, czy potrawa jest
gotowa. W razie potrzeby wydtuz czas
pieczenia.

11. STOP — nacisngé, aby wylaczy¢ funkcje
pieczenia.

12. Wyciggna¢ wtyczke termosondy z
gniazda i wyja¢ potrawe z urzadzenia.

@

Pamietaj, aby po odtgczeniu termosondy
od urzgdzenia zakry¢ jej gniazdko
zaslepka.

Wskazoéwki dotyczace oszczgdzania energii
podano w rozdziale ,Efektywnosé
energetyczna”.

Symbole uzyte w tabelach:

§§ Rodzaj potrawy

h =24

Funkcja pieczenia

°C Temperatura
Akcesoria
Masa(kg)

Poziom umieszczania potraw

Czas pieczenia (min)

oo i




10.2 Termoobieg (niska temp.)

Funkcja ta pozwala przygotowacé chude,
delikatne miesa i ryby. Termosonda mierzy
temperature wewnatrz potrawy. W ponizszej
tabeli podano zalecane ustawienia

temperatury urzgdzenia, othc')re pozwolg
osiggnac¢ zadang temperature wewnatrz
O,

potrawy

Aby uzyskac¢ smak i kolor zapieczenia, przed
witozeniem migsa do urzadzenia nalezy
smazy¢ je przez kilka minut na goracej
patelni. Wiozy¢ potrawe do brytfanny i
umiescic jg na ruszcie.

22°C °C
<65 90
66-75 110

10.4 Termoobieg oszczedny

A°C °C

>75 150

10.3 Termoobieg oszczedny —
zalecane akcesoria

Nalezy uzywac uzywac foremek do ciasta i
pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej
powierzchni. Pochtaniajg one lepiej ciepto niz
naczynia w jasnym kolorze o btyszczacej
powierzchni.

« Blacha do pizzy — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

* Naczynie do pieczenia — ciemne,
matowe, Srednica 26cm

* Ramekiny - ceramiczne, $rednica 8cm,
wysokos$¢ 5 cm

* Forma do tarty — ciemna, matowa,
Srednica 28cm

N = = °C @
Zapiekanka z makaronu Ruszt 1 200 45 - 60
Zapiekanka ziemniaczana Ruszt 1 180 80 - 100
Moussaka Ruszt 1 180 75-90
Lasagna Ruszt 1 180 70-90
Cannelloni Ruszt 1 200 65-80
Pudding chlebowy Ruszt 1 190 60 - 80
Pudding ryzowy Ruszt 1 180 80 - 100
Szarlotka Ruszt 1 160 100 - 120
Chleb biaty Blacha do pieczenia 1 200 80 - 100

ciasta 1)

1) Umiescic blache do pieczenia tak, aby strona pochylona znajdowata sie z tytu wnetrza piekarnika.

10.5 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Pieczenie na jednym poziomie

Testy zgodnie z normg: EN 60350-1, IEC 60350-1.

&

= = °C O

Mate ciastka, 20 sztuk na Gora i dot

blasze 1)

Blacha do piecze- 2 150

nia ciasta 2)3)
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Mate ciastka, 20 sztuk na Powietrze gorace Blacha do piecze- 2 150 22-32
blasze 1) nia ciasta 2)3)

Beztuszczowy biszkopt 1) Gora i dot Ruszt 1 170 21-31
Beztluszczowy biszkopt 1) Powietrze gorgce Ruszt 1 160 39-49
Amerykariska szarlotka 4) Géra i dot Ruszt 1 170 65-70
Amerykanska szarlotka 4) Powietrze gorace Ruszt 1 160 60 - 70
Tosty 1) 5) Gora Ruszt 2 230 6:15-7:15

1) Rozgrza¢ urzadzenie do temperatury ustawionej w tym ustawieniu: Wstepne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac:
Wstepne nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

2) Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarnika.

3) Blacha do pieczenia musi dotykaé tylnej $cianki piekarnika.

4) formy umieszczone ukos$nie (J 20 cm). Prawg nalezy ustawi¢ bardziej z przodu niz lewa.
5) Zgodnie z: IEC 60350-1:2016 oraz IEC 60350-1:2023.

Dodatkowe przepisy
Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarnika.

& = °C 8

Bezy 1)2) Géra i dot 2 100 90 - 180
Bezy 1) 2) Powietrze gorace 2 100 90 - 180
skony 1) Gora i dot 3 190 10-13
Skony 1) Powietrze gorace 3 190 10-13
Kurczak 3) Gorgce powietrze & gora 1 200 70 - 80

1) Rozgrza¢ urzadzenie do temperatury ustawionej w tym ustawieniu: Wstgpne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac:
Wstepne nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

2) Nalezy uzy¢ papier do pieczenia.
3) Umiesci¢ kurczaka piersig do dotu. Odwrécié do géry nogami w potowie czasu pieczenia.

Funkcja pary
Testy zgodnie z EN 60350-1, IEC 60350-1.

Uzy¢ funkcji: ProSteam, poziom: Gotowanie na parze.
Uzywac blachy do pieczenia nachyleniem do tylnej czesci piekarnika.
Ustawi¢ temperaturg na 100°C.

& = 0 = O

Brokuty 1) Gastro Norm % perforowane 0.3 2 6-10
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Brokuty 1) Gastro Norm % perforowane maks. 7-11
Groszek mrozony 2) Gastro Norm % perforowane 2 Az temperatura

osiggnie 85°C.

1) Rozgrza¢ urzadzenie do temperatury ustawionej w tym ustawieniu: Wstgpne nagrzewanie / Brak. Nie uzywac:
Wstepne nagrzewanie / Szybki i Eko. Patrz rozdziat "Codzienne uzytkowanie", Ustawienia, Podmenu: Preferencje

2) Umiesci¢ blache do pieczenia na pierwszym poziomie, aby zbierata wode kapigca podczas gotowania na parze.

Dodatkowe przepisy z uzyciem pary

£ =

=

°C

@)

Gastro Norm 1/2 per-

Pieczenie na parze  ProSteam, po- forowane (ziemniaki 1 (foso$) 40 (ziemniaki)
potgczonych potraw  ziom: Gotowanie . 4 3 (brokuty 100 11 (brokuty)
o)1) na parze i brokuty) i nieperforo- ziemniaki) 8 (tosos)
(2 porcje) wane (tosos)
ProSteam, po- )
Plan karmelowy ziom: Duza wilgot-  Okragte naczynia po- 1 90 35-45
(6 porcji) - rcelanowe na ruszcie
nosé
ProSteam, po- .
L Lo et Gastro Norm % nie-
Krem jajeczny ziom: Gotowanie perforowane 2 85 35-45
na parze
Pieczenie, rodzaj
potrawy: Chleb 50-60
. ———— Blacha do pieczenia
Biaty chleb ProSteam, po- . 2) 1 180
L - ciasta
ziom: Mata wilgot- 55-65
nos¢3)
_ProSteam, po- Blacha do pieczenia
Kurczak ziom: Mata wilgot- . 2) 1 200 70-80
Nosé ciasta

1) Umiesci¢ sktadniki w piekarniku jeden po drugim w odpowiednim momencie, aby wszystkie sktadniki piekty sie
w tym samym czasie. Mozna przygotowac¢ dwie porcje jednoczesnie.

2) Uzywac¢ blachy do pieczenia z nachyleniem ku tytowi wnetrza piekarnika.
3) Uzywac¢ ProSteam tylko gdy funkcja Pieczenie nie jest dostepna.

11. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

*  Wyczysci¢ dno komory, uzywajgc kilku

/\ OSTRZEZENIE! kropli octu lub kwasu cytrynowego, aby
Patrz rozdziat dotyczacy usunac¢ osad z kamienia.
bezpieczenstwa. » Uzy¢ roztworu czyszczgcego, aby

wyczysci¢é metalowe powierzchnie.

11.1 Uwagi dotyczgce czyszczenia * Usuna¢ plamy za pomoca tagodnego

i . detergentu.
Srodki czyszczace Codzienne uzytkowanie
* Przdd urzadzenia nalezy czyscic tylko « Czysci¢ wnetrze urzadzenia po kazdym

Sciereczkg z mikrofibry zwilzong cieptg
wodg z tagodnym detergentem.

uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
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innych zabrudzen moze skutkowac
pozarem.

* Nie pozostawia¢ gotowych potraw w
urzadzeniu na dtuzej niz 20 minut. Po
kazdym uzyciu osuszy¢ wnetrze
urzadzenia wytacznie $ciereczkg z
mikrofibry.

Akcesoria

* Po kazdym uzyciu nalezy wyczyscié¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschniecia. Do czyszczenia nalezy uzyé
tylko Sciereczki zwilzonej cieptg woda z
dodatkiem tagodnego detergentu. Nie my¢
akcesoriow w zmywarce.

* Nie uzywac do czyszczenia akcesoriow z
powtokg zapobiegajgcq przywieraniu
sciernych $rodkow czyszczgcych ani
przedmiotéw o ostrych krawedziach.

11.2 Wyjmowanie wspornikow
Wyja¢ wsporniki, aby wyczyscic piekarnik.

1. Wylaczy¢ urzgdzenie i odczekaé, az
ostygnie.

2. Ostroznie pociggna¢ wsporniki w gore i
zdja¢ z przedniego zaczepu.

3. Wyciggna¢ wsporniki z tylnego zaczepu.

Zamontowaé wsporniki postepujgc w
odwrotnej kolejnosci.

11.3 Czyszczenie parowe

Ten program czysci urzadzenie, gdy jest
lekko zabrudzone. Para zmigkcza tluszcz lub
pozostatosci, utatwiajgc czyszczenie. Ten
program zuzywa mniej energii.

1. Nacisnij {5 Ustawienia / Konserwacja /
Czyszczenie parowe lub Czyszczenie
parowe plus.

Tryb Opis

Czyszczenie
parowe

Lekkie czyszczenie
Czas trwania: 30 min
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Czyszczenie Standardowe czyszcze-
parowe plus nie
Spryska¢ komore deter-
gentem.
Czas trwania: 75 min

2. Nacisnij START . Postepuj zgodnie ze
wskazéwkami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriow nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

3. Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie
sie sygnat dzwiekowy.

4. Wyla¢ pozostatg wode ze zbiornika na
wode.

5. Pozostaw drzwiczki urzadzenia otwarte i
poczekaj, az wnetrze wyschnie.

@

Gdy dziata ta funkcja, oswietlenie jest
wytgczone.

11.4 Przypominanie o czyszczeniu

Po wyswietleniu przypomnienia zaleca sie
czyszczenie.

Uzyc¢ funkgji: Czyszczenie parowe plus.

11.5 Wyczysci¢ zbiornik na wode.

1. Wyja¢ z urzadzenia zbiornik na wode.
2. Zdja¢ pokrywe zbiornika na wode. Unie$¢
pokrywe zgodnie z wystepem z tytu.

3. Umy¢ elementy zbiornika na wode woda
z dodatkiem detergentu. Nie uzywaé
szorstkich ggbek ani nie my¢ zbiornika na
wode w zmywarce.

4. Z powrotem wiozy¢ zbiornik na wode.

5. Zatozy¢ pokrywe. Najpierw wiozyc¢
przedni zatrzask, a potem docisngé go do
korpusu zbiornika.



6. Wiozy¢ zbiornik na wode.
7. Popchngc¢ zbiornik na wode w strone
urzgdzenia, az sie zatrzasnie.

11.6 Odkamienianie

Ten program usuwa kamienia i zapobiega
jego osadzaniu sie w uktadzie parowym.
Zapewnia prawidtowe dziatanie funkcji
parowych i poprawia jako$¢ wody w
urzgdzeniu.

1. Nacisnij £ Ustawienia / Konserwacja /
Odkamienianie.

2. Naci$nij START i postepuj zgodnie z
instrukcjami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriow nalezy
upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.

3. Gdy czyszczenie sie zakonczy, wytgcz
urzgdzenie i odczekaj, az ostygnie.

4. Wyla¢ pozostatg wodg ze zbiornika na
wode.

5. Pozostaw drzwiczki urzadzenia otwarte i
poczekaj, az wnetrze wyschnie.

®

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.7 Przypomnienie
o odkamienianiu

Urzadzenie wyswietla dwa przypomnienia

o odkamienianiu. Przypomnienia

o odkamienianiu nie mozna wytgczyc.

* Przypomnienie wstepne - zaleca
odkamienianie urzadzenia.

* Przypomnienie wtasciwe - nakazuje
odkamienianie urzgdzenia. Jesli po
wyswietleniu przypomnienia wtasciwego

urzgdzenie nie zostanie odkamienione,
nastgpi wytaczenie funkcji parowych.

11.8 Ptukanie

Stuzy do czyszczenia uktadu parowego po
czestym korzystaniu z funkcji parowych.

1. Nacisnij {0} Ustawienia / Konserwacja /
Ptukanie.

2. Nacisnij START i postepuj zgodnie z
instrukcjami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriow nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.

3. Gdy procedura ta sie zakonczy, odezwie
sie sygnat dzwigkowy.

4. Pozostaw drzwiczki urzgdzenia otwarte i
poczekaj, az wnetrze wyschnie.

@

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.9 Osuszanie

Umozliwia osuszenie komory piekarnika po
zakonczeniu pieczenia parowego lub
czyszczenia parowego.

1. Nacisnij @ Ustawienia / Konserwacja /
Osuszanie.

2. Nacisnij START i postepuj zgodnie z
instrukcjami na wyswietlaczu.
Przed wyjeciem akcesoriow nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie jest zimne.
Po zakonczeniu suszenia odezwie sie
sygnat dzwigkowy.

@

Gdy dziata ta funkcja, o$wietlenie jest
wytgczone.

11.10 Zdejmowanie i zaktadanie
drzwi

Drzwi i wewnetrzne szyby mozna
wymontowa¢ do wyczyszczenia. Liczba szyb
rézni sie w zaleznosci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!
Drzwi sg ciezkie.
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/N UWAGA!

Ostroznie obchodzi¢ sie z szybami,
uwazajgc zwlaszcza na krawedzie
przedniej szyby. Szkto moze peknac.

1. Upewnic sie, ze urzgdzenie jest zimne.
2. Catkowicie otworzy¢ drzwi.

3. Docisng¢ do oporu dzwignie zaciskowe A
na obu zawiasach drzwi.

4. Przymkng¢ drzwi piekarnika do pierwszej
pozycji otwarcia (kat okoto: 70°).

5. Chwyci¢ drzwi rekoma po obu stronach i
odciggnac je pod katem do gory od
piekarnika.

6. Umiesci¢ drzwi zewnetrzng strong w dot
na miekkim i stabilnym podtozu.

7. Chwycic listwe drzwi B za gorng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisng¢ do
srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

8. Pociggna¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjaé.

9. Przytrzymujac pojedynczo szyby w gornej
krawedzi, wyciagna¢ je z prowadnicy.
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10. Umy¢ szybe wodg z dodatkiem mydta.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha. Nie
nalezy my¢ szyb w zmywarce.

Po zakonczeniu czyszczenia wykonac

powyzsze czynnosci w odwrotnej kolejnosci.

Zamontowac najpierw mniejszg szybe, a

nastepnie wiekszg oraz drzwi.

Wkitadajgc szyby nalezy upewni¢ sie, ze
znajdujg sie one w prawidtowym potozeniu —
w przeciwnym razie moze dojs¢ do
nadmiernego nagrzewania sie powierzchni
drzwi piekarnika.

11.11 Wymiana zarowki

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko obrazen ciata przy zdejmowania
szklanego klosza.

/\ OSTRZEZENIE!

Ryzyko oparzen, szklana pokrywa moze
by¢ goraca. Aby dotyknaé lampe, zatoz
rekawice ochronne.

1. Wytacz urzgdzenie. Odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

2. Odtaczyé urzadzenie od zasilania.

3. Do zdjecia szklanego klosza uzyj
Srubokreta z koncowka Torx 20.

4. Zdjac¢ i wyczysci¢ metalowg rame i
uszczelke.

5. Wymien zaréwke na nowg, odporng na
temperature 300°C.

6. Zamontowac metalowg rame i uszczelke.
Dokrecic¢ wkrety.



12. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

12.1 Co zrobi¢, gdy...

Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Nie mozna wigczyé i obstugiwac
urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasilania lub podigczono nieprawidtowo.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Nie ustawiono aktualnego czasu.
Aby ustawi¢ zegar, zapoznac sie z rozdziatem ,Funkcje zegara”.

Drzwi nie sg prawidtowo zamknigte.
Kontrolki/symbole ptyty grzejnej

Zadziatat bezpiecznik.
Sprawdzi¢, czy problem zwigzany jest z bezpiecznikiem. Jesli problem wy-
stgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z wykwalifikowanym elektrykiem.

Blokada uruchomienia jest wt.

Nie dziata o$wietlenie.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona. Wymienié o$wietlenie.
Szczegotowe informacje podano w rozdziale ,Konserwacja i czyszczenie.”

Po witozeniu zbiornik na wode nie
jest na swoim miejscu.

Nie wsunieto do konca zbiornika na wode.
Catkowicie wsung¢ zbiornik na wode do urzadzenia.

Woda wyptywa ze zbiornika.

Nie zatozono prawidtowo pokrywy zbiornika na wode.

Zbiornik na wode trudno sig czys-
ci.

Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy upewnié sie, ze pokrywa zostata
zdjeta.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania w blasze do ciasta nie
ma wody.

Nie napetniono zbiornika na wode do maksymalnego poziomu.
Sprawdzi¢, czy w zbiorniku na wode jest srodek do usuwania kamienia / wo-
da.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania na dnie komory znajdu-
je sie brudna woda.

Blacha do ciasta znajduje sie na niewtasciwym poziomie piekarnika.
Usuna¢ resztki wody i $rodka do usuwania kamienia z dna komory urzadze-
nia. Nastepnym razem umiesci¢ blache do ciasta na pierwszym poziomie
piekarnika.

Po zakonczeniu procedury odka-
mieniania na dnie komory znajdu-
je sie zbyt duzo wody.

Przed rozpoczeciem czyszczenia w komorze rozprowadzono zbyt duzo de-
tergentu.

Nastepnym razem rozprowadzi¢ réwnomiernie na $ciankach komory cienkg
warstwe detergentu.

Efekty czyszczenia nie sg zadowa-
lajace.

Czyszczenie rozpoczeto, gdy urzgdzenie byto zbyt gorace.
Odczekaé, az urzadzenie ostygnie. Powtérzyé czyszczenie.

Przed przystapieniem do czyszczenia nie wyjeto z urzgdzenia wszystkich
akcesoriow.
Wyja¢ wszystkie akcesoria i powtdrz czyszczenie.

@Przerwa w zasilaniu zawsze powoduje przerwanie czyszczenia. Powtérzy¢ czyszczenie, jesli zostato przerwa-

ne na skutek przerwy w zasilaniu.
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Opis problemu

Przyczyna i rozwigzanie

Problem z sygnatem sieci bez-
przewodowe;.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie smartfon jest potgczony z siecig bezprzewodo-
wa. Sprawdzi¢ sie¢ bezprzewodowsg i router.

Uruchomi¢ ponownie router.

Zainstalowano nowy router lub
zmieniono jego konfiguracje.

Aby ponownie skonfigurowac¢ piekarnik i smartfon, nalezy zapoznac sie
z rozdziatem ,Przed pierwszym uzyciem”, Potaczenie bezprzewodowe.

Sygnat sieci bezprzewodowej jest
staby.

Ustawi¢ punkt dostepowy sieci bezprzewodowej jak najblizej urzadzenia.

Piekarnik mikrofalowy znajdujacy
sie w poblizu urzadzenia zaktoca
sygnat sieci bezprzewodowe;.

Whytaczyé kuchenke mikrofalowa.
Unika¢ jednoczesnego korzystania z piekarnika mikrofalowego i zdalnego
sterowania urzadzeniem. Mikrofale zaktdcajg sygnat sieci Wi-Fi.

12.2 Kody btedow

Gdy wystapi btad oprogramowania, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat o btedzie. Wykaz

probleméw podano w ponizszej tabeli.

Kod i opis

Srodek zaradczy

F111 - Termosonda nie jest nieprawidtowo wiozone do
gniazdka.

Podtacz Termosonda doktadnie do gniazda.

F240, F439 - pola dotykowe na wyswietlaczu nie dzia-
tajg prawidtowo.

Wyczysci¢ powierzchnie wyswietlacza. Upewnié sie, ze
na polach dotykowych nie ma zabrudzen.

F601 - wystapit problem z sygnatem Wi-Fi.

Sprawdzi¢ potgczenie sieciowe. Patrz rozdziat ,Przed
pierwszym uzyciem” — Potgczenie bezprzewodowe.

F604 - nie powiodta sie pierwsza préba nawigzania po-
taczenia z Wi-Fi.

Whytacz i wigcz urzadzenie i sprobuj ponownie. Patrz
rozdziat ,Przed pierwszym uzyciem” — Potgczenie bez-
przewodowe.

F908 - uktad elektroniczny urzadzenia nie moze nawig-
zac potgczenia z panelem sterowania.

Wiacz i wytacz urzadzenie.

F131 - temperatura czujnika pary jest zbyt wysoka. 1)

Whytacz urzadzenie i odczekaj, az ostygnie. Ponownie
wigcz urzadzenie.

F144 - czujnik wZbiornik na wode nie moze zmierzy¢
poziomu wody. 1)

Oproznij Zbiornik na wode napetnié jg ponownie.

F508 - Zbiornik na wode nie dziata prawidtowo. 1)

Wigcz i wytgcz urzadzenie.

F602, F603 - Wi-Fi nie jest dostepne. 1)

Wigcz i wytacz urzadzenie.

1) Jesli jeden z powyzszych komunikatéw nadal pojawia sie na wyswietlaczu, oznacza to, ze mogto nastgpi¢ wyta-
czenie jakiego$ uszkodzonego podzespotu. W takim przypadku nalezy skontaktowac sie ze sprzedawcg urzadze-
nia lub autoryzowanym punktem serwisowym. Jesli wystgpi jeden z tych btedéw, pozostate funkcje urzgdzenia be-

da nadal dziata¢ normalnie.

12.3 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac sie ze sprzedawcg lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.
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Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowej. Tabliczka
znamionowa umieszczona jest na przedniej
ramie urzadzenia. Jest widoczna po otwarciu
drzwi. Nie usuwac tabliczki znamionowe;j

z urzadzenia.




Zalecamy zapisanie w tym miejscu

danych: Numer produktu (PNC)

Model (MOD.) : Numer seryjny (S.N.)

13. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

13.1 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie z
przepisami UE dotyczgcymi etykiet efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu

Nazwa dostawcy AEG
NKP9S821B 944005150
. ) ) NKP9S821T 944005121
Dane identyfikacyjne modelu TPOSK821B 944005074
TP9SK821T 944005059
Wskaznik efektywnosci energetycznej 79.7
Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.89 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.59 kWh/cykI

wentylacji

Liczba komoér 1

Zréda ciepta Elektrycznosé

Pojemnosé 45|

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
NKP9S821B 34.8 kg
NKP9S821T 34.8 kg

Masa
TP9SK821B 34.8 kg
TP9SK821T 34.8 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czg$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,
piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

13.2 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiaggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania 0.8 W

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania przy potaczeniu z siecig 20W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przej$cie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie- 20 min
go poboru mocy
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Wskazowki dotyczgce wigczania i wytgczania
potaczenia z siecig bezprzewodowg podano
w rozdziale ,Przed pierwszym uzyciem”.

13.3 Wskazéwki dotyczace
oszczedzania energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac energie podczas korzystania
z urzgdzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraé
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikéw poprawia oszczedno$é
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem

14. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L/.\-‘) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac
0 ponowne przetwarzanie odpadow urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym
lub temperaturze.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzysta¢ ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wylagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wiaczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg oszczedny
Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wigczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednos¢
energii.

Tryb czuwania
Po uptywie 2 minut wyswietlacz przetacza sie
w tryb czuwania.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowaé sie z odpowiednimi wladzami
miejskimi.
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